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PRÉ-REQUISITO:  

 

EMENTA 

 

 Noções de Fisiologia sensorial, percepção e sentidos humanos. Tecnologia sensorial, condução,  

classificação e aplicação dos testes de análise sensorial.Elementos de avaliação sensorial .Terminologia e 

Estatística aplicada em análise sensorial . 

 

OBJETIVOS DA DISCIPLINA 
 

 Conhecer e interpretar reações às características dos alimentos através dos sentidos da visão, olfato, gosto, 

tato e audição. Avaliar e medir as características sensoriais de cor, aroma, sabor e textura dos alimentos 

e/ou produtos alimentícios através de Testes Sensoriais.   

 

 

METODOLOGIA 

 

Aulas expositivas 

Aulas práticas em Laboratório 

Seminário 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

 

- Noções de Fisiologia Sensorial 

- Características sensoriais medidas em alimentos 

- Substâncias presentes nos alimentos responsáveis pelas características sensoriais 

- Terminologia em Avaliação Sensorial de Alimentos 

- Definição; Aplicação; Fatores a considerar na metodologia da avaliação sensorial. 

 -Testes Sensoriais Analíticos Discriminativos 

- Testes Sensoriais Afetivos 

- Estatística aplicada em testes sensoriais 

 

AVALIAÇÃO:  
 

Trabalhos na forma de exercícios e Seminários. 
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