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CRESCIMENTO BACTERIANO

Parede celular
Membrana celular

Nucledide alongado =» Divisao Binarla;

O nucledide se divide; > Tempo de Geragéo, em geral, de
f ) o cerca de 15 a 30 minutos para a
0,500k ansversal maioria das espécies mesofilas
de importancia em microbiologia

médica e de alimentos;

O septo transversal
torna-se completo

=>» Células filhas idénticas
geneticamente a célula mae

As células-filhas
se separam

Populacao “clonal”

Nao deixe de estudar os principais mecanismos
de diversidade genética (mutacao,
transformacao, transdugao, conjugacao)
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AUMENTO DA POPULAGCAO BACTERIANA

Numero
de
Bactérias

1.048.576

Notacgao Cientifica

= Aumento da Populacao Bacteriana em Progressao Geomeétrica;

= Formacao de Populacoes Elevadas em Curto Espaco de Tempo;
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AUMENTO DA POPULAGCAO BACTERIANA

(1.048.576

log, o do nimero de células

Representacao Grafica
do Aumento da
Populacao Bacteriana
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| Fase Estacionaria
Incubar T de Crescimento

Fasede L.
Crescimento Fasede |
Exponencial | Declinio |

- aliquota a
4 cada hora

Contagem
das
bactérias

Log)Ydo nimero de bactérias

Fase de Laténcia

Representacao Grafica da
Populacao Bacteriana em
Condigcoes de Limitagao
Nutricional (Meio de Cultura)
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« Comparar as “misturas” empregadas na producao de “Leite Fermentado’:

Mistura do Fabricante A

Log do Numero
de Bactérias |

8 horas £
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CURVA DE CRESCIMENTO BACTERIANO

= Emprego Pratico da Curva de Crescimento Bacteriano:

Comparar as “misturas” empregadas na producao de “Leite Fermentado”

Mistura do Fabricante B

Log do Numero
de Bactérias

| 109 Bactérias
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CURVA DE CRESCIMENTO BACTERIANO

= Emprego Pratico da Curva de Crescimento Bacteriano:

Log do Numero

de Bactérias

| Angulo da Fase de
| Crescimento Exponencial

Velocidade de
Crescimento
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FATORES QUE INFLUENCIAM O CRESCIMENTO BACTERIANO

=» Nutrientes Essenciais;

Meio de Cultura

| = Osmolaridade;

| = Temperatura Condigées

Ambientais

| = Eh (Atmosfera);

Velocidade de

“Condicao”

Crescimento

'
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