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Primeiro Semestre de 2017.

MARGO
DIA ATIVIDADE ASSUNTO
14 3f | Aula Teorica Comunic~ados I.n iciai's. .
Introducéo a Microbiologia.
17 6'f | Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais das Bactérias (Morfologia).
21 ¥f | Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais das Bactérias (Citologia).
24 6'f | Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais das Bactérias (Citologia).
28 ¥f | Aula Tedrica | Métodos de Coloracdo e Microscopia Bacteriana.
31 6'f | Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais dos Fungos.
ABRIL
DIA ATIVIDADE ASSUNTO
4 3§ Avaliacéo |Primeira Avaliagéo Escrita.
Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais dos Virus.
. 6f Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais dos Virus.
--- 22 Chamada da Primeira Avaliacdo Escrita.
11 3f Pratica |Método de Coloracdo de Gram.
14 6°f --- Feriado
18 Jf | Aula Tedrica | Caracteristicas Fisioldgicas e do Crescimento Bacteriano.
21 6°f --- Feriado
25 3f | Aula Tedrica | Caracteristicas Fisioldgicas e do Crescimento Bacteriano.
28 6'f | Aula Tedrica | Caracteristicas Gerais da Microbiota do Homem.
MAIO
DIA ATIVIDADE ASSUNTO

3f | Aula Tedrica | Micro-Organismos de Importancia Higiénico-Sanitaria em Agua e Alimentos.

6'f | Aula Tedrica | Especificacdes de Qualidade Microbioldgica de Agua e Alimentos.

3f | Aula Tedrica | Especificacdes de Qualidade Microbiolégica de Agua e Alimentos.
12 6'f | Aula Tedrica | Especificacdes de Qualidade Microbioldgica de Agua e Alimentos.
16 ¥f | Aula Tedrica | Fatores que Influenciam o Desenvolvimento Microbiano nos Alimentos.
19 6f | Aula Tedrica | Fatores que Influenciam o Desenvolvimento Microbiano nos Alimentos.
2 3f Avaliacdo |Segunda Avaliagdo Escrita.

Aula Tedrica | Deterioracao Microbiana dos Alimentos.
2% 6f Aula Tedrica | Deterioragdo Microbiana dos Alimentos.
22 Chamada da Segunda Avaliac&o Escrita.

30 J3f | Aula Tedrica | Métodos Fisicos de Controle dos Micro-Organismos.




JUNHO

DIA ATIVIDADE ASSUNTO
2 6'f | Aula Tedrica | Métodos Fisicos de Controle dos Micro-Organismos.
6 3§ Avaliagédo |Terceira Avaliagdo Escrita.
Aula Tedrica | Métodos Fisicos de Controle dos Micro-Organismos.
9 6f Aula Tedrica | Métodos Quimicos de Controle dos Micro-Organismos (Sanitizagao).
--- 22 Chamada da Terceira Avaliag&o Escrita.
13 J3f | Aula Tedrica | Métodos Quimicos de Controle dos Micro-Organismos (Antissepsia).
16 6°f --- Estudo Dirigido
20 3f | Aula Tedrica | Doencas Transmitidas por Agua e Alimentos (DTAS).
23 6'f | Aula Tedrica | Doencas Transmitidas por Agua e Alimentos (DTAS).
27 Jf | Aula Tedrica | Principais Caracteristicas das DTAs Bacterianas.
30 6'f | Aula Tedrica | Principais Caracteristicas das DTAs Bacterianas.
JULHO
DIA ATIVIDADE ASSUNTO
4 3f Avaliagio |Quarta Avaliacdo Escrita.
7 6°f --- 22 Chamada da Quarta Avaliacéo Escrita.
11 Jf Avaliagdéo |PROVA FINAL.
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