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ESCOLA DE NUTRICAO - DEPARTAMENTO DE CIENCIA DOS ALIMENTOS

1- Nome do laboratério: Laboratério de Composicédo dos Alimentos

2- Professora responsavel e vice: Profa. Dra. Mariana Sim&es Larraz Ferreira e Profa.
Dra. Maria Gabriela Bello Koblitz.

Professores colaboradores: Prof. Dr. Alexandre Porte, Prof. Dr. Anderson Teodoro,
Profa. Dra. Edira C. B. A. Gongalves, Prof. Dr. Flavio Neves Cardoso, Profa. Dra.
Juliana Cortes Nunes, Prof. Dr. Orlando Moraes.

3- Contextualizacéo e justificativa

O projeto deste laboratério faz parte do plano de ampliacdo e consolidagéo
didatico-cientifica do Departamento de Ciéncia dos Alimentos da Escola de Nutricdo da
UNIRIO e tem como objetivo a adequacdo e expansdo de laboratérios de analise
instrumental de alimentos da EN/UNIRIO fornecendo a infraestrutura necessaria a
realizacdo dos estudos sobre i) Composicdo quimica dos alimentos, ii)
Desenvolvimento de alimentos saudaveis e funcionais, bem como sobre iii)
Aproveitamento de coprodutos do processamento de alimentos. A adequacéo e criacdo
dos novos laboratérios propiciard formacéo de recursos humanos especializados, nos
niveis de graduacao e pos-graduacao.

Considerando o Estado do Rio de Janeiro como um grande polo de producédo de
géneros alimenticios, a academia deve propiciar interface com estes setores, visando a
inovacdo tecnolégica com sustentabilidade, além do aprimoramento no setor de
seguranca alimentar e desenvolvimento de novos produtos. Espera-se ainda, adequar
as instalacOes laboratoriais da UNIRIO para possibilitar o incentivo a parcerias com
pequenas empresas do setor alimenticio, objetivando prestar assessoria nas areas de
analise de alimentos, controle de qualidade, aproveitamento de residuos e
desenvolvimento de novos produtos, o que permitird incremento da Seguranca
Alimentar e Nutricional, além de promover a participacao do profissional nutricionista na
area da Ciéncia dos Alimentos.

4- Objetivos

O Laboratério de Composicdo dos Alimentos (LabCA) é um laboratorio
multidimensional e tem como finalidade principal contribuir para o desenvolvimento de
atividades relacionadas a ensino, pesquisa e extensado envolvendo 0s aspectos
tecnoldgicos, nutricionais e funcionais dos alimentos. O LabCA tem como objetivos:
- Proporcionar, prioritariamente, a realizacdo de atividades praticas, para 0
desenvolvimento das disciplinas do DCA ofertadas pelo docente responsavel e
docentes colaboradores do laboratorio;
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- Apoiar as atividades de pesquisa, ensino e extensdo devidamente cadastradas na
UNIRIO, e, prioritariamente vinculadas a EN;

- Possibilitar o aprimoramento da producédo cientifica do DCA bem como dos demais
departamentos da EN;

- Facilitar a interagdo com outras instituicbes de ensino superior, instituicbes de
pesquisa e com o setor empresarial, no ambito publico e privado, em consonancia com
as normas da UNIRIO, propiciando aumento da inser¢ao social.

5- Atividades

- Aulas préticas de Composicao dos Alimentos Integral e Noturno;

- Auxilio nas aulas praticas das disciplinas: Bromatologia, Bioquimica dos Alimentos,
Quimica Analitica e Tecnologia dos Alimentos;

- Auxilio nas aulas praticas das disciplinas ofertadas pelo PPGAN;

- Realizacdo de atividades de pesquisa dos trabalhos de Iniciagdo Cientifica da EN,
Mestrado e Doutorado do PPGAN; atividades experimentais de Trabalho de Concluséo
de Curso (TCC) da EN e atividades de pesquisa em colaboracdo com instituicoes
parceiras.

6- Espaco fisico e recursos materiais

Antiga sala da procuradoria espaco de 93 m?

Equipamentos ja existentes:

3 aparelhos de ar condicionado, 2 balancas analitica com bancada para pesagem,
balanca semi-analitica, aquecedor e agitador magnético, equipamento de osmose
reversa para filtracdo de agua, banho-maria, estufa bacterioldgica, 3 digestores de
fibras, 3 extratores de lipideos, 2 destiladores de nitrogénio, 2 estufas a vacuo, 2
bombas para estufa a vacuo, 4 muflas.

Equipamentos que serdo adquiridos com recursos de projeto de pesquisa:

Total de material permanente: R$ 50.000,00

8 Bancadas de trabalho, 2 Coifas em inox, 1 Capela de exaustao de gases.
Equipamentos necessérios a serem adquiridos:

Material de custeio: Vidrarias e reagentes necessarios para as aulas (estimativa R$
20.000,00).

Material permanente: estimativa total R$ 43.000,00

Moinho de bolas: R$ 12.000,00; pHmétro: R$ 1.500,00; Geladeiras (2): R$ 4.000,00;
Freezer (1): R$ 2.000,00; Ar condicionado janela 30.000 BTUs R$ 3.000,00; Bloco
digestor para determinacdo de proteinas R$ 5.500,00; Centrifuga para tubos falcons e
eppendorfs R$ 6.000,00; Espectrofotometro R$ 8.500,00.

Escola de Nutricdo - Av Pasteur 296
Tel — (21) 2542-7418; 2542-7294



