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PRE-REQUISITO :

EMENTA

Fundamentagdo tedrica dos servicos especiais nas unidades de alimentacdo e nutrigdo;Conhecimento das
técnicas de planejamento de eventos utilizados nas é&reas de alimentacdo.Aplicacdo das regras
comportamentais e cerimoniais em ocasides especiais.

OBJETIVOS DA DISCIPLINA

Desenvolver, no aluno, dentro da concep¢do humanista da Nutricdo, a conscientizacdo da necessidade do
conhecimento e aplicacdo dos servigos especiais na area de alimentacdo,vendo o alimento como status
social,afim de que possam atuar como profissionais nutricionistas em qualquer situacao.

METODOLOGIA

Aulas expositivas, videos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade | - Eventos (conceito, importancia na carreira dos nutricionistas,Planejamento de eventos nas
unidades de alimentacdo (classificagdo, etapas, tipos, recursos, instrumentos utilizados de
controle.)

Unidade Il - Servicos,em alimentacdo,de longa e curta duracdo (& francesa,a americana,a inglesa, cocktails),
adequacdo, dos utensilios, com a decoracéo e com o tipo de evento.

Unidade I11 - Comportamento, mise-em-place e distribui¢do hierarquica nas mesas formais.




Unidade IV -Papel dos garcons nos servigos apresentados.

Unidade V - Bebidas utilizadas em eventos ( tipo, temperatura e adequa¢do com alimentos).

AVALIACAO

Seminérios, trabalhos em grupo e individual
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