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O sorvete nao é magical!!







HISTORIA

* Bebidas geladas?:s

* Neve e gelo — resfriar e congelar!ss
e Imperador Nero (1560): néctares de frutas com neves
e 1834: Brasil — Derche e Fallas: sorvetes a base de frutas. 1.2

* 1843: New Jersey/EUA — primeira maquina:s

5. CLARKE (2012); 7. DIAS, CARVALHO E BARAO (2016); 16. MARSHALL, GOFF E HARTEL (2003): 17. MIKILITA (2002); 20. SILVA, BOLINI (2006)



DEFINICAO

Portaria n°® 379 de 26 de abril de 1999 (ANVISA): Revogada!?

RDC n° 267 de 25 de setembro de 2003 (ANVISA):

Gelados comestiveis: “produtos alimenticios obtidos a partir de uma emulsao
de gorduras e proteinas, com ou sem a adicao de outros ingredientes e
substancias, ou de uma mistura de agua, acucares e outros ingredientes e
substancias que tenham sido submetidas ao congelamento, em condicdes que
garantam a conservacao do produto no estado congelado ou parcialmente
congelado, durante o armazenamento, o transporte, a comercializacao e a
entrega ao consumo”

RDC n° 266 de 22 de setembro de 2005 (ANVISA):

Gelados comestiveis: “os produtos congelados obtidos a partir de uma
emulsao de gorduras e proteinas; ou de uma mistura de agua e acucar(es).
Podem ser adicionados de outro(s) ingrediente(s) desde que néo
descaracterize(m) o produto™

g \-..«/fi':;;,_ﬂf
2. BRASIL (1999): 3. BRASIL (2003): 4. BRASIL (2005) =7



ONSUMO

Figura. Consumo brasileiro de sorvete em milhdes de litros?
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1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE INDUSTRIAS DE SORVETES (ABIS), 2017




CONSUMO

Figura. Consumo per capita em litros/ano?
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MATERIAS-PRIMAS.
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14. HOFFMANN et al, 1995
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COMPOSICAO NUTRICIONAL

Tabela. Composicado basica do sorvete®

Porcentagem por g/100g (%)

Agua 55 — 64
Gordura do leite 10 - 16

Composicao

Solidos néo gordurosos do leite 9-12
Acucares 9-12
Xarope de milho 4-6

Estabilizantes e emulsificantes 0-0,5

Soélidos totais 36 — 45

Q water & sugar
Q air bubbles

ice crystals
%@ fat globules

»+2 milk proteins

Figura. (A) micrografia eletrénica de sorvete que mostra bolhas de ar, cristais de gelo e a solucao de acucar. Os
glébulos gordurosos e as proteinas do leite ndo sao visiveis nessa resolucao!®. (B) Diagrama de estrutura de sorvete!8,

9. Adaptada de Goff (1997): 18. ROTH-JOHNSON (2017)



ETAPAS DO PROCESSO

Figura 5. Diagrama de fluxo de fabricacao®*
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11. GOFF (2017)



INOVACOES.

C
Research Article SCIl

Recaived: 18 July 2010 Revizad: 13 December 2010 fAorepted: 16 Decemnber 2000 Published online in ‘Wiley Cnlina Library: 12 Fabnuary 2011

(wileyonlinelibrary.com) DO T0U1 002 =fa. 4299

Chemical properties and sensory quality of ice
cream fortified with fish protein

Gholam Reza Shaviklo,®P* Gudjon Thorkelsson,®“ Kolbrun Sveinsdottir®
and Fereidon Rafipour®

v' Sorvetes com 30 e 50 g/kg da proteina de peixe em p6 apresentaram teores de proteinas e
SNGL significativamente maiores do que os produtos com 0% da proteina

v' Sensorial: 0s produtos com a proteina de peixe tiveram qualidade sensorial semelhante
apos a producao, exceto pela cor, porém apés 2 meses as propriedades sensoriais das

amostras fortificadas mudaram significativamente




INOVACOES.

J Food Sci Technol (December 2015) 52(12):7861-7871 lf{-lz;/"? )
DOI 10.1007/513197-015-1877-1 “"*L’::_ii.'.f_,;%‘f o
ORIGINAL ARTICLE AFSI1
& T Healedad 1/

Enhancing the functional properties and nutritional quality of ice
cream with processed amla (Indian gooseberry)

Rajpreet Kaur Goraya' + Usha Bajwa'

v' Aincorporacao de amla (groselha indiana) processada aumentou a resisténcia ao derretimento
do sorvete e reduziu o “overrun’;

v' Amostras apresentaram boas pontuacdes na aceitacao global, na analise sensorial;

v Ainclusado de amla em todas as formas melhorou as propriedades funcionais e o valor

nutricional do sorvete




INOVACOES.

pllah et al. Lipids in Health and Disease (2017) 16:34
DOI 10.1186/512944-017-0420-y

Lipids in Health and Disease

Omega-3 fatty acids and oxidative stability L
of ice cream supplemented with olein
fraction of chia (Salvia hispanica L.) oll

Rahman Ullah' Muhammad Nadeem'™ and Muhammad Imran’

v" A suplementacédo de sorvete com fracéo de oleina do 6leo de chia melhorou
significativamente a concentracao de acidos graxos 6mega-3 no sorvete;
v" O conteudo fendlico total, os flavonoides totais e a atividade de eliminacao de radicais livres

DPPH dos sorvetes suplementados foram maiores do que a amostra controle.
14
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INOVACOES.

FDDEI Research Intermational 50 (2013) 647-656

Contents lists available at ScienceDirect

Food Research International

journal homepage: www.elsevier.com/locate/foodres

Producing ice cream using a substantial amount of juice from kiwifruit with green,
gold or red flesh

D. Sun-Waterhouse *, L. Edmonds, S.S. Wadhwa, R. Wibisono

The New Zealand Institute for Plant & Food Research Limited, Private Bag 92169, Auckland 1020, New Zealand

v' Foram detectados varios compostos fitoquimicos benéficos para saude;
v Foi verificado, ainda, que o tipo de kiwi afetou a estabilidade da vitamina C na matriz do

sorvete, além de algumas diferencas nas propriedades reologicas do sorvete também terem

sido afetadas por esse fato.

S L,
J. A
+




INOVACOES.

http://www.hypeness.com.br/2018/03/fomos-a-dona-nuvem-sorveteria-que-une-sorvete-e-algodao-doce-com-sereias-e-unicornios/

Rua Augusta (SP)
Sorveteria Dona Nuvem
Sorvete + Algodao Doce

Trazer a infancia de volta aos
adultos




I N OVACG ESB Irvine (Escocia) — Sorveteria Vanilla Jones

Nutella Branca e Unicérnio

O produto é resultado de “uma constante tentativa de criar novos sabores

para as pessoas” (Marco Edge — criador)

http://www.hypeness.com.br/2018/02/acredite-se-quiser-o-sorvete-de-nutella-
branca-existe/




INOVACOES.

http://www.hypeness.com.br/2018/02/oreo-lanca-sorvetes-inspirados-em-famosos-biscoitos/

Parceria Oreo e Froneri

Pensada para agradar todos os paladares e gostos. Aposta da empresa para agitar o mercado e

expandir o consumo da marca para além do segmento dos biscoitos recheados



INOVACOES.

| TOBLERONE

NEW

FOR 2018 .

F DISCOVER THE CHOCOLATE-HONEY
ICE CREAM WITH TOBLERONE AND
NOUGAT PIECES

Lancado no Verao Europeu
Ampliacéo do portfolio

Sem previsao para chegada no Brasil

http://www.hypeness.com.br/2018/02/boas-noticias-chocolatras-o-toblerone-acaba-de-virar-picole/



DESAFIOS e OPORTUNIDADES - INDUSTRIAL-

Formacao de mao de obra

e Restrita de treinamentos

Armazenamento
e Custo locacao de freezer e camaras frias
Distribuicao
e Servico de distribuicao e transporte entre a fabrica e o PDV

Marketing de Produto

 Embalagens personalizadas
» Formatos diferenciados
» Material de publicidade

» Responsabilidade social (palitos, embalagens)

15. SEBRAE/MS (2015)



DESAFIOS e OPORTUNIDADES — ARTESANAL.

Novos Sabores

Food Truck

e Pequenos distribuidores de sorvete de qualidade

Produtos Funcionais

e Produtos light, diet e intolerantes

Sorveterias Artesanais

e Expanséo de mercado

Produtos Gourmet

» Diferenciados no sabor e na apresentacao

Sabores Regionais

15. SEBRAE/MS (2015)



TENDENCIAS.

Sorvetes premium — diferenciados
Foco funcional

Frutas

Brasileiro comecou a gostar do gelato — qualidade do
produto é fundamental!

8. DUARTE, D. (2017)



TENDENCIA.

http://ciclovivo.com.br/inovacao/negocios/ofner-tem-versao-vegana-de-gelatos-italianos/

Veganos
Fruta + agua + Acucar

Sem aromatizante,
conservante ou corante

artificial
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