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INTRODUCAO

Estudos sobre a composicao de frutas e residuos agroindustriais brasileiros tém sido realizados com o objetivo de apontar aproveitamentos mais adequados para
essas matérias-primas. Para agregar-lhes valor, é necessdrio o conhecimento dos constituintes com investigacao cientifica e tecnoldgica (VIEIRA et al., 2009). 0
Brasil conta com uma produgao anual de cerca de 1.546.000 toneladas de mangas, sendo o sétimo colocado no ranking mundial, com uma participacdo de 4,62%
no total produzido no mundo. A manga brasileira tem no mercado interno sua principal fonte de escoamento da producdo (IBGE, 2009). A manga Tommy Atkins é a
mais plantada e exportada pelo Brasil (FRANCO et al., 2004). Origindria da Fldrida nos Estados Unidos apresenta elevada produtividade, reqularidade na producdo
e resisténcia aos impactos mecanicos, podendo assim ser facilmente transportada. Quanto a deterioracao apés a colheita, esta € menos perecivel que as demais
variedades cultivadas para os mercados internacionais. Os frutos apresentam aproximadamente 500 gramas, coloracdo alaranjada, amarelada, avermelhada ou
plrpura, polpa consistente, firme e suculenta, casca aderente, médio teor de fibras e 17° Brix (EMBRAPA, 2013). Apds o processamento agroindustrial da manga,
quantidades importantes de sementes sao retiradas como residuos. A semente corresponde de 15-20% do peso de uma manga, dependendo do cultivo (CARVALHO
et al.,, 2004; KAUR et al., 2004). 0 volume total de descarte, composto por sementes e cascas, encontra-se na faixa de 40-60% do peso da matéria-prima, variando
de acordo com o tipo de processamento empregado e finalidade (PURAVANKARA, 2000). Os produtos utilizados para a produgdo de carvao sdo, em geral, substancias
com alto valor de carbono e baixo teor de compostos inorganicos. Inimeros materiais crus podem ser utilizados como precursores para a preparagdo dos carvoes
ativados (GOMEZ-SERRANO et al., 2005). Nessa drea podemos destacar o emprego de residuos sélidos da agricultura, como cascas e caro¢os, madeiras, bagagos,
com os quais se produz carvao ativado com eficdcia comprovada em testes laboratoriais (CUERDA-CORREA et al., 2005; TSAI et al., 2001). O carvdo vegetal ativado é
muito importante para a utilizagdo em filtros para o tratamento e andlise da dqua, para reten¢ao de poluentes atmosféricos, desodorizacao em industrias e diversas
outras aplicacoes, sendo o adsorvente mais amplamente utilizado pelas inddstrias e laboratérios (BOONAMNUAYVITAYA et al., 2005). Ha trabalhos que mostram
a produgao de carvao ativado tendo como matérias-primas a casca do coco (SU, 2003), casca do grao-de-bico (HAYASHI et al., 2002), bagaco de cana-de-agticar
(BERNARDO, EGASHIRA e KAWASAKI, 1997) e outros subprodutos da agricultura, como os pedacos de videira oriundos da poda anual das industrias produtoras de
vinho (SENTORUN-SHALABY et al., 2006). A ativacao quimica consiste na carbonizacdo da matéria-prima em altas temperaturas (600-700°C) em baixa concentracao
de oxigénio e por curto intervalo de tempo (20-30 minutos), denominada pirélise, com a presenca de agentes de desidratagao, como cloreto de zinco, acido sulfdrico,
acido fosfdrico, hidréxido de potdssio e cloreto de zinco, geralmente sobre o precursor ainda ndo carbonizado, com posterior carbonizacao. Em sequida o reagente
quimico é removido, expondo a estrutura porosa do carvao ativado (PINTO, SILVA E SARAIVA, 2013; CORCHO-CORRAL et al., 2005).

OBJETIVO
Estudar a viabilidade do aproveitamento da semente da manga Tommy Atkins para produgdo de carvdo ativado.

METODOLOGIA

Obtivemos mangas da variedade Tommy Atkins no mercado formal do Rio de Janeiro. Amostras de mangas foram quantificadas, lavadas e sanitizadas, e posteriormente
despolpadas, com o aproveitamento apenas das sementes. As sementes foram criteriosamente lavadas, sequndo as boas praticas de manipulagdo descritas em Arruda
(2006), para remogao da polpa residual e levadas a secagem em estufa de aeracdo forcada, na temperatura de 65°C por 12 horas. A composicao centesimal das
sementes foi determinada pela andlise do teor de umidade por secagem em estufa a 105°C por 6 horas; o residuo mineral fixo foi determinado por incineragao em
forno mufla a 550°C por 6 horas. A obtencdo de carvao ativado foi feita através de sementes secas e trituradas que foram submetidas a queima em forno mufla com
variados tempos e temperaturas. Adicionalmente em alguns ensaios utilizaram-se agentes quimicos como FecI3 e solucao NaOH para obtencdo de carvao ativado.
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RESULTADOS

As andlises com os carocos das mangas demonstraram que o teor de umidade destes foi em média de 52,3+0,12 % e do teor do residuo mineral fixo foi em média de
1,33+0,074 %. Andlises para a obtencdo do carvéo ativado, utilizando testes propostos pela literatura, resultaram na nao obtencdo de carvao ativado, sendo assim
necessarias alteracoes na relacdo tempo x temperatura ou a utilizacao de ativantes quimicos para a obtencao de carvéo ativado. Obtivemos carvao ativado através dos
seguintes ensaios: amostras submetidas a queima em forno mufla 4000C por 20 minutos; amostras com FeCI3 na proporcdo de 1:1 sendo que estas foram levadas em
estufa por 105 0C por 2 horas para melhor volatilizagdo do FeCI3 e, posteriormente, levadas a queima em forno mufla por 4000C ou 5000 C por 3 horas; e amostras
tratadas na solucao NaOH (10g NaOH/ 50ml de H20) nas proporgdes de 1:1, 1:2, 1:3 de amostra para reagente, sendo posteriormente submetidas a queima em forno
mufla 5000 C ou 6000 C por 3 horas. Testes prévios de adsorcao com carvdo ativado obtido resultaram em taxas de absorcdo de 85% a 88%, superando assim o teste
com carvdo ativado comercial, que apresentou taxa absorcao de 52%, utilizando-se as mesmas condicdes.

CONCLUSAO

0 presente estudo demonstrou que é vidvel a obtencao de carvao ativado a partir das sementes de mangas da variedade Tommy Atkins, por meio da ativacéo fisicaem
mufla ou com a prévia ativacdo quimica com FeCI3 e solugdo de NaOH e posterior ativacao fisica em mufla. Ensaios preliminares para avaliar a capacidade de adsor¢do
do carvao obtido demonstraram 6timos resultados quando comparados ao carvao ativado comercial, evidenciando assim a sua viabilidade como carvao ativado.
Ensaios complementares serao necessarios para a comprovacdo da eficdcia do carvao obtido, e estes se encontram em andamento.
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