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Metodologia:

TEORICO:

- Videoaulas

- Leitura de textos

- Indicagdo de webinar, podcast e videos selecionados
- Live com profissionais convidados

- Discussdo em aula sincrona e em féruns
PRATICO:

- Simulagao

- Estudo de caso

- Desenvolvimento de materiais digitais

- Manipulagdao de documentos reais

Detalhamento das Atividades Presenciais (planejadas)®®):

Realizadas em Unidades de Alimentacao e Nutricdo conveniadas, se couber.

Avaliagao:
Realizacdo das atividades solicitadas a cada tematica
Participacao nas discussdes realizadas por meio de férum e aula sincrona

Ferramentas digitais previstas:
Google Classroom
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! Discriminar Carga Hordria tedrica e pratica quando houver
2Criar novas linhas quando mais de um docente estiver envolvido

3 0s componentes curriculares que vierem a propor o desenvolvimento de atividades
presenciais deverdo encaminhar o Plano de Curso com a descricao clara das atividades
presenciais a serem executadas, para andlise de viabilidade pelo gestor maximo dos campi.
Ressalta-se que o encaminhamento deve ser feito com, no minimo, uma semana de
antecedéncia do periodo de oferta de disciplinas regulado pelo Calendario Académico de
2020.2.




