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RESUMO

A pesquisa centra-se na proposta de uma descricdo padronizada para cervejas
artesanais cariocas. Buscou-se, como objetivo geral, identificar os elementos
descritivos para a elaboragdo de um catalogo de cervejas artesanais cariocas, com
base nos principios e fundamentos da Biblioteconomia, especialmente da
Catalogacdo. Com abordagem qualitativa, adotou-se o0 método exploratério-
descritivo e a pesquisa bibliografica e documental. Analisou-se a teoria e 0s
instrumentos da organizagdo e representacdo da informac&o. A coleta de dados
concentrou-se nas cervejas artesanais cariocas, em seus contéineres, e em
informacBes disponiveis nos site das cervejarias. Procedeu-se a leitura técnica
documental, sob a perspectiva cervejeira, do site da cervejaria e dos instrumentos
de catalogacédo, elaborou-se metadados a partir dos elementos identificados, e
recorreu-se a analise comparativa dos metadados indicados para a validacao.
Reafirmou-se, nos resultados, a necessidade de se conhecer as demandas
informacionais do publico a que se destina a descricdo e, mais ainda, o
conhecimento técnico especializado do documento e dos instrumentos de

representacao.

Palavras-chave: Catalogacdo. Cerveja Artesanal. Cerveja Artesanal Carioca.

Representacdo Descritiva.



ABSTRACT

The research focuses on the proposal for a standardized description for Rio craft
beers. Is sought, as a general goal, identify the descriptive elements for the
elaboration of a catalog of Rio craft beers, based on the principles and foundations of
Librarian Science, especially Cataloguing. With a qualitative approach, adopted the
exploratory and descriptive method and the bibliographical and documentary
research. It analyzed the theory and the tools of organization and representation of
information. Data collection focused on the Rio craft beers, in their containers, and
information available on the site of the brewery. We proceeded to document technical
reading, from the perspective of the Brewers, the Brewery site and cataloging
instruments, was elaborated metadata from the identified elements, and appealed to
the comparative analysis of the indicated metadata for validation. Was reaffirmed in
the results, the need to meet the informational demands of the public for which it is
the description and even more the technical expertise of the document and

representation instruments.

Keywords: Cataloguing. Craftbeer. Rio craft beer. Descriptive representation.
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1 INTRODUCAO

Neste trabalho, sera abordada a catalogacdo de cervejas artesanais. Segundo
Rio (2013) e Beaumont e Webb (2014), entende-se por cerveja artesanal uma
bebida oriunda da fermentacéo alcodlica da mistura de agua e cereal maltado moido
(mosto cervejeiro) e lupulo, produzida em pequena escala, de forma artesanal,
muitas vezes a producdao é familiar.

O Brasil hoje é o terceiro maior produtor de cerveja no mundo, e o mercado
cervejas artesanais no pais é um forte segmento, pois produz produtos diferenciados
com caracteristicas mais marcantes, elaborados com matérias primas nobres e
processos mais artesanais (RIO, 2013; SINDICERYV, 2012).

S6 no estado do Rio de Janeiro, de acordo com levantamento realizado para o
presente trabalho, apresenta 75 cervejarias espalhadas por todo o territorio estadual.
E somente na cidade do Rio de Janeiro estdo sediadas 31 cervejarias voltadas para
a producédo artesanal e para a inovacao do mercado cervejeiro carioca, com base no
levantamento realizado no segundo semestre de 2015 para esta pesquisa,
detalhado na secéo 4 Procedimentos Metodoldgicos. Todas as cervejarias cariocas
juntas produzem cerca de 60 rétulos de cerveja, atualmente.

Apesar de se poder contar com os sites de cervejeiros e cervejarias, e de blogs
gue tratam sobre cerveja artesanal, as informacfes estdo dispersas e ndo seguem
um padrao tanto na definicdo do conjunto de informac¢des que descrevem o0s objetos
quanto na forma de recuperagéo.

Como observado, nédo existe um modelo de descricdo padronizado que
contemple, de maneira ampla, informagdes sobre cervejas atuais, seja artesanal ou
industrial. Por isso descrever cervejas artesanais mostrou-se um desafio dada a
especificidade e diversidade do objeto e, mais ainda, por considerar um estudo de
metadados que atendesse as particularidades da recuperacdo da informacgédo por
consumidores e cervejeiros. Logo a relevancia da pesquisa concentra-se em
esforcos para o desenvolvimento de uma proposta de descrigdo padronizada para a
cerveja artesanal.

Dessa forma, esse trabalho esta estruturado em 6 secdes, sendo a primeira
esta introdutéria, onde sao apresentados o cenario, 0s objetivos e a justificativa. Na
segunda secao sera conhecimentos sobre a cerveja, sua histéria e as caracteristicas

da cerveja artesanal; na secao trés ha a apresentacdo da catalogacéao, suas funcbes
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e objetivos e quais sao os elementos descritivos de um recurso. J& na quarta secao
sera apresentado os procedimentos metodolégicos utilizados; a quinta secdo traz a
relacdo dos elementos descritivos; e, a sexta secao é destinada as consideracdes
finais. ApOs as secdes numeradas, estdo as referéncias citadas no trabalho e um
apéndice com um produto resultante da pesquisa: uma lista preliminar das cervejas
artesanais cariocas. Trata-se de um primeiro passo para a construcdo de um
catdlogo mais elaborado, pois apresenta os elementos descritivos e tematicos

minimos que deverao estar contidos em um catélogo.

1.1 OBJETIVOS

Como objetivo geral tem-se: identificar os elementos descritivos para a
elaboracdo de um catalogo de cervejas artesanais cariocas, com base nos principios
e fundamentos da Biblioteconomia, especialmente da Catalogacdo, compreendida
agui como sendo Representacdo Descritiva e Representacdo tematica. Para tal,
tém-se 0s seguintes objetivos especificos:

a) elencar os elementos presentes na representacao bibliografica tradicional;

b) identificar quais elementos sdo necessarios para se representar uma

cerveja,;

c) propor um série de elementos descritivos, com base na Biblioteconomia,

para a representacdo de cervejas em catalogos.

1.2 JUSTIFICATIVAS

A cerveja € a bebida alcodlica mais consumida no mundo e uma das mais
antigas também. E obtida por meio de fermentac&o alcodlica por acdo de leveduras
no mosto cervejeiro, comumente originado de cevada, podendo ser também de
outros cereais (como arroz ou trigo) e agua com adicdo de lupulo (RIO, 2013).

O Brasil ocupa hoje a terceira posicdo mundial na fabricacdo de cerveja, com
cerca de 12,4 bilhdes de litros (L) produzidos, superando a RuUssia e até mesmo a
Alemanha, um dos paises mais tradicionais no consumo da bebida em todo mundo,
estando atras apenas dos gigantes China e Estados Unidos. Entretanto, 0 consumo
per capta de 50L/ano no Brasil ainda esta bem abaixo dos praticados na Alemanha,

Reino Unido, Australia e Estados Unidos que oscilam entre 84L/ano e 118L/ano.
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Diante destes dados é possivel deduzir que o Brasil € um pais com grande potencial
de crescimento no consumo desta bebida (RIO, 2013; SINDICERYV, 2012).

Atualmente o mercado cervejas artesanais é um forte segmento no mundo
inteiro com consumidores cada vez mais exigentes. O consumidor brasileiro, a
exemplo do que acontece em outros paises, tém procurado consumir produtos
diferenciados com caracteristicas mais marcantes, elaborados com matérias primas
nobres e processos mais artesanais. As cervejarias artesanais - empreendimentos
voltados para a fabricacdo da cerveja artesanal e que produz em escala reduzida,
pois prima pela qualidade antes da quantidade - sdo um decisivo fator para o
aumento da variedade de cervejas artesanais no Brasil. S6 no estado do Rio de
Janeiro, de acordo com levantamento, realizado para o presente trabalho, apresenta
75 cervejarias espalhadas por todo o territério estadual. E devido a grande
quantidade foi realizado um recorte para abranger a cidade do Rio de Janeiro que,
até o levantamento realizado no segundo semestre de 2015, apresentou 31
cervejarias voltadas para a producdo artesanal e para a inovacdo do mercado
cervejeiro carioca (REINOLD, 2015).

Como Silveira (2013, p. 1) aponta “a Biblioteconomia possui uma vasta
tradicdo na organizacdo e preservacdo dos registros do conhecimento”. E
atualmente, como elucida Pinheiro (2013, p. 98) o bibliotecéario e por consequéncia a
prépria Biblioteconomia sabem que a informagao existe e “tem a compreensao de
gue pode ser mais um a colaborar para os discernimento cientifico no universo
multiplo e descontinuo do conhecimento”. Barbosa (1998, p. 3) ainda ressalta que “o
verdadeiro negdcio da Biblioteconomia é a informagao”.

A Biblioteconomia, algumas vezes, tem como foco a informagao textual, mas
estudos como o de Santos e Zafalon (2015) que catalogou carrinhos hotwheels;
Gravina (2011) que catalogou roupas; e Santos (2015) que catalogou armas de fogo;
apontam que os metadados, baseados nos preceitos biblioteconémicos, podem ser
aplicados a muitos objetos informacionais.

Como a descricdo do produto no mercado artesanal carioca ainda é muito
simples e inconsistente, acredita-se que este estudo ampliara a atuacdo do
bibliotecario, pois evidenciard que a representacdo e descricdo pode existir em
gualquer tipo de suporte ou objeto. Sendo assim, com base nesses argumentos,
justificamos o estudo sobre a catalogagéao de cervejas artesanais de acordo com 0s

fundamentos e praticas biblioteconémicas.
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2 CONHECENDO UM POUCO SOBRE A CERVEJA

A cerveja € uma bebida alcodlica fermentada feita de agua, malte, lupulo e
fermento. Contudo, ela também pode ser ndo alcodlica ou conter ingredientes
adicionais, como frutas e especiarias. Essa é a terceira bebida mais popular do
mundo, depois da agua e do cha. Existem trés tipos principais de cerveja as Ales, as
Lagers e as Lambics, que sado cervejas de fermentacédo espontanea. As trés diferem
em cor, sabor e aroma devido a diferenca nos tipos de fermento utilizados para fazer
a bebida (OHLANDER, 2015).

Segundo o Brewers Association (2015) e o Beer Judge Certification Program
(2015), existem diversos estilos de cerveja, 0s mais comuns de serem encontrados
em mercados s&o, por exemplo: Pilsen; Lager; Weiss; Stout, india Pale Ale; Witbier.
Esses estilos surgiram através das mudancas que ocorreram ha producdo da
cerveja ao longo do tempo, e é sobre isso que trata essa secao, sobre a histéria e o

processo de producéo da cerveja no mundo.

2.1 AHISTORIA DA CERVEJA

As primeiras cervejas surgiram ha mais de 10000 anos nas terras férteis da
Mesopotamia, mais especificamente entre os rios Tigre e Eufrates. Em
aproximadamente 5000 a.C., as mulheres sumérias da antiga Mesopotamia
produziram a primeira cerveja. Elas descobriram que esquecendo a massa de pao
encharcada ou os cereais umidos em algum recipiente aberto ele produziria um
liguido agucarado que fermentava com as leveduras (fermento) contidas no ar,
produzindo assim uma bebida alcodlica, uma espécie de cerveja (BELTRAMELLI;
OHLANDER, 2015).

Arqueologos encontraram na Babilonia tabuletas de argila datadas de 4300
a.C. que continham a receita de uma bebida alc6olica feita de graos, que além de
matar a sede, poderia servir como oferenda aos deuses (HAMPSON, 2014). H&
diversas evidéncias de que a cerveja, aqui no caso uma bebida fermentada, surgiu
espontaneamente em diversas regides do mundo. Na Amazbnia era a base de
mandioca, no Peru e na Bolivia de milho, no Japéo de arroz, na Russia de centeio e
na China de sorgo e/ou trigo (BELTRAMELLI, 2014).
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A receita de cerveja mais antiga foi encontrada escrita em uma tabuinha de
saibro e é datada de 1800 a.C., a mesma foi escrita em forma de poema para a
deusa Ninkasi e € chamada de “Hino para Ninkasi”’, que é a deusa da cerveja para
0s sumeérios. Seu nome significava algo como “a dama que enche nossas bocas”. O
hino para Ninkasi era a0 mesmo tempo uma oragdo e uma forma inteligente de se
lembrar da receita da cerveja. Deste poema pode-se concluir que, desde aquela
época a cerveja ndo era sO para se embebedar, ela era considerada sagrada, além
de ser um alimento fonte de nutrientes (BELTRAMELLI, 2014; OHLANDER, 2015).

Hampson (2014) e Ohlander (2015) relatam que arquedlogos encontraram
tracos de cerveja em oferendas feitas pelos farads em tumbas no Egito, datadas de
1550 a.C., indicando que a cerveja era uma bebida sagrada também para o0s
egipcios. Sabe-se que pessoas comuns, incluindo criancas, bebiam cerveja durante
esse periodo como uma fonte de nutricdo. Ja no povoado de Anyang, na China,
foram encontrados vestigios de uma bebida de arroz e paingo, preservada em
recipientes de bronze dentro de em uma tumba, datada de 1000 a.C.

Naquela época onde as aguas eram contaminadas por dejetos de animais, e
ndo havia tecnologia de purificacdo das aguas, a cerveja era uma alternativa de
consumo de liquido potavel. Pois a agua causava desarranjo € em muitos casos,
levava a morte. A cerveja por ser alcodlica e o alcool um poderoso bactericida,
curava as infeccbes devido ao consumo de agua. Pesquisas mais recentes mostram
gue as cervejas dessa época eram repositorios do antibiético tetraciclina, mostrando
ainda que os nutrientes dos cereais ficam preservados na cerveja. E por ser uma
tentativa falha de fazer pado, ela era chamada de “p&o liquido” (BELTRAMELLI,
2014).

Beltramelli (2014) afirma que de maneira geral, o tipo de solo e as condi¢des
climaticas da Europa da antiguidade e da idade média sempre ostentaram uma clara
divisdo. Nos paises ao sul da Franca, Suica e toda a lItalia, as frutas - a uva, por
exemplo - cresciam melhor e mais vigosas, motivo pelo qual tinham seu cultivo de
forma mais extensa. J4 ao Norte dessa regido, as condicbes eram muito mais
favoraveis ao plantio de cereais. Logo paises como Franca, Itdlia e Portugal se
notabilizaram pela produgéo e consumo de vinho. Ja os paises cerealistas como
Alemanha, Republica Tcheca, Bélgica e Reino Unido sempre foram mais ligados a

producdo e consumo da cerveja.
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Quando Roma derrotou o Egito por volta de 332 a.C. e com isso expandindo
seu império, eles impuseram os proprios costumes a populacdo, o que incluia a
substituicdo do consumo da cerveja, considerada bebida de Barbaros, pelo vinho.
Como Roma era influente, todo o resto do mundo conquistado pelos Romanos
passou a imitar os conquistadores tanto no culto ao vinho, quanto no desprezo a
cerveja. O vinho superava até mesmo a posicdo reservada a cerveja nhos
Evangelhos, por sua vez traduzidos por Romanos convertidos (BELTRAMELLI,
2014).

Durante os anos 800-1000 d.C., na era Viking, a cerveja era considerada uma
bebida importante para os paises nordicos pois era uma alternativa mais saudavel
gue a agua, que era imprépria para 0 consumo e era servida para acompanhar as
comidas salgadas, nas quais o sal era usado para preservar a comida. A cerveja tipo
Ale, em particular com baixo teor alcodlico, era consumida durante a semana,
enquanto o hidromel, um fermentado de mel e agua, com alto teor alcodlico, era
consumido nos eventos festivos (OHLANDER, 2015).

Com a ocupacdo de Roma, ao contrario das tradicdes da época, 0s invasores
nao impuseram 0S seus proprios costumes, muitos deles assimilaram a cultura
romana. Com o fim do Império Romano, a Unica instituicdo que resistiu foi a Igreja
Catdlica, nessa época, hos mosteiros, beber dgua continuava a ser mortal. Dessa
maneira, além de frutas e verduras, muitos Mosteiros europeus passaram também a
produzir vinho e cerveja. Nos anos de 1040 d.C. monges cristdos desenvolveram
uma moderna tecnologia de producdo de cerveja, logo a cerveja comecgou a ser
vendida nos monastérios. A boa educacdo dos monges também melhorou a
tecnologia de produgcdo da cerveja, particularmente no que diz respeito as
instalacbes sanitarias e meticulosamente registrando e refinando as proprias
receitas. Os monges também adicionavam Idpulos na cerveja, 0 que tornava
possivel a preservacdo da bebida durante longas viagens (BELTRAMELLI, 2014;
OHLANDER, 2015).

Por volta de 1200 d.C., a cerveja tipo Lager teve origem na Bavaria.
Cervejeiros experimentaram armazenar a cerveja em baixa temperatura, as vezes
em cavernas por longos periodos o que permitia que o fermento agisse. Esta técnica
deu a cerveja um frescor adicional e um alto nivel de diéxido de carbono, o que
acarreta na extensao do prazo de validade da bebida (OHLANDER, 2015).
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Em 1516 foi promulgada na Baviera a Lei Reinheitsgebot, também conhecida
como a lei de pureza Alemé&, que foi estabelecida como garantia de qualidade da
cerveja e também para evitar a competicdo dos padeiros usando trigo e arroz. A lei
estabelecia que os cervejeiros s6 estavam permitidos de usar agua, cevada maltada
e lupulo quando produziam cerveja. O fermento ndo era conhecido na época, mas
foi adicionado a lei assim que descoberto. A lei s6 passou a valer no resto do pais
em 1906 e ainda serve como referéncia mundial (HAMPSON, 2014; OHLANDER,
2015).

Nos anos de 1587, a primeira cerveja de milho foi produzida pelos
colonizadores da Virginia, nos EUA, o que ndo os impedia de importar a bebida da
Inglaterra, pois as matérias primas eram escassas no novo mundo. A construcéo de
cervejarias tornou-se prioridade quando as coldnias se consolidaram, e 0s pioneiros
usavam seiva de bétula e abeto na producdo. A primeira cervejaria industrial dos
EUA surgiu na parte sul de Manhattan em 1632 por iniciativa da companhia das
indias ocidentais holandesa (HAMPSON, 2014; HUGUES, 2014).

A cerveja se tornou tdo popular que quando o principe Ludwig da Alemanha
se casou em outubro de 1810, em Munique, foi realizada uma festa regada a cerveja
da regido para comemorar o casamento. A populacdo gostou tanto da festa que todo
0 ano, no més de outubro, realiza-se um festival de cerveja para comemorar as
bodas do principe e de sua esposa. O evento ficou famoso, tomou grandes
proporcdes e acabou colocando a cerveja Alemd no mapa. Esse evento ficou
conhecido como Oktoberfest, que do Alemao significa festa de outubro (HAMPSON,
2014; OHLANDER, 2015).

Na Republica Tcheca, em 1842, foi produzida a primeira Lager clara, a Pilsner
urquell, sendo que Urquell em Alemao significa origem. Ela é considerada a primeira
cerveja de estilo pilsen produzida no mundo, ela fez sucesso imediato e o estilo se
tornou o mais consumido e é imitado até hoje (BELTRAMELLI, 2014; OHLANDER,
2015).

O quimico francés Louis Pasteur descobriu em 1857 o papel das leveduras na
fermentacdo. Em 1876, ele publicou Etudes sur 14 biére, obra fundamental que logo
foi traduzida para o inglés com o titulo Studies on fermentation. Pela primeira vez, o
misterioso universo das leveduras e seu papel na fermentacéo foram cientificamente
descritos. Isso possibilitou que os cervejeiros pudessem controlar a fermentagao

produzindo cervejas de melhor qualidade. As modernas técnicas cervejeiras
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substituiram o empirismo dos primérdios (HAMPSON, 2014; HUGUES, 2014,
OHLANDER, 2015).

A lei seca restringiu a producédo e a venda de alcool nos EUA, em 1919, por
meio da 18° emenda e da lei Volstead. A distribuicdo e a venda de cerveja forma
parar na mao de gangsters, e muitas cervejarias fecharam as portas. Em 1932, a lei
seca havia perdido credibilidade, e manifestacbes exigiam seu fim. A cervejaria
Anheuser-Busch sobreviveu ao periodo fabricando xarope de milho, sorvete, extrato
de malte e root beer (refrigerante feito de raizes). A lei seca foi revogada em 1933
na maioria dos estados, mas continuou em vigor no Mississippi até 1966. O
californiano Jack McAuliffe profissionalizou seu passatempo quando abriu a New
Albion Brewing Co em Sonomia, na Califérnia em 1976. Ele lancou as bases para a
revolucdo da cerveja artesanal, que mudariam a cara do mundo cervejeiro
(HAMPSON,2014).

Como Hampson (2014) nos informa, em 1977 Michael Jackson, influente
autor britanico, publica o World guide to beer (Guia mundial da cerveja), sendo um
dos primeiros a divulgar as raras e boas cervejas, além disso, suas aparicdes na
televisédo estimulou e ajudou a promover as cervejarias artesanais em todo o mundo.
Em Washington, EUA, houve a inauguracdo do primeiro brewpub o Yakima Brewing
and Malting Co, fundado em 1982 por Bert Grant. Onde além de vender as préprias
cervejas eles vendiam comida para ser consumida no local, foi um modelo bem
sucedido e segundo até hoje em todo mundo.

Com esse histérico, observa-se que o0s cervejeiros colaboravam muito entre
si, inclusive os produtores artesanais viajam o0s continentes para conhecer as
cervejarias, em busca de novas ideias e dissipando descobertas. Trata-se de um
fluxo consideravel de filosofias e opinides explora o modo ideal de criar cervejas
memoraveis. As conversas nao conhecem fronteiras, 0s cervejantes buscam
receitas historicas ou esquecidas a tempos, tentam usar ingredientes locais,
experimentar diferentes tipos de fermento e técnicas para criar 0s préprios estilos
anicos de cerveja (HAMPSON, 2014). O mundo cervejeiro continua a crescer cada
vez mais com diferentes estilos é sobre esses processos e caracteristicas da cerveja

artesanal que se abordara na proxima subsecéao.

2.2 AS CARACTERISTICAS DA CERVEJA ARTESANAL
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Segundo Beaumont e Webb (2014, p. 11) a cerveja artesanal € definida como
“‘uma cerveja produzida em pequena escala, de forma artesanal, muitas vezes a
producdo é administrada por familias, ou simplesmente aquela que néao € produzida
em larga escala ou produzida em multinacionais”.

As cervejarias artesanais costumam manter tradicdes como a Lei da Pureza
Alema de 1516, que prevé somente a utilizacdo de &gua, lUpulo e cevada, sem
adicao de conservantes e outros produtos guimicos.
Por serem diferenciadas, saborosas e marcantes, as cervejas artesanais se tornam
relativamente mais caras, no entanto atendem as expectativas dos paladares mais
exigentes.

Segundo Calixto e Monti (2015) a forca da cerveja artesanal na cidade Rio de
Janeiro “[...] pode ser medida em numeros: em 2012, eram 530 de cervejas
artesanais (nacionais e importadas) a venda no Rio; em 2014, 1.220. E a quantidade
de pontos de venda pulou de 250 para 580”. Houve ainda o crescimento de
produtores locais e caseiros, assim como o aumento do numero de eventos voltados
para a cerveja artesanal carioca.

E como aponta Henriques (2014) o numero de bares especializados neste tipo
de produto e com producdo propria cresceu bastante nos ultimos 5 anos, bares
como Aconchego Carioca; Aprazivel; La Carioca Cevicheria; Gonzalo; Pe’ Ahi; Pub
Escondido, CA; Botto Bar; Espaco Lapa Café; Colarinho; The Boua; Lupulino;
Boteco Carioquinha; Delirium Café, todos localizados na cidade do Rio de Janeiro.
Esses bares oferecem cervejas artesanais importadas, cervejas artesanais cariocas
além das cervejas produzidas na propria casa. Dentre as cariocas estdo rotulos
como Jeffrey Nifia, Hija de Punta, Aprazivel Wit, The Boua, Biritis, three monkeys
Golden Ale. De acordo com o levantamento realizado sdo cerca de 60 rotulos
cariocas.

Como Sampaio (2015) nos esclarece, este movimento que recebe por alguns a
alcunha de movimento cervejeiro carioca representa uma busca pela expanséo tanto
do consumo como da producdo de cervejas artesanais no Rio de Janeiro.
Atualmente, podemos ver incontaveis cervejarias novas que ja estdo caindo nas
gracas do povo. Algumas das cervejarias funcionam em fabrica propria, enquanto
outras utilizam o equipamento de outras cervejarias maiores. As cervejarias que nao

possuem fabrica prépria vem sido atribuido o apelido de "ciganas".


http://rioshow.oglobo.globo.com/gastronomia/restaurantes/aconchego-carioca-401.aspx
http://rioshow.oglobo.globo.com/gastronomia/restaurantes/aprazivel--810.aspx
http://rioshow.oglobo.globo.com/gastronomia/restaurantes/la-carioca-cevicheria-2529.aspx
http://rioshow.oglobo.globo.com/gastronomia/restaurantes/gonzalo-2847.aspx
http://rioshow.oglobo.globo.com/gastronomia/restaurantes/peahi-barra-1007.aspx
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Segundo a Cervejaria Edelbrau (2012) as cervejas industriais sédo produzidas
em larga escala, feitas visando atingir o maior nimero de consumidores possivel.
Normalmente, utilizam em suas receitas apenas 60% de malte e acrescentam
formas de acUcar e outros cereais para diminuir os custos de producédo, chegando
ao consumidor com um preco relativamente baixo.

Em contraponto estdo as cervejarias artesanais que, produzidas em pequena
escala, focam a qualidade de seus produtos. Os ingredientes que compde a bebida
sdo nobres e selecionados, muitas vezes trazidos de paises europeus, que se
destacam no cultivo da matéria-prima cervejeira. O periodo de fermentacdo e
maturacdo da cerveja artesanal acontece sem pressa, ou seja, nao sao adicionados
produtos quimicos para acelera-lo.

A agua é o ingrediente principal da cerveja. Alguns estilos de cerveja sdo mais
comuns em certas regifes, uma vez que o perfil da agua varia de acordo com a
fonte da agua local. Os grdos mais usados na producdo de cerveja eram os de
cevada, embora outros cereais como 0 trigo ou o arroz também pudessem ser
usados. Para ser usado no fabrico da cerveja, os gréos sdo convertidos em malte,
através de um processo chamado malteagdo. (MORADO, 2009; OHLANDER, 2015).

O lapulo é um agente usado na producao da cerveja que confere o amargor
primério da bebida. Sao utilizadas na producdo da cerveja as flores do lupulo, que
na medicina € usada para induzir ao sono. Porém, as propriedades mais conhecidas
sao 0s potenciais antibacterianos e de preservacao, o que levou ao desenvolvimento
da cerveja de estilo India Pale Ale (IPA), pois o lupulo mantém a cerveja conservada
durante as longas viagens da Gra Bretanha até a india. O lapulo contém 6leos com
alfa acidos, que evaporam quando entram em ebulicdo, o que concede a cerveja o
amargor. Quanto mais tempo o lipulo é fervido, mais amarga se torna a cerveja. O
[Gpulo também concede aroma e sabor dependendo de quando eles séo
adicionados ao processo de producdo (OHLANDER, 2015).

O fermento na producéo cervejeira geralmente é dividido em trés categorias:
0s que produzem cerveja Ale, que fermentam em altas temperaturas, por isso as
Ales sdo chamadas de cerveja de alta fermentacdo; os que produzem a cerveja
Lagers e fermentam a baixas temperaturas e as leveduras selvagens que produzem
as Lambics, que séo cervejas de fermentagcdo espontanea. Embora o fermento a
principio seja adicionado a cerveja para transformar agucar em éalcool, isso também
concede o perfil de sabor a cerveja (OHLANDER, 2015).
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As cervejas de fermentagcdo de fundo ou baixa fermentacdo séo feitas com
adicéo de fermento Lager. O que significa que ele fermenta a baixas temperaturas,
geralmente por volta de 7 a 14 graus Celsius e leva mais tempo para fermentar.
Assim como o nome do fermento indica, ele desce para o fundo do recipiente
durante o processo de fermentagdo (OHLANDER, 2015).

As cervejas de fermentacdo de superficie sdo feitas com adi¢cdo de fermento
Ale que fermenta em alta temperatura normalmente entre 17 e 23 graus. O fermento
Ale vai para a superficie durante a fermentacdo e desenvolve uma espuma espessa
na superficie da cerveja (OHLANDER, 2015).

As cervejas de fermentacdo espontdnea sao aquelas onde ndo ha a adigcéo
de fermento. A cerveja fermenta usando fermento que naturalmente esta no ar, as
vezes dando um sabor &cido a cerveja. Este processo pode levar um ano
aproximadamente (OHLANDER, 2015).

O processo de fazer cerveja é chamado Brewing, em portugués “fabricagao
de cerveja”, que envolve cinco passos principais: maltagem, brassagem, cozimento,
fermentacao, e acondicionamento (HAMPSON, 2014; OHLANDER, 2015).

A Maltagem acontece quando os graos sdo molhados e aquecidos para
estimular a germinacdo. Quando a semente comeca a germinar, o amido contido
nos graos € quebrado em substancias mais simples. Apds alguns dias a germinacao
€ interrompida, entdo essa mistura € seca gradualmente a uma certa temperatura. O
malte seco pode ser torrado de varias formas para apresentar certas caracteristicas,
€ nesse momento que se escolhe se quer uma cerveja clara ou escura (HAMPSON,
2014; OHLANDER, 2015).

Esses grdos sdo moidos e encaminhados para a Mostura ou Brassagem,
onde sdo misturados com agua quente para produzir o mosto. A papa resultante
deve descansar por algum tempo. O calor extrai os acucares do malte. Apos a
brassagem, o mosto rico em acucares € coado. Conforme o mosto (liquido) sai, 0
gréo é lavado com mais agua quente para liberar os agucares finais. Depois esse
liquido é fervido, nesse ponto pode ser adicionado o lapulo para conferir aroma e
amargor a cerveja e impedir a atividade bacteriana. Nesse estagio também podem
ser inseridos alguns adjuntos para conferir sabor a cerveja, como chocolate, café,
whisky, ervas, especiarias, frutas e etc. Existe ainda um outro método para adicionar
sabor, é o uso de lupulo como adjunto apés a fermentacdo, o chamado dryhopping.

Isso confere aroma e sabor lupulado e pode criar notas citricas, florais, herbaceas,
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entre outras e como o ldpulo ndo é fervido durante o dryhopping, ele apenas
adiciona aroma e sabor, e nada de amargor (HAMPSON, 2014; OHLANDER, 2015).

O mosto é coado para remover os ingredientes sélidos, antes de passar pela
serpentina para resfriar rapidamente. O mosto frio é armazenado no tanque de
fermentacdo, nesse momento deve-se escolher o tipo de levedura a ser utilizada. A
temperatura também influencia, se for alta demais o fermento morre; se for baixa, ele
leva muito tempo para agir. A levedura se alimenta do acucar do mosto, produzindo
diéxido de carbono, alcool e novas células de levedura (HAMPSON, 2014).

Toda cerveja tem um nivel de carbonatacao, que € a concentracao de didxido
de carbono na bebida. A carbonatagcéo pode ser feita de trés maneiras: o priming, a
carbonatacdo com gas e a natural. O priming que € a adicdo de acUcar a cerveja
apos a fermentacéo, isso faz com que o fermento aja novamente criando diéxido de
carbono. A carbonatacdo com gas é quando se anexa um cilindro de gas ao barril de
cerveja e forca a carbonatacdo dele. Para a carbonatagcdo natural, um tanque de
compressado é usado durante a fermentacdao. Quando o dioxido de carbono acumula
no tanque, a pressao ajustada através de uma valvula de pressao entédo o diéxido de
carbono volta para o mosto, desse modo o carbonatando-o naturalmente (MORADO,
2009; OHLANDER, 2015).

Assim que a fermentacao termina, o liquido passa a ser chamado de cerveja
verde. A maior parte do fermento € removida, e o liquido é transferido para outro
recipiente. O liqguido matura e evolui com o tempo, pois ocorre uma fermentacao
secundaria com a levedura restante, € quando os sabores e aromas da cerveja sao
aperfeicoados. Depois, a cerveja vai para o acondicionamento, seja um barril,
garrafa ou lata. Algumas cervejas séo clarificadas, outras nao séao filtradas, elas
também podem ser pasteurizadas ou ndo (HAMPSON, 2014).

Segundo Viana (2013) quando no processo de producao industrial da cerveja,
guando a composicdo da agua esta inadequada para o estilo a ser produzido ela é
corrigida através de produtos quimicos; a fermentacdo é acelerada através da
adicdo de aclUcares ao mosto; e a cerveja € preparada bem concentrada e com
altissimo teor alcoéolico, sendo entdo diluida ate atingir os niveis corretos para o
estilo fabricado de &lcool por volume.

Enquanto na producdo artesanal a agua vem de fontes naturais;, a
fermentacdo ocorre no tempo exigido pelas leveduras; e o controle do teor alc6olico

da cerveja é feito através das quantidades de ingredientes utilizados, para que ao
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final do processo a bebida tenha o teor alcéolico condizente com o estilo produzido
(VIANNA, 2013).

Como apresentado até 0 momento a cerveja sofreu por varias diversificacoes
em seu processo de producao, uso de diferentes tipos, em quantidades variaveis e o
momento da adicdo do fermento, do malte, da &4gua, do lUpulo e dos adjuntos
conferem diferentes caracteristicas a bebida e por consequéncia a criacdo de
diversos estilos.

Essas caracteristicas sdo importantes para que o consumidor selecione a
cerveja que mais lhe agrada e o cervejeiro faga o controle do estilo de cerveja que
deseja produzir. E por isso que a proxima secdo trata sobre as funcbBes da
catalogacdo e o0 que catalogo € um instrumento essencial para que essas

informacdes sejam encontradas e acessadas.



24

3 AS FUNCOES DA CATALOGACAO

Segundo Ortega (2014), a Biblioteconomia apresenta uma longa historia de
atividades de organizacéo e conservacao das unidades do conhecimento registrado
documentos, desde o inicio da escrita até os dias atuais. Dos méritos da
Biblioteconomia, os maiores talvez tenham sido além da preservacdo dos
documentos acumulados pela humanidade, a prestacdo de servicos para acesso e
uso destes documentos e seus conteudos.

Campello (2006, p. 9) informa que “as bibliotecas formam as primeiras
instituicGes a se preocuparem com o controle bibliografico e durante algum tempo
seus catalogos constituiram os unicos instrumentos para esse fim.” Os catalogos de
bibliotecas existem desde a antiguidade na tentativa de descrever, organizar e
conservar as informag0es sobre os documentos. Esse processo de descricdo das
caracteristicas dos documentos é comumente chamada de catalogacdo, que permite
por fim a recuperacédo dos mesmos.

A funcdo da catalogacdo, também conhecida como representacao
bibliografica que abarca a Representacdo Descritiva e a Representacdo Tematica, é
representar sobe forma de metadados o documento de acordo com suas
caracteristicas intrinsecas e extrinsecas para que o mesmo possa ser localizado e
recuperado pelo usuario. A representacdo necessita ser clara, integra, precisa,
l6gica e consistente. O registro bibliografico, nada mais € do que os metadados que
descrevem o documento em sua forma fisica e logica (MEY; SILVEIRA, 2009).

Por sua vez o catalogo é um produto, uma reunido de metadados com
descri¢cdes, que possui uma organizacao logica e apresenta uma relacdo entre os
itens. Seu objetivo é permitir que o documento seja localizado pelo autor, titulo ou
assunto. Ele é um espelho da biblioteca, pois representa seu acervo e sua
organizacao e ajuda aos usuarios a encontrar o documento desejado e ainda abre
portas para que ele encontre outros documentos relacionados a sua area de
interesse. O catalogo para ser considerado eficiente e efetivo deve permitir que se
localizasse, identifiqgue, selecione, adquira ou obtenha acesso ao documento que
atenda as suas necessidades (MEY; SILVEIRA; IFLA, 2009).
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3.1 OS OBJETIVOS DE UM CATALOGO

O catalogo precisa ser amigavel com o usuario, de facil navegacéao, o que
torna a experiéncia mais satisfatoria. Ele pode ser manual ou informatizado, ele deve
ser flexivel, de facil manuseio, portétil e compacto. Possuir layout simples e claro
para que o0 usuario possa utiliza-lo sem necessitar da ajuda de terceiros. Além de ter
estrutura uniforme, econdmico na preparacdo e na sua manutencdo, e estarem
sempre atualizados (MEY; SILVEIRA, 2009; IFLA, 2009).

Assim como as bibliotecas, um livreiro em 1595, almejando reunir tudo que
era publicado em sua época, Andrew Maunsell publicou o Catalogue of English
printed books, que era um compilado dos livros publicados em inglés. Ele incluiu
varias regras para descricdo das obras, fixando portanto, as primeiras regras de
catalogacdo. A partir deste momento ficou clara a necessidade de regras que
garantissem a uniformidade do processo de catalogacdo. Uma das tendéncias a
uniformizacéo foi o surgimento dos catalogos das grandes bibliotecas, que ajudaram
a consolidar os procedimentos de descricao bibliografica (CAMPELLO, 2006).

Segundo a Declaracdo dos principios internacionais de catalogacédo (IFLA,
2009) a construcdo do catalogo deve dar importancia a conveniéncia do usuéario do
catalogo. O vocabulario deve atender ao uso comum, permitindo que qualquer
usuario possa entendé-lo. As representacfes das entidades devem respeitar como
elas descrevem a si mesmas. A descricdo das entidades deve ser precisa. Deve se
utilizar somente os elementos essenciais para que o usuario identifique a entidade
individualmente. Os elementos descritivos devem ser significativos. Deve ser usados
meios econdmicos e abordagens simples para alcancar os objetivos. Os elementos
descritivos devem ser padronizados e utilizar um conjunto comum de regras para
que facilite a integracdo, o compartilhamento e a propria descricdo dos materiais.

Devido ao esfor¢o conjunto da American Library Association (ALA) e a Library
Association, no Reino Unido, surgiu um conjunto de regras para a descricdo
bibliografica, que resultou no cédigo mais conhecido e utilizado de catalogacdo: o
Anglo-American cataloguing rules (AACR). No ano de 1969 a International
Federation of Library Associations (IFLA) organizou a Reunido Internacional de
Especialistas em Catalogacdo que resultou na proposta do estabelecimento de
normas internacionais para a forma e contetdo da descri¢cao bibliografica, chamada
International standard bibliographic description (ISBD) (CAMPELLO, 2006).
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A ISBD tem por finalidade principal o fornecimento de uma estrutura
internacionalmente aceita para a apresentacado da informacéo descritiva no registro
bibliografico. Os elementos que compdem uma descricdo bibliografica foram
dispostos para que possam ser reconhecidos visual e mecanicamente sem a
necessidade de se conhecer o seu conteuado. O meio escolhido foi o
estabelecimento de uma pontuacdo padronizada e essa descricdo sera usada como
parte de uma entrada completa em um catalogo ou lista bibliografica (BARBOSA,
1978).

3.2 OS ELEMENTOS DESCRITIVOS DE UM RECURSO

Bassi (2011) explica que a ficha catalografica € um registro dos elementos
descritivos importantes de um recurso de informacédo e que servem para seleciona-lo
diante de uma necessidade de informacdo e para localiza-lo fisicamente. E ela é
construida aos moldes da ISBD utilizando um codigo de catalogacdo, neste caso
iremos trabalhar com o Cdédigo de catalogacdo Anglo-Americano, 22 edi¢cao, revisao
de 2002 (AACR2R), que de acordo com o préprio Cédigo (2002), suas regras foram
baseadas na ISBD.

Segundo o Codigo (2002, p. 1) “as regras do AACR2 destinam-se a
elaboracdo de um catdlogo e outras listas em bibliotecas. Incluem a descricdo e a
provisdo de pontos de acesso para todos os materiais.”.

O AACR2 ainda aponta que € necessario ressaltar todos os aspectos do item
que estd sendo descrito, inclusive o seu contetdo, o seu suporte fisico, o tipo de
publicacdo, suas relagbes bibliograficas, bem como o fato dele ter sido publicado ou
ndo. Em qualquer area da descricao fisica, todos os aspectos relevantes deveriam
ser descritos seguindo uma regra pratica, o catalogador deveria aplicar as regras
mais especificas ao item que esta sendo catalogado sempre que diferirem das
regras gerais. O Cddigo (2002) prescreve que uma fonte de informacdo descritiva
pode ser unitaria ou coletiva. E aconselhavel dar preferencia a informacéo
encontrada em qualquer outro lugar.

Como o Cddigo (2002) apresenta, a descricdo no AACR2 se divide nas
seguintes areas:

Titulo e indicacdo de responsabilidade;

Edicao;



27

Detalhes especificos do material (ou do tipo de publicacdo);
Publicacao, distribuicao, etc;

Descricao fisica;

Série;

Notas;

Numero normalizado e modalidades de aquisi¢ao.

Cada éarea dessa representa um metadado, que segundo Takahashi (2000;
apud SANTOS; ZAFALON, 2015, p. 69) metadado é “qualquer dado usado para
auxiliar na identificacdo, descricdo e localizacdo da informac&o.” Mais do que
elementos descritivos de um recurso, metadados podem incorporar elementos que
representem o contexto em que ele esta inserido, como o tipo do recurso, sua
localizagéo, e seu relacionamento com outros recursos. Possuem uma relagéo direta
com o recurso, assim como um livio tem com seu registro em um catalogo de
biblioteca (GRACIO, 2002). Os metadados e as areas de descricdo podem ser
aplicados desde livros a outros suportes, que no caso, este trabalho versa sobre

identificar os metadados para descrever as cervejas artesanais.
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4 PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Neste trabalho, no qual o foco sdo as cervejas artesanais, baseando-se no
método de trabalho de Santos e Zafalon (2015), que abordou carrinhos
colecionaveis, optou-se por primeiro apresentar o objeto de estudo, a cerveja.

Por isso, a primeira etapa desse trabalho foi realizar um levantamento em
jornais, blogs e nos sites das cervejarias para saber quantas cervejarias existem
atualmente no estado do Rio de Janeiro. Esse levantamento revelou que sao 74
cervejarias distribuidas por todo o estado. Devido ao grande niumero de cervejarias e
por consequéncia a exponencial quantidade de produtos oferecidos, foi feito um
recorte para a cidade do Rio de Janeiro. Foram entdo identificadas 31 cervejarias
situadas na cidade, dentre as 31 cervejarias, somente 25 apresentam sites com
informacgdes a respeito de seus produtos, sendo entdo essas 25 cervejarias a
amostragem desse trabalho, como apresentado na Figura 1. Com o recorte definido,
foi a vez do levantamento de todos os rétulos de cerveja disponibilizados pelas
cervejarias. A saber, as 25 cervejarias, no total produzem 60 rotulos de cerveja
como apresentado na Figura 2, de acordo com o levantamento realizado no segundo

semestre de 2015.

Figura 1 — Lista de cervejarias cariocas

HIJA DE PUNTA
HOCUS POCUS
IRADA! POSTO 12
JEFFREY

LA CARIOCA CEVICHERIA
MARMORA BREWERY
RESTAURANTE APRAZIVEL
THE BOUA

TREE MONKEYS

TROPICA BREWERY CO.
TROPICAL RJ

2 CABECAS
3CARIOCAS

ALLEGRA

BAR PE' AHI

BAR PIPO FELIPE BRONZE
BRASSARIA AMPOLIS
CERVEJARIA GRAJAU
COLARINHO

COMPLEXO DO ALEMAO
ESCONDICO CA PUB
EXTREMA
FRAGA
GREEN LAB CRAFT BREWERY

VERVE

Fonte: Elaboracg&o do autor.



Figura 2- Lista das cervejas cariocas

Caramba ESCONDIDO CA [Escondido Weiss
Funk IPA EXTREMA Extrema IPA
2 CABECAS [HI5 Fraga Weiss
|V.|araCUJ|Pf\ . FRAGA Fraga Blonde
Rio de col6nia Fraga Brown
Session IPA nema Fraga IPA
Saison du Leblon Ogre Pale Ale
3CARIOCAS GREEN LAB
CRAFT
#SQN BREWERY Hip Hops Beer
(ANTUERPIA
MG)
. . HIJA DE
All P W
Bieergra remitm TYeiss PUNTA (BAR |Hija de Punta
ALLEGRA GONZALOQO)
Allegra Lager bier Magic Trap
Aprazivel Pale Ale HOCUS POCUS APA Cadabra
Aprazivel Session IPA Hush
APRAZIVEL IRADA!
, . :
Aprazivel pilsen POSTO 12 Irada! Posto 12
Aprazivel Wit JEFFREY Jeffrey Nifia
Pe’ Ahi Amber Ale — A La carioca pilsen
. cerveja da onda LA CARIOCA ! P
BAR PE' AHI
T CEVICHERIA
Pe’ Ahi Blonde Ale — A . .
) La Carioca Weiss
cerveja da onda
BAR PIPO Pipo Summer Ale ARG Marmota Ipa
FELIPE BRONZE EREWERi
Pipo Pale Ale The Boua IPA
BRASSARIA  (Biritis The Boua Pilsen
AMPOLIS Cacildis THE BOUA |The Boua Lager
Canavieiras The Boua Trigo
Engenheiro The Boua APA
Boldinho TREE Three Monkeys Golden
MONKEYS Ale
CERVEJARIA TROPICA
Graad  |°H BREWERY |c0rdBora
Isabel CO. Arequipa
Marechal Asahi
Araxa . TROPICAL #naovaitercoco
Isabellita Buddha
Colarinho Hop Helles 5 (R
COLARINHO | -o'@rnno Hop reties Benja, El Nifio Canibal
Anos
COMPLEXO DO Complexo do Alemao VERVE Spiritus

ALEMAO

Fonte: Elaboracéo do autor.
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Como nédo tivemos acesso as cervejas em maos, para a identificacdo dos
elementos a serem considerados na representacdo, nos baseamos no capitulo 10
do Cddigo (2002) sobre Artefatos tridimensionais e realia, que segundo a regra
10.0B1 prescreve que “A fonte principal de informacao [...] € o préprio objeto,
juntamente com qualquer outro material textual e o contéiner, publicados pelo editor
ou pelo fabricante do item.” Sendo assim as informagdes foram colhidas dos rétulos
disponibilizados online pelas cervejarias, e das descri¢cdes disponiveis nos sites das
cervejarias, o que justifica as Figuras 3,4 e 5. Essas informac¢des foram analisadas
sob a Gtica cervejeira e sob a 6tica dos instrumentos de catalogacéo.

As Figuras a seguir revelam o processo realizado para a coleta de dados, que

serdo analisados na sec¢ao cinco.

a) Os elementos identificados no rétulo sob a viséo cervejeira:

Figura 3 — Cerveja Jeffrey Nifia

(N

Estilo da cerveja

Nome da cervejaria

©) A
TR
g ’ {i Nome da cerveja
& ¥
v

Teor alcoolico

53%
o conteudo da garrafa

Fonte: Jeffrey (2015)

Com base nas informacdes contidas nos rotulos, lembrando que essas
informacgdes variam de marca para marca, pode-se afirmar que o rotulo apresenta: o

nome da cerveja, 0 nome da cervejaria, o estilo da cerveja, o teor alcéolico (ABV), a
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capacidade de armazenamento do recipiente (garrafa). Observou-se que nem todos
os roétulos apresentam os niveis de IBU, o uso de adjuntos. Desse modo, para mais

informacdes deve-se recorrer ao site da cervejaria.

b) elementos identificados no site da cervejaria:
Figura 4 — Cerveja Funk IPA

Funk IPA

Uma fuséo entre Estados Unidos e Brasil:
assim foi criado o nosso Funk. Com esta
mistura surge a Funk IPA, um pancadéo de
lGpulos. Refrescante, dourada, leve e
descontraida, como uma boa carioca, mas com
a pegada marcante dos ldpulos e da atitude
americana. Esta Session IPA ndo é filtrada,
tem 4,7% de alcool e 45 IBU (indice de
amargor). Possui aroma pronunciado de frutas
tropicais, como meldo e maracuja, gerados
pela combinac&o dos lGpulos Zeus, Summit e
Amarillo. Produzida apenas com os maltes
Pale Ale, Vienna e Munich, tem baixo teor

alcodlico mas sem perder personalidade.

Ficha Técnica:

Cerveja: Funk IPA
Estilo: Session IPA
I1BU: 45
ABV:4,7%

Dry hopping: Summit e Amarillo

Fonte: 2 Cabecas (2015)

Os sites das cervejarias, no caso a 2 Cabecas, disponibilizam reproducdes
dos rotulos, a identificagcdo dos elementos sob o ponto de vista do cervejeiro e
informacdes adicionais que ndo estdo presentes nos rotulos. Com base nas
informacgdes disponibilizadas no site da 2 cabecas , foram identificados: o histérico

da cerveja, o estilo da cerveja, o teor alcdolico, o indice de amargor (IBU), as notas
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aromaticas, os adjuntos utilizados e o método de adi¢cdo do adjunto, os tipos de

malte e os tipos de ltpulo.

c) elementos identificados no rotulo sob a visdo dos instrumentos de
catalogacao:
Figura 5 - Cerveja Three Monkeys Golden Ale

Titulo

COIDENALE,

¥ CERVEA FORTE CLARA

Indicagdo de
responsabilidade

Local

Descrig&o fisica

" Nota de conteldo

Fonte: Three Monkeys (2015)

De acordo com a leitura técnica documental feita nos roétulos foram
identificados elementos que descrevem o titulo, a indicacdo de responsabilidade, o
local, elementos de descricdo fisica, e notas de conteddo. Como sdo marcas
variadas as informacdes podem variar tendo mais ou menos elementos. Elementos

estes que serdo analisados na proxima secao.



33

5 ANALISE DOS DADOS

Apés a coleta de dados, as informacfes reunidas serdo organizadas de
acordo com o Caodigo de Catalogacdo Anglo-Americano, 22 edicdo, com revisao de
2002 (AACR2R) com o auxilio dos guias de estilo de cerveja do Beer Judge
Certification Program (2015) e do Brewers Association (2015).

Na secdo 5.1 serdo relacionados os elementos descritivos da catalogacéo
bibliotecondmica e da cerveja artesanal carioca e sera criado um modelo para a
descricdo da bebida. E na secdo 5.2 o modelo sera aplicado aos dados colhidos
sobres as cervejas cariocas, montando assim um catalogo das cervejas artesanais
da cidade do Rio de Janeiro. A versao preliminar do catalogo com todas as cervejas

cariocas esta no Apéndice, ao final desse trabalho.

5.1 A RELACAO DOS ELEMENTOS DECRITIVOS

Mediante a natureza do objeto pesquisado e a relevancia da adocdo de
padrées de metadados, optou-se por consultar os elementos estabelecidos para
descricdo presentes no Cdadigo de Catalogacdo Anglo-Americano, 22 edicdo, com
revisdo de 2002 (AACR2R), especificamente o capitulo 1, que contemplam as
Regras Gerais de Descricéo.

De inicio, justifica-se a escolha do capitulo destinado as Regras Gerais de
Descricao, pois ele estabelece regras gerais, para qualquer tipo de material, no caso
a cerveja que comumente ndo é um material catalogado pela Biblioteconomia, este
capitulo pode ser facilmente adaptado para as necessidades da descricdo deste
objeto.

O processo de representacdo documental se da a partir da descricdo de
elementos do objeto, destaca-se a orientacdo presente na regra 1.0A1, a qual diz
para que se “prefira a informagao encontrada na fonte principal aquela encontrada
em qualquer outro local” (CODIGO..., 2002, p. 1-3) e para os itens sem fonte
principal de informacg&o utilizar a regra 1.0A2. que prescreve que “se nenhuma parte
do item fornecer dados que possam ser usados como base de descricdo, tire a
informacado necesséria de qualquer fonte disponivel, seja ela uma fonte de referéncia
ou o contetdo do préprio item” (CODIGO..., 2002, p. 1-3). Compreende-se, portanto,

gue para a descricdo das cervejas recorra-se a consulta ao proprio objeto bem como
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ao site da cervejaria responsavel, para que haja condigcbes necessarias para uma
descricao satisfatoria.

Os principais elementos descritivos que permitem a identificacdo de um
documento sdo indicados na regra 1.0B1 (CODIGO..., 2002, p. 1-3). Esta regra
elenca as areas de metadados relacionados:

- ao titulo e indicacéo de responsabilidade;
- a edicao;

- aos detalhes especificos do material;

- a publicacéo, distribuicao;

- a descricéo fisica;

- a série

- as notas

- ao numero normalizado e modalidades de aquisicédo.

Entretanto, para representar uma cerveja temos de pensar em outros
atributos para que tanto o cervejeiro quanto o consumidor consigam encontrar as
informacdes que os satisfacam. Caracteristicas como 0 nome da cervejaria; 0 nome
da cerveja; a familia (Ale, Lager, hibrida) a qual pertence; estilo (pilsen, weizen,
lambic, etc.) caracteristico; se ela foi produzida em parceria com alguma outra
cervejaria; cor (SRM); notas aromaticas; notas gustativas; amargor (IBU); teor
alcoolico (ABV); tipo de malte; tipo de lupulo; tipo de levedura; tipo de fermentacéo;
adjuntos; regido de origem; era de producdo (industrial, artesanal, historica),
extraidas dos guias de estilo de cerveja do Beer Judge Certification Program (2015)
e do Brewers Association (2015), se presentes em um catalogo, definem a
representacdo da cerveja antes mesmo que o pesquisador tenha contato com a
mesma.

Com base nas informacdes coletadas e nas informacgfes identificadas no
Caodigo (2002), no Beer Judge Certification Program (2015) e no Brewers
Association (2015), ficam estabelecidos os elementos descritos presentes nas
alineas “a)” a “j)”, abaixo relacionados, apresentados em forma de discusséo sobre
os metadados destinados a cerveja artesanal:

a) Titulo: para o titulo assume-se 0 nome da cerveja impresso no rotulo fixado

no contéiner do produto ou aquele informado no site da cervejaria.



b)

d)

f)

9)
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Indicacdo de responsabilidade: utiliza-se o nome da cervejaria como
aparece impresso no rotulo fixado no contéiner do produto, como indicado na
regra 1.1F1 a qual indica para que se “transcreva a indicacdo de
responsabilidade que figurem com destaque no item na forma em que nele
aparecem.” (CODIGO..., 2002, p. 1-15).

Designacao geral do material (DGM): de uso opcional, conforme indicacao
da regra 1.1C.do Cadigo (2002). Como a lista de materiais ndo abrange o tipo
de material catalogado optou-se por usar a descricdo cerveja em vez de
bebida alcéolica fermentada, respeitando a terminologia usada por cervejeiros
e consumidores, como visto na leitura técnica dos rotulos das cervejas e sites
das cervejarias. Adiciona-se também a familia da cerveja e o estilo. Para
terminologias referentes a familia e estilo recorrer aos guias de estilo de
cerveja do Beer Judge Certification Program (2015) e do Brewers Association
(2015).

Edicdo: algumas cervejas sdo produzidas em edicdes comemorativas ou em
parceria com alguma outra cervejaria, restaurante ou empresa, por isso foi
escolhida a regra 1.2C1. que se refere as indicagOes de responsabilidade
relativas a edicdo que diz para que se “transcreva uma indicacdo de
responsabilidade relativa a uma ou mais edi¢fes|...], depois da indicacao de
edicdo, se houver alguma.”(CODIGO...,2002,p. 1-20).

Detalhes especificos do material (ou do tipo de publicacédo): ndo sera
utilizada nesta proposta uma vez que ndo se enquadra ao material
catalogado, conforme indicacao da regra 1.3A.

Publicagé&o: registrar neste campo o lugar de produgéo; o nome do produtor;
o distribuidor; a data de producao; o lugar de fabricagdo; o nome do
fabricante, caso seja diferente do produtor usar a regra 1.4G4 que diz para
registrar “o lugar, o nome do fabricante [...] se forem diferentes do [...]’
(CODIGO...,2002,p. 1-31) lugar de producéo e/ou nome do produtor; e a data
de fabricacéo.

Descricéo fisica: em extensdo do item deve ser indicada a quantidade de
unidades fisicas do objeto seguido do termo que melhor o designa como
indicado na regra 1.5B1. Para a descricdo de detalhes fisicos recorre-se as
regras 1.5C1. Dado o fato de que a Cor (SRM); a Unidade internacional de

amargor (IBU); e o teor alcoolico (ABV), sado elementos fundamentais para a
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recuperacdo das informacfes pelo usuério, isso requer a especificidade na
descricdo univoca do objeto optou-se pelo uso dos guias de estilo de cerveja
BJCP (2015) e BA(2015) que dentro de suas classificacdes de estilo, elencam

a melhor forma de descrever esses elementos.

Nesta alinea, destinada a descricdo fisica, especificamente sobre a
escala de cor, os guias usam o padrdao americano Standard Reference
Method (SRM) e o padrédo European Brewing Convention (EBC) para medi¢cao
da cor da cerveja, esses padrées medem a intensidade de acordo com o
comprimento de onda da luz. Esses valores numéricos nem sempre
correspondem a nossa percepcdo visual de luminosidade, escuriddo ou
tonalidade. Na duvida, a descricdo de cor possui prioridade. A tabela do SRM
€ a mais utilizada e a descricdo da cor utiliza a faixa de cor e € atribuido um
valor representativo desse comprimento de luz como descrito na Figura 6.

Figura 6 — Escala de cor Standard Reference Method (SRM)

Descricao da cor SRM
Very light 1-1.5
Straw 2-3
Pale 4
Gold 5-6
Light amber

Amber 8
Medium amber 9
Copper/garnet 10-12
Light brown 13-15
Brown/Reddish 16-17
/brown/chestnut brown

Dark brown 18-24
Very dark 25-39
Black 40+

Fonte: BJCP (2015)
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Ainda sobre a descrigéo fisica, 0 amargor da cerveja € medido com o
International Bitterness Units (IBU) ou Unidade internacional de amargor. O
valor numérico € mensurado a partir de um especifico composto de lUpulo e
nao necessariamente coincide com a percepcéo individual da intensidade de
amargor, esse valor varia de 0 - 120 IBUs (BJCP, 2015).

Para finalizar essa alinea, para o teor alcoolico (ABV) basta seguir a
regra 1.5A2. onde diz para retirar “do proprio item a informacdo indicada
[...].(CODIGO...,2002,p. 1-31). Para a indicacéo das dimensdes consultou-se
as regras 1.5D1 e 1.5D2, a 1.5D2 diz que “se o item estiver acondicionado em
um contéiner, mencione o0 contéiner e registre suas dimensdes, ap0s as
dimensées do item [...]"(CODIGO...,2002,p. 1-33).

h) Série: preencher com a série, quando houver.

i) Notas: além das notas ja especificadas na area das notas, cabe acrescentar
aqui, devido a natureza do material, notas referentes ao tipo de malte (qual
cereal usado); o tipo de lUpulo; o tipo de levedura; o tipo de fermentacéo; os
adjuntos; a regidao de origem da cerveja; e sua era de producdo (industrial,
artesanal, historica).

j) Numero normalizado e modalidades de aquisicédo: preencher com o codigo

de barras do produto, quando houver.

Com base na andlise realizada nas alineas acima, de A a J, na Figura 7 segue a
relacdo entre as areas descritivas presentes no Cdédigo (2002) e os elementos

importantes para a descricdo da cerveja artesanal.



Figura 7 — Relacéo entre elementos descritivos

o E Titulo da cerveja Nome da cerveja
L L <L
a) uu . 5 . . . .
< 9 &,;’" w % 9( Designacao geral do material Cerveja: familia: estilo
w>o>on )
CES 53
<kZzZ IﬁI:J Cervejaria responsével Nome da cervejaria
<5 Indicacéo de edicio Edicado comemorativa ou feita em
2,4: parceria
O
w = . , o L
4 8 Cervejaria responsavel pela Cervejarias responséaveis pela
< edicdo edicdo
Lugar de producéo Local da cervejaria
% G Nome do produtor Nome da cer\r/:(j:zzriltz; detentora da
|_
< W
% 19( Data de producao Data de langcamento do rétulo
Qo
23 . Cervejaria responsavel pela
a2 | p p
0 % Nome do fabricante fabricacao
[a)
|_ Q o P
ﬁ 0 Lugar de fabricaco Local da cervejaria re~sponsavel
x O pela fabricacdo
<
Data de fabricacao. Data de fabrica¢éo da amostra

Quantidade do item: designagédo
item: designacao do contéiner

Volume Do Contéiner

Nome da cor ou valor de referencia
de acordo com o srm

Unidade internacional de amargor

Alcool por volume, teor alcéolico

Notas referentes aos ingredientes
da cerveja

Notas referentes a regido de
origem do estilo da cerveja

Notas referentes ao método de
producéo da cerveja

Fonte: Elaboracéo do autor.
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A Figura 7, revelou a relacao entre os elementos do Cdédigo de Catalogacgéo
com os elementos presentes na cerveja. A Figura 8, apresenta quais elementos
seriam considerados obrigatorios e opcionais que deverdo estar presentes em um

catalogo de cerveja.

Figura 8 — Modelo de descricdo para cervejas artesanais

w e TITULO DA CERVEJA item obrigatorio
Wwwo o DESIGNACAO GERAL DO
[a) (@) e < . . 2 .
:5 5, g 2 g MATERIAL item obrlgatorlo
zEZ22°
T2 CERVEJARIA RESPONSAVEL item obrigatorio
—
<o INDICACAO DE EDICAO item opcional
0= ;
S g CERVEJARIA RESPONSAVEL NI
< 3 PELA EDICAO P
o LUGAR DE PRODUCAO item obrigétorio
w206 NOME DO PRODUTOR item obrigétorio
g 85” S DATA DE PRODUCAO item obrigétorio
E 3 = NOME DO FABRICANTE item opcional
= LUGAR DE FABRICACAO item opcional
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO. item opcional

item obrigatorio

item obrigatorio

item opcional

item opcional

item opcional
item opcional
item opcional
item opcional
item opcional
item opcional
item opcional
item opcional
item opcional

item opcional

item opcional

Fonte: Elaboracao do autor.
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5.2 PROPOSTA DE UM CATALOGO PARA CERVEJAS

Com base no modelo resultante das discussfes apresentadas na subsecéo 5.1,
realizou-se a validacdo dos metadados. Para isso escolheu-se, aleatoriamente, 4
cervejas artesanais da cidade do Rio de Janeiro, distribuidas em dois tipos de
situacdes, denominadas em Caso 1: cervejas de mesmo estilo e Caso 2: cervejas
com descricOes extensas. Em cada caso foram analisados duas cervejas, portanto o
Caso 1 possui as cervejas 1A e 1B; o Caso 2 possui as cervejas 2A e 2B. O estudo
sistematizado em dois casos, selecionados tendo em vista a especificidade, podem

ser observados nas Figuras de 9 a 14:

a) Caso 1: cervejas de mesmo estilo.
Figura 9 — Cervejas Jeffrey Nifia e Cerveja Benja, El nifio canibal.

1A 1B
Fonte: Jeffrey(2015); Tropical(2015)

A cerveja 1A apresenta os seguintes metadados (adotou-se, para demarcar

0s elementos, a pontuacao prescrita na ISBD):
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Figura 10- Quadro de descrigao da cerveja 1A

w a TITULO DA CERVEJA Nifa
S & 3 -
D o I DESIGNACAO GERAL DO
E < 3 Cerveja: Ale: Witbier
w < % MATERIAL
o U %
< O ;
8 Z2 & CERVEJARIA RESPONSAVEL Cervejaria JEFFREY
\< &-’
. o LUGAR DE PRODUGAO Rio de Janeiro
(@) <L
a '§ %" NOME DO PRODUTOR JEFFREY
< o =
= § E m LUGAR DE FABRICACAO Rio de Janeiro
<
> v
a A NOME DO FABRICANTE Cervejaria Allegra

1 cerveja: garrafa

300 ml

Dourada

5.3%

Cevada

Trigo

Aveia

Raspas de lim3do siciliano

Semente de coentro

Bélgica

Artesanal

Fonte: Elaboracao do autor.

A cerveja 1B apresenta os seguintes metadados (adotou-se, para demarcar

os elementos, a pontuacao prescrita na ISBD):



Figura 11- Descricao da cerveja 1B

Fonte: Elaboracéo do autor.

b) Caso 2: cervejas com descri¢cdes extensas.

ow< : : Benja, el nifio
_ = Titulo da cerveja !
2 0o = canibal
S
w32 a Designacao geral do material Cerveja: ale: witbier
<@
g Z 7 Cervejaria responsavel Tropical cervejaria
<< W o
L =4 ~ . L
o3 > J Lugar de produgdo Rio de janeiro
SSOoE E
% 5 g < Nome do produtor Tropical cervejaria

1 cerveja: garrafa

500 ml

Dourada

11

4%

Abacaxi

Lavanda

Bélgica

Artesanal

Figura 12 — Cerveja Funk IPA e cerveja Rio de Colbnia

2A

Fonte: 2 cabecas(2015)

2B

42
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A cerveja 2A apresenta os seguintes metadados (adotou-se, para demarcar
0s elementos, a pontuacao prescrita na ISBD):

Figura 13- Quadro de descricao da cerveja 2A

w g TITULO DA CERVEJA Funk IPA
a g 29( g w DESIGNACAO GERAL DO Cerveja: Ale: Session India
Ss59229 MATERIAL Pale Ale
$EZ29°
= % 7 CERVEJARIA RESPONSAVEL | Cervejaria 2 Cabecas
—
S .2 - . .
s LUGAR DE PRODUCAO Rio de Janeiro
<339
ws o
< “D:' '5 NOME DO PRODUTOR Cervejaria 2 Cabegas
a N

1 Cerveja: Garrafa

500 ml

Dourada

45

4.7%

Cevada

Pale Ale

Vienna

Munich

Zeus

Melao

Maracuja

Dry hopping:Zeus
Dry hopping:Summit
Dry hopping:Amarillo

Estados Unidos

Artesanal

Fonte: Elaboracéo do autor.

A cerveja 2B apresenta os seguintes metadados (adotou-se, para demarcar

0s elementos, a pontuacao prescrita na ISBD):
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Figura 14- Quadro de descricdo da cerveja 2B

= TITULO DA CERVEJA Rio de colénia
Wwwoao DESIGNACAO GERAL D
<Qt o < < wl M:TiRIiEAOG RAL DO Cerveja: Ale: Fruit American Stout
SFE8 ,
% 7 CERVEJARIA RESPONSAVEL | Cervejaria 2 Cabecas
—
Cerveja colaborativa entre
INDICACAO DE EDICAO a 2cabecas e a Freigeist, da cidade
zg de Col6nia na Alemanha
a ;
L CERVEJARIA RESPONSAVEL
< e jaria 2
< PELA EDICAO Cervejaria 2 Cabegas
o
x z
= CERVEJARIA RESPONSAVEL Cerveiaria Freigeist
PELA EDICAO J &
o3 -
L < ’t_‘, LUGAR DE PRODUCAO Rio de Janeiro
<33 Y
E Sz W
< g '5 NOME DO PRODUTOR Cervejaria 2 Cabegas
a

1 Cerveja: Garrafa

500 ml

Preta

50

6.0%
TIPO DE CEREAL Cevada
TIPO DE MALTE Malte torrado
ADJUNTO Pitanga
ADJUNTO Flor de sal
A REGIAO DE ORIGEM DA

CERVEJA Estados Unidos

ERA DE PRODUCAO
(INDUSTRIAL, ARTESANAL, | Artesanal
HISTORICA)

Fonte: Elaboracg&o do autor.

AREA DAS NOTAS

e

Nos dois casos apresentados observa-se que 0s campos mais usados na
descricdo da cerveja artesanal carioca sdo o titulo da cerveja, a designacao geral do
material, a cervejaria responsavel, o lugar de producdo, o nome do produtor, a
extensdo do item (incluindo designacao especifica do material), as dimensdes, a cor
(SRM), o ABV, o tipo de adjunto, a regido de origem da cerveja, a era de producgao

(industrial, artesanal, histérica). Portanto deve-se levar em consideragdo neste
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estudo, que a coleta de dados foi feita através dos sites das cervejarias, ou seja, em
nenhum momento o produto foi analisado em mé&os. Em condigbes normais o
catalogador tem o produto em maos para analise e descricdo, o que pode revelar
novas informacgdes relevantes para a descricdo do objeto.

A partir da comparagao dos resultados obtidos como os metadados definidos
para a descricdo da cerveja artesanal, observa-se que houve validacdo e pertinéncia
dos metadados ao mesmo tempo em que atende as necessidades dos cervejeiros e
consumidores quanto a representacao e recuperacao da informacéo sobre a cerveja
artesanal.

Apés analisar as regras do Cdédigo de catalogacao Anglo-Americano (2002),
as diretrizes dos guias de estilo de cerveja do Beer judge certification program
(2015) e do Brewers Association (2015) foram apurados metadados que
atendessem as necessidades de descricao da cerveja. Como visto no breve histérico
ao longo do tempo a cerveja se diferenciou devido aos processos e ingredientes
diferentes, a cerveja se aprimorou e desenvolveu diversas caracteristicas Unicas e
diferenciadores entre si.

Por esse motivo foi desenvolvido neste trabalho o modelo de descricdo de
cervejas artesanais representado e como produto final desta pesquisa, este modelo
foi aplicado ao levantamento das cervejas cariocas, construindo assim um catalogo,
presente no Apéndice, de forma a melhor representar as cervejas artesanais da
cidade do Rio de Janeiro. O catdlogo disponibilizado no Apéndice esta ordenado
alfabeticamente, considerando o nome da Cervejaria e em cada Cervejaria consta a

catalogacao de cada cerveja, também em ordem alfabética.
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6 CONSIDERACOES FINAIS

Neste trabalho, foi identificado os elementos descritivos para a elaboracao de
um catalogo de cervejas artesanais cariocas, com base nos principios e
fundamentos da Biblioteconomia, especialmente da Catalogacdo. Sendo assim,
apresentou-se 0 nosso objeto de estudo, a cerveja, desde sua criacdo, passando
pela evolucéo e diferenciacdo dos processos e usos de ingredientes, assim como
importantes descobertas, até os dias de hoje.

Essa contextualizagdo permitiu compreender o objeto a ser catalogado. Em
seguida foram discutidas as caracteristicas da cerveja artesanal, seus ingredientes,
meétodos de producdo, além de tratar sobre o mercado atual de cervejas artesanais
na cidade do Rio de Janeiro.

Depois foi a vez de tratar a respeito das fun¢des da catalogacao, os objetivos
de um catalogo e os elementos descritivos do recurso. Apresentaram-se 0S
procedimentos utilizados para analisar os dados, e a prépria analise dos dados,
nesta sec¢ao foram elencados os elementos presentes na representacao bibliogréfica
tradicional; identificou-se quais elementos sdo necessarios para se representar uma
cerveja; foi proposto um modelo de descricdo, com base na Biblioteconomia, para a
representacdo de cervejas em catalogos.

Durante a pesquisa o maior desafio foi a falta de acesso ao objeto fisico,
sendo a analise feita somente na imagem do rétulo disponibilizado nos sites das
cervejarias. Chamando-nos a atencao para o fato que o acesso ao objeto podera
revelar novos elementos importantes para a descricdo do objeto. O que revela a
necessidade de estudos constantes e aprimoramentos futuros.

Constatou-se também que a literatura técnica referente as cervejas artesanais
ainda € muito escassa 0 que acaba levando a repeticdo dos mesmo autores durante
a revisao do referencial tedrico. O meétodo de classificacdo das cervejas tem seu
embasamento em testes cientificos, porém a catalogacdo das mesmas ainda é
realizada de forma empirica, sendo entédo este trabalho relevante, pois validou os
metadados para a descricdo da cerveja artesanal sendo possivel ainda a aplicacéo
pratica a descricdo das cervejas artesanais cariocas, nosso objeto de estudo,
resultando assim na construcdo do catalogo.

Este trabalho de conclusédo de curso possibilitou visualizar a atuacao do

bibliotecario em ambientes diferentes do tradicional. Tratou da catalogacdo de
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cervejas, em geral, o foco das disciplinas de catalogagdo € o livro ou materiais mais
tradicionais. Além da andlise de dados, esse trabalho pode apresentar um produto,
gue embora seja uma versao preliminar, podera contribuir muito para o mercado
cervejeiro, pois apresenta as cervejas artesanais da cidade do Rio de Janeiro e

também revela que a Biblioteconomia pode contribuir muito para diversas areas.
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APENDICE — CATALOGO DE CERVEJAS ARTESANAIS CARIOCAS
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RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

HI5

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA:ALE : BLACK IPA

CERVEJARIA RESPONSAVEL

2 CABECAS

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

2 CABECAS

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

500ml

62

6.2%

SIMCOE

ARTESANAL

55



MARACUIJIPA

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

MARACUIJIPA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA:ALE : FRUIT
AMERICAN IPA

CERVEJARIA RESPONSAVEL

2 CABECAS

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

2 CABECAS

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

500ml

75

6.8%

MARACUJA

ARTESANAL

56



RIO DE COLONIA

= TITULO DA CERVEJA RIO DE COLONIA
8022 DESIGNAGAO GERALDO | CERVEJA: ALE: FRUIT AMERICAN
I3220 MATERIAL STOUT
<
*F32 ,
= CERVEJARIA RESPONSAVEL CERVEJARIA 2 CABEGAS
- o
CERVEJA COLABORATIVA ENTRE
< 5 A 2CABECAS E A FREIGEIST, DA
o PRIERGE s BRI CIDADE DE COLONIA NA
S ALEMANHA
o
L <
< CERVEJARIA RESPONSAVEL
S PELA EDICAO CERVEJARIA 2 CABEGAS
[ ¥]
<
CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO CERVEJARIA FREIGEIST
S 5
w 'S LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
s53¢L
x <
<25 NOME DO PRODUTOR CERVEJARIA 2 CABEGAS
S

1 CERVEJA: GARRAFA

500 ML

PRETA

50

6.0%

CEVADA

MALTE TORRADO

PITANGA

FLOR DE SAL

ESTADOS UNIDOS

ARTESANAL

57



CERVEJARIA: 3CARIOCAS

#SQN
= TITULO DA CERVEJA #SQN
Ao . " DESIGNACAO GERALDO | CERVEJA:ALE :AMERICAN
I39290 MATERIAL WHEAT WINE
= O 0 <
= = O .
= = S q CERVEJARIA RESPONSAVEL 3 CARIOCAS
—
- - PARCERIA COM A 2
< 5 INDICACAO DE EDICAO CABECAS
<L
S 2 CERVEJARIA RESPONSAVEL
x O .
<o PELA EDICAO 3 CARIOCA; 2 CABECAS
o LUGAR DE PRODUGCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR 3 CARIOCAS
g g S DATA DE PRODUCAO 2014
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
o) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

83

9.8%

ARTESANAL




SAISON DU LEBLON

w 8 TITULO DA CERVEJA SAISON DU LEBLON
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 o VIATERIAL CERVEJA:ALE :SAISON
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL 3 CARIOCAS
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR 3 CARIOCAS
g g S DATA DE PRODUCAO 2014
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

26

6.9%

ARTESANAL

59



SESSION IPA NEMA

w 8 TITULO DA CERVEJA SESSION IPA NEMA
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 o VIATERIAL CERVEJA:ALE :SESSIO IPA
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL 3 CARIOCAS
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR 3 CARIOCAS
g g S DATA DE PRODUCAO 2014
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

42

4.8%

ARTESANAL

60



CERVEJARIA: ALLEGRA

ALLEGRA LAGER BIER

TITULO DA CERVEJA ALLEGRA LAGER BIER

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

~

CERVEJA: LAGER :LAGER

AREA DE
TITULO E

CERVEJARIA RESPONSAVEL

INDICACAO DE
RESPONSABILID
ADE

INDICACAO DE EDICAO

EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

AREA DA

LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

~

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

AREA DE

PUBLICACAO,

LUGAR DE FABRICACAO

DISTRIBUICAO ETC.

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL




ALLEGRA PREMIUM WEISS BIER

E " g TTULO DA CERVEIA ALLEGRA PREMIUM WEISS
So2 _ BIER
E 'g» g w DES'GNhﬁﬁ?SRf:LRAL bo CERVEJA: ALE :WEIZEN
<o 9 ]
g 2 % CERVEJARIA RESPONSAVEL ALLEGRA
< o INDICACAO DE EDICAO
IO CERVEJARIA RESPONSAVEL
= 3 PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
" g P NOME DO PRODUTOR ALLEGRA
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE
2 E LUGAR DE FABRICAC"AO
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL

62



CERVEJARIA: APRAZIVEL

APRAZIVEL PALE ALE
w g TITULO DA CERVEJA APRAZIVEL PALE ALE
W o@ DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE :PALE ALE
<
ZEQR ) )
24 CERVEJARIA RESPONSAVEL APRAZIVEL
—
- ~ CERVEJA DO RESTAURANTE
< o INDICACAO DE EDICAO ATV
<g
S 3 CERVEJARIA RESPONSAVEL
o O p b
<o PELA EDICAO APRAZIVEL; ROTER
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR APRAZIVEL
g g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE ROTER
== LUGAR DE FABRICAGCAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

35

5.5%

ARTESANAL




APRAZIVEL PILSEN

= TITULO DA CERVEJA APRAZIVEL PILSEN
W o@ DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: LAGER :PILSEN
= O 0 <

= = O . .

S 24 CERVEJARIA RESPONSAVEL APRAZIVEL

—

- ~ CERVEJA DO RESTAURANTE
< o INDICACAO DE EDICAO ATV
<&
<O )

U3 CERVEJARIA RESPONSAVEL C
<o PELA EDICAO APRAZIVEL; ROTER
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR APRAZIVEL
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE ROTER
== LUGAR DE FABRICAGCAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

40

5%

ARTESANAL

64



APRAZIVEL SESSION IPA

= TITULO DA CERVEJA APRAZIVEL SESSION IPA
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<353 wl RERIAL CERVEJA: ALE :SESSION IPA
x —J O <
= = O . .
= = 24 CERVEJARIA RESPONSAVEL APRAZIVEL
—
- ~ CERVEJA DO RESTAURANTE
< o INDICACAO DE EDICAO ATV
<'S
< O y
U3 CERVEJARIA RESPONSAVEL C
<o PELA EDICAO APRAZIVEL; ROTER
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR APRAZIVEL
2 g't_‘,, DATA DE PRODUCAO
E - = NOME DO FABRICANTE ROTER
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

40

4.4%

ARTESANAL

65



APRAZIVEL WIT
= TITULO DA CERVEJA APRAZIVEL WIT
W o@ DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 s iy CERVEJA: ALE :WITBIER
<
ZEQR ) )
S a CERVEJARIA RESPONSAVEL APRAZIVEL
—
- ~ CERVEJA DO RESTAURANTE
< o INDICACAO DE EDICAO STV
<g
S 3 CERVEJARIA RESPONSAVEL
o O . BA
<o PELA EDICAO APRAZIVEL; ROTER
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w26 NOME DO PRODUTOR APRAZIVEL
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE ROTER
= LUGAR DE FABRICAGCAO RIO DE JANEIRO
(%] =
o) DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

15

5.1%

ARTESANAL

66



CERVEJARIA: BAR PE' AHI

PE’ AHI AMBER ALE — A CERVEJA DA ONDA

w () ’
. PE’AHI AMBER ALE- A
ow<
S 8 5 TITULO DA CERVEJA Ty
E.g o DESIGNACAO GERAL DO
o ERVEJA: ALE : AMBER ALE
Eﬁ%m Wt CERVEJA: ALE : AMBER A
<o 9 )
2 Z9 CERVEJARIA RESPONSAVEL BAR PE’AHI
<< o
INDICACAO DE EDICAO
< 9 ¢ C’
g g CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR BAR PE’AHI
g S DATA DE PRODUCAO
g <
E - = NOME DO FABRICANTE
= LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

6%

ARTESANAL




PE’ AHI BLONDE ALE — A CERVEJA DA ONDA

§ L g TITULO DA CERVEJA PEC/EE{/EJL/S';/SEO/?\JL; A: A
2 @ = =
E 'g» g w DES'GNhﬁﬁ?SRf:LRAL DO | CERVEJA: ALE : BLONDE ALE
<o 9 ]
g 2 % CERVEJARIA RESPONSAVEL BAR PE’AHI
< o INDICACAO DE EDICAO
IO CERVEJARIA RESPONSAVEL
= 3 PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
" g P NOME DO PRODUTOR BAR PE’AHI
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE
2 E LUGAR DE FABRICAC"AO
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

ARTESANAL

68



CERVEJARIA: BAR PIPO FELIPE BRONZE

PIPO PALE ALE

= TITULO DA CERVEJA PIPO PALE ALE
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE :PALE ALE
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | BAR PIPO FELIPE BRONZE
= o
<5 INDICACAO DE EDICAO
o <L o
g g CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR BAR PIPO FELIPE BRONZE
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE ROTER
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL




PIPO SUMMER ALE

= TITULO DA CERVEJA PIPO SUMMER ALE
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE :SUMMER ALE
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | BAR PIPO FELIPE BRONZE
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
g g CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR BAR PIPO FELIPE BRONZE
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE ROTER
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
o) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

4.5%

ARTESANAL

70



CERVEJARIA: BRASSARIA AMPOLIS

BIRITIS
w g TITULO DA CERVEJA BIRITIS
8022, DESIGNACAO GERALDO | CERVEJA: LAGER : VIENNA
I32209 MATERIAL LAGER
<
$E22 ,
S a CERVEJARIA RESPONSAVEL BRASSARIA AMPOLIS
- o<
~ ~ CERVEJA EM HOMENAGEM
52 INDICAGAO DE EDICAO | 0 coMEDIANTE MUSSUM
X
<< O .
< 9
& 0 CERVEJARIA RESPONSAVEL
<o PELA EDICAO BRASSARIA AMPOLIS
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR BRASSARIA AMPOLIS
g g S DATA DE PRODUCAO
E e NOME DO FABRICANTE
2 E LUGAR DE FABRICAC"AO
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

4.8%

ARTESANAL

71



CACILDIS
= TITULO DA CERVEJA CACILDIS
8022, DESIGNAGAO GERAL DO | CERVEJA: LAGER : PREMIUM
I32Z22 MATERIAL LAGER
<
<E3S ,
24 CERVEJARIA RESPONSAVEL BRASSARIA AMPOLIS
- o<
~ ~ CERVEJA EM HOMENAGEM
g e INDICAGAO DEEDICAO | 0 cOMEDIANTE MUSSUM
2
<< O .
g9
s CERVEJARIA RESPONSAVEL
< o PELA EDICAO BRASSARIA AMPOLIS
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w26 NOME DO PRODUTOR BRASSARIA AMPOLIS
2 g S DATA DE PRODUCAO
E e NOME DO FABRICANTE
2 E LUGAR DE FABRICAC"AO
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL

72



CERVEJARIA: CERVEJARIA GRAJAU

541

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

541

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : AMERICAN
PALE ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUGAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.2%

ARTESANAL

73



ARAXA

74

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

ARAXA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : WEIZEN

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL




BOLDINHO

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

BOLDINHO

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : INDIA PALE
ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.2%

ARTESANAL

75



CANAVIEIRAS

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

CANAVIEIRAS

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : SESSION IPA

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

3.9%

ARTESANAL

76



ENGENHEIRO

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

ENGENHEIRO

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : AMERICAN
PALE ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.9%

AMARILLO; SIMCOE

ARTESANAL

77



ISABEL

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

ISABEL

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : STOUT

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL

78



ISABELLITA

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

ISABELLITA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : AMERICAN
STOUT

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL

79



MARECHAL

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

MARECHAL

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : WITBIER

CERVEJARIA RESPONSAVEL

CERVEJARIA GRAJAU

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

CASCA DE LARANJA;
COENTRO

ARTESANAL

80



CERVEJARIA: COLARINHO

COLARINHO HOP HELLES 5 ANOS

. . COLARINHO HOP HELLES 5
ow<
2 8 3 TITULO DA CERVEJA s
E.g o DESIGNACAO GERAL DO
o ERVEJA:LAGER :HELLE
ESQL” VIATERIAL CERVEJA:LAGER :HELLES
<a @ )
EZ9 CERVEJARIA RESPONSAVEL BAR COLARINHO
<< o
o CERVEJA COMEMORATIVA
> ~ ~ DOS 5 ANOS DO BAR
O
2 INDICACAO DE EDICAO S
= BOTAFOGO(R))
[a)
< 7
| CERVEJARIA RESPONSAVEL
: PELA EDICAO BAR COLARINHO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
S
s NOME DO PRODUTOR
2 g S DATA DE PRODUCAO
E - = NOME DO FABRICANTE
== LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
a DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: BARRIL

30

4.8%

HULL MELON; RELAX

ARTESANAL

81



CERVEJARIA: COMPLEXO DO ALEMAO

COMPLEXO DO ALEMAO

w 9 TITULO DA CERVEJA COMPLEXO DO ALEMAO
aoQ . " DESIGNAGAO GERALDO | CERVEJA:LAGER :PREMIUM
32229 MATERIAL LAGER
zEZ22°

T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | COMPLEXO DO ALEMAO

—

<5 INDICACAO DE EDICAO
o <L .
B % CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w20 NOME DO PRODUTOR COMPLEXO DO ALEMAO
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL




CERVEJARIA: ESCONDIDO CA PUB

ESCONDIDO WEISS

= TITULO DA CERVEJA ESCONDIDO WEISS
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE : WEIZEN
zEZ22°
= 24 CERVEJARIA RESPONSAVEL ESCONDIDO CA PUB
—
<5 INDICACAO DE EDICAO
O l< .
g g CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w S = NOME DO PRODUTOR ESCONDIDO CA PUB
2 g S DATA DE PRODUCAO
E - = NOME DO FABRICANTE BAMBERG
= LUGAR DE FABRICACAO SAO PAULO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL

83



CERVEJARIA: EXTREMA

EXTREMA IPA

TITULO DA CERVEJA EXTREMA IPA

DESIGNAGAO GERAL DO CERVEJA: ALE : INDIA PALE
MATERIAL ALE

~

AREA DE
TITULO E

CERVEJARIA RESPONSAVEL EXTREMA

INDICACAO DE
RESPONSABILID
ADE

INDICACAO DE EDICAO

EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

AREA DA

LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR EXTREMA

~

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

AREA DE

PUBLICACAO,

LUGAR DE FABRICACAO

DISTRIBUICAO ETC.

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

56

6.1%

ARTESANAL




CERVEJARIA: FRAGA

FRAGA BLONDE

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

FRAGA BLONDE

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : BLONDE ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

FRAGA

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUGAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

FRAGA

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

6.7%

ADIGAO DE 10% DE AVEIA

ARTESANAL




FRAGA BROWN

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

FRAGA BROWN

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : BROWN ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

FRAGA

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

FRAGA

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.2%

ARTESANAL

86



FRAGA IPA

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

FRAGA IPA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : INDIA PALE
ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

FRAGA

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

FRAGA

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

50

6%

ARTESANAL

87



FRAGA WEISS

88

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

FRAGA WEISS

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : WEIZEN

CERVEJARIA RESPONSAVEL

FRAGA

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

FRAGA

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL




OGRE PALE ALE

= TITULO DA CERVEJA OGRE PALE ALE
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE : PALE ALE
<<
$E28 ,
24 CERVEJARIA RESPONSAVEL FRAGA
—
2 PARCERIA COM O
O INDICACAO DE EDICAO OGROSTRONOMIA E
a CERVEJA SOCIAL CLUBE.
<
2 CERVEJARIA RESPONSAVEL | FRAGA; OGROSTRONOMIA;
E PELA EDICAO CERVEJA SOCIAL CLUBE
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
S
w o NOME DO PRODUTNOR FRAGA
2 g S DATA DE PRODUCAO
E - = NOME DO FABRICANTE
= LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

52

6.6%

ARTESANAL

89



GREEN LAB CRAFT BREWERY

HIP HOPS BEER

= TITULO DA CERVEJA HIP HOPS BEER
562 . " DESIGNACAO GERALDO | CERVEJA: ALE : AMERICAN
Is5922 MATERIAL PALE ALE
sE2E"
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | GREEN LAB CRAFT BREWERY
—
<5 INDICACAO DE EDICAO
[agn> )
< > CERVEJARIA RESPONSAVEL
g PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR | GREEN LAB CRAFT BREWERY
> g S DATA DE PRODUCAO
E = = NOME DO FABRICANTE
= LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
o) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

35

5.1%

CITRA; CASCADE

ARTESANAL

90



CERVEJARIA: HIJA DE PUNTA

HIJA DE PUNTA

= TITULO DA CERVEJA HIJA DE PUNTA
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 L VT CERVEJA: ALE : LAGER
x —J O <

= = O .

= = 24 CERVEJARIA RESPONSAVEL HIJA DE PUNTA

—

- < CERVEJA PRODUZIDA PARA
<o INDICACAO DE EDICAO 5 AR EONAE
<
<O ;

e CERVEJARIA RESPONSAVEL
<o PELA EDICAO HIJA DE PUNTA
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w2 = NOME DO PRODUTOR HIJA DE PUNTA
g g S DATA DE PRODUCAO
E - = NOME DO FABRICANTE
= LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

4.8%

ARTESANAL




CERVEJARIA: HOCUS POCUS

APA CADABRA
w 9 TITULO DA CERVEJA APA CADABRA
aoQ . " DESIGNAGAO GERALDO | CERVEJA: ALE : AMERICAN
32229 MATERIAL PALE ALE
<<
2ESE ,
29 CERVEJARIA RESPONSAVEL HOCUS POCUS
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L o
B % CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGCAO | RIO DE JANEIRO - HUMAITA
w20 NOME DO PRODUTOR HOCUS POCUS
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

30

5.2%

ARTESANAL

92



HUSH
w 9 TITULO DA CERVEJA HUSH
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
=352 s MATERIAL CERVEJA: ALE : AMBER ALE
<<
SEZQ ,
29 CERVEJARIA RESPONSAVEL HOCUS POCUS
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L e
< < CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO | RIO DE JANEIRO - HUMAITA
w206 NOME DO PRODUTOR HOCUS POCUS
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL

93



MAGIC TRAP
w 9 TITULO DA CERVEJA MAGIC TRAP
aoQ . " DESIGNACAO GERAL DO CERVEJA: ALE : BELGIAN
32229 MATERIAL GOLDEN STRONG ALE
x —J O <
= = O .
= = 29 CERVEJARIA RESPONSAVEL HOCUS POCUS
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L e
< < CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO | RIO DE JANEIRO - HUMAITA
w206 NOME DO PRODUTOR HOCUS POCUS
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

35

9%

ARTESANAL

94



CERVEJARIA: IRADA! POSTO 12

IRADA! POSTO 12

w 9 TITULO DA CERVEJA IRADA! POSTO 12
aoQ . " DESIGNAGAO GERALDO | CERVEJA: ALE : PREMIUM
32229 MATERIAL AMERICAN LAGER
zEZ22°

T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL IRADA! POSTO 12

—

< INDICACAO DE EDICAO
o <L o
B % CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO
w20 NOME DO PRODUTOR IRADA! POSTO 12
2 g S DATA DE PRODUCAO
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

4.5%

ARTESANAL




CERVEJARIA: JEFFREY

NINA

w < , ~
owAn TITULO DA CERVEJA NINA
325

O — ~
E g 2 DESIGNAGCAO GERAL DO ) )
E g 3 W MATERIAL CERVEJA: ALE: WITBIER

~ O
< 0o ,
o=z R CERVEJARIA RESPONSAVEL CERVEJARIA JEFFREY
\< o

o 22 LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
L <C
2 g % U NOME DO PRODUTOR JEFFREY

O QO - ~
E g = = LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO

(7))
z o NOME DO FABRICANTE CERVEJARIA ALLEGRA

1 CERVEJA: GARRAFA

300 ML

DOURADA

5.3%

CEVADA

TRIGO

AVEIA

RASPAS DE LIMAO
SICILIANO

SEMENTE DE COENTRO

BELGICA

ARTESANAL

96



CERVEJARIA: LA CARIOCA CEVICHERIA

LA CARIOCA PILSEN

TITULO DA CERVEJA LA CARIOCA PILSEN

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

~

CERVEJA: LAGER: PILSEN

AREA DE
TITULO E

CERVEJARIA RESPONSAVEL | LA CARIOCA CEVICHERIA

INDICACAO DE
RESPONSABILID
ADE

INDICACAO DE EDICAO

EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

AREA DA

LUGAR DE PRODUGAO RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR LA CARIOCA CEVICHERIA

~

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

AREA DE

PUBLICACAO,

LUGAR DE FABRICACAO

DISTRIBUICAO ETC.

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL




LA CARIOCA WEISS

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

LA CARIOCA WEISS

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE: WEIZEN

CERVEJARIA RESPONSAVEL

LA CARIOCA CEVICHERIA

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

LA CARIOCA CEVICHERIA

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

ARTESANAL

98



CERVEJARIA: MARMOTA BREWERY

MARMOTA IPA
w g TITULO DA CERVEJA MARMOTA IPA
s 2 . " DESIGNAGAO GERALDO | CERVEJA: ALE : AMERICAN
I32209 MATERIAL ALE ALE
<<
$E28 ,
S a CERVEJARIA RESPONSAVEL MARMOTA BREWERY
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L o
< < CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR MARMOTA BREWERY
2 g S DATA DE PRODUCAO
E 3 = NOME DO FABRICANTE FRAGA
= LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
o) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

ARTESANAL

99



100

CERVEJARIA: THE BOUA KITCHEN BAR

THE BOUA APA

w 8 TITULO DA CERVEJA THE BOUA APA
Ao . " DESIGNACAO GERALDO | CERVEJA: ALE : AMERICAN
I39290 MATERIAL PALE ALE
zEZ22°

T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | THE BOUA KITCHEN BAR

—

<5 INDICACAO DE EDICAO
[ T 5
< > CERVEJARIA RESPONSAVEL
% PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR THE BOUA KITCHEN BAR
g g S DATA DE PRODUCAO 2015
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
== LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
a DATA DE FABRICAGAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

HERBAL; FRUTADO
NOTAS FRUTADAS E MEL

ARTESANAL




101

THE BOUA IPA
w 8 TITULO DA CERVEJA THE BOUA IPA
Ao . " DESIGNACAO GERAL DO CERVEJA: ALE : IMPERIAL
I39290 MATERIAL INDIA PALE ALE
x —J O <
= = O .
= = S q CERVEJARIA RESPONSAVEL | THE BOUA KITCHEN BAR
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR THE BOUA KITCHEN BAR
g g S DATA DE PRODUCAO 2015
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

7%

ARTESANAL




102

THE BOUA LAGER

w 8 TITULO DA CERVEJA THE BOUA LAGER
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 o VIATERIAL CERVEJA: LAGER : LAGER
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | THE BOUA KITCHEN BAR
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR THE BOUA KITCHEN BAR
g g S DATA DE PRODUCAO 2015
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.3%

ARTESANAL




103

THE BOUA PILSEN

w 8 TITULO DA CERVEJA THE BOUA PILSEN
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 o VIATERIAL CERVEJA: LAGER : PILSEN
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | THE BOUA KITCHEN BAR
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR THE BOUA KITCHEN BAR
g g S DATA DE PRODUCAO 2015
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5.5%

ARTESANAL




104

THE BOUA TRIGO

w 8 TITULO DA CERVEJA THE BOUA TRIGO
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 o VIATERIAL CERVEJA: ALE : WEIZEN
zEZ22°
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL | THE BOUA KITCHEN BAR
—
< INDICACAO DE EDICAO
o <L e
< & CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w206 NOME DO PRODUTOR THE BOUA KITCHEN BAR
g g S DATA DE PRODUCAO 2015
E = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
> LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
=) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

5%

NOTAS CITRICAS; CRAVO;
BANANA

NOTAS CITRICAS; CRAVO;
BANANA

ARTESANAL




CERVEJARIA: TREE MONKEYS

THREE MONKEYS GOLDEN ALE

[ (a)
. EE MONKEYS GOLDEN
Qw3 TITULO DA CERVEJA THREE MO A'EE > G0
2o = _
= <2 DESIGNAGCAO GERAL DO CERVEJA: ALE : BELGIUM
R MATERIAL STRONG GOLDEN ALE
=~ O
< 0 )
g Z 5 CERVEJARIA RESPONSAVEL | THREE MONKEYS BEER
<< o
INDICACAO DE EDICAO
< 9 ¢ C’
g g CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
w2 = NOME DO PRODUTOR THREE MONKEYS BEER
g S DATA DE PRODUCAO
g <
E - = NOME DO FABRICANTE
= LUGAR DE FABRICACAO
(%] =
a) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

6.5%

ARTESANAL




CERVEJARIA: TROPICA BREWERY CO.

AREQUIPA

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

AREQUIPA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : SESSION IPA

CERVEJARIA RESPONSAVEL

TROPICA BREWERY CO.

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUGAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

TROPICA BREWERY CO.

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

40

4.8%

ZYTHOS

CORPO LEVE

ERVA-MATE

ARTESANAL

106



BORA BORA

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

BORA BORA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE : BLONDE ALE

CERVEJARIA RESPONSAVEL

TROPICA BREWERY CO.

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

TROPICA BREWERY CO.

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

16

4.8%

BLONDE ALE COM NOTAS
DE WITBIER

CORPO LEVE

CASCA DE TANGERINA;
SEMENTES DE COENTRO

ARTESANAL

107



108

CERVEJARIA: TROPICAL (RJ)

#NAOVAITERCOCO

TITULO DA CERVEJA #NAOVAITERCOCO

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

INDICACAO DE
RESPONSABILID
ADE

CERVEJA: ALE :PORTER

AREA DE
TITULO E

CERVEJARIA RESPONSAVEL TROPICALRIJ

INDICACAO DE EDICAO

EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDIGAO

AREA DA

LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
NOME DO PRODUTOR TROPICAL
DATA DE PRODUCAO
NOME DO FABRICANTE
LUGAR DE FABRICACAO
DATA DE FABRICACAO.

PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

AREA DE

1 CERVEJA: GARRAFA

500ml

31
4.7%

COCO

ARTESANAL




ASAHI

AREA DE
TITULO E

INDICACAO DE
RESPONSABILID

ADE

TITULO DA CERVEJA

ASAHI

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

CERVEJA: ALE :SESSION IPA

CERVEJARIA RESPONSAVEL

TROPICALRIJ

AREA DA

EDICAO

INDICACAO DE EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

~

AREA DE
PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

LUGAR DE PRODUCAO

RIO DE JANEIRO

NOME DO PRODUTOR

TROPICAL

DATA DE PRODUCAO

NOME DO FABRICANTE

LUGAR DE FABRICACAO

DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

500ml

38

3.8%

CUPUACU

ARTESANAL

109



110

BENJA, EL NINO CANIBAL

w o Y
. BENJA, EL NINO
ow< ’
S 8 5 TITULO DA CERVEJA AL
E.g o DESIGNACAO GERAL DO
= O < . .
e w iy CERVEJA: ALE: WITBIER
= O
< 0 i
22 5 CERVEJARIA RESPONSAVEL | TROPICAL CERVEJARIA
< o
o3 x
w S LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
<< 2Y
w Y 2 =
-
& = = NOME DO PRODUTOR TROPICAL CERVEJARIA
& a

1 CERVEJA: GARRAFA

500 ml
DOURADA
11
4%
ABACAXI
LAVANDA

BELGICA

ARTESANAL




111

BUDDHA

TITULO DA CERVEJA BUDDHA

DESIGNAGAO GERAL DO
MATERIAL

INDICACAO DE
RESPONSABILID
ADE

CERVEJA: ALE :PALE ALE

AREA DE
TITULO E

CERVEJARIA RESPONSAVEL TROPICALRIJ

INDICACAO DE EDICAO

EDICAO

CERVEJARIA RESPONSAVEL
PELA EDICAO

AREA DA

LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
NOME DO PRODUTOR TROPICAL
DATA DE PRODUCAO
NOME DO FABRICANTE
LUGAR DE FABRICACAO
DATA DE FABRICACAO.

PUBLICACAO,

DISTRIBUICAO ETC.

AREA DE

1 CERVEJA: GARRAFA

500ml

38
4.7%

MANGA

ARTESANAL




112

CERVEJARIA: VERVE

SPIRITUS
w g TITULO DA CERVEJA SPIRITUS
W oo DESIGNACAO GERAL DO
Do < . .
<352 s iy CERVEJA: ALE : WITIPA
<<
$ESP :
T2g CERVEJARIA RESPONSAVEL VERVE
—
< o INDICACAO DE EDICAO
<L o
< < CERVEJARIA RESPONSAVEL
o PELA EDICAO
o LUGAR DE PRODUCAO RIO DE JANEIRO
S
we o NOME DO PRODUTOR VERVE
2 g S DATA DE PRODUCAO
E 3 = NOME DO FABRICANTE ALLEGRA
= LUGAR DE FABRICACAO RIO DE JANEIRO
(%] =
o) DATA DE FABRICACAO.

1 CERVEJA: GARRAFA

6.7%

CASCA DE LARANJA;
SEMENTES DE COENTRO

ARTESANAL




