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Dados Gerados com a Investigacao Epidemiolégica

Final da Investigacdo Epidemioldgica

TAXA DE ATAQUE:

* do Surto

* do Alimento

PERIODO DE INCUBACAO

Caracterizacéo da
Ocorréncia do Surto

PRINCIPAIS SINAIS E SINTOMAS
PERIODO DE ESTADO

TAXA DE MORTALIDADE

\ 4

Presuncao da Etiologia do Surto

Bacterianas

1° Passo

Infeccdo ou Intoxicacao
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INTERPRETAGCAO DOS DADOS DA INVESTIGAGAO EPIDEMIOLOGICA

PARA PRESUNGAO DO TIPO DE QUADRO CLINICO

Quadro Pratico e Elementar

Caracteristica Diferencial Intoxicagao Infeccdo
Febre como um dos Sinais e Sintomas Ausente Presente
Periodo de Incubacao (em geral) Curto Longo
Periodo de Estado Curto Longo
Necessidade de Hospitalizacao Rara Frequente
Possibilidade de Evolucdo para o Obito (em geral) Rara Alta
Possibilidade de Disseminacao paraa Comunidade N&o Sim

Estes dados se aplicam as DTA bacterianas
mais frequentes, e ndo a TODAS as DTA
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS

‘ Resultados das Investigacoes das DTAs:

Investigacdo Epidemiolégica ------------- - Caracterizacao do Surto de DTA

| Taxa de Ataque; Periodo de Incubacao; Periodo de Estado; Sinais e Sintomas; ... |

Presungéo]da Etiologia do Surto de DTA | Intoxicacao

Intoxicacao Alimentar por - Intoxicacéo Alimentar por
Enterotoxina de S. aureus Enterotoxina de B. cereus
Arimeira H ,‘ Muitas vezes é inmpossivel de
me:ra : [;dese apc:wta pa[;'apz distinguir DTAs com
agente“rais frequente” nas caracteristicas sermelhantes
Analise Laboratorial --------- = Caracterizacao da Etiologia do Surto de DTA

Alimento Suspeito; Alimento em Processamento; Matéria Prima, Agua; Espécimes Clinicos...

IED Resultado destaca o Parametro Analitico que gerou “Reprovagao”, segundo a Legislacao

B Resultado Valorizado se CONCORDANTE com a Investigagao Epidemioldgica
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS

Investigacao Epidemiolégica Analise Laboratorial do Alimento Suspeito

Podem ser discordantes pois ETIOLOGIA # ACHADO LABORATORIAL

Pl 2 di I?ados do Surto: Resultado da Analise
iy b do Alimento Suspeito:

PE: 7 dias (Hosptializagao); Infecgio Entérica por

SS: Febre (39°C); Dor Abdominal, Salmonela Nio Tifoide Reprovado pela

Diarreia; Presenca de
AS: Maionese caseira + vegetais; Salmonella sp. |
RESULTADO ~—

ACHADO LABORATORIAL s
Dados do Surto: Resulltado da Anall.seldo
PI: 3 dias; Infecgo Intestinal Alimento Suspeito:
PE: 5 dias (Hospitalizagao); por Shigella sp ou Reprovado na Contagem de:
SS: Febre (38°C); Dor Abdominal, outra bactéria que faz | > Coliformes a 35°C
Diarreia mucosanguinolenta; invasao intraepitelial » Coliformes a 45°C
AS: Maionese caseira + vegetais; » E. coli
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS:

Desdobramentos das Conclusdes da Analise Epidemiolégica:

Investigacao , Presuncao da Etiologia
Epidemioldgica do Surto de DTA

Identificar a forma de contaminacéo do alimento

Identificar a falha que originou a DTA
“Caracterizagao”

Adotar medidas corretivas da falha que originou a DTA —  daEtiologia
Permite

Adotar medidas preventivas da falha que originou a DTA

A 4

Confirmacao

Medidas Corretivas + Medidas Preventivas da Etioloai

- x M_{ ot _ 1 a ctlo 9_g|\a
e TN l 2 pela Analise
e N et O Reduzir a '

%7 Descartar R / LT Laboratorial

el W i Produzida

Sobras Mantidas para Evitar

sob Refrigeragao Descartar Sobras
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS

=> Causadoras de quadros de INFECCAO TIPICA:

Ingestao da Dose Infectante — Aderir — Multiplicagdo — Dano — ....

=> Salmonella > Patogeno Classico

= Shigella — Ocorréncia Eventual (associada a baixas condigdes higiénicas)

> Escherichia coli diarreiogénica | Fatogeno (flaSS'CO
— em Situacoes

Epidemiologicas Distintas

=» Vibrio cholerae

= Vibrio parahaemoVyﬁcus_ g
— Patogeno Emergente

= Campylobaciter jejuni

Atencao: E. coli # E. coli Diarreiogénica (DEC)

!

Microbiota
Intestinal

saprofita patogénica

E. coli + Genes que codificam mecanismos
de enteropatogenicidade
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS

Patotipos de E. coli ]

E. coli Diarreiogenica

=» Doenca Diarreiogénica (DEC)
=>» Uropatogénica (UPEC)
=>» Associada a Sepsis/Meningite em Neonatos (MNEC)

Denominacao

Doenca

Fator de Viruléncia

EPEC | Classica Diarreia em criancgas até 2 anos Intimina + Tir
EAEC | Enteroagregativa Diarreia crbnica ou persistente Fimbrias | e I
ETEC | Enterotoxigénica “Diarreia do viajante” Toxina LT e/ou ST

: S Invaséo Intra-Epitelial (ndo
EIEC |Enteroinvasora Diarreia com muco e sangue T e,
EHEC | Enterohemorragica Colite ,h.emorrAa Jiea elou sindrome Toxina de Shiga

hemolitico-urémica

DAEC |de Adesdo Difusa Diarreia em criangas Dr Adesinas

* Toxina LT da ETEC = Toxina Colérica

* Invasao Intra-Epitelial da EIEC = Mecanismo das Shigelas

* Toxina de Shiga da EHEC = Toxina das Shigelas
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ETIOLOGIA DAS DTAS BACTERIANAS

= Causadoras de quadros de INFECCAO TIPICA com caracteristicas préprias:

Pseudo-apendicite, dor

Adipinia ehierorgitca PalgdenosEventiial articular, eritema nodoso, ...

Febre, suores noturnos, dor articular, hepato-

= Brucella — Patégeno Eventual esplenomegalia, ...

Forma Nao Invasiva,

= Listeria monocytogenes —> Patdgeno Emergente Forma Invasiva
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ATENCAO: nos quadros de INFECCAO o patégeno pode produzir toxina(s)!

/ Sy Tcp = toxin coregulated pilus
1 N
~
- . ~ . ; S Na |Cl
Visao Geral da Intoxicacao: | &% : el c &
 Won  Toxina m\
Aderéncia [N €W Colérica ™o 3518
" ey T i)
_/ . : $od
n” :CtxA 4c-AMP

Ingestioda  Mucinase

g'CoIonizagéo | g
—— ¢ (tcamp
Dose Infectante Multiplicagéo Q H ( '
i RgR i )

" 4

Saida de Agua e
<«— Eletrélitos paraa <
Luz Intestinal

Diarréia
Agquosa

Fezes: “Agua A Toxina Colerica foi produzida durante
de Arroz” a INFECCAO causada pelo V. cholerae

Desequilibrio
Hidroeletrolitico

Existe a proposta de alguns autores de chamar “infec¢coes onde existe a produgao de toxinas”
de toxinfecgoes, mas ao analisarmos o termos podemos concluir que ela nao é adequada.




DOENGAS TRANSMITIDAS POR AGUA E ALIMENTOS L1

=> Causadoras de quadros de INTOXICACAO TiPICA:

Ingestéo da Dose Intoxicante — Acéo Local ou Absorgao — ...
v \ 4

Enterotoxina Ex.: Neurotoxina

= Staphylococcus aureus;
=» Bacillus cereus emético;

=» Clostridium botulinum — Botulismo Alimentar:

Ex.: Botulismo Alimentar

Existindo condi¢Oes para
germinagao e multiplicacao

Producao da
Neurotoxina Botulinica
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=> Causadoras de quadros de INFECCAOQO DIFERENCIADA:

Ingestao de Endosporos — Germinac¢ao — Colonizagédo — Multiplicagédo — ...

=» Bacillus cereus diarreico:
=» Clostridium botulinum — Botulismo Infantil;

‘\ Esodfago

= )4 Intestino
Delgado

Capacidade de
+*  Colonizagdo?

Intestino

e —> Naoll!

A 4

T Lactente (3 Microbiota Intestinal nao faz

antagonismo a germinagao,
multiplicagao e produgao da
toxina pelo C. botulinum

Botulismo Infantil (infecgdo) <{——| '
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= Causadoras de quadros com PATOGENIA DIFERENCIADA:

Ingestéo de Formas Vegetativas — Esporulagéo — ...

= Clostridium perfringens;

Exposi¢éo a
Esporulacéo no Intestino ‘\ " Temperatura Perigosa

— Capa do "'
CPE Esporo
g R

DTA alnllm
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PRINCIPAIS FATORES QUE AUMENTAM A POSSIBILIDADE DE OCORRENCIA DE DTA

= Exposicéo dos Alimentos a Temperaturas Perigosas:

= Preparo Antecipado dos Alimentos;

= Manipulacéo Excessiva dos Alimentos;

= Contaminacéo Cruzada dos Alimentos;

= Coccgéo Inadequada dos Alimentos;

Deram Origem as
Regras de Ouro da
Prevencao das DTA

U

Atencao:
Medida de Prevencéo
é o “INVERSO”

16
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Exposicao dos Alimentos a Temperaturas Perigosas

“Termémetro do Risco”

10°C | 20°C 30 °C 40 °C 50°C | 60°C1

IEREEEX

|o-':camm|

Temperatura Favoravel a Multiplicacédo Bacteriana
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Surtos de Doencas Transmitidas
por Alimentos no Brasil

Ministério da Saude
Secretaria de Vigilancia em Saude
Departamento de Vigilancia das Doengas Transmissiveis
Coordenacao Geral de Doengas Transmissiveis

Unidade de Vigilancia das Doengas de Transmissao Hidrica e Alimentar

Junho de 2016

NA SUR‘ (FRS":" ) ] ol www.saude.gov.br/svs
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

l Detecgao do surto de DTA

VE/ Assisténcia-SMS

Notificacdo
compulsoria
imediata

Registro
no SINAN

Investigacdo

Laboratério - SMS
LACEN-SES
Andlise

Encaminhamento
de amostras as
referéncias

Diagnéstico 4

\

Coleta de amostras

VE/ VISA/Laboratério — SMS/SES

[ ] !
\
[}

Medidas de

prevencdo e
controle

Encerramento do
surto no Sinan

Producdo de
informes e
boletins

Legenda

LLACEN — Laboratorio Central de Sadde Piblica
VE - Vigildncia Epidemioldgica

VISA — Vigildncia Sanitaria

5MS —Secretaria Municipal de Salde

SES — Secretaria Estadual de Salde

SINAN — Sistema de Informagdo de Agravos de

Notificacdo

Surto de DTA

¢

Evento de
Saude Publica

&

Portaria MS
204/2016

¢

Notificacéo
Compulsoéria
Imediata

¢

Registro no
Sistema de
Informacéo de
Agravos de
Notificacéo
(Sinan)
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

Brasil, 2007 a 2016*

1.000

886

000 861
800
700
600 == Surios
500

Numero

400
300
200

100

2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016"

Ano *Dados sujeitos a atualizagdo
Fonte: Sinan /5VS
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

Brasil, 2007 a 2016*

35000
29,485
30000
25000

20000

Doentes

15000

10000 7.507 7.433

5000 3.705 3.348 2.894

703 598

4.621 3-161

0

<1 l1ad 5a9 10a 19 20a49 S50e+ lgn

Faixa etaria

M Sexo masculino M Sexo feminino

2007 a 2016*

6.632 Surtos

469.482 Expostos
118.104 Doentes
17.186 Hospitalizacoes (14,5%)
109 Obitos (0,09%)

*Dados sujeitos a atualizacio
Fonte: Sinan /SVS
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL
Brasil, 2007 a 2016*
W Diarreia | 29,6%
W Dor abdominal | 19,6%

|
.19,6%

16,4%

B Vimitos

M Nauseas

B Cefaléia

16,4%

15,7%

7,8%

M Febre

7,2%

M Outros

® Neurologicos

0,3%

*Dados sujeitos a atualizagdo

Fonte: Sinan /SVS
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

Brasil, 2007 a 2016*

50%
45%
oss | 38/9%
35%
30%
25%
20% 16,2%

15% 12,0%
10%

5%

0%

*Dados sujeitos a atualizacio
Fonte: Sinan /SVS
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DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

Brasil, 2007-2016*

Nao identificados

Alimentos mistos

Agua

Ovos e produtos a base de ovos

Leite e derivados

Doces e sobremesas

Carne bovina in natura, processados e mitdos
Cereais, farinaceos e prod a base de cereais
Carne suina in natura, processados e mitdos
Carne de ave in natura, processados e mildos
Pescados, frutos do mar e processados
Hortalicas

Bebidas ndo alcodlicas

Frutas, produtos de frutas e similares
Especiarias, molhos indust. e similares
Gelados comestiveis

1,8%
1,5%
1,4%

0.,8%
0,8%
0,7%
0,6%
0,3%
0,1%

66,8%

Alimentos

incriminados

0%

10% 20% 30% 40% 50% B60% T0% 80%

*Dados sujeitos a atualizagdo
Fonte: Sinan /SVS



DOENGAS TRANSMITIDAS POR AGUA E ALIMENTOS 25

DADOS SOBRE SURTOS DE DTA NO BRASIL

ETIOLOGIA

ou ACHADO

\

Brasil, 2007 a 2016*

Microrganismos
envolvidos

7,1%

Salmonella
> [ Escherichia coli ]
S. aureus

W Bactérias M Virus W Agentes quimicos M Protozoarios B Fungos
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Dados sobre Surtos de DTA no Brasil:

Brasil, 2007 a 2016*
100%
90%
80%
70,3%

70%

60%

Microrganismos
envolvidos

50%
40%
30%

20%

7,5% 7,2% 5,8%

10% 2 6%
m ) 18% 17%  14% 08% 08% 08%  05%  0,2%

0%

*Dados sujeitos a atualizagdo
Fonte: Sinan /SVS

ETIOLOGIA ou ACHADO
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= Nao deixe de fazer os exercicios (Google Formularios e Socrative);

= Aproveite a Aula de Estudo Sincronico para tirar suas duividas;

OBRIGADO



