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PREGAO
ELETRONICO

90001/2024

CONTRATANTE (UASG)
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (154034)

OBJETO

Contratacao de servicos de alimentacéo, por empresa especializada, para
producdo e distribuicdo de refeicdes (almoco e jantar) a comunidade
académica da Universidade Federal do Estado do Rio de Janeiro (UNIRIO)
no seu Restaurante Escola (RE), localizado na Avenida Pasteur, 436/458 —
1° e 2° andares — Urca — Rio de Janeiro/RJ.

VALOR TOTAL DA CONTRATAQAO
R$ 4.298.646,00 (quatro milhdes, duzentos e noventa e oito mil,
seiscentos e quarenta e seis reais).

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 13/08/2024 as 10h (horério de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:
Maior desconto

MODO DE DISPUTA:
Aberto

[m] e [m]
PREFERENCIA ME/EPP/EQUIPARADAS

NAO

Baixe o APP Compras.gov.br
e apresente sua propostal!



®

g

UNIRIO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

Sumario

T 010 1= | =4 @ TR 3
2. DA PARTICIPACAO NA LICITAGAO ...ttt ettt ettt ettt st s e s ate e e s 3
3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO.........cccccveereeeennnn 5
4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA .....ottititeteiteeeteeeeseteteeeesiseess et st tess s sastess s ssstessesssssess s et ssessesanans 7
5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES. 8
6. DA FASE DE JULGAMENTO .....oouiuiuiieiicteeseseteteee e ee e te ettt etesesessss s s s s s esssasssssnsnanansesnsnsnsesnenens 11
7. DA FASE DE HABILITAGAO . ....cociiiiteeeeteeee ettt s e s s s et st ensesnnnas 13
ST DY@ 1SR =Y =01 U] =0 1 15
9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES........ooioiieieeeeeceeeeee et en e 16
10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO ......cccouvueieieeececceesenenenenae, 18
11. DAS DISPOSICOES GERAIS ......oovieieieeeeeeee e eee e en s s sttt ettt ettt eses s esesnen s s s s e 19

Pagina 2122

Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniédo
Atualizagdo: maio/2023

Edital modelo para Pregéo Eletrénico - Lei n°® 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagéo



®

g

UNIRIO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 90001/2024
(Processo SEI n° 23102.005920/2023-76)

Torna-se publico que que a Universidade Federal do Estado do Rio de Janeiro (UNIRIO), por
meio da Equipe de Pregoeiros (EP), sediada a Avenida Pasteur, 296, CEP 22290-240, Urca — Rio de
Janeiro/RJ, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n°
14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condicdes
estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a Contratacdo de servigos de alimentagdo, por empresa
especializada, para producao e distribuicéo de refeiges (almogo e jantar) & comunidade académica
da Universidade Federal do Estado do Rio de Janeiro (UNIRIO) no seu Restaurante Escola (RE),
localizado na Avenida Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares — Urca — Rio de Janeiro/RJ, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera realizada em anico item.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do
Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢fes exigidas no cadastramento no Sicaf
até o terceiro dia Gtil anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
O6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo
identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitacéo.

2.5. Seré& concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n°® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.6. N&o poderéo disputar esta licitacéo:
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2.6.1. aquele que nao atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente,
gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital
com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagéo versar sobre
servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de
participar da licitacdo em decorréncia de sancao que lhe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico
gue desempenhe funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato,
ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n°® 6.404, de 15
de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacédo do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracao de trabalho
infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢des anélogas as de escravo ou por
contratacéo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo trabalhista;

2.6.8. agente publico do érgao ou entidade licitante;

2.6.9. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicéo;

2.6.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do
contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situagbes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apés o exercicio
do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1°
do art. 9°da Lei n® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.4 ser4 também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancéo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado
o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa
a que se referem os itens 2.6.2 e 2.6.3 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento
da contratacdo, de execucdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo
exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.
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2.10. O disposto nos itens 2.6.2 e 2.6.3 ndo impede a licitacdo ou a contratagdo de servico que
inclua como encargo do contratado a elaboracdo do projeto béasico e do projeto executivo, nas
contratacdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execucao.

2.11. Em licitacdes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperacéo estrangeira ou por organismo financeiro internacional
com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou
juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidénea
nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.12. A vedagdo de que trata o item 2.6.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario
ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com
0 preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.2. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, 0s
licitantes encaminharéo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o
disposto nos itens 7.1.1 e 7.13.1 deste Edital.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préoprio do sistema,
que:

3.3.1. estaciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como
de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencées coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento
de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os
requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatério;

3.3.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e néao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz,
nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;

3.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou for¢ado, observando o
disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal,

3.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrdnico, que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre 0s requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir do
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tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 88 1° ao 3° do
art. 4°, da Lein.° 14.133, de 2021.

3.5.1. noitem exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
a assinalagao do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.5.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalagao do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante
nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.6. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 3.3 ou 3.5 sujeitara o licitante as sancdes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.7. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta ou, na hip6tese de a fase de habilitacdo
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.8. N&o havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacéo da proposta e dos documentos
de habilitagcdo pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao
publica e da fase de envio de lances.

3.9. Serédo disponibilizados para acesso publico os documentos que comp&em a proposta dos
licitantes convocados para apresentacéo de propostas, apés a fase de envio de lances.

3.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu
valor final minimo ou o seu percentual de desconto méximo quando do cadastramento da proposta e
obedeceré as seguintes regras:

3.10.1. a aplicagéo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os
lances, que incidira tanto em relacéo aos lances intermediarios quanto em relagéo ao
lance que cobrir a melhor oferta; e

3.10.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,
caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.11.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por menor preco; e

3.11.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
guando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 3.10 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o0 6rgao ou entidade promotora
da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo
e interno.

3.13. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as opera¢des no
sistema eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda
de negécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
desconexdo.

Pagina 6122
Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniédo
Atualizagdo: maio/2023
Edital modelo para Pregéo Eletrénico - Lei n°® 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagéo


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/lcp/lcp123.htm#art42
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art4§1
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art4§1
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/lcp/lcp123.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm

®

g

UNIRIO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

3.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdnico, dos
seguintes campos:

4.1.1. Percentual de desconto do item;
4.2, Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributérios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execuc¢éo do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacéo
de erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

4.5, Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serao retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

4.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderéo se beneficiar
do regime de tributacdo pelo Simples Nacional.

4.8. A apresentacgdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucéo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.

4.8.1. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja 0 de maior desconto, o0 pre¢o ja decorrente da
aplicacdo do desconto ofertado deveréa respeitar 0s precos maximos previstos no item
3.8.

4.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apés o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢do das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢co na execucao
do contrato.
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5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a4 automaticamente em sesséo publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2, Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagcdo, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

5.3. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio de sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura
da sessdao e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de percentual de desconto superior ao ultimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relacéo aos lances intermediérios quanto em relac@o a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de 0,10% no minimo

5.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”,

os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

5.11.1. A etapa de lances da sesséo publica tera duracao de dez minutos e, apos isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos
dois minutos do periodo de duragdo da sesséo publica.

5.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediérios.

5.11.3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenard e divulgard os lances
conforme a ordem final de classificacao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe
de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais
colocacdes.

5.11.5. Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediérios.
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5.12. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes seréo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacédo do licitante.

5.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢éo dos lances.

5.16. Quando a desconexao do sistema eletrbnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para

divulgagéo.
5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
5.18. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto
a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparacdo com 0S
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de
2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

5.18.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
gue se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou
melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.18.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar
uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apés a
comunicacao automatica para tanto.

5.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificacao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

5.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifigue aquela que primeiro
poderéa apresentar melhor oferta.

5.19. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:
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5.19.1.1. disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderao
apresentar nova proposta em ato continuo a classificagéo;

5.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual
deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacdes dos 6rgédos de controle.

5.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servi¢os produzidos ou prestados por:

5.19.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal
do 6rgao ou entidade da Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou,
no caso de licitagéo realizada por 6rgao ou entidade de Municipio, no territorio
do Estado em que este se localize;

5.19.2.2. empresas brasileiras;

5.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

5.19.2.4. empresas que comprovem a prética de mitigacédo, nos termos da Lei
n®12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pre¢co méaximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
pregoeiro podera negociar condicdes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.

5.20.1. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificacéo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apos a
negociacéo, for desclassificado em razéo de sua proposta permanecer acima do preco
méaximo definido pela Administragéo.

5.20.2. A negociagéo seré realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

5.20.3. O resultado da negocia¢éo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos
do processo licitatorio.

5.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacédo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.21. ApOs a negociacdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.
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6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condic¢des de participacdo no certame, conforme previsto no
art. 14 da Lei n°® 14.133/2021, legislacédo correlata e no item 2.6 do edital, especialmente quanto a
existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral
da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritério, por forca da vedacao de que trata o artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas
no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n® 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n° 3/2018, art. 29, §819).

6.3.2. O licitante ser4d convocado para manifestagdo previamente a uma eventual
desclassificacdo. (IN n°® 3/2018, art. 29, §29°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sanc¢éo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condicao de participacéo.

6.4. Na hipotese de inversédo das fases de habilitagédo e julgamento, caso atendidas as condi¢cdes
de participacao, sera iniciado o procedimento de habilitacao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade
com o item 3.5 deste edital.

6.6. Verificadas as condi¢es de participacéo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratacao neste Edital e em seus
anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Seré desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. nao obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo definido
para a contratagéo;

6.7.4. n&o tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;
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6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administracéo.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, sO sera considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove
a exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacé&o de Precos elaborada pela Administragéo,
o licitante classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar Planilha por ele elaborada,
com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nédo aceitacdo da
proposta.

6.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que
ndo haja majoracdo do preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos 0s
custos da contratacéo;

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem
a substéncia das propostas;

6.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corre¢do a indicacéo de
recolhimento de impostos e contribuicBes na forma do Simples Nacional, quando n&o
cabivel esse regime.

6.12. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificages do objeto, podera
ser colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servi¢co ou da area especializada no objeto.

6.13. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenté-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de nédo
aceitacdo da proposta.

6.14. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horario de realizacdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.15. Os resultados das avaliacdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.16. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagfes previstas neste Edital,
a proposta do licitante sera recusada.

6.17. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o
Pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-
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se-4 com a verificagcdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagcdo de uma que
atenda as especificages constantes no Termo de Referéncia.
7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar
a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, seréo exigidos para fins de habilitacdo, nos
termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacéo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em traducao livre.

7.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nado funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pre¢os, os documentos exigidos para a
habilitacao serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados
pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagcdo de consdrcio de empresas, a habilitacdo técnica, quando
exigida, serd feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de
habilitacdo econémico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de cada
consorciado.

7.4.1. Se o consércio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de
pequeno porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-
financeira, haverd um acréscimo de 15% para o consorcio em relagao ao valor exigido
para os licitantes individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderédo ser apresentados em original, por
c6pia ou por outro meio admitido pela administragéo.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro
cadastral emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia
ao disposto na Lei n° 14.133/2021.

7.7. Serd verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de
habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei
(art. 63, I, da Lei n°® 14.133/2021).

7.8. Seré verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaracao
de gque cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas
propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas.
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7.10. Considerando que na presente contratacdo a avaliagdo prévia do local de execugao é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢6es e peculiaridades do objeto a ser contratado,
o licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢cfes de realizacédo
do servico, assegurado a ele o direito de realizacdo de vistoria prévia.

7.10.1. Olicitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracédo
data e horario exclusivos, a ser agendado por e-mail (nutricao.prae@unirio.br) e sera
acompanhada pelas nutricionistas da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE), de
modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.10.2. Caso o licitante opte por néo realizar vistoria, podera substituir a declaracéo exigida
no presente item por declaracdo formal assinada pelo seu responséavel técnico acerca
do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagéo.

7.11. A habilitacé@o sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.11.1. Somente havera a necessidade de comprovac¢do do preenchimento de requisitos
mediante apresentac¢é@o dos documentos originais ndo-digitais quando houver ddvida em
relagcdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN
n° 3/2018, art. 4°, 81°, e art. 6° 84°).

7.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos 0rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, & correcdo ou & alteragdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se
tornem desatualizados. (IN n°® 3/2018, art. 7°, caput).

7.12.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitagéo. (IN n® 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

7.13. A verificagao pelo pregoeiro, em sitios eletrdnicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacéo.

7.13.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf
serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas,
prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.13.2. Na hipétese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas
e lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente o0s
documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto,
observado o disposto no 8 1° do art. 36 e no 8§ 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa
SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.14. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relacéo ao licitante vencedor.

7.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das
propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.14.2. Respeitada a excecdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a
fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
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julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagao a todos
os licitantes.

7.15. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a
apresentacéo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN
73/2022, art. 39, §4°):

7.15.1. complementacdo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame; e

7.15.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento
das propostas;

7.16. Na andlise dos documentos de habilitagdo, a comissao de contrata¢do podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisé&o
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo
e classificagéo.

7.17. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacéo, até a apuragao de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.13.1.

7.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante
cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem
anterior.

7.19. A comprovacgédo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢cdo para
participacéo na licitagdo (art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

7.20. Quando a fase de habilitagédo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
excluséo de licitante por motivo relacionado a habilitagéo, salvo em razao de fatos supervenientes ou
s6 conhecidos apos o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposigdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagcao
de licitantes, & anulagéo ou revogacéao da licitagcao, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133,
de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacao ou de lavratura da
ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo
ou inabilitacdo do licitante:

8.3.1. aintencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;

8.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez)
minutos.

8.3.3. 0 prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao
ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitaco;
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8.3.4. na hipétese de adocgdo da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°
14.133, de 2021, o prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na data
de intimacéo da ata de julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisao recorrida,
a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, hesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10
(dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias Uteis, contados da data da intimacg&o pessoal ou da divulgacdo da interposicao do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisédo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio

eletrénico https://www.unirio.br/sei, através do NUP encontrado no inicio deste edital.

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
9.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

9.1.2.1.ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a
negociacao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do
edital;

9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacédo exigida para a contratacdo,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de
preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido
pela Administragéo;

9.1.4. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracao falsa durante a licitacéo
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9.1.5. fraudar a licitacéo

9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
qguando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo
9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sanc¢des, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;
9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da puni¢édo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicacdo das san¢des serdo considerados:
9.3.1. anatureza e a gravidade da infracdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracédo Publica

9.3.5. a implantagédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas
e orienta¢des dos 6rgdos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo méximo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da comunicagéo oficial.

9.4.1. Para as infragBes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 € 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15%
do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infra¢Bes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sanc¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.
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9.7. A sanc¢do de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia
das infracdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando néo se justificar a
imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administracao Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgédo ou entidade, pelo
prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancéo de declaracéo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5,9.1.6,9.1.7 € 9.1.8,
bem como pelas infra¢cdes administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiquem a
imposicao de penalidade mais grave que a san¢éo de impedimento de licitar e contratar, cuja duracéo
observara o prazo previsto no art. 156, 85°, da Lei n.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo, descrita no
item 9.1.3, caracterizard o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades
e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo,
nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as sancdes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracéo de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estaveis, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatério para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacado, apresentar
defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimag¢éo, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco)
dias Gteis, encaminhara o recurso com sua motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua
decisao no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentacgéo de pedido de reconsideracao da aplicacdo da san¢éo de declaragao
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da
intimacao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sanc¢fes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagéo
de reparacao integral dos danos causados.
10. DA IMPUGNAQAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo
da Lei n°® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da
abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Ultimo dia util anterior & data da abertura do
certame.
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10.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletrénica, por
meio do e-mail cpl@unirio.br

10.4. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no
certame.

10.4.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacédo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitacao.

10.5. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Seré divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

11.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observarao o
horéario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacéo do resultado desta licitagdo n&do implicara direito a contratagéo.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administrag&o, o principio
da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

11.6. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacao e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducéo ou do resultado do processo licitatério.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio
e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢cbes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e endereco eletrénico compras.gov.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0os seguintes anexos:
11.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
11.11.1.1. Apéndice A — Estudo Técnico Preliminar;

11.11.1.2. Apéndice B — Detalhamento do Servico do Restaurante Escola;
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11.11.1.3. Apéndice C — Lista Preliminar de Equipamentos e Utensilios, Mobiliarios
de Refeitorio e de Escritério do Restaurante Escola que serdo
disponibilizados pela Contratante;

11.11.1.4. Apéndice D — Modelo de Plano de Manutencéo Preventiva,
11.11.1.5. Apéndice E — Formulario de Avaliacdo do Servico Prestado;
11.11.2. ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

11.11.3. ANEXO IIl — Modelo de Declara¢éo de cumprimento ao disposto no inciso XXXIII do
art. 7° da Constituicdo Federal;

11.11.4. ANEXO IV - Modelo de Proposta;
11.11.5. ANEXO V - Modelos de declaracéo de elaboracéo independente de proposta;

11.11.6. ANEXO VI - Modelo de declaragéo de inexisténcia de fato superveniente impeditivo
da habilitacao;

11.11.7. ANEXO VII - Modelo de declaragédo de microempresa, de empresa de pequeno
porte, ou de cooperativa enquadrada no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007,

11.11.8. ANEXO VIl - Modelo de Atestado de Vistoria;
11.11.9. ANEXO IX - Modelo de Declaracdo de Dispensa Voluntéria de Vistoria;

Rio de janeiro, 13 de agosto de 2024.

MARCIO MENDES DA CUNHA
PRO-REITOR DE ADMINISTRACAO
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA 15/2024

SERVICOS SEM DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO-DE-OBRA — LICITACAO
(Processo Administrativo SEI n. 23102.005920/2023-76)

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacao de servigos de alimentacdo, por empresa especializada, para producéo e
distribuicao de refeicbes (almoco e jantar) a comunidade académica da Universidade Federal
do Estado do Rio de Janeiro (UNIRIO) no seu Restaurante Escola (RE), localizado na Avenida
Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares — Urca — Rio de Janeiro/RJ, nos termos da tabela abaixo,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

VALOR
o UNIDADE UNITARIO
ITEM ESPECIFICAGAO CATSER QUANTIDADE
DE MEDIDA DA
REFEICAO
FORNECIMENTO DE
REFEICOES (ALMOCO
E JANTAR) DE
SEGUNDA A SEXTAFEIRA, NOS
DIAS 900 a 1000 POR DIA
. REFEICAO
1 UTEIS, NO 5320 N (450 2 500 no R$ 17,05
SERVIDA | ALMOCO e 450 a 500
RESTAURANTE
no JANTAR)
ESCOLA DA UNIRIO
(AV. PASTEUR, 436
/1458, URCA, RIO DE
JANEIRO/RJ.
1.2. O servico a ser contratado por este procedimento é de natureza comum, pois 0S

padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio
de especifica¢gbes usuais de mercado.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12(doze) meses contados da assinatura do
contrato, prorrogavel por até 10(dez) anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133,
de 2021.

1.3.1. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que a alimentag&o
para a comunidade académica deve ser assegurada, especialmente para os
estudantes de graduacéo, conforme prevé o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo
Técnico Preliminar;
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1.4. A médiade refeicBes servidas no Restaurante Escola, entre os meses de junho de 2023
e maio de 2024, é de 16.139 refeicdes (subsidiadas ou ndo) por més. Esta média se baseia
nos consumos da época, com média diaria de cerca de 740 refeicdes (subsidiadas ou né&o),
detalhado natabela abaixo (Tabela 1), podendo variar para mais ou menos, de acordo com
0 padrédo de consumo e as dindmicas de funcionamento da Universidade Federal do Estado
do Rio de Janeiro - Unirio. Importante ressaltar que maio de 2024 foi um més atipico em
funcdo da greve dos 3 segmentos da universidade. Desconsiderando maio/2024 para a
conta, a média sobe para 935 refeigdes subsidiadas por dia. A média de refei¢cbes servidas
nos meses de atividades letivas - no periodo citado, correspondentes aos meses de junho,
julho, setembro, outubro, novembro de 2023 e marco e abril de 2024, é de 23.489 refeicles
por més, com a média de 1217 refeicGes por dia. Em 2023, de janeiro a dezembro, foram
servidas 211.164 refeicdes totais. Essas informacdes estdo detalhadas no item 16.9.2
(Tabela 1)

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a
vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacgéo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada
em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contrata¢des Anual [ANO], conforme
detalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 34023077000107-0-000001/2024;

II) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023;

1) Id do item no PCA: 399;

IV) Classe/Grupo: 632 - Servigos de fornecimento de comida;

V) Identificador da Futura Contratacdo: 154034-27/2024.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1 A contratacdo do servico deve ser cumulada com a concessdo onerosa do espacgo
publico;

3.2. Para a prestac@o do servico, a Contratada se responsabiliza em fornecer, além dos
alimentos, os materiais de consumo (descartaveis, produtos de higiene e limpeza, dentre
outros), os materiais tecnolégicos e de escritério (computadores, aparelhos de telefone, dentre
outros), os utensilios de cozinha (panelas, talheres, pratos, bandejas, tabuleiros, monoblocos,
dentre outros) — necessarios em todo o processo produtivo e em quantidade adequada para
a boa execugao dos servigcos —, as atividades de higienizagao e sanitizacdo, a manutencao
dos equipamentos e da estrutura fisica oferecida pela Contratante, bem como recursos
humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em numero suficiente e
gualitativamente compativeis com o0s servigos contratados para atendimento do publico.

3.3. Os parametros sobre a concesséo se encontram detalhados em topico especifico deste
Termo de Referéncia.

Pagina 22]|122
Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagao: dezembro/2023
Termo de Referéncia Aquisicdes — Licitagdo - Modelo para Pregao Eletronico
Aprovado pela Secretaria de Gestéo.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo (versdo dezembro/2022)



®

g

UNIRIO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

3.4. Demais descri¢cdes da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto,
devem ser atendidos os requisitos elencados nos itens 4 e 14 do Estudo Técnico Preliminar
(APENDICE A), baseados no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

Subcontratacéo
4.2. E admitida a subcontratacdo parcial do objeto, nas seguintes condicdes:

4.2.1. E vedada a subcontratacdo completa ou da parcela principal do objeto da
contratacao, a qual consiste em: produzir e distribuir as refeicdes (almoco e jantar)
em conformidade com o Modelo de Execuc¢éo do Objeto;

4.2.2. A subcontratacao fica limitada a realizacao da limpeza das caixas de gordura,
ao controle de vetores e pragas urbanas, a realizacdo de andlises microbiolégicas,
a manutencdo dos equipamentos, dos utensilios, dos mobiliarios e da estrutura
fisica oferecidos pela CONTRATANTE, a coleta e destinacdo de residuos sélidos.

4.3. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacéo a
subcontratacdo, caso admitida.

Garantia da contratacdo

4.4, Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021, no percentual e condi¢bes descritas nas clausulas do contrato.

4.5, Em caso de opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no
maximo, até a data de assinatura do contrato.

4.6. A garantia, nas modalidades caucéo e fianca bancéria, devera ser prestada em até 10
dias Uteis apés a assinatura do contrato.

4.7. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
garantia da contratacéo.

Vistoria

4.8. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizac&o de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 10 horas as 15 horas.

4.9. Seréo disponibilizados data e horéario diferentes aos interessados em realizar a vistoria
prévia.

4.10. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.
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4.10.1. A vistoria deverA ser agendada  previamente por e-mail
(nutricao.prae@unirio.br) e sera acompanhada pelas nutricionistas da Pré-Reitoria
de Assuntos Estudantis (PRAE);

4.10.2. Ap6s a realizagdo da vistoria, as licitantes receberdo o atestado de visita
técnica devidamente datado e assinado pelo(s) servidor(es) responsavel(is) pela
vistoria;

4.11. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢cdes e
peculiaridades da contratacao.

4.12. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacfes de
desconhecimento das instala¢des, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
da prestacéo dos servigos, devendo o contratado assumir os dnus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

Condi¢cbes de execugao
5.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execuc¢do do objeto: 15 dias da assinatura do contrato, prorrogaveis
por igual periodo a critério da CONTRATANTE;

5.1.2. Descri¢édo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos,
frequéncia e periodicidade de execuc¢éo do trabalho:

5.1.2.1. Além da legislagédo pertinente aos contratos publicos, a CONTRATADA
declara sua submissao a:

I. Resolugédo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 - Dispde
sobre Regulamento Técnico de boas préticas para Servicos de
Alimentacéo;

II. Lei Complementar n® 197, de 27 de dezembro de 2018 - Disp8e sobre o
Cdédigo de Vigilancia Sanitéria, Vigilancia de Zoonoses e de Inspecao
Agropecuaria no ambito do Municipio do Rio de Janeiro;

lll. Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013 — Aprova o regulamento técnico
sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para
servi¢os de alimentagéo;

IV. Portaria 1.428/MS de 26 de novembro de 1993 - Aprova o
"Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitéaria de Alimentos" - COD-100
a 001.0001, as "Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Préticas de
Producéo e de Prestacéo de Servicos na Area de Alimentos" - COD- 100
a 002.0001, e o "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrao
de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Servicos e Produtos na Area de
Alimentos" — COD - 100 a 003.0001 e COD - 100 a 004.0001;

V. Resolucdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002 - Dispbe sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
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Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricacdo em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

VI. Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 - Aprova o
Regulamento Técnico: "Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos";

VII. Lei n® 12.305 de 02 de agosto de 2010 - Institui a Politica Nacional de
Residuos Sdélidos; altera a Lei n°® 9.605 de 12 de fevereiro de 1998; e da
outras providéncias;

VIII. Decreto n° 10.936, de 12 de janeiro de 2022 - Regulamenta a Lei n°
12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de
Residuos Sélidos;

IX. Lei N° 6159 de 04/05/2017 - DispBe sobre a obrigatoriedade de informar
quanto a presenca de gluten e seus derivados nos alimentos preparados e
servidos nos restaurantes, bares e afins, no Municipio do Rio de Janeiro;

X. Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego 6 —
Equipamento de Protecéo Individual;

XI. Resolugéo RDC n° 724/22 de 01 de julho de 2022 - Dispde sobre os
Padrdes Microbioldgicos de Alimentos e sua Aplicacao;

XII. Instrucdo Normativa IN n® 161/22, de 1° de julho de 2022 - Estabelece
os Padrdes Microbiolégicos dos Alimentos;

XII. Instru¢@o Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informac¢éo do Ministério do Planejamento -
Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de
bens, contratacdo de servicos ou obras pela Administragdo Publica Federal
direta, autarquica e fundacional e d& outras providéncias.

XIV. Lei n° 14.628 de 20/07/2023 - Institui o Programa de Aquisi¢cdo de
Alimentos (PAA) e o Programa Cozinha Solidaria.

XV. Decreto n° 11.802, de 28/11/2023 - Regulamenta o Programa de
Aquisicao de Alimentos - PAA, instituido pela Lei n® 14.628, de 20 de julho
de 2023.

5.1.3. A CONTRATADA devera executar o objeto de acordo com as normas técnicas

e sanitarias vigentes e quaisquer novas hormas que surgirem durante a execugao
do contrato.

Local e horario da prestacédo dos servigos

5.2. Os servicos serdo prestados no seguinte endereco: prédio do Restaurante Escola
situado na Avenida Pasteur n° 436 - Urca - Rio de Janeiro - RJ.

5.3. Os servigos serdo prestados no seguinte horario:
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5.3.1. Os horarios de abertura para o publico serdo exclusivamente durante os
servicos de almoco e jantar, em dias Uteis, nos horarios de 11h as 14h e 17h as
20h:20min, respectivamente;

5.3.2. A CONTRATANTE podera determinar alteragcdo do horario de funcionamento
ou a interrupcdo do servico nos meses de recesso das atividades académicas
(férias), durante feriados prolongados ou em outras situacdes (greves, dentre
outros) em que haja diminuicdo da demanda de usuarios, devendo comunicar a
CONTRATADA previamente;

5.3.3. A CONTRATADA podera solicitar alteracées no horario de funcionamento nas
ocasides mencionadas no item anterior, ficando tal solicitacdo sujeita a aprovacao
pela gestdo da PRAE juntamente com o Gestor do Contrato.

Rotinas a serem cumpridas

5.4.

Toda a execucao contratual observara rigorosamente as rotinas descritas abaixo:
5.4.1. Planejamento e execug¢do dos cardapios:

a. Levar em consideragéo o detalhamento descrito no APENDICE B deste termo
na elaboracdo dos cardpios, sendo vedada a repeticdo exaustiva das
preparacdes;

b. Apresentar mensalmente o cardapio do Restaurante Escola com o nome das
preparacdes até o dia 20 (vinte) do més anterior ao de referéncia, para aprovacdo
pelos Nutricionistas da PRAE. Este cardapio devera conter as informacdes quanto
a forma de preparo, aos principais ingredientes de todas as preparacdes, além de
esclarecer sua composi¢do para alérgicos, intolerantes, vegetarianos, veganos,
celiacos, diabéticos e/ou outras restricdes alimentares;

c. Caso haja algum ajuste a ser realizado no cardapio apresentado, a
CONTRATADA devera submeter o cardapio modificado & nova aprovacao, de
modo que a aprovacao final ocorra no maximo 3 (trés) dias antes do inicio do més
de referéncia.

d. Apos a aprovacéo final, desde que sejam apresentadas justificativas e mantidos
os padrdes estabelecidos no contrato, o cardapio podera sofrer alteracdes que
serdo analisadas e estardo passiveis de aprovacao pela equipe de nutricionistas
da fiscalizac&o técnica, para entdo integrar o cardapio que sera servido;

e. Os nutricionistas da fiscalizacdo técnica poderdo vedar determinadas
preparacdes de integrarem o cardapio, pelo periodo de 1 més, se em ocasifes
anteriores, estas forem consideradas mal executadas (despadronizadas,
reposicédo ineficiente, baixa aceitagdo da comunidade académica, etc.);

f. Afixar o carddpio semanal em local visivel do lado de fora do Restaurante para
o conhecimento dos usuarios, esclarecendo a possibilidade de alteragdes, sem
aviso prévio, em situacdes emergenciais. Este cardapio devera conter o nome das
preparacdes e os ingredientes ou compostos alérgenos mais comuns (leite e
derivados, glaten, ovos etc.);
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g. Prever um Plano de Contingéncia para situacdes de falta de agua, energia
elétrica e gas, de modo a evitar o desperdicio dos alimentos prontos para a
distribuicdo. Para tanto, devera ser mantida em estoque, quantidade de utensilios
descartaveis para serem utilizados nas situagdes emergenciais nos horarios de
distribuicdo: pratos de refei¢cdo (fundo com no minimo 20cm de didmetro), pratos
de sobremesa, e talheres (garfo, faca, colher) em plastico resistente;

h. Manter um estoque minimo de seguranca, na quantidade necessaria para o
atendimento de um servico completo de almoco ou jantar de um dia movimentado
dos seguintes géneros alimenticios: milho e ervilha enlatados, batata palha,
farinha de mandioca, fuba, macarréo, peito de frango, arroz, feijao;

i. Elaborar cardapios especiais nas seguintes datas comemorativas, juntamente
com as nutricionistas da fiscalizagcdo técnica da PRAE: Péscoa, Festa Junina,
Aniverséario do Restaurante Escola e Natal. O padrdo do cardapio sera 0 mesmo
nestas ocasides, porém, com a obrigatoriedade de oferta de preparacdes tipicas.
A Unica excecdo ao padrdo de cardapio serd a obrigatoriedade em servir aos
usuarios uma porcao de doce ou bolo (para a festividade de aniversério do RE)
como sobremesa, em substituicdo a porcao de fruta. Os dias serdo estabelecidos
pela fiscalizac¢éo técnica a cada ano conforme o calendario académico;

j- A CONTRATADA devera ornamentar o ambiente do saldo de refeigbes de
acordo com cada tematica. Para as campanhas de Pascoa, aniversario do RE e
Festa Junina, a decoracgdo devera ser mantida durante 01 (uma) semana e para a
Campanha do Natal, a decoracdo deverd ser montada na primeira semana de
dezembro e mantida até o ultimo dia de funcionamento do RE neste més;

k. A CONTRATADA devera adquirir, no minimo, 30% (trinta por cento) dos
géneros alimenticios produzidos e /ou comercializados por agricultores familiares
e de suas organizag¢des conforme disposto no §2° do art. 8° da Lei n° 14.628 de
20 de julho de 2023 e no §1° do art. 4° do Decreto n°® 11.802 de 28/11/2023.

5.4.2. Qualidade dos géneros:

a. Cabera a CONTRATADA utilizar géneros alimenticios, produtos descartaveis e
de limpeza, de qualidade comprovada, e em 6timas condi¢des de conservacéo e
higiene;

b. Os géneros alimenticios deverdo apresentar caracteristicas sensorial e
nutricional adequadas, sendo utilizados majoritariamente alimentos in natura e
minimamente processados;

c. Nao sera permitida a utilizacdo de temperos industrializados tipo caldos de
carne, amaciantes industrializados para carne e realcadores de sabor (glutamato
monossaédico). Molhos industrializados, como por exemplo, shoyu, catchup,
extrato de tomate, poderdo ser utilizados em quantidades moderadas, quando
fizerem parte de alguma preparacéo;

d. Outros alimentos ultra processados ndo deveréo ser utilizados, salvo mediante
autorizagdo prévia dos nutricionistas da PRAE.
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e. As bebidas servidas no Restaurante Escola deverdo atender aos padrbes de
identidade e qualidade, preparadas conforme diluicdo indicada nos rétulos dos
produtos utilizados e deverdo ser mantidas em equipamentos de refrigeracéo
durante os periodos de distribuicdo (almoco e jantar);

f. Podera ser solicitada a CONTRATADA a devolucdo da mercadoria e a
substituicdo da mesma pelo fornecedor, caso ndo esteja dentro dos padrdes
adequados;

g. A CONTRATADA devera utilizar géneros alimenticios e produtos de limpeza,
observando o registro dos mesmos no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento e Ministério da Salde respectivamente, bem como prazo de
validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracbes de suas
caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade;

h. Os produtos deverdo ser adquiridos, transportados, recebidos, armazenados,
processados e distribuidos em condi¢cdes que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substéncias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a
saude do consumidor, devendo ser obedecida a legislagdo vigente relativa as
Boas Préticas de Fabricagéo.

5.4.3. Recepcdo, armazenamento e transporte interno

5.4.3.1. Géneros alimenticios:

a. Os veiculos transportadores responsaveis pela entrega dos géneros
deverdo estar em boas condi¢des de limpeza e conservacao, revestidos
internamente de modo apropriado, propiciando manutencdo da
temperatura adequada, conforme especificacdo da legislacdo vigente
para todos os géneros alimenticios;

b. Fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa
gue nado seja pertencente ao servico, que tenha acesso as dependéncias
das unidades, deveréo estar devidamente uniformizados, paramentados
e identificados;

c. O recebimento devera sempre ser realizado por um funcionario da
CONTRATADA qualificado para esta funcdo. Além disso, a
CONTRATADA devera programar horarios para o recebimento de
géneros e produtos alimenticios de forma a nao interferir na rotina dos
servigos, o que inclui receber os géneros com antecedéncia necessaria
para possibilitar a realizacdo das etapas de descongelamento, pré-
preparo, preparo e distribuicdo, respeitando os fluxos adequados e as
boas praticas;

d. A recepcgdo dos géneros devera ser realizada em area protegida e
limpa, ndo sendo permitido sob nenhuma hipétese, o fluxo cruzado
destes insumos com alimentos prontos para 0 consumo;

e. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens deverdo ser
submetidos a inspegédo e aprovados na recepcao. Nao sera permitido o
recebimento de géneros em embalagens comprometidas, sem rétulos,
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com rétulos incompletos ou ilegiveis, fora do prazo de validade e que
ndo atendam as caracteristicas sensoriais (odor, cor, aparéncia e
textura) e nutricionais de acordo com o respectivo género alimenticio;

f. No ato do recebimento dos géneros alimenticios que necessitem de
condicdes especiais de conservacdo, deverdo ser conferidas e
registradas em planilha especifica, as temperaturas dos mesmos,
utilizando-se os seguintes parametros (Portaria CVS 5 de 9 de abril de
2013):

Tipo de Alimento Temperatura
Congelados -12°C ou temperatura inferior
Pescados de2a3°C
Refrigerados Carnes de 4a7°C
Demais Produtos de 4 a 10°C

g. Em caso de qualquer ndo conformidade no recebimento dos géneros
alimenticios, os mesmos deverdo ser devolvidos imediatamente ao
fornecedor. Caso ndo seja possivel, deverdo ser devidamente
identificados e armazenados separadamente para descarte ou retirada
do estoque, sendo o motivo da recusa registrado em planilha especifica;

h. Todo género a ser estocado (perecivel e ndo perecivel) deverd ser
retirado de sua embalagem original quando esta se apresentar na forma
de papel, papeldo, isopor, madeira ou outros materiais considerados
improprios;

i. O transporte interno de géneros devera ser efetuado através de
monoblocos ou recipientes plasticos em 6timo estado de conservagéo,
podendo ser utilizado carro de apoio quando necessario e mantendo
sempre distancia do piso em todo o processo;

j- Os géneros deverdo ser armazenados em areas rigorosamente limpas
e organizadas, protegidos de contaminantes; deverdo ficar
adequadamente acondicionados e identificados, respeitando o
respectivo prazo de validade do fabricante. Os géneros devem ser
armazenados sobre, prateleiras e ou estrados, sendo obrigatério manter
distancia necessaria do forro, das paredes e do piso, para garantir
ventilagdo adequada;

k. A temperatura de armazenamento dos géneros devera ser adequada
para cada tipo, monitorada diariamente, em dois momentos distintos
(manha e tarde/noite), e registrada em planilha especifica, que deve ser
mantida em exposi¢ao durante o més vigente, sendo arquivada (durante
o tempo de duracao do contrato) e disponibilizada sempre que solicitado
pela CONTRATANTE;
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|. Para o armazenamento dos géneros alimenticios devera ser utilizado
0 seguinte parametro de tempo e temperatura: (Portaria CVS 5 de 9 de
abril de 2013):

ALIMENTOS CONGELADOS

Temperatura recomendada Prazo de Validade
0a-5°C 10 dias
-6 a-10°C 20 dias
-11 a-18°C 30 dias
<-18°C 90 dias

ALIMENTOS RESFRIADOS

Temperatura
: : . Prazo de
Tipo de alimento maxima .
validade
recomendada
Maionese 4°C 3 dias
Pescados e seus produtos manipulados crus 2°C 3 dias
Carne bovina, suina, aves e seus produtos manipulados crus 4°C 3 dias
Frios e embutidos, fatiados, picados ou moidos 4°C 3 dias
Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou .
5°C 3 dias
descascados; sucos de polpas de frutas
Sobremesas e outras preparacdes com laticinios 4°C 3 dias
Pr nificaca nfeitari m rtur .
odutos de pal . cacgdo e confeitaria com coberturas e 500 5 dias
recheios, prontos para o consumo
Leite e derivados 7°C 5 dias
Ovos 10°C 7 dias

5.4.3.2. Produtos de limpeza e congéneres:

a. A CONTRATADA devera programar horéarios para o recebimento de
produtos de limpeza e congéneres de forma a néo interferir na rotina do
servico;
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b. A recepcédo desses produtos devera ser realizada em area protegida
e limpa, ndo sendo permitido sob nenhuma hipétese, o fluxo cruzado
destes insumos com géneros alimenticios;

c. Os produtos deverdo estar com suas caracteristicas proprias
preservadas, rotulados, embalados e lacrados adequadamente. Nao
sera permitido o recebimento de quaisquer desses produtos, violados,
de material reciclado e com presenca de sujidades. Todos estes
produtos deverao possuir registro no Ministério da Salde;

d. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias téxicas e/ou
venenosas deverdo ser transportados interna e externamente em
monoblocos de cor distinta das utilizadas para qualquer categoria de
alimentos, com identificacdo de acordo com a designacéo;

e. Os produtos de limpeza deverdo ser armazenados em local separado
dos locais de armazenamento dos alimentos.

5.4.4. Higienizacédo

5.4.4.1. Géneros alimenticios:

a. Deverdo ser tomadas medidas apropriadas para evitar qualquer tipo
de contaminacao dos géneros durante o recebimento, armazenamento,
processo produtivo, distribuicdo e consumo das refei¢cdes;

b. O fluxo de operagdes internas devera ser programado de forma a
evitar a contaminacéo cruzada entre alimentos crus, semipreparados e
prontos para o consumo. Este fluxo deve garantir seguranca higiénico-
sanitéria através do controle do tempo x temperatura, dos equipamentos
e utensilios utilizados e da auséncia de cruzamento de fungfes entre
manipuladores de alimentos ou outros funcionarios da unidade;

c. Todos os géneros alimenticios a serem utilizados nas preparacdes
deverdo ser selecionados, ter retiradas partes improprias para o
consumo e ser higienizados de forma adequada para cada tipo,
conforme descri¢éo que se segue (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013):

5.4.4.1.1. Géneros de hortifrati folhosos e ndo folhosos a serem
consumidos crus:

1. Selecionar, retirando as folhas, partes e unidades
deterioradas;

2. Lavar em agua corrente as verduras folha a folha, frutas ou
legumes um a um;

3. Colocar de molho por 15 a 30 minutos em solugéo clorada:

3.1. Preparada com 10 ml ou 1 colher de sopa de hipoclorito
de sodio (proprio para sanitizacdo de alimentos) na
concentracdo de 2 a 2,5%, diluida em 1 litro de agua
potavel, ou,
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3.2. Preparada com 20 ml ou 2 colheres de sopa de
hipoclorito de sddio (proprio para sanitiza¢édo de alimentos)
na concentragdo de 1%, diluida em 1 litro de agua potavel.

4. Enxaguar em agua corrente as verduras folha a folha, e
frutas ou legumes um a um;

5. Fazer o corte dos alimentos para a montagem dos pratos
com as méos e utensilios bem higienizados;

6. Manter tampado/protegido sob refrigeracédo até a hora de
servir.

5.4.4.1.2. Géneros de hortifrti a serem coccionados:

1. Selecionar, retirando as folhas, partes e unidades
deterioradas;

2. Lavar em agua corrente as verduras folha a folha, frutas ou
legumes um a um;

3. Fazer o corte dos alimentos com as maos e utensilios bem
higienizados;

4. Manter tampado/protegido sob refrigeragao até o momento
da coccéo.

5.4.4.2. Higienizacdo de instalacfes, equipamentos e utensilios:

a. A higienizacao de todas as dependéncias internas e externas (acesso
de funcionarios e usuarios, banheiros e vestiarios, entrada e saida de
mercadorias e de residuos sélidos) pertencentes ao restaurante, bem
como dos equipamentos, mobilidrios e utensilios envolvidos na
prestacdo do servico, sera de responsabilidade da CONTRATADA,
devendo esta, fornecer todo o material de limpeza necessario;

b. As instalag6es, equipamentos e utensilios utilizados nas unidades,
deverdo estar sempre limpos, organizados e em boas condi¢bes para
uso;

c. A limpeza ambiental, dos equipamentos e dos utensilios devera ser
realizada de forma apropriada, utilizando-se os produtos de limpeza
especificos a cada tipo, aprovados pelo Ministério da Salde para esta
finalidade, devendo ser executada no inicio e no final das atividades de
trabalho e sempre que necessario. A diluicdo, o tempo de contato e o
modo de uso de produtos saneantes deverdo obedecer as instrugcdes
recomendadas pelo fabricante;

d. No minimo uma vez ao més devera ser realizada uma limpeza
geral/pesada na unidade, preferencialmente num dia em que néo haja
producéo de refeicdes, podendo ser utilizado um dia do final de semana,
um feriado ou dia de ponto facultativo para esta atividade, desde que
seja previamente comunicado a fiscalizagao técnica;
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e. Os produtos ou agentes usados nos procedimentos de limpeza e
sanitizacdo deverdo ser inécuos e adequados conforme as condi¢bes de
uso, evitando a contaminagdo dos alimentos, por exemplo, por
fragmentos de metal, residuos e substancias quimicas;

f. Para executar a higienizacdo dos equipamentos, a desmontagem dos
mesmos, quando necessaria, devera ser realizada conforme indicacéo
do fabricante;

g. Os utensilios de limpeza utilizados na higienizacdo das instalacdes
fisicas devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das
partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o
alimento. Ainda, os utensilios de limpeza de areas contaminadas (lixo e
banheiros) devem ser armazenados separadamente, adequadamente
identificados e possuir cores distintas dos utensilios de limpeza de areas
de recebimento de mercadorias, armazenamento, producdo,
higienizacao e distribuicéo;

h. Os utensilios de limpeza em uso deverdo ser guardados separados
daqueles em armazenamento;

i. O refeitério do Restaurante Escola devera ser higienizado e organizado
antes, durante e apds a distribuicdo das refei¢bes, sempre que se fizer
necessario e sempre que solicitado pela CONTRATANTE;

. A CONTRATADA deverdA manter o0s banheiros do
refeitério abastecidos com os materiais de higiene pessoal (sabonete
liquido, produto antisséptico, papel toalha e papel higiénico) durante
todos os horérios de distribuicdo de refeicdes;

k. Em caso de auséncia ou defeito da maquina de lavar de lougas, a
higienizacdo de pratos, talheres, bandejas ou outros utensilios devera
ser feita manualmente;

|. Devera ser executada e registrada em planilha especifica a seguinte
rotina de higienizacdo estabelecida pela CONTRATANTE, ou no caso
de rotina proposta pela CONTRATADA, esta devera passar por
aprovacao da fiscalizagéo técnica.

Frequéncia

Local

Diariamente

Areas internas: Pisos, rodapés, areas de recebimento, lavagem e
producgdo, maganetas, lavatérios (pias), sanitarios, cadeiras, mesas,
refeitério, monoblocos, recipientes de lixo, camara de lixo, camaras
frigorificas de alimentos, todos os equipamentos utilizados, utensilios,
bancadas e superficies de manipulacéo utilizadas, bebedouros, caixas
de retencgéo de detritos.

Areas externas: entrada e saida dos usuarios, area de recebimento de
mercadorias e area de saida de lixo.
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Semanalmente

Paredes, portas, janelas, prateleiras, estantes, armarios, geladeiras e
freezers, méaquina de lavar louga, ralos.

Quinzenalmente

Estoque, deposito de material de limpeza, estrados e parte externa das
coifas.

Mensalmente

Luminarias, interruptores, tomadas, telas

m. A(s) planilha(s) de registro das atividades de higienizacdo do més
vigente deverao ficar expostas nas areas internas da unidade, sendo
arquivada(s) pela CONTRATADA durante o tempo de duragdo do
contrato e disponibilizada(s) sempre que solicitado pela
CONTRATANTE;

n. A limpeza e a manutencdo da caixa de gordura serd de
responsabilidade da CONTRATADA, deverd ser realizada
semestralmente, com apresentacdo dos comprovantes de realizagéo do
procedimento a fiscalizacdo técnica. Caso julgue necessario, a
fiscalizagdo técnica podera estabelecer nova periodicidade;

0. A CONTRATADA devera realizar em todas as dependéncias do
Restaurante Escola, incluindo os locais préximos as portas de acesso na
area externa, controle de pragas e vetores, em prazo definido em
legislagéo vigente e sempre que solicitado pela CONTRATANTE, com
empresa especializada legalmente habilitada pela Fundacdo Estadual
de Engenharia do Meio Ambiente (FEEMA), que somente poderd utilizar
produtos regularizados pelo Ministério da Saude. Os comprovantes de
realizacdo dos servicos deverdo ser encaminhados a fiscalizagao
técnica, contendo a respectiva validade dos procedimentos;

p. O controle de pragas e vetores devera ser realizado pela
CONTRATADA imediatamente antes do inicio da prestacdo do servigo
e, depois, periodicamente conforme descrito no item acima.

g. A CONTRATADA deve primar pela higiene nas areas de preparacdo
e manipulacdo dos alimentos, bem como pela manutencéo do refeitorio,
area de atendimento e cozinha, devendo o0s mesmos estar
rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a CONTRATADA devera
utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as mesas,
vidragas, portas, janelas e piso dentro dos mais altos padrées de limpeza
e higiene;

r. Comunicar a comunidade académica da UNIRIO, com no minimo 72
(setenta e duas) horas de antecedéncia, a realizacdo dos procedimentos
citados neste Termo de Referéncia, como também afixar nas portas de
acesso do Restaurante Universitario, cartazes informativos, constando
no mesmo o horario de inicio e fim dos procedimentos, conforme a RDC
n° 52/2009 da ANVISA.

5.4.5. Pré-preparo e preparo dos alimentos
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a. O preparo e a manipulacdo dos alimentos em todas as suas etapas deverdo ser
executados por pessoal habilitado e capacitado, de acordo com a legislacéo
vigente;

b. Os funcionéarios que manipulam alimentos deverdo manter rigoroso controle de
higiene das méos antes de iniciar o manuseio de alimentos, assim como a cada
troca de tarefa;

¢. Os manipuladores de alimentos ndo poderdo: falar, cantar, assobiar, tossir,
espirrar, cuspir, fumar, mascar goma, chupar balas, comer, experimentar os
alimentos com as maos, assoar o nhariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer
no cabelo ou pentear-se, enxugar 0 suor com as maos, panos ou qualquer pega
da vestimenta, manipular dinheiro, dentre outras acdes que constituam risco de
contaminagé&o dos alimentos;

d. O descongelamento deverd ser efetuado em condicbes de refrigeracdo a
temperatura inferior a 5°C, de forma a evitar que as é&reas superficiais dos
alimentos se mantenham em condi¢Bes favoraveis a multiplicagdo microbiana.
(Resolucdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004);

e. Para o dessalgue devera ser utilizada dgua potavel sob refrigeracao de até 5°C
ou agua sob fervura. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013);

f. As tdbuas/placas de corte (de polietileno) para utilizagdo na area de pré-preparo
de carnes devem ser de cores distintas por tipo de proteina (carne vermelha, aves
e pescados) e de cores distintas das tdbuas/placas de corte para utilizagdo na
area de pré-preparo de hortifrati. As tbuas/placas e facas de cada area deveréo
ser armazenadas separadamente e de forma adequada;

g. E vedada a aquisicdo de carne fracionada/ pré-preparada para compor o
cardapio. Todo tipo de pré-preparo (moagem, corte) deve ser feito na respectiva
area de pré-preparo de carnes do restaurante;

h. E vedada a utilizacdo de alho e cebola com casca em qualquer preparagéo
servida;

i. Toda matéria-prima ou ingrediente aberto e ndo utilizado na sua totalidade
devera ser acondicionado em recipiente apropriado, fechado, armazenado em
condi¢cdes adequadas e identificado, minimamente, com as seguintes informacfes
transcritas do rétulo ou com a rotulagem original envolvida por embalagem
plastica: designacdo, data de abertura e prazo de validade apds abertura ou
retirada da embalagem original;

j. Os alimentos a serem consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser
submetidos a processo de higienizacdo a fim de reduzir a contaminagdo
superficial;

k. A exposicdo de géneros alimenticios ou alimentos pré-preparados e
coccionados a temperatura ambiente devera ocorrer somente pelo tempo minimo
necessario para a finalizacdo da preparacdo, a fim de ndo comprometer a
gualidade higiénico-sanitaria da mesma;
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I. O tratamento térmico dos alimentos deverd garantir que todas as partes do
alimento atinjam a temperatura de no minimo 70°C (Resolucéo da ANVISA RDC
n°® 216, de 15 de setembro de 2004);

m. Os Oleos e gorduras utilizados nao deverdo ser aquecidos a temperaturas
superiores a 180°C, devendo ser substituidos sempre que houver alteragao
evidente das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como, formacao
intensa de espuma ou fumaca ou alteracéo de cor, aroma ou sabor (Resolucao da
ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004);

n. A CONTRATADA devera disponibilizar agua filtrada para o preparo das bebidas
e molhos que nao passam por cozimento, como por exemplo, molho a campanha;

0. Os elementos filtrantes da unidade deverédo ser trocados no maximo a cada seis
meses; caso perceba-se saturacdo dos filtros, deverdo ser trocados antes de seis
meses, mediante solicitacdo da fiscalizag&o técnica. Os registros de validade dos
elementos filtrantes deverdo ficar a disposicdo da CONTRATANTE, sendo o
mesmo aplicavel para bebedouro(s) localizado(s) na unidade;

p. O gelo a ser utilizado na unidade devera ser fabricado a partir de agua filtrada,
mantido em condicao higiénico-sanitaria que evite sua contaminacao;

g. Para espessar as preparagfes em que € caracteristico este processo (ex:
cremes, molhos, etc.) devera ser utilizado exclusivamente amido de milho ou outro
farinaceo isento de gluten;

r. Devera ser utilizada no preparo dos alimentos somente margarina isenta de leite
e derivados em sua composi¢ao;

s. Todas as preparacfes oferecidas no dia deverdo seguir o mesmo padrao de
preparo no almogo e no jantar, ou seja, deverdo ser utilizados na sua elaboracéo
0s mesmos ingredientes e mesmas formas de pré-preparo (tipo de corte) e preparo
(tipo de coccdo e equipamento) para ambas as refeicdes, conforme as fichas
técnicas elaboradas pela CONTRATADA;

5.4.6. Distribuicdo das refei¢cdes:

a. As preparacdes prontas para serem distribuidas deverédo ser acondicionadas
em recipientes higienizados, tampados e armazenadas em locais distintos dos
utilizados para o0 armazenamento dos alimentos crus e/ou nao higienizados, até o
momento da distribuicdo, de forma que suas temperaturas de conservacao se
mantenham adequadas durante todo tempo;

b. Devera haver controle sobre o horario em que cada alimento pronto para
consumo ficou pronto, para determinacéo de seu prazo de validade naquele dia;
este controle deve permanecer em local de facil visualizacdo, para consulta da
fiscalizagdo técnica;

c. Para conservacao a quente, os alimentos ja coccionados deverdo ser mantidos
a temperatura superior a 60°C por no maximo 6 horas. (Resolugao da ANVISA
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004);
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d. Para conservacéo a frio, os alimentos deverdo ser distribuidos da seguinte
maneira: (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013):

Temperatura no centro geométrico Tempo méaximo de exposicao
Até 10°C 4 horas
Entre 10 e 21°C 2 horas

e. Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos
preparados (balcdes térmicos e pass-throughs), que precisam ser mantidos sob
temperaturas especificas e controladas, deverdo estar adequadamente
higienizados e em 6timo estado de conservacao e funcionamento;

f. O balcdo térmico devera ser mantido a temperatura de 80 a 90°C. Se o modelo
utilizado possuir banhomaria, a dgua devera ser trocada diariamente, a cada
refeicdo. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013);

g. Os utensilios de distribuicdo (pegadores, conchas, escumadeiras, colheres,
dentre outros) deverdo estar devidamente higienizados, em estado de
conservagdo adequado e em quantidade compativel com o nimero de refei¢cdes
a serem servidas. Os utensilios e recipientes utilizados para a distribuicdo das
preparacdes deverdo ser lavados ou trocados antes de cada reposicéo;

h. Todos os utensilios (pratos, talheres, bandejas, dentre outros) levados para a
area de distribuicdo deverdo estar sempre limpos e secos. Os talheres deveréo
ser dispostos em recipientes que impecam que sejam tocados pelos usuéarios na
parte que entra em contato com o alimento, ou seja, os cabos deverdo estar
voltados para cima;

i. As preparacdes deverdo seguir e manter os mesmos padrées de quantidade e
gualidade do inicio ao fim da distribuicdo. No ANEXO I, estd descrito o
detalhamento dos principais ingredientes a serem utilizados e da apresentagéo
final de algumas preparag6es que compdem o cardapio;

j. Diariamente deverd ficar em exposicao no refeitorio (na bancada antes dos
balcbes de distribuicdo) um prato espelho/modelo contendo as porcdes
estabelecidas em contrato para 0s pratos proteicos (onivoro e vegano) e
sobremesa, tanto no almog¢o quanto no jantar, para conhecimento dos usuarios do
RE a respeito da quantidade que eles devem receber destas preparacdes. Além
disso, deve conter as seguintes informagfes: nomes das preparacdes, gramatura,
medida caseira das por¢8es e que € improprio para consumo;

k. Os usuarios do Restaurante Escola deveréo se servir uma Unica vez. Quando
houver mais de uma opg¢éo para o mesmo item do cardapio, os usuarios deveréo
escolher apenas uma delas, ou seja, s6 poderdo ser servidos de 1 (um) prato
proteico no almocgo e no jantar. Caso o usuario queira fazer uma nova refeigdo no
mesmo horério (almogo ou jantar) devera entrar novamente na fila e efetuar o
pagamento correspondente ao valor da refei¢céo;
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I. Ndo serd permitido que os usuarios entrem no restaurante com alimentos,
bebidas de fora, bem como deixem o espaco do refeitorio com alimentos e/ou
bebidas, exceto agua. A responsabilidade sob esta fiscalizagdo serda da
CONTRATADA,;

m. Para o porcionamento e a distribuicdo dos itens do cardapio, a CONTRATADA
devera disponibilizar funcionarios qualificados e em quantidades adequadas para
o pleno fluxo de atendimento, evitando demora para a reposi¢éo das preparacdes
e atrasos ou transtornos para os usuarios. Nos momentos de maior fluxo de
usuarios, a CONTRATADA devera realizar a reposicao das preparacdes sem que
ocorram pausas no porcionamento;

n. Tanto no almogo quanto no jantar deverdo ser utilizados no minimo 2 (dois)
balc6es de distribuicAo completos, ou seja, cada um devera dispor todas as
preparacdes do cardépio do dia, formando duas linhas de distribui¢éo, do inicio ao
final do horéario de cada refeicao;

0. Em periodos de menor fluxo de usuarios e menor quantidade de refeicdes
servidas, o uso de apenas um balcdo de distribuicdo podera ser solicitado pela
CONTRATADA a fiscalizac@o técnica, ficando sujeito a sua autorizacdo. O
restabelecimento de dois balcdes de servico devera ocorrer sempre que a
demanda de usuérios aumentar e tornar o andamento da fila mais lento;

p. A CONTRATADA devera durante o processo de distribuicdo de cada refei¢éo
(almoco e jantar), aferir a temperatura de todas as preparac¢des dispostas nas duas
linhas de distribuicdo, dos refrescos e dos equipamentos (pass-throughs e balctes
térmicos) e registrar em planilhas. Os registros de controle de temperaturas do
més vigente deverdo ficar em exposicdo na &rea de distribuicdo, ser arquivados
durante o tempo de duracdo do contrato e disponibilizados sempre que solicitado
pela CONTRATANTE;

g. O processo produtivo devera ser planejado e monitorado pela CONTRATADA
de modo a minimizar a ocorréncia de sobras;

r. Nenhum alimento preparado para o atendimento do servico podera ser
reutilizado em dias posteriores, devendo ser distribuido na mesma data em que
foi produzido, considerando o prazo de validade, conforme descrito no item c;

s. Ao final do almogo e jantar, os alimentos que estiverem dispostos nos balcdes
de distribuicdo e ndo forem consumidos serdo considerados restos, devendo ser
obrigatoriamente descartados;

t. N&o sera permitido congelar alimentos coccionados ou prontos para consumo,
para uso em datas posteriores;

u. Todo o processo de distribuicdo das refeicdes (almogo e jantar) devera ser
acompanhado por pelo menos 1 (um) nutricionista da CONTRATADA,

5.4.7. Controle microbioldgico e potabilidade da agua:

a. A coleta de amostras de todas as preparagfes do cardapio servido devera ser
realizada diariamente em cada refeicdo (almogo e jantar). Os alimentos devem ser
colhidos e ter sua temperatura aferida na segunda hora do tempo de distribuigéo,
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utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicdo, e de acordo com
0 seguinte método de coleta: (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013);

I. Identificar as embalagens esterilizadas com a descricdo da refeicao,
descricdo do alimento, data, horario, temperatura do alimento e nome do
responsavel pela coleta;

Il. Higienizar as mé&os e a tesoura que sera utlizada para abertura das
embalagens;

I1l. Abrir a embalagem sem tocéa-la internamente ou sopra-la;
IV. Colocar a amostra do alimento que deve ter no minimo 100 (cem) gramas;

V. Retirar o ar e fechar a embalagem.

Temperatura de | Tempo méaximo de

Tipo de alimento
armazenamento | armazenamento

Alimentos distribuidos sob

: ~ L 4°C 3 dias
refrigeracéo e liquidos

Alimentos distribuidos quentes -18°C 3 dias

b. A CONTRATADA devera arcar com a analise microbioldgica dos alimentos e
preparacdes trimestralmente, e sempre que for solicitado pela CONTRATANTE,
para controle de qualidade da alimentacdo servida. As andlises devem ser
realizadas por laboratério acreditado pelo INMETRO e/ou ANVISA, devendo ser
apresentado cépia do laudo a CONTRATANTE;

¢. Quando houver suspeita de deterioragdo ou contaminacéo dos alimentos in
natura ou preparados, a CONTRATADA devera suspender o consumo destes e
realizar andlise microbiolégica dos mesmos. Nestas situacdes a CONTRATANTE
podera solicitar andlise dos alimentos suspeitos, independentemente da
periodicidade mencionada no item b;

d. Quando houver registros encaminhados por usuarios do RE a Universidade,
relatando casos suspeitos de doencas transmitidas por alimentos (DTA), a
CONTRATANTE podera solicitar & CONTRATADA que analise os alimentos
suspeitos, independentemente da periodicidade mencionada no item b, ficando a
CONTRATADA obrigada a realizar e arcar com todos os custos das andlises
solicitadas;

e. O exame microbiologico de equipamentos, utensilios, superficies e das méos
de manipuladores devera ser realizado trimestralmente e sempre que for
solicitado pela CONTRATANTE, sendo de responsabilidade da CONTRATADA.
Os objetos e manipuladores que passardo por coleta e analise microbiolégica
serdo indicados pela CONTRATANTE. Os registros originais deverdo ser
arquivados no local da prestacao dos servigos e devera ser fornecida uma cépia
a CONTRATANTE.

5.4.8. Manejo de residuos sélidos e de 6leo:
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a. A CONTRATADA sera responsavel pela contratacao de servigo especializado
na coleta e destinacdo de residuos solidos, que devera ser realizada no minimo
duas vezes na semana, de forma que todo lixo da unidade fique adequadamente
acondicionado na camara de lixo do Restaurante Escola previamente a coleta.
Caso julgue necessério, a fiscalizagdo técnica poderda estabelecer nova
periodicidade;

b. O manejo dos residuos solidos devera ser realizado de forma a atender ao
especificado na seguinte legislacdo: Lei 12.305 de 02/08/2010, Decreto 10.936,
de 12/01/2022 e normas do CONAMA, além de outras recomendadas pelos
6rgdos competentes e fiscalizadores quando for o caso, e das normas internas
estabelecidas pela UNIRIO;

c. A CONTRATADA deveré retirar diariamente o lixo resultante de suas atividades,
guantas vezes se fizer necessario, no horario adequado e de modo a evitar
cruzamento com o fluxo da producado de alimentos e matérias-primas;

d. O lixo devera estar acondicionado em sacos plasticos reforcados, objetivando
evitar a proliferacdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacao de
odores desagradaveis;

e. Os coletores de residuos presentes nas dependéncias das unidades deveréo
estar sempre limpos, contendo sacos de lixo em tamanho compativel com os
mesmos e deverdo possuir tampas acionadas por pedal, funcionando
adequadamente;

f. Ficard sob a responsabilidade da CONTRATADA o descarte de 06leo
proveniente de frituras e outras preparagfes de forma apropriada ou a reciclagem
do material, ndo sendo permitido o descarte pela tubulacéo de esgoto.

5.4.9. Mao de obra aplicavel

a. Os servigos nas dependéncias da CONTRATANTE deverdo contar com quadro
de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nudmero
suficiente para atender todas as atividades envolvidas na producéo de refeicdes:
planejamento das atividades, pedidos de compras, recepc¢ao de géneros, controle
de estoque, pré-preparo, preparo e distribuicdo das refei¢cdes, controle de acesso
do refeitdrio, operacéo de caixa para pagamento das refei¢cdes, organizagdo da
fila, higienizagdo ambiental, higienizacdo de utensilios e de equipamentos, de
acordo com as rotinas de todas as areas da unidade, dentre outras pertinentes a
execucao do objeto;

b. A CONTRATADA devera manter qualidade e uniformidade no padrdo do
servigo, independentemente das escalas de trabalho adotadas e do absenteismo;

c. A CONTRATADA devera manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da
CONTRATANTE, profissional Nutricionista, durante todo o periodo de prestagéo
dos servicos, substituindo-o em seus impedimentos por outro igualmente
qualificado;

d. No prazo de 1 (um) més, a contar do inicio da prestagdo do servico, a
CONTRATADA devera apresentar cronograma de treinamento/capacitacdo a ser

Pagina 40]122

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizagao: dezembro/2023

Termo de Referéncia Aquisicdes — Licitagdo - Modelo para Pregao Eletronico

Aprovado pela Secretaria de Gestéo.

Identidade visual pela Secretaria de Gestéo (versdo dezembro/2022)



®

g

UNIRIO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

utilizado com sua equipe técnica, operacional e administrativa. No caso dos
manipuladores de alimentos e auxiliares de servigos gerais a periodicidade devera
ser no minimo trimestral;

e. Durante as capacitagbes a CONTRATADA devera abordar no minimo os
seguintes temas, de forma variada: contaminantes alimentares, doencas
transmitidas por alimentos, manipulacéo higiénica dos alimentos, boas praticas de
manipulacdo de alimentos, higiene pessoal e ambiental, técnicas culinarias;

f. A CONTRATADA devera promover treinamento/capacitacdo das equipes
operacional, administrativa e técnica conforme cronograma apresentado e toda
vez que houver substituicdo ou nova contratacdo de funcionario ao longo da
prestacao dos servicos;

g. Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades
que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem
ser afastados da atividade de preparacdo de alimentos enquanto persistirem
essas condi¢bes de saude (RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004);

h. Todos os funcionarios deverdo manter, obrigatoriamente, rigoroso asseio
pessoal: cabelos protegidos, unhas aparadas, sem esmaltes, uniformes limpos e
completos, ndo sendo permitido o uso de barba e bigode. Deverao ser retirados
todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem. (Resolugéo da ANVISA RDC
n° 216, de 15 de setembro de 2004). Entende-se por adornos objetos tais como:
colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos, piercings, relégio, anéis e aliancas,
dentre outros. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013);

i. Os uniformes deverdo ser brancos ou de cores claras e constituidos de: protecéo
para os cabelos (gorro, bibico ou similar, mais touca descartavel ou rede de malha
fina), camisa, calga, avental, calcados fechados e /ou bota antiderrapantes. O
uniforme dos funcionérios responsaveis pela limpeza e higieniza¢do devera ser de
cor diferente dos manipuladores de alimentos;

j. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados
exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e 0s
objetos pessoais devem ser guardados em local especifico e reservado para esse
fim (RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004);

k. A CONTRATADA devera fornecer aos funcionarios e manter em quantidade
suficiente todos os equipamentos de protecdo individual (EPI) necessarios para o
desempenho de cada atividade especifica,

I. N&o seré permitido a equipe operacional portar telefone movel e utilizar fones de
ouvido, durante todo o periodo de trabalho;

m. Nao sera permitido fumar nas areas internas da unidade ou no refeitorio.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execucgéo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades
a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:
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5.5.1. Materiais de consumo: géneros alimenticios, descartaveis, produtos de

higiene e limpeza, dentre outros:

a. Todos os itens necessarios a higiene de maos deverdo ser fornecidos em
quantidade adequada, e durante todo o periodo de prestagéo de servigo: suportes
com sabonete liquido neutro e produto antisséptico ou sabonete liquido
antisséptico, suportes com toalhas de papel ndo reciclado, além de papel
higiénico. Estes itens deverdo ser disponibilizados nos seguintes locais: vestiarios
dos funcionarios, banheiros para usuarios, area de cocc¢éo, area de pré-preparo
de hortifrGti e carnes. Na area de distribuicdo podera ser disponibilizado somente
produto antisséptico;

b. Materiais tecnol6gicos e de escritério: computadores, impressoras, aparelhos
de telefone, rede wi-fi, maquinas de cartdo, dentre outros que se facam
necessarios;

c. Ferramentas e pecas de reposi¢cdo para pequenas manuten¢des de estrutura
fisica e equipamentos, como por exemplo: lampadas, sifées, torneiras, refil de
filtro, dentre outras que se facam necessarias para evitar a interrup¢do dos
servigos prestados ou prejuizo deste;

d. Utensilios de cozinha: panelas, frigideiras, talheres (facas, garfos, colheres),
utensilios de servir (conchas, colheres, pegadores, batedores, espatulas,
escumadeiras, etc), pratos, bandejas, tabuleiros, monoblocos, escorredores,
dentre outros necessarios em todo o processo produtivo, em quantidade
adequada para a boa execucao dos servi¢os e qualitativamente compativeis com
0S servicos contratados;

e. Disponibilizar todos utensilios utilizados na distribuicdo das refei¢des (talheres
de metal, pratos de refeicdo e de sobremesa de ceradmica/louga, bandejas de
plastico resistente a altas temperaturas) na quantidade minima de 600 unidades
para cada utensilio. Os pratos de refeicdo deverdo possuir no minimo 25cm de
didmetro; os utensilios ndo poderdo ser descartaveis. As bandejas deverdo
possuir tamanho compativel com a lavadora de lougas, com os pratos de refeigdo
e de sobremesa utilizados.

5.5.2. A CONTRATADA deverd manter em bom estado de conservacao todos os

utensilios e substitui-los prontamente em caso de avarias e extravios;

5.5.3. Ficardo sob as expensas e responsabilidade da CONTRATADA, outros

materiais, equipamentos, mobiliarios, utensilios que a CONTRATADA julgar
indispenséveis a boa execu¢do dos servigcos e que ndo sejam fornecidos pela
CONTRATANTE.

5.6. Manutenc@es predial, de equipamentos, utensilios e mobiliarios:

5.6.1. A CONTRATADA sera responsavel pelas manutencBes preventivas e

corretivas dos equipamentos, incluindo as camaras frigorificas, dos utensilios,
mobiliarios e instalagbes fisicas, que deverdo ser realizada por empresa(s)
especializada(s), na periodicidade indicada no APENDICE D, e de acordo com o
descrito a seguir:
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a. A substituicdo do material danificado devera sempre respeitar a especificacéo
da peca original. A CONTRATADA devera repor com especificagao idéntica ou
superior (marca/modelo) o bem patrimonial da UNIRIO, desaparecido, danificado
elou com defeito insanavel, decorrente do uso, do uso inadequado ou por falta de
manutencao.

b. A CONTRATADA nao deve realizar qualquer alteracdo, modificacéo ou reforma
no espaco cedido, sem a aprovacao prévia e por escrito da UNIRIO, sendo o
mesmo procedimento adotado para alteracdes em equipamentos e mobiliario;

c. A manutencdo corretiva e preventiva dos equipamentos que ndo possuem
frequéncias definidas neste Termo de Referéncia e que ndo constam na lista de
equipamentos e mdveis deve ser realizada no minimo anualmente ou quando
necessario, pela CONTRATADA, sem 6nus a UNIRIO;

d. A cada final de periodo letivo, ou sempre que necessario, quando nao for
possivel esperar até o periodo de recesso académico, deverd ser efetuada
a manutencgdo predial de todas as dependéncias pertencentes & unidade, tanto
interna como externamente, conservando o teto, as paredes e 0 piso sem
rachaduras, goteiras, infiltragdes, mofos e descascamentos;

e. ACONTRATADA devera realizar reparos como troca de lampadas, carrapetas,
vedacdes, sifdes, pecas de equipamentos, torneiras, registros, fechaduras,
chaves, vidros, calhas, disjuntores, interruptores, pressurizadores, limpeza da
caixa de gordura, desentupimentos, dentre outros sempre que se fizerem
necessérios, considerando toda a area do Restaurante Escola;

f. A CONTRATADA devera garantir que a manutencdo corretiva dos
equipamentos ocorra em todos os dias e horarios de funcionamento da unidade,
conforme a necessidade. Quando néo for possivel o atendimento nos dias Uteis,
e para ndo haver prejuizo do servigco, caso algum equipamento imprescindivel
apresente defeito, deveréa ser prevista a manutencdo nos finais de semana,
feriados e recessos;

g. Elaborar, preencher, manter em local visivel e disponibilizar para a
CONTRATANTE cronograma e planilha de registro da realizacdo das
manutencdes preventiva e corretiva dos equipamentos. Apresentar relatorio
mensal com as manuteng8es preventivas e corretivas realizadas no més anterior
a fiscalizacao;

h. Realizar a manutenc¢éo corretiva dos equipamentos no prazo de 5 dias Uteis
apos a deteccdo da avaria, sem prejuizo a adequada execucdo dos servigcos e a
seguranca do local. Caso a manutencao corretiva do equipamento avariado ndo
ocorra no prazo estipulado de 5 dias Uteis, a CONTRATADA devera substituir o
mesmo por equipamento igual ou similar, préprio ou alugado até o término do
reparo, de forma a garantir a boa execuc¢éo dos servicos;

i. Providenciar no prazo maximo de 3 dias Uteis, a contar da data da avaria no
equipamento, a manutengdo corretiva e/ou substituicdo do equipamento por igual
ou similar, préprio ou alugado, para equipamentos de uso imprescindivel durante
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a execucao do servico, tais como balcdes térmicos, passthroughs, maquina de
lavar louga, fornos combinados, chapa bifeteira e fogéo;

j- Os equipamentos que estejam sob a guarda e responsabilidade da
CONTRATADA, que apresentem defeito insanavel, ou os extraviados, deverdo ser
substituidos por equipamento igual ou similar, préprio ou alugado, em 3 a 5 dias
Uteis, de acordo com o tipo de equipamento, conforme especificado nos itens
anteriores (fe g), até a compra de um novo equipamento, de modo a néo
prejudicar a execucédo do servico. O novo equipamento devera ser adquirido pela
CONTRATADA no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, sem qualquer dnus
para a UNIRIO, e passara ao patriménio da UNIRIO, de forma a manter qualidade
idéntica ou superior a do bem patrimonial substituido.

k. A CONTRATADA sera responsavel pela manutencao preventiva e corretiva das
camaras frigorificas (hortifruti, descongelamento, laticinios, congelamento e lixo)
existentes no Restaurante Escola, devendo seguir os prazos indicados no item f e
no APENDICE D.

. A CONTRATADA devera instalar telas de prote¢cdo nas portas, janelas e
basculantes antes do inicio da prestacdo do servico, bem como realizar sua
limpeza periddica e substituicdo quando se fizer necesséario. Deverdo ser
instaladas telas obrigatoriamente na area de recebimento de mercadorias,
vestiario, estoque seco, area de lavagem de utensilios (pratos, bandejas,
talheres), area de apoio para atividades de higieniza¢@o (adjacente a camara de
lixo), nas portas da area de recebimento de mercadorias e de saida de lixo.

5.6.2. A manutencédo e conservacdo dos espacos cedidos da edificacdo devem ser
realizadas pela CONTRATADA, devendo ser restituida a CONTRATANTE em
condi¢cdes de uso idénticas as da época do recebimento, ndo fazendo uso,
portanto, da manutencao e limpeza predial custeada pela UNIRIO;

5.6.3. Os custos com aquisicdo e manutencdo de equipamentos, manutencao
corretiva e preventiva (incluindo banheiros de uso comum, pintura e conservacgao
de paredes, portas, superficies e equipamentos), além de adequagfes de
instalacbes e sistemas, descritos neste Termo de Referéncia, serdo de
responsabilidade da CONTRATADA, assim como materiais e pecas envolvidas
nos procedimentos de manutencao e adequacgdes.

5.6.4. Os servigos de manutencao corretiva e preventiva deveréo ser realizados por
empresas autorizadas e /ou pessoal tecnicamente capacitado de acordo com a
legislacdo vigente e com aprovacao prévia da UNIRIO;

5.6.5. A CONTRATADA ndo poderéa realizar qualquer alteracdo, modificagdo ou
reforma no espago cedido, sem a aprovacao prévia e por escrito da UNIRIO, sendo
0 mesmo procedimento adotado para alterag6es em equipamentos e mobiliario;

5.6.6. A CONTRATADA devera informar e obter autorizacdo da Equipe de
Fiscalizacdo de Contrato da UNIRIO sobre quaisquer intervencdes (conserto e
alterac6es) que se facam necessarias nas redes elétricas, estrutural (civil), 16gica
e hidraulica do Restaurantes Universitario. Ainda, a CONTRATADA dever4 obter
autorizacdo prévia e documentada da Equipe de Fiscalizacdo de Contrato junto
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com a nota fiscal de transporte para a retirada e/ou deslocamento de
equipamentos, méveis e utensilios da UNIRIO exclusivamente para fins de
manutencao;

5.6.7. Todo o servico executado preventivo e/ou corretivo pela CONTRATADA devera
ser emitido um relatério a Equipe de Fiscalizacdo de Contrato, devidamente
carimbado e assinado pelo técnico responsavel da empresa, no prazo de cinco
dias ap6s a execucdo do servico. Esse relatério devera conter a descricdo do
servico executado com a relacdo de pecas que foram substituidas, bem como o
valor das pecas/materiais e da mao de obra, separadamente;

5.6.8. A manutencédo corretiva e preventiva dos equipamentos que nao possuem
frequéncias definidas neste Termo de Referéncia e que ndo constam na lista de
equipamentos e moveis deve ser realizada no minimo anualmente ou quando
necessario pela CONTRATADA, sem 6nus a UNIRIO;

Obrigagdes da CONTRATANTE

5.7.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

5.7.2. Disponibilizar sala administrativa nas dependéncias internas do Restaurante
Escola, para uso exclusivo dos fiscais técnicos do contrato, para desempenho de
suas atividades nos dias em que houver prestacdo de servicos pela
CONTRATADA, estando esta chave sob a responsabilidade exclusiva destes
profissionais. A sala de que trata este item fica localizada no térreo do restaurante,
ao lado da sala administrativa que serd concedida a CONTRATADA e da sala
destinada a guarda dos materiais de limpeza (metragem: 3,67m?2);

5.7.3. Exercer o acompanhamento e a fiscaliza¢do dos servi¢os, por servidor(es) ou
comissd@o especialmente designados, anotando em registro proprio as falhas
detectadas, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

5.7.4. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des,
falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugéo dos servigos, fixando
prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solugbes por ela propostas
sejam as mais adequadas;

5.7.5. Pagar a CONTRATADA o valor resultante da prestacao do servi¢o, no prazo e
condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

5.7.6.  Fornecer por escrito as informac¢8es necessarias para o desenvolvimento dos
servicos objeto do contrato;

5.7.7. Permitir o livre acesso dos funcionarios da CONTRATADA ao local dos
servicos, respeitadas as normas internas de seguranca e conduta da UNIRIO;

5.7.8. . Fornecer agua e esgoto, gas, energia elétrica e internet & CONTRATADA,
mediante ressarcimento;

5.7.8.1. A CONTRATANTE oferecera internet via cabo e wi-fi no Restaurante
Escola. Caso esta se mostre insuficiente para a execuc¢do plena das
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atividades, a CONTRATADA devera contratar o servico as suas
expensas.

5.7.9. Alterar o horario em que devam ser servidas as refeiges, mediante envio de
oficio a CONTRATADA no prazo de 7 dias de antecedéncia do novo horario a ser
praticado;

5.7.10. Prestar as informacdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham
a ser solicitados pela CONTRATADA.

Outras Obrigac6es da CONTRATADA

5.8.1. Apresentar no inicio da execucdo do contrato, e manter ao longo deste,
Nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas da
42 Regido (CRN-4), que respondera pela responsabilidade técnica do Restaurante
Escola, bem como quantitativo de profissionais de acordo com os pardmetros do
Conselho Federal de Nutricionistas, atendendo as Resolu¢cdes CFN n° 419
/2008 e CFN n°380/2005;

5.8.2. Apresentar anualmente o registro valido da empresa no Conselho Regional de
Nutricionistas da 42 Regiao;

5.8.3. Cabera ao Responsavel Técnico da CONTRATADA a elaboragcdo e
apresentacdo do Manual de Boas Praticas de Fabricacao e dos Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), estando estes adequados a execucdo dos
servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004, da
ANVISA. O prazo para apresentacao a fiscaliza¢éo técnica seréa de 2 (dois) meses
a contar do inicio da prestacéo do servico;

5.8.4. Comunicar ao(s) fiscal(ais) do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
gualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

5.8.5. A CONTRATADA devera ainda adequar-se a qualquer outra lei, resolucéo,
portaria, decreto, norma ou dispositivo legal, que seja aplichAvel em unidades
produtoras de refei¢cbes, sancionada apds a assinatura do contrato. Devera
também submeter-se aos normativos internos da Universidade em qualquer
tempo;

5.8.6. Controlar diariamente a quantidade das refei¢cGes efetivamente fornecidas, por
tipo de publico, lan¢cando obrigatoriamente no Sistema Informatizado de Controle
de Refei¢cdes da UNIRIO. Os dados para langamento sdo: nimero de matricula,
para estudantes de graduacdo, pds-graduacgdo, técnicos-administrativos e
docentes, e CPF para terceirizados, acompanhantes com direito a subsidio e
visitantes autorizados;

5.8.7. Em casos de falta de energia e/ou de internet, o controle de acesso ao
restaurante, bem como do quantitativo de refeicbes servidas deverdo ser
realizados manualmente e encaminhados formalmente por escrito a
CONTRATANTE, para conferéncia e de acordo. A listagem manual devera conter
as seguintes informacdes: nUmero de matricula (estudantes de graduacéo, pos-
graduacdo, técnicos-administrativos e docentes), CPF (terceirizados,
acompanhantes com direito a subsidio e visitantes autorizados), categoria de
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usuario e nome. A Universidade NAO se responsabilizara pelo pagamento de
subsidio a pessoas que ndo fagam parte do banco de dados cadastrado no
Sistema de Controle das Refei¢des;

5.8.8. De modo a evitar intercorréncias na prestacéo dos servicos e oferecer bom
atendimento para a comunidade académica, a CONTRATADA deve disponibilizar
durante todo o periodo do almoco e do jantar no minimo 2 (dois) computadores e
2 (dois) operadores de caixa para funcdo de pagamento das refeicdes na entrada
do restaurante. Devera ainda manter em funcionamento o pagamento das
refeicdes em dinheiro, via pix e por meio eletrénico (cartdes de débito, crédito),
sendo disponibilizadas no minimo 3 (trés) maquinas para pagamento em cartéo.
Todos os caixas deverao aceitar todas as formas de pagamento, sendo vedada a
diferenciagdo de pagamento entre um caixa e outro;

5.8.9. Ainda, nos momentos de pico de atendimento, tanto no almoc¢o quanto no
jantar, a CONTRATADA devera obrigatoriamente tomar providéncias para
acelerar o andamento da fila, como por exemplo, conferir os documentos de
identificacdo, receber os pagamentos e entregar o comprovante do pagamento na
fila, para que na entrada do restaurante ocorra somente o lancamento da
matricula/CPF no Sistema de Controle de Refeic¢des;

5.8.10. A CONTRATADA devera dar o troco exato e em espécie, no caso de
pagamento em dinheiro;

5.8.11. Todos os precos praticados deverdo estar afixados em local visivel e atender
ao que est4 previsto no contrato;

5.8.12. Sera vedado o atendimento no Restaurante Escola a pessoas de fora da
comunidade académica da UNIRIO, exceto no caso de visitantes previamente
autorizados pela PRAE;

5.8.13. Participar durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela
CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico, docentes e discentes da
mesma, a fim de discutir o aprimoramento no atendimento a padrdes de qualidade,
atividades de ensino, pesquisa e extensao e ainda as socioambientais estipulados
como metas pela CONTRATANTE;

5.8.14. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar
das atividades pedagdgicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e
académica da CONTRATANTE;

5.8.15. Sendo a unidade denominada Restaurante Escola, a CONTRATADA devera
franquear acesso a estagiarios e docentes dos cursos UNIRIO, inclusive, para
atender ao programa de estigio obrigatério do curso de graduagdo em
nutricdo. Para tanto devera ser firmado convénio/compromisso diretamente entre
a CONTRATADA e a Escola de NutricAo da UNIRIO, cabendo apenas aos
Nutricionistas da CONTRATADA todas as atividades de preceptoria do referido
estagio. A CONTRATADA deve colaborar ainda com a realizagdo de visitas
técnicas na unidade;

5.8.16. Colaborar e participar na recepcao de alunos, estagiarios e pesquisadores da
CONTRATANTE possibilitando que executem suas atividades académicas nas
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dependéncias do restaurante, atendendo aos mesmos, durante todo horario de
funcionamento da unidade, sem prejuizo na prestacao dos servicos;

5.8.17. Colaborar com as a¢8es de Educacdo Alimentar e Nutricional promovidas pela
PRAE e pela Escola de Nutricdo da UNIRIO;

5.8.18. Viabilizar visitas a todas as dependéncias do restaurante, quando solicitado
conforme Lei Municipal n° 2.825 de 23 de junho de 1999;

5.8.19. Instalar no inicio da prestacdo dos servicos e manter em adequado
funcionamento na saida do Restaurante Escola uma catraca/roleta que impeca a
entrada de usuarios por este local, ficando esta limitada apenas a porta de entrada
do restaurante;

5.8.20. Garantir que as instalagdes fisicas, equipamentos e mobiliarios cedidos pela
CONTRATANTE, sejam de uso exclusivo para executar o objeto deste contrato;

5.8.21. Em relagdo as instalagdes fisicas, equipamentos, mobiliarios e utensilios
cedidos pela CONTRATANTE, a CONTRATADA devera:

5.8.21.1. Assinar recibo de todo material disponibilizado pela CONTRATANTE,
conforme discrimina¢&o do inventério elaborado por ela, no inicio da
prestacéo do servico;

5.8.21.2. Responsabilizar-se por solucionar eventuais extravios, danos ou
quebras, ocorridos nas instalagdes, equipamentos, mobilidrios e
utensilios efetuando o reparo ou a substituicdo a qualquer tempo,
durante a vigéncia do contrato;

5.8.22. E vedada a comercializagéo, armazenamento e consumo de bebidas alcodlicas
nas dependéncias da Universidade, bem como a comercializacdo de cigarros e
congéneres nas dependéncias da Universidade;

5.8.23. Sera vedada a CONTRATADA a comercializagdo e propaganda, mesmo que
de cunho educativo, de quaisquer produtos, que ndo o objeto do presente contrato,
no interior do restaurante;

5.8.24. Solicitar autorizagdo prévia a UNIRIO, caso julgue necessario efetuar
benfeitorias no restaurante;

5.8.25. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela CONTRATANTE ou
por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos
trabalhos, bem como aos documentos relativos a execug¢do do empreendimento;

5.8.26. Paralisar, por determinacdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que nao
esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a
seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

5.8.27. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo
0 que for necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato;

5.8.28. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a
conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com o0s documentos e
especificacbes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado;
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5.8.29. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao,
guaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do
memorial descritivo;

5.8.30. Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

5.8.31. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo
todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e
tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacdes aceitas pela boa
técnica, normas e legislacao;

5.8.32. A CONTRATADA devera efetuar o pagamento do aluguel (5.12.4) somado ao
correspondente as despesas de consumo (5.12.5) até o dia 15 do més
seguinte, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) (site:
https://pagtesouro.tesouro.gov.br/portal-gru/#/emissao-gru, Unidade Gestora
Arrecadadora: 154034, Codigo de recolhimento: 28802-0).

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.9.

A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

16.9.1. A média de refeicBes servidas no Restaurante Escola, entre os meses de
junho de 2023 e maio de 2024, é de 16.139 refei¢cBes (subsidiadas ou n&o) por
més. Esta média se baseia nos consumos da época, com média diéria de cerca
de 740 refeicBes (subsidiadas ou néo), detalhado na tabela abaixo (Tabela 1),
podendo variar para mais ou menos, de acordo com o padrdo de consumo e as
dindmicas de funcionamento da Universidade Federal do Estado do Rio de
Janeiro - Unirio. Importante ressaltar que maio de 2024 foi um més atipico em
funcdo da greve dos 3 segmentos da universidade. Por isso, acrescentamos a
tabela a linha "média jun/23 a abr/24" para retratar mais fielmente a demanda do
Restaurante Escola. Cabe destacar ainda a média de refeicbes servidas nos
meses de atividades letivas - no periodo citado, correspondentes aos meses de
junho, julho, setembro, outubro, novembro de 2023 e marco e abril de 2024, é de
23.489 refeicBes por més, com a média de 1217 refei¢Bes por dia. Em 2023, de
janeiro a dezembro, foram servidas 211.164 refei¢des totais.

5.9.1.

5.9.2. O quantitativo de refeicbes servidas ao longo dos ultimos doze meses (2023-
2024) de servigo prestado encontra-se descrito na Tabela 1.

Tabela 1: Quantidade de refeigdes servidas nos ultimos doze meses no Restaurante Escola da UNIRIO
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Quantidade Quantidade — N° de ref. N° de gef.
Més (todas as categorias.| (somente ) (subsidiadas)|] TOTAIS
incluindo sub.) |subsidiadas) ARSI médio diariomédio diario
junho/23 23.793 23.542 20 1177 1190
iulho/23 13.782 13.511 20 676 689
egb\s;zlc\) 23* 12.229 12.025 14 859 874
setembro/23 28.895 28.539 19 1502 1521
outubro/23 23.304 22811 18 1267 1295
novembro/23 23.050 22.703 19 1195 1213
dezembro/23* 7.659 7.526 10 753 766
janeiro/24* 2410 2.337 18 130 134
feverciro/24* 1.570 1.512 11 137 143
margo/24 21.404 21.040 18 1169 1189
abril/24 30.192 29 808 21 1419 1438
maio/24%** 5382 5.089 18 283 299
TOTAL 193.670 190.443 206 10567 10749
MEDIA 16.139 15.870 17 881 896
NEDIA (JUN/23 a ABR/24) 17.117 16.850 17 935 950

Fonte: Sistema de Registro de Refei¢cdes do Restaurante Escola

*Férias académicas- janeiro e fevereiro 2024 com curso de férias / maio de 2024 greve

5.9.3. A CONTRATANTE disponibilizar4 equipamentos de cozinha, mobiliarios de
refeitério (mesas e cadeiras), alguns mobilidrios de escritério (mesas e cadeiras)
e utensilios (somente cubas gastrondmicas) para a prestacdo do servico na
unidade. A lista preliminar de equipamentos, mobiliarios e utensilios que seréo
disponibilizados pela CONTRATANTE encontra-se no APENDICE C.

5.9.4. Os equipamentos, mobilidrios e utensilios serdo cedidos a CONTRATADA,
mediante termo proprio e conforme discriminagdo do inventario, que sera
fornecido e conferido no inicio da prestacao do servigo, em possiveis renovagdes
e ao término do mesmo. O(s) fical(ais) do contrato sera(do) o(s) responsavel(is)
pelo fornecimento do inventario;

5.9.5. O cardapio do dia sera o mesmo no almogo e no jantar. A composi¢do das
refeicBes (almogo e jantar), assim como todo detalhamento a ser seguido sobre a
frequéncia, os tipos de preparac¢éo e o porcionamento, deverdo atender ao padréao
estabelecido no APENDICE B deste termo;

5.9.6. As refei¢cBes deverdo ser distribuidas sob a modalidade self-service para os
seguintes itens: entrada (saladas), guarnicdo, acompanhamentos (arroz branco,
arroz integral e feijdo) e bebida. O prato proteico (onivoro e vegano) e sobremesa
deverao ser distribuidos na modalidade cafeteria fixa, ou seja, serdo porcionados
por profissionais da CONTRATADA, devidamente capacitados;

5.9.7. A CONTRATADA devera servir preparacdes confeccionadas exclusivamente
nas unidades. As preparac¢des que compdem o cardapio deverdo ser preparadas
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no dia em que serdo servidas, sendo admitida a realizacdo de pré-preparo na
véspera. E vedada a utilizac&do de preparagdes transportadas;

5.9.8. A CONTRATADA devera disponibilizar durante os horarios de funcionamento
do Restaurante Escola, todos os itens do cardapio descritos na composi¢éo
minima do APENDICE B, até servir o Ultimo comensal que chegar dentro do
horario previsto para o atendimento. Nas eventualidades em que nado seja
possivel manter uma mesma preparacéo do inicio ao fim dos horarios de almoco
e jantar, a substituicdo deverda ser feita com produtos similares, utilizando-se os
mesmos ingredientes basicos;

5.9.9. A CONTRATADA devera colocar a disposicdo dos usuarios na ilha de
temperos, durante todo o horario de almoco e jantar, vinagre, azeite, sal, adocante,
palitos de dente embalados individualmente e guardanapos de papel, em
quantidade suficiente ao pleno atendimento da demanda, sem custo adicional para
os clientes. Nao sera permitido o uso de 6leo composto em substituicdo ao azeite
para utilizag&o dos usuarios na ilha de temperos;

5.9.10. E vedada a comercializacéo de quaisquer outros itens bem como de refei¢des
a la carte durante todo o horéario de funcionamento da unidade;

5.9.11. Nesta unidade o servi¢o serd prestado exclusivamente para a comunidade
da UNIRIO (estudantes regularmente matriculados, servidores e funciondrios
terceirizados), e para visitantes previamente autorizados apenas pela PRAE,
sendo vedado o atendimento a clientela externa a Universidade;

5.9.12. Sera permitido que os usuarios do restaurante utilizem seus préprios copos
e/ou garrafas, ndo sendo permitido, no entanto, sair do refeitdrio com as bebidas,
exceto no caso de agua. Ndo haveréa obrigatoriedade de fornecimento de copos
descartaveis no refeitério. No entanto, a CONTRATADA devera manter uma
quantidade minima de 200 copos descartdveis em estoque para atendimento a
visitantes previamente autorizados pela PRAE;

5.9.13. As refeicdes fornecidas deveréo ser equilibradas do ponto de vista nutricional,
estar em condic¢des higiénico-sanitarias adequadas, conforme legislagao vigente,
apresentar qualidade sensorial e ser preparada dentro das exigéncias de técnica
dietética e culinéria;

5.9.14. A CONTRATANTE podera solicitar alterac6es na composi¢cédo das refei¢des,
objetivando adequé-la as demandas da clientela, mediante acordo entre as partes,
ficando a CONTRATADA sujeita a todas as exigéncias descritas neste termo de
referéncia, no que diz respeito ao cumprimento do padrao dos cardapios.

Especificacdo da garantia do servico (art. 40, 81° inciso Ill, daLei n®14.133, de 2021)

5.10. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de
11 de setembro de 1990 (Cdédigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transic¢ao e finalizagdo do contrato

5.11. Os procedimentos de transicéo e finalizacdo do contrato constituem-se das seguintes
etapas:
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a. No final/transicdo do contrato CONTRATANTE e CONTRATADA devera
providenciar a contagem e verificacdo do estado de conservacdo dos equipamentos,
mobiliarios e utensilios com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término do
contrato, para realizacao de possiveis reparos, reposi¢coes ou substituicdes;

b. A CONTRATADA devera restituir as instalagbes fisicas a CONTRATANTE
imediatamente apds o término do contrato, em pleno funcionamento e em estado de
conservacdo adequado;

c. A CONTRATADA devera restituir os equipamentos, mobilidrios de refeitério,
mobiliarios de escritério e utensilios a CONTRATANTE imediatamente apds o término
do contrato em estado de conservacéo e de funcionamento adequados.

Da cesséo Onerosa do Espacgo Fisico

5.12.

Cesséao Onerosa do Espaco Fisico

5.12.1. A concessdo de uso sob a forma onerosa das instalacfes do Restaurante
Escola da Unirio, equipadas e mobiliadas (conforme lista no Apéndice C), vincula-
se aos servigos de producgédo e distribuicdo de alimentos nas suas dependéncias,
ndo podendo ter destinacdo diversa. No Restaurante Escola o objeto inclui, além
do fornecimento de alimentos e a producdo de refei¢cdes, o fornecimento dos
materiais de consumo (descartaveis, produtos de higiene e limpeza, dentre
outros), materiais, tecnoldgicos e de escritério (Computadores, aparelhos de
telefone, dentre outros), e dos utensilios de cozinha (panelas, talheres, pratos,
bandejas, tabuleiros, monoblocos, dentre outros) necessarios em todo processo
produtivo e em quantidade adequada para a boa execuc¢do dos servi¢os. Inclui
também a execucéo das atividades de higienizacdo e sanitizacéo, a manutengéo
dos equipamentos e da estrutura fisica oferecida pela CONCEDENTE, bem como
recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em namero
suficiente e qualitativamente compativeis com 0s servi¢os contratados;

5.12.2. O Restaurante Escola da Unirio esté localizado na Av. Pasteur, 436/458. A area
destinada a concessdo é de 1.100 m2, sobre o qual a CONTRATADA deve se
responsabilizar pela manutencéo e limpeza;

5.12.3. Em hipétese alguma sera permitida modificacdo na estrutura fisica e planta
ou padrdo de edificagdo do RU, salvo consentimento e autorizacdo do
CONTRATANTE;

5.12.4. A CONTRATADA dever4d pagar mensalmente o valor do aluguel
gue corresponderd a 3% do valor das refei¢des totais vendidas mensalmente, que
serdo registradas pelo Sistema de Registro de RefeicSes do Restaurante Escola;

5.12.5. As despesas mensais de energia elétrica, gas, 4gua e esgoto corresponderao
a 30% (trinta por cento) do valor calculado para o aluguel, tendo em vista que o
Restaurante Escola ndo possui medidores individuais. Porém, na ocasido de
instalacao e funcionamento dos mesmos, a responsabilidade do pagamento sera
da CONTRATADA, sendo os 30% (trinta por cento), retirados do valor mensal a
ser pago pela taxa de concesséo da area;
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5.12.6. O pagamento do aluguel (5.12.4) somado ao correspondente as despesas de
consumo (5.12.5) deverd ser feito até o dia 15 do més seguinte, por meio da Guia
de Recolhimento da Unido (GRU), na Conta Unica do Tesouro Nacional (site:
https://pagtesouro.tesouro.gov.br/portal-gru/#/emissao-gru, Unidade Gestora
Arrecadadora: 154034, Cédigo de recolhimento: 28802-0). E obrigacdo da
CONTRATADA apresentar ao fiscal do contrato o comprovante de recolhimento
dentro do mesmo prazo. Em caso de atraso no pagamento, sera aplicada uma
multa de 2% sobre o valor total da taxa, acrescida de juros diarios de 0,1%;

5.12.7. O atraso no pagamento, sem motivo justificado e aceito pela Unirio, implicara
em sancbes conforme a Lei n°® 14.133/2021. Em atraso superior a 90 dias, a
CONTRATANTE podera rescindir o contrato e cobrar judicial ou extrajudicialmente
os valores devidos;

5.12.8. A contrapartida pela concesséo, formulada com foco no menor 6nus
operacional da CONTRATADA, respeitados o0s limites aceitaveis pela
CONTRATANTE, tem por objetivo primeiro a busca inflexivel pelo menor prego do
servico para a comunidade universitaria;

5.12.9. Quando da possivel prorrogagéo do contrato, a Administracéo se resguarda a
possibilidade de reajustar o valor da concessao do espaco fisico, considerando os
reajustes aplicados ao valor da refeicdo. Tal reajuste sera
comunicado previamente a contratada, juntamente a consulta de prorrogacao;

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicac¢des entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica
para esse fim.

6.4. O o6rgao ou entidade poderd convocar representante da empresa para adocao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgéo ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacéo do
plano de fiscalizag@o, que conterd informacgfes acerca das obrigagbes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar
de execugdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sang0es aplicaveis, dentre outros.
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Preposto

6.6. A CONTRATADA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da
prestacao dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagéo a execugéo
do objeto contratado.

6.7. A CONTRATADA devera manter preposto da empresa no local da execugao do objeto
durante o periodo de vigéncia contratual.

6.7.1. A CONTRATADA devera manter a disposicdo um preposto idéneo, durante
eventuais recessos estabelecidos pela CONTRATADA, que fique responsavel
pelas chaves do restaurante, durante o horario administrativo da Universidade (8h
as 17h), para dar acesso a profissionais e/ou empresas que venham a executar
servigos nestas ocasides. A CONTRATADA serd comunicada previamente pela
CONTRATANTE nestes casos.

6.8. A CONTRATANTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a
manutencdo do preposto da empresa, hipdtese em que a Contratada designara outro para o
exercicio da atividade.

Fiscalizacéo

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.10. O(s) fiscal(is) do contrato ou pessoa(s) designada(s) pela CONTRATANTE tera(do), a
gualquer tempo, acesso a todas as dependéncias destinadas & execuc¢do dos servigos
contratados sem necessidade de agendamento ou aviso prévio.

Fiscalizagdo Técnica

6.11. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administrag&o. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI). A fiscalizag&o técnica
da execuc¢do dos servicos abrange, as seguintes rotinas:

6.11.1. Verificar a qualidade nutricional e higiénico-sanitaria em todas as etapas
envolvidas na producdo das refeicbes a serem servidas, em observancia a
vinculag&o legal, bem como o cumprimento do padr&o estabelecido no APENDICE
B;

6.11.2. Aprovar os cardapios que serdo servidos, assim como aprovar eventuais
alteracdes que ndo comprometam a qualidade das refei¢cdes, quando se fizerem
necessarias;

6.11.3. Realizar durante as fiscalizacdes, a degustacao e aprovacdo das preparacdes
fornecidas, previamente a distribuicdo aos usuérios;

6.11.4. Aplicar os Formularios de Avaliacdo do Servico Prestado no Restaurante
Escola, a qualquer tempo, sem necessidade de notificagdo prévia a
CONTRATADA,;

6.11.5. Elaborar o Relatério Mensal de Ocorréncias, onde serdo anotados quaisquer
fatos relevantes observados ao longo da prestacéo de servico.
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6.11.6. A fiscalizacdo técnica nao exercera atividade de preceptoria de estagio.

6.12. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas
as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descrigdo do que for necessario
para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117,
81° e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.13. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcéo.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 1l1);

6.14. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacéo
gue demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, 1V);

6.15. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.16. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo hébil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas & tempestiva renova¢do ou a
prorrogacgéo contratual (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagdo Administrativa

6.17. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢cdes de
habilitacdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatdrios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n® 11.246, de 2022).

6.18. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuard tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 23, IV).

Fiscalizacdo pelo publico usuério

6.19. Ocorrera pelo acompanhamento da execugdo contratual através de pesquisa de
satisfacdo junto ao usuério, com o objetivo de aferir os resultados da prestagdo dos servicos.

6.20. A pesquisa de satisfacdo serd aplicada através de formulério eletrdnico disponibilizado
aos usuérios pela leitura de QR code nas dependéncias internas (refeitdrios) do Restaurante
Escola, quando a pesquisa tiver o objetivo de avaliar o servi¢o da refeicdo consumida, ou pela
divulgacédo do link por e-mail, redes sociais e no site da UNIRIO, quando a pesquisa tiver o
objetivo de avaliar o servico de forma geral ao longo de um periodo determinado. Os
formularios utilizados e o tempo que ficardo disponiveis aos usuéarios serdo enviados a
CONTRATADA anteriormente ao inicio da coleta das respostas.

6.21. Os resultados das pesquisas serdo enviados a CONTRATADA e poderao servir como
subsidio para acBes da gestdo da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE), e de seus
nutricionistas fiscais técnicos, e do fiscal administrativo.
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Gestor do Contrato

6.22. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteragcGes e das prorrogacgdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.23. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando,
se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, 11).

6.24. O gestor do contrato acompanhard a manutencao das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos
eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, 1l1).

6.25. O gestor do contrato emitirA documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagbes assumidas pelo
contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugcdo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
21, VIII).

6.26. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagdo de processo
administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela
comisséo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com
competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.27. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informag¢des sobre a
consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratagéo e eventuais condutas a serem
adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022,
art. 21, VI).

6.28. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos
para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado
pela fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execucgdo do objeto utilizara o Formulario de Avaliagdo do Servigco
Prestado, conforme previsto no APENDICE E, para afericdo da qualidade da prestacéo dos
Servigos.

7.1.1. Seraindicada aretengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade
verificada, sem prejuizo das san¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,

7.1.1.2. deixar de executar, ou nao executar com a qualidade minima exigida
as atividades contratadas; ou
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7.1.1.3.deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a
execucao do servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior
a demandada.

7.2. A utilizacdo do Formulario de Avaliacdo do Servico Prestado ndo impede a
aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacio da prestagédo dos servicos.

7.3. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes
critérios:
7.3.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizard o Formulério de Avaliagcado do
Servigo Prestado, conforme previsto no APENDICE E, devendo haver o
redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos,
sempre que a CONTRATADA nao produzir os resultados, deixar de executar, ou
ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas;

7.3.2. Aaplicacdo do Formuléario de Avaliagcdo do Servigo Prestado sera realizada
pela equipe de Nutricionistas da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE),
responsavel pela fiscaliza¢&@o técnica do contrato;

7.3.3. As avaliagdes com o Formuléario de Avaliagcéo do Servigo Prestado poderédo
ser realizadas a qualquer tempo, dentro do horario de funcionamento da unidade,
ndo sendo obrigacdo da CONTRATANTE dar ciéncia prévia 8 CONTRATADA,;

7.3.4. O numero minimo estabelecido sera de 6 (seis) avaliagdes por més através do
Formulério de Avaliacdo do Servico Prestado. Em situagBes excepcionais,
como meses com muitos feriados, ou que por algum motivo o RE ndo funcione
(férias académicas, recesso, manuten¢gdes ou outros) este nimero minimo de
avaliagc6es podera ser redimensionado;

7.3.5. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os
seguintes critérios:

a. O Formulario de Avaliacdo do Servigo Prestado (APENDICE E) é composto
por 07 (sete) itens de avaliacdo que contemplam o0s principais processos
envolvidos na producéo e distribuicdo de alimentos: (1. Recepc¢éo e estoque de
géneros; 2. Planejamento e execuc¢do de cardapios; 3. Higienizagdo; 4. pré-
preparo e preparo; 5. Distribuigdo; 6. Da mao de obra aplicavel; 7. Manutengdes
e laudos). Cada item de avaliagdo contém subitens com a descrigdo das principais
atividades desenvolvidas durante a execuc¢do do servico. Serdo atribuidos pontos
a estas atividades, conforme o desempenho das mesmas, de acordo com o quadro

abaixo:
CLASSIFICACAO DO DESEMPENHO DAS
PONTOS ATIVIDADES
10 Cumprimento pleno
8 Cumprimento satisfatoério
6 Cumprimento parcial
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3 Cumprimento insatisfatério

0 N&o cumprimento

b. Apos a atribuicdo de pontos as atividades (subitens) que integram cada item do
formulario, sera calculada a nota do item em questédo (somatério dos pontos de
cada atividade, dividido pelo nimero de atividades englobadas naquele item).
Com as notas dos 7 (sete) itens sera calculada a nota final do Formulario de
Avaliacdo do Servico Prestado (somatério das notas de cada item, dividido pelo
namero total de itens);

c. Ao final de cada més sera calculada uma nota final mensal do Formulario de
Avaliacdo do Servigco Prestado (média aritmética das notas finais de todos os
formularios preenchidos ao longo do més de referéncia); também sera calculada
a nota mensal de cada item (média aritmética das notas de cada item nos
formularios preenchidos ao longo do més). Estas notas serdo calculadas com no
maximo uma casa decimal, de acordo com as regras de arredondamento
estabelecidas pela ABNT,;

d. A nota final mensal do Formulério de Avaliacdo do Servico Prestado
classificarq a qualidade da prestacdo do servico e determinara o percentual de
pagamento a ser efetuado pela CONTRATANTE de acordo com o nimero de
refeicdes subsidiadas servidas no més a que se refere. Se a prestagéo de servigo
for classificada como satisfatéria condicional (nota final mensal do formulario na
faixa de 8,0 a 9,7) e a nota mensal de um ou mais itens do Formulario de
Avaliagao do Servigo Prestado for(em) inferior(es) a 8,0 (considerando a média
aritmética das notas para um mesmo item ao longo do més), sera aplicado
desconto de 1,4% sobre o valor da nota fiscal, para cada item do Formulério
de Avaliacdo do Servigco Prestado com nota mensal inferior a 8,0, conforme
0S quadros abaixo:

MEnsaLDO | SLUSSHACIODA | PERCENTLAL O
FORMUARIO
9,8a10 Satisfatoria 100%
8,0a9,7 Satisfatoria condicional 91,4% a 100%*
75a79 Parcialmente satisfatoria 90%
70a74 Insatisfatéria 85%
<7,0 Muito insatisfatoria 80%

*a calcular conforme nota mensal de cada item do formulario.
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FoRMULARIO Con | PERCENTUALDE | oopoenri o
NOTA MENSAL FISCAL PAGAMENTO
INFERIOR A 8,0

1 1,4% 98,6%
2 2,8% 97,2%
3 4,2% 95,8%
4 5,6% 94,4%
5 7,0% 93,0%
6 8,4% 91,6%

7.3.6. Ao final de cada avaliagdo realizada, a CONTRATANTE enviara o Formulério
de Avaliac&o do Servigo Prestado preenchido, informando a nota final obtida na
data avaliada e justificando as notas atribuidas a cada subitem, com objetivo de
dar ciéncia a CONTRATADA, para que tome providéncias quanto a adequacéo
aos padrdes de qualidade exigidos. O formulario serd assinado digitalmente pelo
profissional que efetuou a avaliagdo, e o envio sera realizado por meio eletrénico
(e-mail);

7.3.7. Apbs o recebimento do Formulario de Avaliagdo do Servigo Prestado, o
Responséavel Técnico ou Nutricionista do quadro da CONTRATADA podera se
reunir com o fiscal técnico responsavel pela avaliagdo, para apresentacao e
discusséo do resultado, ou enviar suas consideracfes a respeito da avaliacdo
recebida por escrito ou por meio eletrénico (e-mail), dentro do prazo de 5 dias.

7.3.8. A CONTRATANTE podera determinar prazo para a corre¢cdo dos problemas
apontados e/ou a CONTRATADA podera solicitar prazo para a corre¢cdo dos
mesmos. Estas solicitacdes deverdo ser realizadas formalmente, por escrito ou
por meio eletrébnico (e-mail) e acordadas entre as partes. Até a finalizacdo dos
prazos estabelecidos, o(s) subitem(ns) do Formulario de Avaliacdo do Servigo
Prestado em questao nao sera(do) avaliado(s) pela CONTRATANTE;

7.3.9. Ao final de cada més, a CONTRATADA devera enviar 8 CONTRATANTE, por
meio eletrbnico (e-mail), todos os Formularios de Avaliagdo do Servigo
Prestado recebidos naquele més, devidamente assinados digitalmente;

7.3.10. A aplicagdo do Formulario de Avaliacdo do Servigo Prestado terd inicio no
segundo més da prestacéo de servico.

Do subsidio e controle do namero de refeicdes servidas

7.4. A CONTRATANTE subsidiara parte do valor das refeicfes servidas aos estudantes de
graduacgdo, sendo este subsidio limitado a 1 (uma) refeicdo no almoco e 1 (uma) refeicdo no
jantar, no mesmo dia para 0 mesmo nuimero de matricula. Os usuarios que contardo com
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subsidio alimenticio por parte da CONTRATANTE efetuardo pagamento parcial, no valor de R$
3,00, diretamente a CONTRATADA, ao acessar o restaurante.

7.4.1. Ovalor de R$ 3,00 pago pelos usuarios que tenham direito ao subsidio, podera
ser reajustado de acordo com a disponibilidade orcamentaria da UNIRIO.

7.5. Conforme critérios estabelecidos pela Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE),
alguns estudantes de graduacdo da Universidade poderdo ao longo da vigéncia do contrato
obter direito a 100% de subsidio para as refeicdes (uma refeicdo no almoco e uma refeicdo no
jantar).

7.6. Conforme viabilidade orcamentaria e definicAo da Administracdo Superior da
Universidade, os estudantes de pds-graduacdo poderdo ao longo da vigéncia do contrato obter
direito a subsidio de parte do valor das refei¢cBes (uma refeicdo no almogo e uma refeicdo no
jantar).

7.7. Em ambos os casos mencionados acima, a CONTRATADA serd avisada previamente
pela CONTRATANTE sobre o inicio da aplicacdo de 100% de subsidio para estudantes de
graduacéo e/ou sobre o subsidio parcial para estudantes de pds-graduacéo.

7.8. A CONTRATANTE subsidiara parte do valor das refeicbes servidas aos
acompanhantes de estudantes de graduacdo que sejam cadastrados no Sistema de Controle
de Refeicdes como pessoa com deficiéncia (PCD), sendo este subsidio limitado a 1 (uma)
refeicdo no almocgo e 1 (uma) refeicdo no jantar, no mesmo dia, ficando o acompanhante
condicionado a utilizacdo pelo estudante no mesmo momento de acesso ao restaurante, ou
seja, o estudante e o acompanhante deverdo estar juntos no ato do pagamento pela refeicdo.

7.8.1. Cada estudante de graduacdo PCD ter4 direito somente a 1 (um)
acompanhante por refeicdo e o registro de sua refeicdo no Sistema de Controle
sera por inser¢do do nimero do CPF;

7.8.2. Os acompanhantes de estudantes de graduacdo PCD que contardo com
subsidio alimenticio por parte da CONTRATANTE efetuar@do pagamento parcial,
no valor de R$ 3,00, diretamente a CONTRATADA, ao acessar o restaurante. O
valor de R$ 3,00 podera ser reajustado de acordo com a disponibilidade
or¢camentéria da UNIRIO;

7.9. A CONTRATANTE podera, no caso de haver orgcamento, ampliar o subsidio das
refeicbes a outras categorias de usuarios. A CONTRATADA sera avisada previamente pela
CONTRATANTE sobre o inicio da aplicagdo do subsidio nestes casos.

7.10. Os estudantes e outros usuérios cujas refeices séo subsidiadas NAO terdo direito ao
subsidio no caso de repeticdo do almoco ou jantar, devendo ser pago pela segunda refeicéo,
do mesmo dia e horéario (almoc¢o ou jantar), o valor integral da refei¢cdo estabelecido em contrato
para cada categoria.

7.11. Os usuérios do Restaurante Escola que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio
alimenticio por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas refei¢cées, no valor integral,
diretamente & CONTRATADA.

7.12. A CONTRATANTE disponibilizard um sistema informatizado de controle para as
refeiges servidas, que discrimina todas as categorias de usuarios com direito de utilizagédo do
restaurante e visitantes previamente autorizados pela PRAE. O sistema informatizado ir&
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registrar cada usuario que usufruiu da refeicdo em determinado dia e horario, bem como o tipo
de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da CONTRATANTE a CONTRATADA.

7.13. As medicdes para efeito de pagamento dos usuérios subsidiados serdo realizadas de
acordo com os seguintes procedimentos:

7.13.1. A partir do primeiro dia Gtil subsequente ao més em que foram prestados os
servicos, a CONTRATADA enviara a fiscalizacao do contrato, relatério do sistema
de controle de refeicées contendo o quantitativo de refeicdes subsidiadas servidas
e os valores apurados;

7.13.2. Para a emissdo da Nota Fiscal, referente ao pagamento do subsidio das
refeicdes servidas, sera considerada a classificacdo da qualidade da prestacao de
servico com base na nota final mensal e na nota mensal de um ou mais itens,
obtidas a partir dos Formularios de Avaliagdo do Servi¢co Prestado aplicados
no més de referéncia. Caso a nota final mensal ou a nota mensal de um ou
mais itens que integram o formulario resulte em algum percentual de desconto
sobre 0 pagamento, a CONTRATADA sera informada sobre o valor exato a ser
emitido na Nota Fiscal.

7.14. Ap6s o recebimento da Nota Fiscal, a fiscalizagdo técnica a encaminhard ao Fiscal
Administrativo juntamente com o Relatério Mensal de Ocorréncias, os Formularios de
Avaliacdo do Servico Prestado assinados digitalmente, além dos demais documentos
comprobatdrios anexos, resultantes da fiscalizagdo técnica. O Fiscal Administrativo sera
responsavel pelo atesto da Nota Fiscal, elaboracdo de documentacdo adicional que julgar
necessario para encaminhamento posterior & Pré-Reitoria de Administracdo (PROAD) para
pagamento.

Do recebimento

7.15. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 07 (sete) dias, pelos fiscais
técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das
exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n°® 14.133, de 2021 e Arts.
22, X e 23, X do Decreto n® 11.246, de 2022).

7.16. O prazo da disposicao acima serd contado do recebimento de comunicagdo de
cobranca oriunda do contratado com a comprovacdo da prestacdo dos servigcos a que se
referem a parcela a ser paga.

7.17. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.
(Art. 22, X, Decreto n°® 11.246, de 2022).

7.18. O fiscal administrativo do contrato realizar4 o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo. (Art. 23, X, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.19. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o
ponto de vista técnico e administrativo.

7.20. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagGes da execugéo do objeto e, se for o
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caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em
consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do
contrato.

7.20.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do
termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo;

7.20.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir,
as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorreces resultantes da execucdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até
gue sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisério.

7.20.3. A fiscalizacdo néo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servigos
até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de
2021)

7.20.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo
de todos os, testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugfes exigiveis.

7.20.5. Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, guando em desacordo
com as especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem
prejuizo da aplicacédo das penalidades.

7.21. Quando a fiscalizac¢éo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera
conter o registro, a analise e a concluséo acerca das ocorréncias na execucgao do contrato, em
relacdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.22. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, contados
do recebimento provisério, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente,
apo6s a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitacdo mediante
termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.22.1. Emitir documento comprobatdrio da avaliagao realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacdes
assumidas pelo contratado, com men¢do ao seu desempenho na execucgdo
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n°
11.246, de 2022).

7.22.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagcéo apresentada pela
fiscalizac&o e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento
da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a
CONTRATADA, por escrito, as respectivas correcoes;

7.22.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentacdes apresentadas; e
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7.22.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor
exato dimensionado pela fiscalizag&o.

7.22.5. Enviar a documentacédo pertinente ao setor de contratos para a formaliza¢éo
dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizagéo e gestéo.

7.23. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimenséao, qualidade e
guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-
se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao
do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.24. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucao, pelo contratado,
de inconsisténcias verificadas na execuc¢ao do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.25. O recebimento provisario ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez
e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucéo
do contrato.

Liquidacéo

7.26. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranc¢a equivalente, correrd o prazo de dez
dias ateis para fins de liquidagdo, na forma desta sec¢do, prorrogaveis por igual periodo, nos
termos do art. 7°, 82° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.27. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogagéo, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos
valores nao ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

7.28. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.28.1. o prazo de validade;

7.28.2. adata da emisséo;

7.28.3. os dados do contrato e do érgao contratante;

7.28.4. o periodo respectivo de execug¢édo do contrato;

7.28.5. ovalor a pagar; e

7.28.6. eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

7.29. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liguidacao da despesa, esta ficar4 sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo da situacdo, sem
Onus a contratante;

7.30. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgao
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.31. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencao das
condicdes de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdao que impega a
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participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgédo ou entidade, proibi¢céo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA Ne° 3, DE 26
DE ABRIL DE 2018).

7.32. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.33. N&do havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacédo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

7.34. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
contratado a ampla defesa.

7.35. Havendo a efetiva execucéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacéo
junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.36. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da
finalizacdo da liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.37. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua
efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA) de corregdo monetaria.

Forma de pagamento

7.38. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.39. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

7.40. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacao
aplicavel.

7.40.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando
houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0s
percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

7.41. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e
contribuicbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
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apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

7.42. E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos

termos e de acordo com os procedimentos previstos ha Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 53,
de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste presente tdpico.

7.42.1. As cessdes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovacao do
contratante.

7.43. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administracao,

esta condicionada a celebracéo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.44. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas

as condicdes de habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de
cessao de crédito e a realizagcdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
regularidade fiscal e trabalhista do cessionéario, bem como a certificacdo de que o cessionario
ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em
vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente,
conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.45. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente

(contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excec¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacao do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administragdo. (INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e
Anexos)

7.46. A cessao de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob

a integral responsabilidade do contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizagéo de procedimento de LICITACAO,
na modalidade PREGAOQ, sob a forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento

pelo MAIOR DESCONTO SOBRE O PRECO DA REFEICAO.

Regime de execucéao

8.2. O regime de execucao do contrato sera empreitada por preco unitario.

Exigéncias de habilitacdo

8.3. Para fins de habilitagdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
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Habilitacao juridica
8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de
lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o territdrio nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEl: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.7. Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no
Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco
de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia
que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das
Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764,
de 16 de dezembro 1971.

8.12. O licitante classificado em primeiro lugar deverd apresentar Alvara/Licenca de
funcionamento expedido pelo érgdo competente.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragcfes ou
da consolidacéo respectiva.

Habilitagéo fiscal, social e trabalhista

8.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
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Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretéario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidacédo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n®5.452, de 1° de maio
de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes ESTADUAL ou MUNICIPAL relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda ESTADUAL ou MUNICIPAL do domicilio ou
sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos ESTADUAIS ou MUNICIPAIS
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de
declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da
lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

8.22. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacao (art.
5°, inciso I, alinea “c”, da Instrugdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade
simples;

8.23. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n°
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

8.24. Balango patrimonial, demonstragéo de resultado de exercicio e demais demonstragdes
contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a
todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos
contabeis pelo balanco de abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-8o ao Ultimo exercicio no caso de a
pessoa juridica ter sido constituida h4 menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite
definido pela Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituracéo Contabil
Digital - ECD ao Sped.
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8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido
para fins de habilitagdo patrimonio liquido de 1% do valor estimado da contratagdo.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado
mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo
fornecedor.

Qualificacéo Técnica

8.28. Declaracéo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacgbes e das
condicdes locais para o cumprimento das obriga¢cfes objeto da licitacéo;

8.29. A declaracdo acima poderd ser substituida por declaracdo formal assinada pelo
responsével técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades
da contratagéo.

8.30. A licitante devera comprovar o registro ou inscricdo da empresa e do seu responséavel
técnico na entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutricionistas) em plena
validade;

8.31. Comprovacgdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade operacional
equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentacéo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado,
devidamente identificada em nome do participante, relativo & execugédo do fornecimento de
refeicdes ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.31.1. Para fins da comprovagcdo de que trata este subitem, os atestados deverdo
dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.31.1.1. Na seara dos servicos de alimentacdo institucional, a
CONTRATADA devera ter o suporte técnico e operacional para o
atendimento de no minimo 600 (seiscentas) refeicbes diarias tanto no
almoco quanto no jantar, pelo periodo minimo de 1 (um) ano,
descrevendo as rotinas padronizadas de controle de todo processo
produtivo, comprovando a execu¢cdo de atividades pertinentes e
compativeis em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto
desta licitag&o.

8.31.2. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados executados de forma
concomitante.

8.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa licitante.

8.31.4. O fornecedor disponibilizara todas as informag6es necessdrias a comprovagao
da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual
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da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

8.32. No caso de a empresa participante e/ou o(s) responsavel(is) técnico(s) ndo serem
registrados ou inscritos no Conselho Regional de Nutricionistas da 42 regido (CRN 4), do Estado
do Rio de Janeiro e Espirito Santo, deverdo ser providenciados os respectivos vistos deste
orgéo regional por ocasido da assinatura do contrato.

8.33. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte
documentacdo complementar:

8.33.1. A relacao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para
a contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo
e a comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa,
respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n.
5.764, de 1971,

8.33.2. A declaracédo de regularidade de situagéo do contribuinte individual — DRSCI,
para cada um dos cooperados indicados;

8.33.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados
necessarios a prestacao do servico;

8.33.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

8.33.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executardo o contrato;

8.33.6. Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o
aprovou; c¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da
assembleia; d) editais de convocagdo das trés Ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executarao o
contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo
que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagcdo; e

8.33.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112
da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal
auditoria nao foi exigida pelo 6érgao fiscalizador

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 4.298.646,00 (quatro milhdes, duzentos
e noventa e oito mil, seiscentos e quarenta e seis reais) conforme custos unitarios apostos na
tabela acima.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Or¢camento Geral da Unido.

10.1.1. A contratagao sera atendida pela seguinte dotacao:

) Gestdo/Unidade: 15255/154034;
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II) Fonte de Recursos: PNAES;

[lI) Programa de Trabalho: 12 364 5113 4002 0033;
IV) Elemento de Despesa: 339039;

V) Plano Interno: VOOOOG2300N;

10.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.
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APENDICE A
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR 25/2024

1. Informacdes Basicas

Numero do processo: 23102005920/202376

2. Descricdo da necessidade

Conforme o Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispBe sobre o Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil — PNAES, dentre as a¢fes previstas esta a oferta de alimentacao balanceada,
em condi¢cdes higiénicosanitarias adequadas, e com custo acessivel aos estudantes.

A oferta de refeices a comunidade académica é uma acdo que contribui com as condi¢des de
permanéncia, minimiza os efeitos das desigualdades sociais e assegura condi¢do elementar para a
melhora do desempenho académico, o que é necessario para reduzir as taxas de evasao e propiciar a
conclusdo da educacao superior.

Outro ponto que merece destaque é o crescimento do nimero de alunos em vulnerabilidade social, o
gue associado a localizacéo dos campi da Universidade em areas nobres da cidade, cujo comércio de
refeicBes no entorno é de alto custo, torna necessario o oferecimento de refei¢cdes a custo acessivel.

3. Arearequisitante

Area Requisitante Responsavel

Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE) Vivian de Almeida Mattos

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacdo

A licitante devera comprovar o registro ou inscricdo da empresa e do seu responsavel técnico na
entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutricionistas) em plena validade.

A licitante devera comprovar aptiddo para execucdo de servico de complexidade operacional
equivalente ou superior com 0 objeto desta contratagdo, ou com o0 item pertinente, por meio da
apresentacdo de certidfes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado,
devidamente identificada em nome do participante, relativo a execucédo do fornecimento de refeicdes ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso. Para fins da
comprovacao de que trata este item, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com
as seguintes caracteristicas minimas:

¢ Na seara dos servi¢os de alimentacao institucional, a licitante devera ter o suporte técnico e
operacional para o atendimento de no minimo 600 (seiscentas) refeicdes diarias tanto no
almoco quanto no jantar, pelo periodo minimo de 03 (trés) anos, descrevendo as rotinas
padronizadas de controle de todo processo produtivo, comprovando a execuc¢édo de atividades
pertinentes e compativeis em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta
licitacdo.

e Sera admitida, para fins de comprovacgéo de quantitativo minimo, a apresentagéo e o somatorio
de diferentes atestados executados de forma concomitante.

e Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

e O fornecedor disponibilizara todas as informac8es necesséarias a comprovacédo da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.
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No caso de a empresa participante e/ou o(s) responsavel(is) técnico(s) ndo serem registrados ou
inscritos no CRN 4, do Estado do Rio de Janeiro e Espirito Santo, deveréo ser providenciados os
respectivos vistos deste érgao regional por ocasido da assinatura do contrato.

Adicionalmente, durante a fase de habilitagdo, a qualificacdo técnica das empresas interessadas na
prestacao dos servicos e que participacdo do processo licitatério deve ser comprovadas através de:

Realizacdo de vistoria ou apresentacdo de declaracdo de concordancia e dispensa de vistoria
da area em que ocorrerd o preparo e a distribuicdo da alimentagdo. Dessa forma, o
representante da empresa contratada atesta que vistoriou o local e tomou ciéncia de todas as
informacdes técnicas e demais condicBes necessdarias a execucdo dos servicos sob sua
responsabilidade, inclusive daquelas necessarias a instalacdo dos equipamentos para o inicio
das atividades, por ter pleno conhecimento das condicbes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho. Sugerimos veementemente que a empresa realize a vistoria para o
correto dimensionamento de sua proposta e para que o licitante tenha conhecimento do local
de realizacdo dos servigos, além de eventuais ocorréncias que possam ter influéncia na
formulagdo da proposta. Nao obstante, a ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar
posteriores alega¢cfes de desconhecimento das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante vencedora
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

A empresa contratada adotard as seguintes préticas de sustentabilidade na execucdo dos
servi¢os, quando couber:

Uso de produtos de limpeza e conservagéo de superficies e objetos inanimados que obedecam
as classificagcbes e especificagbes determinadas pela ANVISA;

Adocéo de medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto
n®48.138, de 8 de outubro de 2003, Observancia & Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de
dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

Realizac@o de um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros
meses de execucao contratual, para reducao de consumo de energia elétrica, de consumo de
agua e reducéo de producéo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

Realizagdo da separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades
da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a
sua destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que
sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da
IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 10.936, de 12 de janeiro de 2022;

Respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos;

Previsdo da destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis,
segundo disposto na Resolucdo CONAMA n° 401, de 04 de novembro de 2008;

Cumprimento da Instrucdo Normativa MPOG n° 01, de 19/01/2010, - que dispbe sobre as
exigéncias de critérios de sustentabilidade ambiental nas aquisi¢cdes de bens, contratagdo de
servigos e obras por parte dos 6rgdos e entidades da administracdo publica federal direta,
autarquica e fundacional.

5. Levantamento de Mercado

A contratacdo de servicos de alimentacdo para os restaurantes universitarios pode ocorrer nas
modalidades de autogestéo, refeices transportadas ou producéo no local.

Dentre os trés modelos apontados, aquele que melhor atende a UNIRIO e que vem sendo praticado
desde a inauguracgéo do Restaurante Escola € a producéo no local, onde as refeicdes serdo produzidas
e servidas nas dependéncias do restaurante localizado no campus 436/458 da Universidade. O
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presente modelo de contratacdo ndo traz inovacdo as praticas de mercado, sendo usualmente
empregado para fornecimento de refeicdes entre as Instituicdes de Ensino Superior.

6. Descricdo da Solugdo como um todo.

Producdo e distribuicdo de refeicdes (almoco e jantar) a comunidade desta Universidade, em
conformidade com legislacdo sanitaria vigente, além do fornecimento dos materiais de consumo
(géneros alimenticios, descartaveis, produtos de higiene e limpeza, dentre outros), materiais
tecnoldgicos e de escritério (computadores, impressoras, aparelhos de telefone, dentre outros) e dos
utensilios de cozinha (panelas, talheres, pratos, bandejas, tabuleiros, monoblocos, dentre outros)
necessarios em todo o processo produtivo e em quantidade adequada para a boa execucdo dos
Sservigos.

Inclui também a execucao de todas as atividades de higienizacéo e sanitizagao envolvidas na prestagao
de servico, a manutencao preventiva/corretiva dos equipamentos de cozinha, dos utensilios de cozinha
e dos mobilidrios (mesas, cadeiras) disponibilizados pela UNIRIO, assim como a manutengéo
preventiva/corretiva das instalacdes fisicas oferecidas pela UNIRIO (&reas internas da cozinha,
banheiros, refeitério, salas administrativas, etc), além da responsabilidade pelos recursos humanos
envolvidos (pessoal técnico, operacional e administrativo) quantitativa e qualitativamente compativeis
com 0s servigos contratados.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa do nimero médio de refei¢cdes para a prestacdo de servigco no Restaurante Escola, nos
meses de atividades letivas, é de 1.200 a 1.500 refei¢bes diarias, sendo, 600 a 750 servidas em cada
refeicdo (almogo e jantar); alcancando em alguns dias valores superiores, por exemplo 800/900
refeicBes em cada periodo.

Tabela 1: Quantidade de refei¢ces servidas nos Ultimos doze meses no Restaurante Escola da UNIRIO

MESES Numero de refeicBes servidas Numero de refeicBes servidas
por més por dia

Abr/2023 24.554 1.444
Maio/2023 26.165 1.189
Jun/2023 23.793 1.189
Jul/2023* 13.782 689
Ago/2023* 12.229 874
Set/2023 28.895 1.521
Out/2023 23.304 1.295
Nov/2023 23.050 1.213
Dez/2023 7.659 766
Jan/2024** 2.410 134
Fev/2024** 1.570 143
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Mar/2024 21.404 1.169

Fonte: Sistema de Controle de Refeig6es da UNIRIO
*Férias académicas

**Atendimento do cronograma de cursos de férias

8. Estimativa do Valor da Contratacéo
Valor (R$): 2.534.779,80

Considerando o contrato n° 05/2017, vigente no Restaurante Escola, e o valor do subsidio por
refeicdo servida (R$12,18), no ano de 2023 foram servidas 208.110 refei¢bes, resultando no valor
anual de R$2.534.779,80.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nédo da Solucéo

A prestacdo do servico deverd ser realizada por Unico prestador de servicos de forma global. Pela
natureza do objeto ndo é viavel a divisdo dos servigcos, uma vez que se trata de servigos especializados
executados de forma integrada e continua.

Verifica-se também que o parcelamento da solugéo ndo é vantajoso para a instituicao, pois sua divisao
nao é economicamente viavel, com possibilidade de perda de escala técnicas e econdmicas.

Outrossim, o parcelamento da solucdo poderia reduzir o nimero de participantes interessados em
concorrer a licitagéo, por avaliar que cada item a ser licitado exigira instalacdes das contratadas na
cidade do objeto licitado. Dessa forma, aumentariam 0s custos das participantes em um quantitativo
menor de item, além de ocasionar possiveis licitacbes desertas.

Nesse sentido compreende-se que para manter o padréo de qualidade e atendimento, a equipe de
planejamento ndo adota o parcelamento da solucdo, posto que este geraria menos empresas
interessadas em concorrer a licitacao.

10. Contratacbes Correlatas e/ou Interdependentes

A contratacdo de higienizacdo dos reservatérios de agua, é de responsabilidade da UNIRIO e deve
ocorrer com periodicidade semestral. As medidas de combate a incéndio fazem parte do escopo da
contratante e devem ser providenciadas.

11. Alinhamento entre a Contratacéo e o Planejamento

A presente contratacdo esta prevista no Plano Anual de Contratacdes 2024, devidamente homologada
pela autoridade competente, bem como estéa alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional 2022-
2026 da UNIRIO.

12. Beneficios a serem alcangados com a contratacao
Os resultados pretendidos séo:

e Atender a comunidade académica, em especial os discentes socialmente vulneraveis, por
meio de refei¢cbes de qualidade e que respeitem as especificagdes culturais;

e Atender as necessidades alimentares da comunidade académica no periodo em que
estiverem na UNIRIO;
e Promover a igualdade de oportunidade, ao acesso a alimentacao, dos beneficiarios do PNAES;

e Fornecer refeicdes dentro dos padrbes nutricionais, por meio de um cardapio variado e
que respeitem as diversidades locais;
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e Contribuir para a permanéncia dos discentes, evitando a retencdo e evasdo no ambito da
UNIRIO;

e Minimizar os impactos ambientais decorrentes do uso excessivo de utensilios descartaveis.

13. Providéncias a serem adotadas

Abertura de processo administrativo para licitacdo, juntamente com Mapa de Riscos e Termo de
Referéncia, culminando na contratacdo de empresa especializada.

A CONTRATANTE disponibilizara a CONTRATADA, espaco destinado ao funcionamento do
Restaurante Escola para todas as etapas do processo produtivo de refei¢cdes, além do oferecimento de
agua, luz, gas e internet. Neste espaco serdo disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA,
alguns equipamentos, utensilios e mobiliarios a serem listados em inventario inicial.

Antes do inicio efetivo da prestacéo dos servicos, a gestao e a fiscalizacdo do Contrato convocardo a
CONTRATADA para uma reunido inicial, de forma a alinhar as a¢des iniciais, a execuc¢ao do objeto, os
procedimentos de fiscalizacao e gerenciamento do Contrato, os métodos de afericao dos resultados e
sancdes aplicaveis.

Promocéo da devida capacitagédo dos servidores a serem designados como gestor e fiscais do contrato,
nos termos constantes da Instrugdo Normativa N° 5/2017 — SEGES/MP, de 25 de maio de 2017, e do
Decreto n® 11.246, de 27 de outubro de 2022.

O Restaurante Universitario encontra-se com necessidade de adequac¢des de manutencao, a saber:
e Problemas com revestimentos e pisos, que constantemente precisam de intervencgoes;

e Problemas nainstalagéo elétrica: pontos de tomada e quadro elétrico modificado sem anuéncia
da Coordenadoria de Engenharia;

e Infiltracdes na camara frigorifica;
e Adequacdes no banheiro do mezanino;

e Criacdo de um banheiro para pessoas com deficiéncia (PCD no térreo).

14. Possiveis Impactos Ambientais

Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA devera adotar
praticas de sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execucao dos servicos e no
fornecimento de insumos, observando, no que for cabivel, a Instrucdo Normativa n® 01, de 19 de janeiro
de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestdo, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢cdo de bens,
contratacdo ou obras pela Administragdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e a Lei n°
12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos Soélidos.

Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo foram: desperdicio
de energia elétrica, contaminacéo e desperdicio de agua, geracdo de residuos soélidos.

A contratada devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:
1. Reducdo da geracdo de residuos soélidos:

e Os residuos gerados no restaurante, em sua grande maioria, sdo organicos e descartaveis
(papel, papeldo, plastico, latas etc.). Os residuos organicos podem ser separados e
utilizados para compostagem. Com relacdo aos descartaveis, os mesmos devem ser
separados e destinados a coleta seletiva;

e Utilizar produtos biodegradaveis e que causem o menor ou nenhum impacto ambiental;
e Reduzir o consumo e geracdo de material de escritério.

2. Uso racional da agua:
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e A agua do Restaurante é utilizada na higienizacéo e preparo dos alimentos, limpeza de
loucas, higienizacéo do ambiente e uso pessoal;

e Devem ser adotados procedimentos corretos com uso racional da agua, que promovam
economia e evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada
higienizacao do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

3. Eficiéncia Energética:

7 N

e O uso da energia elétrica do Restaurante é destinado a iluminacdo do refeitorio,
climatizacéo, cozinha e eletrodomésticos em geral. Algumas medidas podem ser adotadas
para a reducédo de custos, como o desligamento de todos os equipamentos eletrénicos apés
0 uso, desligamento das luzes dos ambientes ndo ocupados, além de campanhas
educativas para 0 seu uso consciente;

e Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracéo;

¢ Realizar verificagbes e, se for o caso, manutencdes periédicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

4. Coleta e destinacdo adequada de 6leos e gorduras:

e O dleo utilizado ndo deve ser langado na rede coletora de esgoto, devera ser separado para
coleta seletiva;

e A contratada devera seguir as normas ambientais vigentes, com treinamentos periédicos
dos funcionéarios para conscientizacdo sobre educacdo ambiental, devendo apresentar
sempre que solicitado o contrato com a empresa responsavel pela destinagao
ambientalmente adequada do 6leo.

15. Declaragéo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nos elementos que compdem o presente Estudo Técnico Preliminar, realizado
por esta Equipe de Planejamento, declaramos que a contratacdo proposta pela Unidade
Requisitante é exequivel, logo recomendamos o prosseguimento dela.

Garantir o fornecimento de alimentacdo de qualidade para a comunidade académica,
essencialmente aqueles em situagéo de vulnerabilidade socioeconémica.

Valores das refeigbes acessiveis para os discentes, servidores, colaboradores, terceirizados
gue prestam servicos a universidade e ao publico em geral.

16. Responséaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no 83° do
Art. 4° do Decreto n°® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

PRISCILA MARIA ROCHA MAIA

Membro da comissao de contratacao

1
t’ Assinou eletronicamente em 26042024 as 14:23:08.
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LIDIA DE SOUZA ARAUJO

Membro da comissio de contratagino

& Assinow eletronicamente em 26/04/2024 as 14:56:38.

FRANCISCO WILSON DE AGUIAR COSTA

Membro da comissio de contratagio

&, Assinou eletronicamente em 30042024 as 09:18:45.

VIVIAN DE ALMEIDA MATTOS

Membro da comissio de contratagio

&' Assinou eletronicomente em 26042024 as 16:45:04.

LUCIANA GUERRA CARDOSO

Membro da comissio de contratagio

&, Assinou eletranicamente em 2904/2024 as 13:43:41.
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APENDICE B

DETALHAMENTO DO SERVICO DO RESTAURANTE ESCOLA

Quadro 1. Composicdo do cardapio do almoco e do jantar.

ESTRUTURA TIPO DE PREPARAGAD
Vegetal A folhoso
Entradas
(2 itens) Wegetal A ndo folhoso, vegetal B ou salada elaborada & base de

vegetal A, B, C, leguminosas efou cereais

Onivoro: Aves, came bovina, carne suina, pescados e outros tipos de

Pratos proteicos carnes
(2 tipos) . ' |
Vegano: & base de proteina de soja e leguminosas
Guarnigao Preparacio elaborada & base de vegetal A, B ou C, massa ou
{1 tipo) preparacao farindcea
Arroz branco
Acompanhamentos A intearsl
(3 tipos) rroz integra
Feijao preto
Sobremesa Fruta ou Doce
Bebidas Refresco com e sem aglcar e dgua filtrada
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Quadro 2. Tipos, frequéncia e exemplos de prepara¢cdes para entradas, guarni¢cfes, acompanhamentos e bebidas.

ESTRUTURA DO ~ -
CARDAPIO TIPO DE PREPARACAO FREQUENCIA Exemplos
1 vez/semana Alface lisa ou crespa
1 vez/semana Acelga
Vegetal A folhoso 1 vez/semana Chicdria ou repolho verde
1 vez/semana Alface americana, alface roxa, agrido, rucula, repolho roxo,
etc.
1 vez/semana Mix de folhas
Entradas
Vegetal A ndo folhoso 2 vezes/semana Abobrinha, berinjela, brécolis, couve-flor, pepino, tomate, etc.
Vegetal B 2 vezes/semana Beterraba, cenoura, ervilha, abébora, chuchu, quiabo, etc.
1 vez/semana, de modo que:
Salada elaborada a base de Vegetal A, B, C: 1 a 2 vezes/més | Berinjela/beterraba ao vinagrete, molho & campanha, salada
vegetal A, B, C, leguminosas e/ou ] R de feijdo fradinho, salada de grao de bico, abdbora com
creais Leguminosas: 1 a 2 vezes/més cebola roxa, tabule, salada de lentilha, etc.
Cereais: 1 vez/més
N Abobrinha, berinjela, brécolis ao alho e 6leo, couve-flor
Preparacao a base de vegetal A 3 . f inaf .
ouB vezes na semana cozida, couve refogada, creme de espinafre, cenoura sautee,
o chuchu ao alho, legumes sauté, quibebe, ratatouille.
Guarnicdes
Preparaco & base de vegetal C 1 vez/semana Aipim sauté, batata rastica, puré de batata, puré de inhame,
batata doce assada.
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Preparacao farinacea

1 vez/semana

arofa, pirdo, polenta, quiche, creme de milho

Quinzenalmente (em substituicdo
a preparacao a base de vegetal C

Espaguete, talharim ao alho e 6leo, espaguete com molho de

Massa 5 ?
ou farindcea na respectiva tomate, nhoque.
semana)
Arroz branco Diariamente
Acompanhamentos Arroz integral Diariamente Preparacgéo simples.
Feijao preto Diariamente
Refresco com e sem acucar Diariamente
Bebidas
Diariamente

Agua filtrada

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizacdo: dezembro/2023

Termo de Referéncia Aquisicdes — Licitagdo - Modelo para Pregao Eletronico

Aprovado pela Secretaria de Gestéo.

Identidade visual pela Secretaria de Gestéo (versdo dezembro/2022)

Pagina 80]122




U

UNIRIO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

Quadro 3. Tipos de proteina, frequéncia, porcionamento e exemplos para 0s pratos proteicos.

PRATO ‘ x ~ PORCAO DE ~
PROTEICO PROTEINA ESPECIFICACAO FREQUENCIA PROTEINA* EXEMPLOS DE PREPARACAO
Cha de _dentro (coxéo mme)’ 03 vezes/més Bife, isca, grelhado, empanado**, estrogonofe**.
Carne patinho, bola da pa
bovina sem 130g
0SS0 . N . G L
P4 ou acém 04 vezes/més Carne moida, alméndega, hamburguer, quibe **, picadinho de
carne.
Filé de peito de frango 07-08 vezes/més . . -
Ave sem P 9 Bifes, grelhados, empanados ** , iscas, gurjdes**, estrogonofe
0SSO0 1309 **  fricassé **
Chester, peru (peito) 01 vez/ano*** '
Sobrecoxa 01 vez/més
Aves com
0550 Chester, peru (coxa e/ou 170 Assada, ensopada.
sobrecoxa); vedada ave 01 vez/ano***
ONIVORO inteira.
02 vezes/més, de
Carne suina Copa lombo, paleta suina, modo que ndo haja .
sem 0Sso filé mignon, lombo repeti¢céo do corte no 1309 Assado, acebolado, cozido.
mesmo més
Peixe sem Filé de pescada, filé de _ . . .
0550 merluza 130g Filé de peixe empanado, torta de peixe, gurjao.
01 vez/més
Pelgseszom Corvina, cagdo 170g Moqueca, posta de peixe assada.
~ Lasanha 2409 Lasanha de carne ou frango.
Preparagtoes 02 vezes/més, sem
compostas i
P Empad&o repeticdo do mesmo 180g Empadéo de frango.
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tipo e recheio no
Panqueca mesmo mas 180g Panqueca de carne ou frango.
Escondidinho 200g Escondidinho de carne, carne seca, frango ou peixe.
Mix de carnes 1: Feijoada
(lombo suino, paio, carne 02 vezes/ano Feijoada.
. seca, calabresa)
Outros tipos
de prato . 130
prort)eico Mix de carnes 2: Churrasco d
m'?to (carne bovma,'pelto de 01-02 vezes/més Churrasquinho misto.
rango e carne suina ou
linguica)
Tomate/abobrinha/berinjela recheados com carne de soja,
Soia Proteina texturizada de soja, no méaximo 01 lasanha de legumes e soja**, alméndega/hamburguer/kafta de
! soja em graos vez/semana soja, panqueca vegana de soja**, escondidinho de inhame com
soja**, silveirinha de soja.
VEGANO 1309 Tomate recheado com lentilha, bobo de grdo de bico, bolinho de
4 a5 vezes/semana feijdo, abobrinha/berinjela recheada com leguminosas, lasanha
Outras Gréo de bico, feijdes, (1 tipo diferente por de legumes**, almbndega/hamburguer de leguminosas,
leguminosas lentilha, ervilha, quinoa. P di P panqueca vegana**, quibe de abdbora/ervilha**, cagarola de
ia) x ~ e
feijao branco, falafel, estrogonofe de grao de bico**, feijoada
vegana**.

*Porgdo da proteina pronta para consumo, desconsiderando os molhos, caldos, preparacdes elaboradas, compostas, recheadas, etc, conforme a descri¢céo

das caracteristicas exigidas, item 5.

** Para a por¢ao destas preparacdes deve ser observada a descri¢do das caracteristicas exigidas, item 5.

***Data comemorativa - Natal - optar por ave com ou sem 0sso.

Quadro 4. Tipos, frequéncia, porcionamento e especificacdo das sobremesas.
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TIPO FREQUENCIA PORGAO ESFECIFIEACED
1 vez/semana Laranja
Fruta inteira 1 vez/semana 1 unidade média Banana
1 vez/semana Macga

Fruta inteira ou 2 yezes/semana

120g ou uma unidade

Ameixa, manga, abacaxi, caqui, kiwi,
mamao, melancia, melao, péra,

Sobremesa fracionada média pésseqo, tangerina, uva, outras frutas da
safra, ete.
Pascoa 1 unidade Bombom/ barra de chocolate
1 unidade E‘at;,oca. pé de moleque, pé de moga
Festa junina
Dioce 80g Arroz doce, cuscuz, canjica
Aniversario do RE 80g Bolo com cobertura
Matal 80g Mousse, pudim, manjar, pavé, rabanada
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CARACTERISTICAS EXIGIDAS

1. As preparacdes e 0s géneros alimenticios utilizados na composicao do cardapio deveréo ser
variados.

2. A oferta de preparagdes fritas ficara limitada a frequéncia maxima de 3 vezes no més.

3. As leguminosas deverdo obrigatoriamente passar pelo processo de catagao.

4. As leguminosas poderdo passar por processo de remolho, sob refrigeragdo, por no minimo
12 horas.

5. Em relagéo as entradas:

O vegetal A folhoso, vegetal A ndo folhoso ou vegetal B da entrada ndo poderao conter qualquer
tipo de tempero (azeite, sal, vinagre, etc) adicionado previamente ao servigo de distribuigdo,
devendo cada usuario tempera-la ao seu gosto e condicao de salde.

Cada item que compde a entrada devera ser servido em gastronorms individuais.

Os vegetais A folhosos oferecidos deverao ser variados e incluir minimamente os seguintes tipos:
alface, alface roxa, alface americana, agrido, acelga, chicoria, repolho verde, repolho roxo e
rdcula.

Em relacdo as saladas elaboradas, a cada semana do més devera ser oferecido um tipo
diferente. Neste tipo de salada ndo sera permitido usar ingredientes de origem animal.

As hortalicas e temperos como, por exemplo, cebola, cebolinha, salsa, manjericao, coentro e
horteld destinam-se a confeccao e ornamentacao de preparagdes e a composi¢édo de molhos, e
ndo poderdo ser langcados como itens da composi¢do de entradas.

6. Em relacdo as guarnicoes:

A guarnicao complementa e combina com o prato principal; deve ser predominantemente a base
de hortalicas cozidas em pedagos ou sob a forma de purés. Também podem fazer parte desse
componente da refeicdo preparacdes a base de farinhas ou massas.

As preparacgOes deste item n&o poderdo conter ingredientes carneos (carne bovina, aves, carne
suina, pescados, frios, embutidos, carnes salgadas, visceras ou mitdos). Ovos, leite e derivados
poderéo ser utilizados como ingredientes das guarnigdes no maximo 1 vez na semana.

As massas utilizadas nas guarnicbes devem necessariamente ser isentas de ingredientes de
origem animal (ex: ovos, leite e derivados). Ndo podera haver repeticdo do molho no mesmo
més.

Vegetais A refogados (espinafre, couve, chicéria, bertalha) deverdo ser servidos no minimo 1
vez ao més.

Na preparacdo do creme de milho devera ser obedecido um per capita de 40g de milho em
conserva. No creme sé podera conter, além do milho e dos temperos, o leite e 0 amido de milho
(na proporcédo de 15% do leite UHT).

Na preparacdo do creme de espinafre deverd ser obedecida a porcao de 60g de espinafre
(cozido). No creme s6 podera conter, além do espinafre e dos temperos, o leite e 0 amido de
milho (na proporcéo de 15% do leite UHT).

Na preparacéo do puré de batata devera conter, além da batata in natura e dos temperos, o leite
e a margarina livre de gordura trans, leite e derivados.

7. Em relac8do aos acompanhamentos:

Nenhum dos acompanhamentos poderd ser preparado com qualquer ingrediente de origem
animal (carne bovina, aves, carne suina, pescados, frios, embutidos, carnes salgadas, visceras
ou miados, ovos, leite e derivados).
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e Nao sera permitido o uso de qualquer procedimento (adi¢cao de farinhas, trituracédo) que aumente
o rendimento dos tipos de feijao utilizados como acompanhamentos. A quantidade de 4gua para
a coccdo do feijao devera obedecer a uma proporcdo que resulte em preparacdo com caldo
grosso.

8. Em relac&o aos pratos proteicos:

e Os molhos acrescentados devem ser considerados um elemento decorativo e complementar das
preparacdes, ndo devendo interferir na por¢éo determinada para esses alimentos.

8.1. Pratos proteicos veganos:

e Nao deveréo ser utilizados alimentos de origem animal (carne bovina, aves, carne suina,
pescados, frios, embutidos, carnes salgadas, visceras ou mildos, ovos, leite e
derivados);

e As massas utilizadas nas preparacdes veganas devem necessariamente ser isentas de
ingredientes de origem animal;

e Os bolinhos/ hamburgueres devem ser preparados com farinha isenta de glaten;

e A cada dia da semana devera ser utilizada uma fonte de proteina vegana diferente
(conforme quadro 3) e as preparac¢des ndo poderdo ser repetidas na mesma quinzena;

e Para o quibe a por¢éo servida devera ser de 160g;

e Para o estrogonofe a porcao servida devera ser de 120g de proteina e 80g de molho,
perfazendo um total de 200g;

e Para a feijoada a porcao servida deveréa ser de 250g;

e Para alasanha a porcao servida deveré ser de 240g;

e Para a panqueca a porcéo servida deverd ser de 180g;

e Para o escondidinho a porgédo servida devera ser de 200h.
8.2.Pratos proteicos onivoros:

e As carnes deverao ser servidas isentas de nervuras e aparas;

e As preparacdes a milanesa ou a doré deverdo contemplar 120g de proteina e no maximo
30g de empanado, perfazendo um total de 150g;

e As preparagfes do tipo parmegiana ou pizzaiolo deverao ter um acréscimo de 20g de
queijo tipo mucarela;

e Fricassé devera conter uma por¢ao de 160g;
¢ Quibe devera conter uma porgédo de 160g;

e Estrogonofe devera conter uma por¢éo de 120g de proteina e 80g de molho, perfazendo
um total de 200g;

e Churrasco misto (mais de um tipo de proteina) devera conter 40% de carne bovina, 40%
de frango e 20% de carne suina ou linguica;

¢ Feijoada devera conter uma porcao de 250g. Devera necessariamente ser preparada
com as seguintes carnes: lombo suino, paio, carne seca e calabresa em proporc¢des
iguais;

e Nao sera permitido servir como prato proteico: salsicha, salsichao, bofe, bucho, coracéo,

dobradinha, figado, lingua, miolo, moela, rim, empanados de frango industrializados,
hamburgueres e alméndegas industrializadas, peito de frango com 0sso;
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e As carnes suinas servidas dentro do mesmo més deverao ser de diferentes tipos.

9. Em relagéo as sobremesas

A sobremesa devera ser constituida preferencialmente por frutas da estacdo, inteiras ou
fracionadas;

A oferta de frutas devera ser variada, sem repeticao exaustiva dos mesmos tipos, exceto para
aqueles definidos no quadro de frequéncia;

Frutas como manga, melancia, meldo, mamao e abacaxi deveréo ser servidas fracionadas, em
fatias, ou outra forma acordada com a CONTRATANTE;

Doces seréo oferecidos apenas nas 4 (quatro) datas comemorativas previstas neste termo de
referéncia, e conforme acordado com a fiscalizacéo técnica, em substituicdo a fruta;

As frutas deverdo ser dispostas nos gastronorms, nos balcdes de distribuicdo refrigerados e
servidas nos pratos de sobremesa, ndo sendo permitido que se utilizem embalagens
descartaveis;

Os doces deverdo ser embalados ou porcionados em recipientes individuais descartaveis com
tampa e etiquetados contendo informacdes referentes a data do preparo e tempo de validade do
produto, bem como a identificacdo da preparacéo e respectiva quantidade;

10. Em relacéo as bebidas:

Para o preparo dos refrescos devera ser utilizado suco tipo concentrado e oferecido com e sem
acucar,;

Os refrescos deverdo ser mantidos em equipamentos de refrigeracéo (refresqueiras ou outros
similares) durante os periodos de distribui¢do (almogo e jantar);

Devera ser oferecido um sabor por dia, sendo o mesmo sabor com e sem aguUcar. Os sabores
ndo poderdo ser repetidos na mesma semana,;

N&o serdo permitidos refrescos em po;

Refrescos do tipo xarope (guarana, acai, groselha) poderado ser oferecidos no maximo uma vez
na semana; excepcionalmente no dia em que o refresco com acucar for do tipo xarope, o sabor
do refresco sem agucar podera ser diferente e devera ser utilizado o suco tipo concentrado para
Seu preparo;

11. Outras Preparacdes:

Serdo permitidas mediante aprovacdo do carddpio pela fiscalizacdo técnica e, desde que
seguidas todas as exigéncias descritas neste termo de referéncia.
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Quadro 5: Detalhamento dos principais ingredientes a serem utilizados e da apresentagéo final

das preparagdes que compdem o cardéapio.

ESTRUTURA Tipo Preparacio Ingredientes principais* Fimalizagio
Pratos proteicos | Onlvoros Proteina ao malho Maolho shoyu, gengibre, aclcar, vinagre. | Cebolinha fresca
teriyaki Obs: Pode ser usado amido de milho! & gergelim
farinha izenta de gliten, devendo a
preparacao final ter caldo fino em boa
quantidade.
Estrogonaofe Catchup e molho de tomate, mostarda, Salsinha fresca
creme de leite. picada
Obs: Pode ser usado bechamel™,
devendo a preparacao final ter caldo
cremoso em boa quantidade.
Proteina a pizzaiolo Molho de tomate, queijo mugarela (em Manjericio
todas as porcdes). fresco picado ou
Orégano Seco
Proteina & parmegiana Molho de tomate, queijo mugarela (em Manjericao
todas as porgdes). fresco picado ou
Obs: Empanamento com ovos e farinha | orégano seco
de rosca
Proteina ao malho Catchup, molho de tomate, aclcar, Salsinha fresca
barbecue vinagre, molho inglés, paprica, pimenta. | picada
Obs: Pode ser uzado amido de milho,
devendo a preparacao final ter caldo
fino em boa quantidade.
Proteina a4 bolonhesa Molho de tomate, molho inglés. Manjericao

fresco picado ou
Oréganc Seco

Proteina ao molho
madeira

Caldo de came ndo industrializado,
molho inglés.

Obs: Pode ser usado amido de milho,
devendo a preparacao final ter caldo
fing &m boa guantidade.

Salsinha fresca
picada

Proteina ao molho de
ervaz ervas finas

Caldo da proteina, mistura de no
minimo 4 ervas (alecrim, manjericio,
manjerona, orégano, salsinha, salvia,
tomilha).

Obs: Podem ser usadas endas frescas e
SECAS.

Salsinha fresca
picada

Proteina ao molho
MOMEsCo

Molho de tomate, paprica e pimentao
wermelho.

Salsinha fresca
picada

Proteina ac molho
maostarda

Mostarda amarela

Alecrim fresco
picado

Proteina ao malho
mostarda e mel

Mostarda amarela & mel

Alecrim fresoo
picado

Frango xadrez

Molho shoyu, pimenties coloridos,
gengibre
Obs: sem amendoim.

Coentro e/ou
salsinha frescos
picados

Proteina ao curry

Maolho de tomiate, curmy.

Coentro e/ou
salsinha frescos
picados
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Mogqueca

Leite de coco, pimentdes coloridos,
coentro.

Coentro e'ou
salsinha frescos
picados

Proteina & escabeche

Molho de tomate, pimentdes colonidos,
tomate, paprica, cebola

Coentro e'ou
saleinha frescos
picados

Proteina ac molho pesto

Manjericio, azeite efou dleo

hanjericao
fresco picado

Proteina ao chimichurri

Orégano seco, salsinha, pimenta
calabreza moida, vinagre branco, azeite
&iou dleo

Proteina & provencal

Alho, alecrim, salsa, tomate, tomilho,
azeite e/ou dleo

Veganos

Estrogonaofe Catchup & et molho de tomate, Salsinha fresca
mostarda, leite de coco ou outro leite picada
vegetal.
Obs: A preparacao final deve ter caldo
cremoso em boa quantidade.
Proteina & bolonhesal Molho de tomate. Manjericao

molho de tomate

fresco picado ou
Oréganc Seco

Mogqueca

Leite de coco, pimentbes coloridos,
coentro.

Coentro a/ou
salsinha frescos
picados

Guarnicio

Maolho de tomate

Molho de tomate.

Manjericao
fresco picado ou
Or&ganco Seco

Ao alho & dleo Alho, dleo Salsinha fresca
picada

Ao molho pesto Manjericio, azeite efou dleo Manjericao
fresco picado

Ao alho Alho Salsinha fresca
picada

Ratatouille Abobrinha, berinjela. pimentbes Salsinha fresca

coloridos, cebola

picada

egetais sauté

“egetais cozidos e salteados

Salsinha fresca
picada

*Além dos temperos

**Bachamel deve ser composto basicamente de: margarina ou manteiga, farinha de trigo/ farinha
isenta de gliten o laite.
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APENDICE C

LISTA PRELIMINAR DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS, MOBILIARIOSNDE
REFEITORIO E DE ESCRITORIO DO RESTAURANTE ESCOLA QUE SERAO

DISPONIBILIZADOS PELA CONTRATANTE

ITEM DESCRICAO DO MATERIAL QUANTITATIVO
1 AMACIADOR DE BIFES 01
APARELHOS DE AR-CONDICIONADO SPLIT
2 Obs: 02 (dois) no refeitério, 02 (dois) no pré-preparo de hortifruti, 02 (dois) no pré-preparo de 09
carnes, 02 (dois) na sala das nutricionistas, (01) um na sala dos operadores de caixa. Sua
manutencao esta sob responsabilidade da UNIRIO.
3 ARMARIOS PARA VESTIARIOS 2 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 01
4 ARMARIOS PARA VESTIARIOS 4 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 05
5 ARMARIOS PARA VESTIARIOS 6 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 03
6 BALANCA DE BANCADA 15 KG 02
7 BALANCA DE PLATAFORMA 300 KG 01
8 BALANCA DE PLATAFORMA 1000 KG 01
9 BALCAO DE DISTRIBUIGCAO 3 GN's FRIOS E 5 GN’s QUENTES 02
10 BATEDEIRA DE MASSA DE MESA 5L 01
11 BEBEDOURO INDUSTRIAL 100L (refeitdrio) 01
12 BEBEDOURO TIPO PRESSAO DE INOX 03
13 CADEIRA DE ESCRITORIO 03
14 CADEIRAS DE REFEITORIO 326
CAIXA DE RETENCAO DE DETRITOS
15 Obs: 01 (uma) unidade localizada sob a pia da area de lavagem de utensilios 02
(pratos, bandejas, talheres) e 01 (uma) unidade localizada sob a pia da area de
lavagem de panelas e cubas
16 CALDEIRAO A GAS 300L 02
17 | CALDEIRAO A GAS 500L 01
18 CARRO CUBA 01
19 CARRO INOX 2 PLANOS 05
20 CARRO PARA LIXO 240L (lixeiras brancas) 05
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21 CARROS DE DETRITOS COM PEDAL 80L 06
22 CARROS DE DETRITOS SEM PEDAL 80L 03
23 CARRO PARA LAVAGEM DE CEREAIS E LEGUMINOSAS 02
24 CARROS PLATAFORMA 03
25 CESTO PARA LIXO INOX COM PEDAL 30L (Tramontina) 16
26 CHAPA BIFETEIRA A GAS 01
27 COIFA INOX D,E CENTRO SOBRE FOGAO A GAS 8 BOCAS E CHAPA o1

BIFETEIRA A GAS

COIFA INOX DE PAREDE
28 01

Obs: localizada na area de pré-preparo (cafeteria)
29 COIFA INOX DE PAREDE SOBRE 1 FORNO COMBINADO A GAS 01
30 COIFA INOX DE PAREDE SOBRE 3 CALDEIROES A GAS 01
31 CONTAINER PARA LIXO 120L (lixeiras verdes) 05
32 CORTADOR DE FRIOS 01
33 DESCASCADOR DE LEGUMES 01
34 ESGUICHO DE PRE-LAVAGEM 05
35 ESTANTES INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 37
36 ESTRADOS INOX GRADEADOS 07
37 | FOGAO A GAS 2 BOCAS 01
38 | FOGAO A GAS 8 BOCAS 01
39 FORNO DE CONVECCAO COMBINADO A GAS 02
40 FORNO DE CONVECCAO COMBINADO ELETRICO 01
41 FREEZER HORIZONTAL 500L 01
42 FREEZER INDUSTRIAL VERTICAL 01
43 FRITADEIRA ELETRICA 02
a4 GASTRONORM INOX 1/1 PERFURADO, SEM ALCA, SEM TAMPA 30

Medidas: 530 x 325 x 65mm profundidade

GASTRONORM INOX 1/1, COM ALCA, COM TAMPA
5 Medidas: 530 x 325 x 100mm profundidade >
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Medidas da tampa: 530 x 325mm

GASTRONORM INOX 1/1, COM ALCA, COM TAMPA
46 Medidas: 530 x 325 x 200mm profundidade 35
Medidas da tampa: 530 x 325mm

GASTRONORM INOX 1/1, SEM ALCA, COM TAMPA
47 Medidas: 530 x 325 x 65mm profundidade 29
Medidas da tampa: 530 x 325mm

48 GASTRONORM INOX 1/1, SEM ALCA, SEM TAMPA 20
Medidas: 530 x 325 x 40mm profundidade

49 GASTRONORM INOX 2/4, COM ALCA, COM TAMPA o5
Medida externa: 530x162x150mm de profundidade

50 GUICHE DE DEVOLUGAO PARA 16 BANDEJAS 01
51 LAVADORA DE LOUCAS 203 GAVETAS/HORA 01
52 LEITOR OPTICO DE CODIGO DE BARRAS 02
53 LIQUIDIFICADOR 1,5L 02
54 LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 15L 01
55 LIXEIRA BRANCA COM PEDAL 60L 09

LIXEIRA VAI E VEM 100L

56 Obs: 01 vermelha de fibra e 01 azul de plastico grande e 01 azul de plastico 03
pequena.
57 MESA DE ESCRITORIO 10
58 MESA DE RECEBIMENTO DE LOUCA SUJA COM 2 FUROS DE DETRITOS 01
59 MESA INOX PRA LAVADORA DE LOUCAS DE ENTRADA COM PIA 01
60 MESA INOX PRA LAVADORA DE LOUCAS DE SAIDA 01
61 MESA PARA SELECAO DE CEREAIS 02
62 MESA PARA SELECAO DE HORTIFRUTI 01
63 MESAS INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 09
64 MESAS PARA REFEITORIO (04 CADEIRAS) 10
65 MESAS PARA REFEITORIO (06 CADEIRAS) 50
66 MOEDOR DE CARNE 01
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67 PANELEIRO INOX 06
68 PASS-TROUGH AQUECIDO 4 PORTAS 02
69 ASS-TROUGH REFRIGERADO 2 PORTAS 02
70 PIA DE LAVAGEM DE MAOS 04

PRATELEIRAS INOX

71 Obs: 01 (uma) unidade localizada na &rea de coccédo, 01 (uma) na area de prée- 03
preparo de carnes, 01 (uma) ndo instalada.

72 PROCESSADOR DE ALIMENTOS 01
73 REFRESQUEIRA INDUSTRIAL 150L 02
74 REFRIGERADOR HORIZONTAL 2 PORTAS 01
75 REFRIGERADOR HORIZONTAL 3 PORTAS 02
76 REFRIGERADOR VERTICAL 2 PORTAS 01
77 REFRIGERADOR VERTICAL 4 PORTAS 02
78 TAMPOS COM PIA INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 08

9 TORNEIRA DE BANCADA EM INOX COM SENSOR INFRAVERMELHO DE

9 ACIONAMENTO AUTOMATICO PARA PIAS DE HIGIENIZAGAO DE MAOS.

02

OBS: A lista dos equipamentos, mobiliarios e utensilios, assim como suas quantidades exatas seréo
entregues & CONTRATADA no inicio da prestacdo dos servicos, apds o inventario realizado pela
CONTRATANTE.
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APENDICE D

MODELO DE PLANO DE MANUTENCAO PREVENTIVA

Subsistemas ltem Elementos Periodicidade | Programacio
A critério do Programado
Elementos Filtrantes - Bebedouros | fabricante ou
.ﬁgua potivel 1 {filiras_ refis) no mAximo Realizad
semesiral 2ada
1 Instalacies Hidraulicas {loucas, Semesiral Programacda
metais, acessirios @ registros) Realizads
Programado
Esgoto 2 Caixaz de Inspecio Gordura Semestral
Realizado
Programado
3 Ralos e Grelhas Trimestral
Realizado
Programado
1 Balches térmicos Bimestral
Realizado
Programado
2 Fogao Semesiral
Realizado
Programado
3 Formos combinados Semesiral
Realizado
Programado
4 Chapa bifeteira Trimestral
Realizado
Cocgiol Programado
Pré-praparo 5 Caldeirdes Semesiral
Realizado
Programado
i Pass-Through Semesiral
Realizado
Programado
T Lava-lougas Trimestral
Realizado
Programado
] Descascador de legumes Trimestral
Realizado
9 Provessadnr Trirmeatral Programada
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Realizado
Programado
10 | Moedor de carnes Trimestral
Realizado
Programado
11 Corador de frios (fatiador) Semestral
Realizado
Programado
12 | Amaciador de bifes Semestral
Realizado
Programado
13 | Batedeiras Semestral
Realizado
Programado
14 | Liguidificadores Trimestral
Realizado
Programado
15 | Balancas Semestral
Realizado
Camaras Frigorificas de alimentos Programado
(hartifruti, laticinios, congelamenio
1 e descongelamento). Todos os Trimestral
itens que compdem o sistema das Realizado
camaras frigorificas.
Programado
2 Balches frios Bimestral
Realizado
Programado
3 Refrigeradores Semestral
Refrigeracao Realizado
Programado
4 Freezers Semestral
Realizado
Camaras de Lixo (todos 05 itens Programado
5 gue compdem o sistema da Trimestral
camara frigorifica). Realizado
Programado
6 Refresqueira industrial Trimestral
Realizado
; Pisos, forros, paredes, portas, Frogramado
“':radla'ih 1 janelas, cerimicas e azulejos, Semasiml
rejuntamentao. Eealizada
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APENDICE E
FORMULARIO DE AVALIA(;AO DO SERVICO PRESTADO

FORMULARIO DE AVALIAGAO DO SERVICO PRESTADO

DATA DA AVALIAGAD: HORARIO AVALIADO:

REFEICOES AVALIADAS: ( ) ALMOGO ( ) JANTAR

ITENS PARA AVALIACAO

ITEM 1. Recepcdo e estoque de géneros

1.1. Hordrios de recebimento ndo interferem na rotina do servigo (ocomem com antecedéncia necessaria
para possibilitar a realizagdo das etapas de descongelamento, pré-preparo, preparo e distribuicao,
rezpeitando os fluxos adequados e as boas praticas) e ndo comprometem a prestacdo do servico como
um todo.

12. Registro em planilha das temperaturas de recebimento de génercs alimenticios resfriados e
congelados.

13. Condiples adequadas de armazenamento para alimentos refrigerados e congelados:
acondicionamenio, embalagens, higiene ambiental, prazo de validade adequados, temperaturas
adequadas para todos of equipamentos utilizados para armazenar taiz alimentos (cAmaras frigonificas,
geladeiras, freezeres elc) e registro em planilha especifica das suas temperaturas.

1.4. Condicies adequadas de armazenamento para alimentos ndo pereciveis (acondicionamento, higiene
ambiental, prazo de validade adequados).

1.5. Mantém um estoque minimoe de seguranga, na guantidade necessdria para o atendimento de um
servico completo de almogo ou jantar de um dia movimentado dos seguintes géneros alimenticios: milho e
envilha enlatados, batata palha, farinha de mandioca, macarrdo, peito de frango, arroz, feijao.

1.6. Condiches adequadas de armazenamento para produtos de limpeza e descartdveis (embalagens,
acondicionamenio, higiene ambiental, prazo de validade adequados); @ em guantidade adequada, boa
gualidade, apropriados para a finalidade a gqual se destinam, conforme especificado no Termo de
Referéncia.

Mota item 1

ITEM Z. Planejamento & execucdo dos cardiplos

2.1. Cardapio semanal atualizado afixado em local visivel para o conhecimento dos usudrios, contendo
nome das preparacies e ingredientes aléngenos.

22 As preparagbes do carddpio 30 mantidas sem alteragies em relacio ao cardapio que foi aprovado
pela fiscalizacio técnica do infcio ao final do periodo de distribuicio.

2.3. As preparagies mantém o mesmo padrao de preparo (mesmos ingredientes, tipo de corte, forma de
coccio, ponto de cozimento, eic) do inlcio ao final do periodo de distribuicio.

24. As preparagfes oferecidas encontram-se dentro dos padrfes sensoriais estabelecidos (cor, aroma,
temperatura, sabor caracteristicos) do inicio ao final do periodo de distribuicio.
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Nota item 2

ITEM 3. Higlenizacao

3.1. Fluxo de operaches internas que evite qualquer tipo de contaminagdo dos géneros alimenticios e das
areas de trabalho.

32. Instalaches fisicas higienizadas adequadamente (produtos especificos, diluicao e tempo de contato
cometos).

3.3. Equipamentos e utensilios higienizados adequadamente (produtos especificos, diluicio e tempo de
contato cormetos).

3 4. Refeitdrio limpo e organizado antes do inicio do horanio de distribuicio.

35, Acondicionamento adequado e retirada do lixo das dreas de recebimenio, areas produtivas e do
refeitdrio em sacos plasticos, no hordrio adequado e sempre que necessano.

36. A coleta de lixo, porservico especializado na destinacao de residuos sdlidos, & realizada em
pencdicidade adequada.

3.7. Os utensilios de limpeza de dreas contaminadas (lixo & banheiros) sdo armazenados separadamente,
adequadamente identificados e possuem cores distintas dos utensilios de limpeza de areas de
recebimento de mercadorias, armazenamento, producac, higienizacio e distribuicao.

38. ltens necessdrios 4 higiene de maos em quantidade adequada e durante todo o hordrio de
funcionamento para funciondrios e usudrios do restaurante nos vestiarios, area de coccdo, areas de
pré-preparo, banheiros & pia do refeitdrio (sabonete liquido neutro & produto antisséplico ou sabonete
liquido antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado, papel higiénico) e area de distribuicio (produto
antisséptico).

Wota ltem 3

ITEM 4. Pré-preparo e preparo

4.1. Os manipuladores de alimentos realizam higienizagdo das mios de forma adequada & sempre gue
necessano.

42, Alimentos consumidos crus & cocclonados =30 higienizados adequadamente (etapas da higienizacao,
sanitizantes especificos, diluicio e tempo de contato comretos).

4.3. Todos os utensilios necessdrios ao processo produtive estio disponiveis em quantidade suficiente.
em adequado estado de conservacio & de higienizacio e sdo armazenados de forma adequada.

4 4. Mao observadas aches que constituam risco de contaminacao de alimentos.

4.5, Exposicio de alimentos durante a manipulacio & temperatura ambiente ccorre no tempo minimo
necessario para evitar contaminacio/deterioracio.

4 6. Descongelamento executado em condigbes adequadas e registro da data de inicio do degelo de cada
tipo de alimento.

4.7. Matéria-prima aberta, ndo ulilizada na sua totalidade e alimentos pré-preparados acondicionados e
identificados adeguadaments (nome, data de abertura e prazo de validade).

48. Agua filtrada para o preparo de bebidas, preparacfes quandc necessdrio e para consumo de
usuarios e funcionarios do restaurante. Elementos filtrantes dentro do prazo de validade.

Nota item 4
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ITEM 5. Distribuigao

5.1. Respeita o= hordrios de distribuicdo para abertura e fechamento do refeitdrico.

52. Acondicionamento e identificacdo dos alimentos prontos para consumo e critérios de temperatura
para os equipamentos da drea de distribuicio sao obedecidos e registrados em planilha especifica.

5.3. Critérics de tempo e temperatura para os alimentos dispostos nos balches de distribuicio e bebidas
s80 obedecidos e registrados em planilha especifica.

54. Utensilios (pratos, talheres, bandejas) higienizados, expostos adequadamente na linha de
distribuicdo & em quantidade suficiente para evitar a interrupco da mesma. Utensilios de distribuicao
{pegadores, conchas, escumadeiras, colheres, dentre outros) devidamente higienizados, em estado de
conservacao adequado e em guantidade compativel com o ndmero de refeicbes servidas.

5.5. O porcionamento atende a0 estabelecido.

5.6. Disponibilidade na ilha de temperos do refeitdrio de todos os itens descritos no Termo de Referéncia,
durante todo o periodo de distribuicio do almogo e jantar (vinagre, azeite, sal, adogante, palitcs de dente
embalados individualmente, guardanapos de papel).

5.7. A distribuicio ocome sem demora para a reposicio das preparagbes e sem alrasos ou transtornos
para 0s usuaros.

5.8. E realizada adequadamente a coleta didria e o armazenamento por 72 horas das amostras de todas
as preparagdes sernvidas.

549. Os balcles térmicos, o refeitdrio & os banheiros sd3o mantidos limpos durante a distribuiciio das
refeiches.

5.10. Descarte adequado das sobras e dos restos.

Nota item 5

ITEM 6. Mdo de obra aplicivel

6.1. Quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e distribuido em ndmero
suficiente entre os setores da unidade para a adequada execucao das atividades.

6.2. Mantém obrigatoriamente Mutricionista, durante todo o periodo de prestacdo dos semvicos,
supervisionando as atividades desenvolvidas pela equipe & acompanhando a distribuicdo do almogo e do
jantar.

6.3 Manipuladores ndo apresentam lesdes e'ou sintomas de enfermidades gue possam CoOMprometer a
gualidade higitnico-sanitaria dos alimentos.

6.4. Eguipamentos de protecio individual (EPI) necessdrios para o desempenho de cada atividade
especifica em quantidade suficiente & com adeguada utilizagao.

6.5. Funciondrios utilizam uniformes brancos ou de cores clarag, limpos, completos e em bom estado de
conservacio, com diferenciacido de cor entre os uniformes dos funciondrics responsaveis pela
limpeza'higienizacdo e os uniformes dos manipuladores de alimentos Os uniformes sdo usados
exclusivamente nas dependéncias intemas do estabelecimento.

6.6. Funcionarios mantém rigoroso asseio pessoal (cabelos protegidos, unhas aparadas, sem esmaltes,
sem barba, sem adornos pessoais, sem perfumes, sem porar telefone mdvel e utilizar fones de ouvido,
sem fumar).

Nota item 6
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ITEM 7. Manutengdes e Laudos

7.1. Limpeza da caixa de gordura por empresa especializada conforme periodicidade estabelecida e
apresentacio de comprovante de realizacao do procedimento.

7.2. Andlise microbiokigica das preparacbes, equipamentos, utensilios e supericies & mios dos
manipuladores conforme pericdicidade estabelecida e apresentacio dos laudos.

7.3. Todos os equipamentos necessancs 4 rotina da Unidade estdo funcionando adequadamente.

T.4. Controle de pragas e vetores dentro da validade (realizado por empresa especializada, conforme a
penodicidade da legislacio) e apresentagio dos comprovantes contendo a validade dog procedimentos.

7.5. Instalacbes fisicas Iintegras e conservadas em conformidade com a legislacio sanitaria (teto, paredes
e piso sem rachaduras, goteiras, infillragbes, mofos e descascamentos). Manutencio de lluminacio
adequada, auséncia de vazamentos e entupimentos nas instalagdes fisicas, instalacio e manutencao
adequada das telas de protecio nas dreas necessarias.

Nota item 7

NOTA FINAL DO FORMULARIO

MA - Nao avaliado/Nao se aplica

Profissional responsdvel pela avaliagio:
Nutriclonista:

CRNMN:

SIAPE:

Recabl uma copla em (data e assinatura da CONTRATADA):
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ANEXO I
MODELO DE TERMO DE CONTRATO
SERVICOS - LICITACAO

Lei n®14.133, de 1°de abril de 2021
(Processo Administrativo SEI n® 23102.005920/2023-76)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... l..., QUE
FAZEM ENTRE S| A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
......................................................... E

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO),
Fundagédo Publica, instituida nos termo da Lei n® 6.655, de 05 de junho de 1979, com denominagdo
modificada pela Lei n°® 10.750 de 24 de outubro de 2003, sede e foro nesta Cidade do Rio de Janeiro,
Capital do Estado de mesmo nome, situada na Av. Pasteur n°® 296, no bairro da Urca, inscrita no CNPJ-

MF sob o n°® 34.023.077/0001-07, neste ato representado(a) pelo(a) .........ccccceeveunnnen. (cargo e nome),
nomeado(a) pela Portaria n° ...... , de ... de ..., de 20..., publicada no DOU de ..... de
............... de ..., portador da Matricula Funcional n° ........, doravante denominado
CONTRATANTE, € 0(2) ..ccvvvvvvvvrrrvnrnrirnnnnnnns , inscrito(@) no CNPJ/MF sob 0 n® ............ccceeeeen, ,
sediado(@) Na ......cccccevvveveviviiiiiiiiiins v BM doravante designado CONTRATADO,
neste ato representado(a) Por .......cccccvevevevieieeeennnnnns (nome e funcdo no contratado), conforme atos
constitutivos da empresa OU procuracédo apresentada nos autos, tendo em vista 0 que consta no
Processo n® ........cccocvieiiiiiiiennn, e em observancia as disposi¢des da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de

2021, e demais legislagéo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do
Pregao Eletrénico n. .../..., mediante as clausulas e condi¢cbes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e Il)

1.0. O objeto do presente instrumento é a contratacdo de servicos comuns de alimentacao, por
empresa especializada, para producéo e distribuicdo de refeicdes (almogo e jantar) & comunidade
académica da Universidade Federal do Estado do Rio de Janeiro (UNIRIO) no seu Restaurante Escola
(RE), localizado na Avenida Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares — Urca — Rio de Janeiro/RJ, nas
condi¢cdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.1. Objeto da contratacao:
ITEM ESPECIFICACAO CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
DE UNITARIO | TOTAL
MEDIDA
1
2

Pagina 100|122
Céamara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregédo Eletrdnico — Servicos sem méao de obra em regime de dedicacéo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestédo e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagéo



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92

®

U

UNIRIO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO - PROAD
EQUIPE DE APOIO AOS PREGOEIROS DA UNIRIO - EAP

1.2. Vinculam esta contratacao, independentemente de transcri¢cao:
1.2.1. O Termo de Referéncia;
1.2.2. O Edital da Licitacao;
1.2.3. A Proposta do contratado;

1.2.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagcéo é de 12 meses (maximo de 5 anos) contados do(a)
assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°
14.133, de 2021.

2.2. A prorrogagdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condi¢Bes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracao,
permitida a negociacdo com o contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes
requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execucao do contrato, com informag8es de que
0s servigos tenham sido prestados regularmente;

¢) Sejajuntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizag&o do servi¢o;

d) Haja manifestacédo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacéao;

e) Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢des iniciais de habilitacéo.

2.3. O contratado nédo tem direito subjetivo & prorrogacao contratual.
2.4. A prorrogagéo de contrato devera ser promovida mediante celebracao de termo aditivo.
2.5. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou

amortizados ao longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deverdo ser reduzidos
ou eliminados como condig&o para a renovacéao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas
sancdes de declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder
publico, observadas as abrangéncias de aplicagao.
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CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV
Vil e XVl

3.1 O regime de execucédo contratual, os modelos de gestdo e de execuc¢do, assim como
0s prazos e condi¢des de conclusao, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no
Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGCAO

4.1. E permitida a subcontratacio parcial do objeto, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor total do contrato, nas seguintes condi¢cdes:

4.2, E vedada a subcontratacdo completa ou da parcela principal da obrigacéo, abaixo
discriminada:

4.2.1. Produzir e distribuir as refeicdes (almocgo e jantar) em conformidade com o
Modelo de Execucédo do Objeto;

4.3. Poderdo ser subcontratadas as seguintes parcelas do objeto:
4.3.1. realizagdo da limpeza das caixas de gordura;
4.3.2. controle de vetores e pragas urbanas;
4.3.3. realizacao de andlises microbiolégicas;

4.3.4. manutencao dos equipamentos, dos utensilios, dos mobiliarios e da estrutura
fisica oferecidos pela CONTRATANTE;

4.3.5. coleta e destinagdo de residuos sélidos.

4.4, Em qualquer hipétese de subcontratacdo, permanece a responsabilidade integral do
contratado pela perfeita execucdo contratual, cabendo-lhe realizar a supervisdo e coordenacao
das atividades do subcontratado, bem como responder perante o contratante pelo rigoroso
cumprimento das obriga¢Bes contratuais correspondentes ao objeto da subcontratacao.

4.5, A subcontratacdo depende de autorizagdo prévia do contratante, a quem incumbe
avaliar se o subcontratado cumpre os requisitos de qualificacdo técnica necessarios para a
execucao do objeto.

4.6. O contratado apresentara a Administragdo documentagdo que comprove a capacidade
técnica do subcontratado, que sera avaliada e juntada aos autos do processo correspondente.

4.7. E vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes
desta mantiverem vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcd@o na contratacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou se deles forem
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.

4.8. Caso tenha sido formulada no Termo de Referéncia a exigéncia de subcontratacédo de
microempresas ou empresas de pequeno porte (art. 48, Il, da Lei Complementar n. 123, de
2006, e art. 7°, do Decreto n.° 8.538, de 2015), além do regramento acima, deverdo ser
observadas as seguintes disposi¢des especificas:
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4.8.1. O CONTRATADO devera apresentar, ao longo da vigéncia contratual, sempre
que solicitada, a documentagdo de regularidade fiscal das microempresas e
empresas de pequeno porte subcontratadas, sob pena de resciséo, aplicando-se
0 prazo para regularizag&o previsto no § 1° do art. 4° do Decreto n° 8.538, de 2015;

4.8.2. O CONTRATADO devera a substituir a subcontratada, no prazo maximo de
trinta dias, na hipotese de extincdo da subcontratacdo, mantendo o percentual
originalmente subcontratado até a sua execucdo total, notificando o
CONTRATANTE, sob pena de rescisdo, sem prejuizo das san¢des cabiveis, ou a
demonstrar a inviabilidade da substituicdo, hipétese em que ficara responsavel
pela execucéo da parcela originalmente subcontratada; e

4.8.3. O CONTRATADO seré responsavel pela padronizagéo, pela compatibilidade,
pelo gerenciamento centralizado e pela qualidade da subcontratacao.

4.8.4. Os empenhos e pagamentos referentes as parcelas subcontratadas serao
destinados diretamente as microempresas e empresas de pequeno porte
subcontratadas.

CLAUSULA QUINTA — PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor total da contratacédo é de R$.......... (...

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacéo.

5.3. O valor acima € meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao
contratado dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condicdes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data do orcamento estimado, em 2024.

7.2. ApOs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos
iniciais seréo reajustados, mediante a aplicacéo, pelo contratante, do indice Nacional de Pregos
ao Consumidor Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigac¢des iniciadas e concluidas apés
a ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano seré contado
a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante
pagara ao contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).
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7.5. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente,

o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
gualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicéo, o(s)

que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo

indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. Séo obrigacbes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo
com 0 contrato e seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢Bes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no

objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte,

as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execug¢éo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo
Contratado;
8.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relacédo a parcela incontroversa

da execucéo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia
sobre a execuc¢do do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143

da Lei n® 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucao do objeto, no
prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sancdes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao

das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir deciséo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas
a execucdo do presente Contrato, ressalvados o0s requerimentos manifestamente
impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

8.10.1. A Administragdo tera o prazo de 10 dias, a contar da data do protocolo do

requerimento para decidir, admitida a prorrogagcdo motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro

feitos pelo contratado no prazo maximo de 10 dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para

apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.
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8.13. Comunicar o Contratado na hip6tese de posterior alteragéo do projeto pelo Contratante,
no caso do art. 93, §2° da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do contrato, bem como por
gualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

8.15. Analisar, previamente, solicitacdes para possivel realizacdo de benfeitorias que julgar
necessdarias ao melhor aproveitamento da area concedida, de modo que ndo afetem os
requisitos de seguranca, conforto, estética e demais regulamentos do CONTRATANTE.

8.16. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores
individuais de agua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua
propriedade, caso em que 0s pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados
diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servi¢os publicos.

8.17. Demais obrigac¢des estipuladas no item 5.7 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagfes constantes deste Contrato e de seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execuc¢do do objeto, observando, ainda, as obrigacbes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na
execucao do contrato.

9.3. A indicacdo ou a manutencéo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgéo
ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o
exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinacfes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade
superior (art. 137, 1) e prestar todo esclarecimento ou informacé&o por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste
contrato, com habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao atender
as recomendacgdes de boa técnica e a legislagéo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, 0os servigos nos quais se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢do do objeto, de acordo
com o Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n®8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer
dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que ficara
autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor
correspondente aos danos sofridos;
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9.8. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cbnjuge, companheiro ou parente em

linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal
ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.9. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagcdo do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s seguintes
documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa
aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidbes que comprovem a regularidade
perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo,
Convencdao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao
Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pelo Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucgdo do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou
bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessério a execuc¢do do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente,
cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos
servicos e nas melhores condi¢bes de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacao,
guaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacgbes do memorial
descritivo ou instrumento congénere.

9.17. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utiliza¢éo do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes
assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na licitacao;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execucéo do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz,
bem como as reservas de cargos previstas na legislacéo (art. 116);
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9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo

fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art.
116, paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informacg@es obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
9.22. Arcar com o 0Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos

guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatdrio para o atendimento do objeto da contratacédo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de &mbito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranga do Contratante;

9.24. A contratada fica obrigada, sempre que possivel, a adquirir, no minimo, 30% (trinta por
cento) dos géneros alimenticios produzidos e/ou comercializados por agricultores familiares e
de suas organizagdes conforme disposto no §2° do art. 8° da Lei n°® 14.628 de 20 de julho de
2023

9.25. Pagar mensalmente, até o quinto dia Gtil do més subsequente, o valor da taxa de
concessao de uso e das despesas de rateio referentes aos servicos manutencdo, conservacao
e vigilancia do prédio, que devera ser recolhido a conta Gnica do Tesouro Nacional, mediante
GRU. Em caso de eventual inadimplemento, a Administracdo podera efetuar a retencéo na
fatura mensal do valor devido pelo contratado a titulo de concesséo de uso e providenciar o
recolhimento mediante GRU, em aten¢do ao postulado de unidade de tesouraria, com a
decorrente compensagcao na via administrativa com os valores devidos pela Administragdo em
relacdo ao servico de fornecimento de refeicdo custeado pelo erario.

9.26. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessérias, mediante
autorizacgdo prévia do (indicar a autoridade competente), ficando incorporadas ao imével, sem
gue lhe assista qualquer direito de indenizagdo/compensacao, sob qualquer titulo.

9.27. Realizar os servicos de manutencdo e assisténcia técnica no seguinte local:
Restaurante Escola (RE) da UNIRIO, localizado na Avenida Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares
— Urca — Rio de Janeiro/RJ;

9.27.1. A lista de utensilios e equipamentos disponibilizados & CONTRATADA
constam no APENDICE C do Termo de Referéncia (ANEXO I);

9.28. Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas, sem perda de informacdes, podendo exigir, inclusive, a capacitacdo dos
técnicos do contratante ou da nova empresa que continuard a execucao dos servi¢os;

9.29. Demais obrigacdes estipuladas no item 5.8 do Termo de Referéncia.

10. CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a
todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato
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administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacéo da proposta
no procedimento de contratacdo, independentemente de declaragéo ou de aceitacao expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderédo ser utilizados para as finalidades que justificaram
seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses
permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os
contratos de suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do
contratado elimina-los, com excec¢édo das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em
que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovagdo do
cumprimento de obrigacdes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas
obrigag0es.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos
e responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua
observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula,
devendo o Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagéo formulados.

10.9. O Contratado deverd prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informacdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da
LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles
que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual
controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com
cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabiliza¢édo, em caso
de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracao
nas hipéteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de
dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio
de opiniBes técnicas ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser
comunicados a autoridade nacional.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XII)

11.1. A contratacdo conta com garantia de execucado, nos moldes do art. 96 da Lein® 14.133,
de 2021, na modalidade xxxx, em valor correspondente a X% (XXXX por cento) do valor
inicial/total/anual do contrato.

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante
a vigéncia do contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia,
permanecendo em vigor mesmo que O contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas.

11.3. A apdélice do seguro garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia
do contrato principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

11.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacéo ou
de aniversério, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apélice vigente e nenhum
periodo figue descoberto, ressalvado o disposto no item 11.5 deste contrato.

11.5. Na hipétese de suspenséo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracao,
o contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até
a ordem de reinicio da execuc¢éo ou o adimplemento pela Administragéo.

11.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do nédo
adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

11.6.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e

11.6.3. obrigac¢es trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o
FGTS, ndo adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.7. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item 11.611.6, observada a legislacéo que rege a matéria.

11.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta
especifica na Caixa Econémica Federal, com correcdo monetaria.

11.9. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos
sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

11.10. No caso de garantia na modalidade de fian¢ca bancéaria, devera ser emitida por banco
ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil,
e deverda constar expressa rendncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.11. No caso de alteragédo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia
deverd ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos paradmetros utilizados quando da
contratacéo.

11.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 15
(quinze) dias Uteis, contados da data em que for notificada.
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11.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a matéria.

11.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado
pelo contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuragédo de
descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, 8§ 4° da Lei n.° 14.133, de
2021).

11.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro
durante a vigéncia da apdlice, sua caracterizacdo e comunicacdo poderao ocorrer
fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro,
desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro,
nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.14. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da apélice, carta fianca ou autorizacdo para
a liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas
as clausulas do contrato;

11.15. A garantia somente serd liberada ou restituida apés a fiel execucédo do contrato ou apés
a sua extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, serd atualizada
monetariamente.

11.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢8es a contratada.

11.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma
prevista neste Contrato.

11.18. A garantia de execucado é independente de eventual garantia do produto ou servigo
prevista especificamente no Termo de Referéncia.
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o contratado
que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.
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12.2. Seréo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracées acima descritas as seguintes
sanc¢des:

i)  Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecuc¢do parcial do contrato, sempre que
ndo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave (art. 156, 82° da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”,
“c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que néo se justificar a imposicado de penalidade
mais grave (art. 156, 8§ 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas

“ “f” “

descritas nas alineas “e”, “f’, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”,
“c” e “d”, que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da Lei n® 14.133, de
2021).

iv) Multa:

(1) Moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacéo, suplementacéo ou reposi¢cdo da garantia.

a. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a extingdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme
dispbe o inciso | do art. 137 da Lein. 14.133, de 2021.

3) Compensatéria, para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de
0,5% a 30% do valor do Contrato.

(4) Compensatoéria, para a inexecugéao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem
12.1, de 0,5% a 30% do valor do Contrato.

(5) Para infragdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do
valor do Contrato.

(6) Para infragdes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa serd de 0,5% a 30% do
valor do Contrato.

7 Para a infracdo descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do

valor do Contrato, ressalvadas as seguintes infragdes:

12.3. A aplicacdo das sanc¢fes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacdo de reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n°®
14.133, de 2021)

12.4. Todas as sancdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente
com a multa (art. 156, 87°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicacéo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacéo (art. 157, da Lei n°®
14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor,
a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°,
da Lein® 14.133, de 2021).
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12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacdo das sanges realizar-se-a em processo administrativo que assegure o
contraditorio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput
e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados (art. 156, 81° da Lei n° 14.133, de

2021):

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgéos de controle.

12.9. Os atos previstos como infra¢cdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em
outras leis de licitagcdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados
como atos lesivos na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida

Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos neste Contrato ou para provocar confuséo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos
das sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios
com poderes de administracdo, & pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo
com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em
todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancéo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no a&mbito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.12. As sang¢Bes de impedimento de licitar e contratar e declaragéo de inidoneidade para
licitar ou contratar séo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total
ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo
contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo 6rgao
ora contratante, na forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato seréa extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente
de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante,
qguando esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender
gue o contrato nao mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extincdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde
gue haja a notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois)
meses de antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da nédo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra
com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apés 2
(dois) meses da data da comunicagéo.

13.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢cfes nele estipuladas, ou
antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lein® 14.133/21,
bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.5.1. Nesta hip6tese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.5.2. A alteracéo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa
ndo ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.5.2.1. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragéo subjetiva.

13.6. O termo de extingéo, sempre que possivel, sera precedido:
13.6.1.1. Balanco dos eventos contratuais ja& cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.6.1.2. Relacao dos pagamentos j& efetuados e ainda devidos;
13.6.1.3. IndenizagBes e multas.

13.7. A extingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio
econdmico-financeiro, hipotese em que serd concedida indenizagdo por meio de termo
indenizatério (art. 131, caput, da Lein.° 14.133, de 2021).

13.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de
natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo
ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcao na licitacéo
ou atue na fiscalizagcdo ou na gestédo do contrato, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso 1V, da Lei
n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacao abaixo
discriminada:
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I. Gestdo/Unidade: 15255/154034;
Il. Fonte de Recursos: PNAES;
lll. Programa de Trabalho: 12 364 5113 4002 0033;
IV. Elemento de Despesa: 339039;
V. Plano Interno: VOOOOG2300N;
VI. Nota de Empenho:

14.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 11)

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cdes contidas
na Lei n®14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo
as disposicdes contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cadigo de Defesa do Consumidor — e
normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e sequintes
dalein®14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos
ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

16.3. As alteragBes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo
aditivo, submetido a prévia aprovacédo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos
de justificada necessidade de antecipacéo de seus efeitos, hiptese em que a formalizagdo do
aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de
2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como
no respectivo sitio oficial na Internet, em atengéo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021,
e ao art. 8°, 82° da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, 83°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de
2012.
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CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal - Se¢édo Judiciaria do Rio de Janeiro, para dirimir
os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser
compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, 81° da Lei n® 14.133/21.

[Locall], [dia] de [més] de [anq].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
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ANEXO 1l

MODELO DE DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO INCISO XXXIIl DO ART. 7°
DA CONSTITUIGAO FEDERAL DA REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n® 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR) A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES - URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

Razao Social:
Endereco:
Cidade/Estado:
CNPJ:

A Comiss&o Permanente de Licitacao.

O proponente acima DECLARA, para fins do disposto no inciso VI do art. 68 da Lei n°® 14.133 de 1°
de abril de 2021, acrescido pela Lei 9.874 de 27 de outubro de 1999, na forma e sob as penas
imposta pela Nova Lei de Licitacdes e Contratos (14.133/21) e demais legislacdes pertinentes, que
ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de catorze anos, na condicéo de aprendiz ().

Observacdo: Em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.

Municipio de , em de de 202__.

(assinatura do representante legal do licitante)
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ANEXO IV

MODELO DE PROPOSTA

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n® 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGCAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR) A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES — URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

N° do Processo SEI: 23102.005920/2023-76
Pregéo Eletrénico n° 120

Dia / / as horas.

DISCRIMINACAO DOS OBJETOS (DADOS REFERENTES A AQUISICAO)

A | Data de apresentacéo da proposta (dia/més/ano)

B | Municipio/UF:

IDENTIFICACAO DO SERVICO

. . Unidade de Quantidade total a contratar (Em funcao da
lipe ole Clo e Medida unidade de medida)
Municipio de , de de 20 .

(assinatura do representante da empresa licitante)
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE ELABORAGCAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n° 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTAGCAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR) A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES — URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

(identificacdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de (preencher com a identificagdo completa da licitante) doravante
denominado licitante, para fins do disposto no Edital de Pregéo Eletrdnico /2023, declara sob as
penas da lei, em especial o art. 299 do Codigo Penal Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar do certame foi elaborada e maneira independente e o
contelido proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou
recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato da licitacdo, por qualquer meio ou por
qualquer pessoa;

(b) aintencéo de apresentar proposta elaborada para participar do certame nao foi informada, discutida
ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato da licitacdo, por qualquer meio ou por
qualquer pessoa;

(c) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro
participante potencial ou de fato da licitacdo quanto a participara ou ndo da referida licitagao;

(d) que o contetdo da proposta apresentada para participar da licitagdo ndo sera, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato,
da licitag&o antes da adjudicacéo do objeto da referida licitagao;

(e) que o conteudo da proposta apresentada para participar da licitacdo n&do sera, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante da UNIRIO antes da
abertura oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensédo desta declaracdo e que detém plenos poderes e
informacdes para firméa-la.

, em de de 20__.

(assinatura do represente legal do licitante, no ambito da licitacdo, com identificacdo completa)
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ANEXO VI

MODELO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA
HABILITACAO

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n°® 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGCAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR) A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES — URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

Razao Social:
Endereco:
Cidade/Estado:
CNPJ:

Declara, sob as penas da lei, que até a presente data, inexistem fatos supervenientes impeditivos para
sua habilitacdo no presente processo licitatério, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores.

,em de de 20__.

(representante legal, RG e CPF)
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ANEXO VII

MODELO DE DECLARACAO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n® 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR) A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES - URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

A empresa ,inscrita no CNPJ sob n° , por meio de
seu representante legal (ou procurador) Sr. ,CPF __ (n°___ , DECLARA sob as sanc¢des
administrativas cabiveis e sob as penas da lei, ser (microempresa ou empresa de pequeno

porte), nos termos de legislacdo vigente, ndo possuindo nenhum dos impedimentos previstos no
paragrafo 4° do art. 3° da Lei Complementar n°® 123/2006.

, em de de 20__.

Nome e Ass. Representante Legal

Nome e Ass. Contador — CRC
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ANEXO VI

MODELO DE ATESTADO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n° 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUCAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR). A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES — URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

Atesto que a empresa

]

CNPJ , por intermédio de seu representante,
Sr.(a.) , portador do
documento de identidade n° , Vistoriou as instala¢cdes do Restaurante Escola,

localizado na Avenida Pasteur, 436/458 Urca, para os fins previstos no Pregao Eletrénico n°
90001/2024.

,em de de 20__.

Carimbo e assinatura do Servidor(a)
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ANEXO IX

MODELO DE DECLARAGCAO DE DISPENSA VOLUNTARIA DE REALIZAGAO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO n° 90001/2024
(Processo Administrativo SEI n° 23102.005920/2023-76)

CONTRATACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, POR EMPRESA ESPECIALIZADA, PARA
PRODUGAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (ALMOGO E JANTAR). A COMUNIDADE
ACADEMICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO (UNIRIO) NO
SEU RESTAURANTE ESCOLA (RE), LOCALIZADO NA AVENIDA PASTEUR, 436/458 — 1° E 2°
ANDARES - URCA — RIO DE JANEIRO/RJ.

Raz&o Social:
Endereco:
Cidade/Estado:
CNPJ:

Declara para fins de participacao do Pregéo Eletrdnico n® 90001/2024, que se absteve de vistoriar as
dependéncias do Restaurante Escola, objeto de execucao dos servigos, responsabilizando-se por todas
as consequéncias deste ato.

Ciente, que ndo serdo admitidas, em hip6tese alguma, alega¢des posteriores de desconhecimento dos
servigos e de dificuldades técnicas nao previstas.

, em de de 20__.

Assinatura e carimbo
(Representante legal)
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