ETEZF UNIVERSIDADE DO RIO DE JANEIRO (UNI-RIO) CQg%iﬁiijir‘A.

CENTRO: CIENCIAS BIOLOGICAS E DA SAUDE

PROGRAMA DE DISCIPLINA

CURSO: NUTRICAO |
DEPARTAMENTO: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Codigo:  SNT 0056

 DISCIPLINA: _
ISCIPLINA: QUIMICA ANALITICA o 30hs -pratica
CARGA HORARIA : 45 horas 02 créditos 15hs -tedrica

Docume

OBJETIVO GERAL

. Proporcionar aos alunos conhecimentos sobre QUIMICA ANALITICA
QUANTITATIVA, através de métodos gerais de andlise de substancias pu

ras.

OBJETIVO ESPECIFICO

. Ao final do Curso.o aluno devera ser capaz de

. Identificar os compostos orgadicos e inorganicos mais utili

zados em analises quimicas.

. Conhecer os principais tipos de misturas e formas adequadas

de separacgao

Preparar sdlugaes para utilizagdo em QUIMICA ANALITICA QUAN

. TITATIVA
Interprétar resultados finais de anilise

UNIDADE 1 .

~ CONCEITOS , MATERIAZ MOLECULA E ELEMENTO QUIMICO
- MISTURA E SOLUGDES

- METODO DE SEPARAGAO

UNIDADE II ‘

- FUNCOES INORGANICAS ( ACIDO, BASE, SAL e OXIDO )

UNIDADE III

-~ REACOES QUIMICAS
REDOX , .
- EQUILIBRIO QUIMICO - FATORES FISICOS E QUIMICOS QUE O ALTERAM
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QUM AN

PROGRAMA DE DISCIPLINA - CONTINUAGAO

UNIDADE IV

- UNIDADES DE CONCENTRACAO
.- NORMALIDADE
. MOLARIDADE
. CONCENTRAQAO (p/P), BP/V, V/V)

UNIDADE V

-~ PREPARO SOLUCOES ACIDA E BASICA ( PRATICA )
'~ AFERIGAO SOLUGOES ACIDA E BASICA ( PRATICA )

UNIDADE VI

- PREPARO E AFERIGAO- SOLUCDES QUE SOFREM OXI-REDUGAO

- SOLUCAO DE PERMANGANATO DE POTASSIO ( PRATICA )
- SOLUGCAO DE SULFATO FERROSO ( PRATICA ) '

" UNIDADE VII

.| - - INTRODUGAO QUIMICA QUALITATIVA
- DBTECCAO DB GATIONS ( PRATICA )

UNIDADE VIII

- TITULACAO ACIDO-BASE
. ESTUDO DO pl

. INTRODUCAO INDICADORES
. ANALISE SODA CAUSTICA COMERCIAL (- PRATICA )

e . ANALISE $ ACIDO ACETICO EM VINAGRE ( PRATICA )
. ACIDEZ EM LEITE ( PRATICA )

UNIDADE IX

- COMPLEXOMETRIA COM EDTA _
. DETERMIKACAO MAGNESIO ( PRATICA )
. DETERMINAGAO DUREZA H,0 ( PRATICA )

UNIDADE X

= TITULACAO DE PRECIPITAGAO

. DOSEAMENTO CLORETO ( MONR/VOLHARD ) ( PRATICA )
. DETERMINACAO IODETO E BROMETO ' PRATICA )
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UNIVERSIDADE DO RIO DE JANEIRC UNI-RIO
INSTITUTO DE CIENCIAS BIOLOGICAS E DA SAUDE

DEPARTAMENTO DE SAUDE DA COMUNIDADE S
DISCIPLINA DE SANEAMENTO o m

C2PG. ECR. 45 Cr.032

PROGRAMA DA DISCIPLINA DE SANEAMENTO APLICADA AOS ALUNOS
DO 3° PERIODO DO CURSO DE NUTRICAO

Codigo: SCS 0026

UNIDADES PROGRAMATICAS

! - Introducdo ao Saneamento

1.1 - Areas de atuaco do Saneamento
1.2 - Definicges

1.3 - Satde e meio ambiente

.

2 - Sistemas de Abastecimento de Agua
2.1 - Importancia Sanitéria e Econdmica
2.2 - Agua na transmiss@o de doencas
2.3 - Caracterizagdo da dgua de abastecimento
2.4 - Usos da dgua
2.3 - Abastecimento de dgua no meio rural
2.0 - Abastecimento de dgua no meio urbano
- 2.7 - Tratamento da agua de abastecimento
3 - Aguas Residudrias
3.1 - Importancia saniidria e econdmica
3.2 - Disposi¢do dos dejetos em zona rural
3.3 - Solugdes para o sistema estatico e dindmico
3.4 - Disposicdo de dguas residudrias no meio urbano
2.3 - Tratamento de esgotos
< - Residuos Sélidos e Limpeza Publica -
+.1 - Poluigdo ambienial
4.2 - Gerenciamento do lixo municipal
13

- Origem e composi¢do do lixo
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- Servigo de limpeza pblica

- Disposi¢do final do lixo

- Tratamento

- Reciclagem do Jixo

- Lixo contaminado (hospitalar) e seu tratamento € destino final

4,
4,

4
5
4.6
7
S

RN

-

- Controle de Artrépodes e Roedores

5

5.1 - Controle de mosquitos

5.2 - Controle de moscas

5.3 - Controle de baratas

6 - Saneamento dos Alimentos

6.1 - Importancia sanitaria e econdmica
6.2 - Nocividade dos alimentos

6.3 - Fases de atuagio do saneamento
6.4 - Controle da qualidade dos alimentos
6.5 - Controle dos manipuladores de alimentos
7 - Poluicdo Atmosférica

7.1 - Principais fontes

7.2 - Efeitos da poluicdo do ar

7.5 - Medidas dos poluentes

7.4 - Controle de poluentes atmosféricos
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UL ITVERSTDADE

CLNTRO: CIQNCIAS BIOLOGICAS E Di

RO (UN1-RTO)
SAUDE

DO RIO Dii JANE]

PROGRAMA DE DISCIPLINA (AHATITICO)

-

CICLO BASICO Codigo:  SCS 0040
DEPARTAMENTO: SAUDE DA COKMUKIDADE S
DISCIPLINA: SOCIOLOGIA '  C.H. = 30 h.
CURSO: .GRADUAGAQ EM UUTRICAO = CREDITO: 02:00
UNIDATE I - A SOCIOLOGIA COMO CIENCIA
UNIDADE II - A SOCIOLOGIA E A SOCIEDADE MODERINA
URIDADE TIIT - COECEITOS BASICOS DE SOCIOLOGIA
IIT:1 - AGEO, RELAGEO E PROCESSOS SOCIALS
TI1,2 - INTERACKO E SOCTALIZAGEO .
II1;3 - ORGANTIZAGEO E ESTRUTURA SOCTIAL
TII.4 — COMUNIDADE E SOCIEDADE
III.5 - CULTURA - ‘
UNIDADE IV - IMPORTANCIA DO ESTADO IM SOCIEDADES COMILIXAS
UNIDADE _ V - MOVIMENTOS -SOCIALS, URBANOS
UNIDADE VI - CARACTERISTICAS HISTORICAS DO I‘ROCESSO DE DESENVOLVL
_ _ HENTO DA SOCIEDADE BRASILEIRA
UNIDADE VII - ANALISE HISTORICA DAS INSTITUIGUES DE SAUDE NO ERASIL
UNIDADE VIII - COWDIGUEZS DE VIDA E DE TRAPATHO WO BRASTL
UFIDADE  IX ~ CONDIGUES DE SAUDE- DA POPULAGAO BRASILEIRA |
.. IX:1 - ECOLOGIA SOCIAL
IX:2 - NIVEL SOCIO-ECONCHICO E SAUDE
IX.3 - NOQUES DE TATOLOGIA SOCIAL
UNIDADE X - POLITICAS DE ESTADO Fif FACE Di SAUDE

Assinatura do Tltulaf
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UNIVERSIDADE DO RIO DE JANEIRO (UNI-RIO)
"CENTRO: DE S1ADGIAS BILLOGIC A3 b n SnUDE

i

PROGRAMA DE DISCIPLINA

CURSO: D& JUTKRLIGAO
DEPARTAMENTO: DB {HULTRIGAU abblinin
DISCIPLINA' T'E"‘i-il"'j\ Din TARINCGIIaL o SBRVIGOS LoV 2inls

CARGH nozinln TOTal, UHRICGATCRIA - Ol HUHBRO DE CREDITOS ~ 03
OBIETIVOS. uilnlg: ' .

Oferecer aos alunos 4 oportunidade do adquirir conhieceimentos a
respeito das porwmas de convivlo soclal ¢ de btéenioas de cerimo-
nial. Conscientlzar os alunos da importdncia da aplicuagfio des-
sos conhecimenbtos em orcaslOes especials a [im de ,gue, COoWO pro-
fissionais Nutrncionistds, mobllizew a opiniifo publiga yuanto
ao verdudeiro papel da hULPJ“dD, qudiquer que seja a situagao.f.

UBJbLlVU 53Pws(1F1203: )
L '
: 1% « Conhwecer as horuas e a impOILanvia do comportamento social,
. bLenr cumo suu upllLJPdO em ocasiops especiais. et
‘ 29 - Ydentificar os vArios Lipos de servigos e as OLdbiUeS - em

quﬂ devem ser utllin4dos. ‘

392 -~ Conhecer o servigo dos gargons ew almogos e Jautares eri—
woniosos. '

1% - Conhever a classiiicagio dos vinnos e demals bebldas serv;

L das em banquetes.
H% « Combinar as bebldas com as plupdrutoea adequadasg. ;
: €e ~ Flanejar almogus e janlures especilals, calculando os cus-

tos operacionais. . -

CHTLODU T LGt T Lo

i
ey '

; Uitluabins 1 ¢ ZCHICRTAL BHTO oUUalls

1.1 -~ Compor Lumento soci: a1 . -
; lilstérico e jlnpoz‘l neln :
1.2 - Téeniens de cerimoniul:
Regras do apresentagio
Tratazento de cortesia as aulprldades
Sonvites: Redaciio formal o fnlormal
- Noyrwas de Jer}umni n) Mabllcos
Regras de precedine 1a
1.6 - Hiepdpgulo:
soclul, selusidstica ¢ nas forgas armadas |

d
t

- -
APV
r

R
1

\

o
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Tal:

UI IDADu Z 't SERVIGO3S saPEs 5 -
- .2.1;—,Es vemas {de mesas para almogos e Janbtures
2.2 - Tipos de servigos -
. - . . . A
2¢3-~ 3ervigo dqs gargons em almogos e jantures de cerimonia
ULLIDADG 3 ¢ BEBIDAS i JisU3 1HUSESSUS U FaBRLISAGRO
. 3el - "ld“"ifihdgdo dos wvluhos _
) 5.2 - Lhampdpne' iiistdorico, produkao e tipos de chumpagne
s 33 - Licores: ilistdérico e produgiio : S
‘ 5.0~ Cognac: Frodugiio e classificagfo
ﬂEgS'f_QueiJos- Historico e¢ regars de degustagdo
ULlDaDs g PLu.I @BJ 4 BHT0 DB BAHGUBELES )
ltel = Planejam=nto de uliogos e JdthFeS cerimoniosos
i.2 - Escolha e argumento de carddpios especlails
" 1s3 -~ Bscolha e combiuagio de Leblidas
L} - Plunejameuto e OTLdHlad“dO do Jlmoqo exane
Loy =~ Distribui¢iu e turefus para o almogo exame.
*.  LCL/rar
’ )
" Assinatura do Titular
ou Professor Responsavel: :
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i ' PROGRAMA DE DISCIPLINA
¢

O
DEPARTAMEN 10. NUTRICAC FURDALENTAL
DISCL

PLINA: * QEXI0A DIEDETICA

Cédigo: SNF 0009
Lh=90 CR=05

T T Ay
UA.J-J.\_JJ. £ # kl .I__J-».rL.u -

. . , .
s FTODOIYCLONEY &0 aluao conhecimentc Ge carater cien

tificar &5 transformagoes gue ocorredm nosS alimentces de oxig

i mal e nos de origem vegetal.
}
....... AT A ' :
O2JELIVOS =8F=Cl1ric Oo: ; o o s
S M e D CLeves, €. wtms T S S S )
«Freservar o valor nut*luﬁ vo Gos alinmentos, asSegurando suas condi-
— , - i ~
goes sSanitarias ¢ higienicas.

' JAn2iisar as modificagles gue se processam nos alimentos para meilen

Rtk el

ORI EUD0O PECSRAMATICO:

1.3. GCperagdes Tundamentais uti 1izaaab nas p Ha'ﬂag'é s dgs &li-

Selegso e AguisigSo de ilimentos =
2.1. Grupc de alimentos: OS quairo grupos basicos de alimentos.

cl
chk
B sl
]_._:
{‘u

z2¢20 dos alimentos em cardapios.
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PROGRAMA DE DISCIPLINA - CONTINUAGIO-
N L St
2
ﬁ;&i;ade E
'. EdificaQGes gue ccorrem no3 2limentos
3ol ﬁ'a“ﬁi'ias e Infusos: Clessificagio. Caracteristicas princi —
rais, Propricdades gerais, kevodo de preparo.
3e2s Frutas: Classificac¢Zo. Valor nutritivo. ibodificagles natu-
rais. liodificagoes pela cocG2o0. rormas de preparacgao.
'3e3. Leite: Tipos de leites. Caracteristicas gerais. Lodifice -
goes f:f“icas, guimicas e fis quimicas, Derivados do rel
_ ve: hanteiga, crems de leite, queijos. .
\} 3e4. Hox L-ehligas% Classificagzo dletética.. Valor nutritivo. telsh
ficagdes naturais. iéodificag"o’es Que ccorrem pela COCQAEC.
3¢5. Cereais: Valor nutritive. Digestibilidade., Céreais mais
utilizados como alimeﬁto.‘ _Pl_"incipios de ceocgao. Cocgin de
_ cereais, ' !
- 3.6. Leguminosas: Valor nutritivo. Digesti‘oilidéﬂ Leguminosas
. .i - mais utilizades como alimento. I DdlIlCB.QOED q_ue ocorrem pe
la cocgaos. |
3.7 Cames: Valor nutritivo.Seslegzo e preparq.Co.'rtes de caine
bovina, Lbdificagdes naturais., ‘Modificacg Ses ‘que ocorrem o€
" 1a cocgZo. Digeétibiliaaae;_ |
3.7.1. Visceras: Valor nutritivo. ¥étodo de preparo
3.7.2. Aves: Valor nutritivo. i€todo de preparo e cocglo de
. aves. 1“0:33.110 goes gque ocorrem pela coCcgEo.Digestipilidadk
3+7.3. Fescado: Classifica¢@o. Valor nuiritivo. Selecdo e cuidsg
dos com o pescado. Liolific egoe3s dque ocorrem pela Cocgio.
i Digesvibiiidade.
3.8. Ovos: Valor nubritivo. icdificagdes que ocorrem apos a o3
tura, Liodifiéa(;Ses que ocorrem pzla aplicagao de calcr. Frg
paracoes com ovoS. Digestibilidade. T e
_3..9. Misturas farinacees: -C\'mcez‘cuagéo.lngrem entes utilizades
nas misturas farindceas.liodific agoes gque’ ocorrem psla =apli |.
cagao Ge calor. | ¥
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A PROGRAMA DE DISCIPLINA - CONTINUAGAO
> 03-
.’,I I
'y 3.10. sgucares: (lassificz2¢2o. Valor nutritivo. rropriedades do

/ a;‘-ic*““. Zreparagoes ek gue 0 agﬁsar e ¢ ingredienve ﬁ_l“i?.Cl'D—::l:
’ i 3.11. Gorduras: Classificaglo. Velor nudritivo. Ex T

-
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g DA SAyDE

*”Cuhqo- NUTRI;AD
DERARIAthFO

Cédigo: STA 0004

[ AU

__ Es tudar “a Tecnologla de Allmenpos, sue evolugdo e importancia no

3yaumvnto da v1datut11 do allmentol

11menuo como’ materla -prima alimentar, suas modi-

fflca casjpor f'tores fls. u1mlcos e biol6gicos, srovocadas

—;Apﬁiial os metodoa-de

fisicos, qu1m”cos e

PRV S ST

" - Conhecer os diferentes ‘métodos e-técnicos de Conservasdo de Alimen

tos

- = Identificar. as atapés‘ﬂoﬁﬁchesﬁémento.ﬁps principais grupSS de ali
mentos - _' o ' '
.CONTEUDO PRDGRAMArIrD sfgg;i,_;,
UNIDADE 1 INTRODUCAD A TptNDLOGIA DE ALIMEKRTOS

1.1, Tecnologla de “Alimentos

l.l.l._ﬁvoluhao e Importancie

1.1.2. Objetivo e Importdncis da Industrializaciao
de-Alimentos .

1.1.3. Conceito de’Alimento:matéria;prima elimentar,

produto alimenticio
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[Hash SHA256] a8bd9603e9cbfaa02a782a09c40f664ch96b1502a499f9234361ec889cc9164d




1.2, Conceito de ALTERACAD ADULTERAGAD
' CACAD e FRAUDES

s FALSIFE

-

UNIDADE: II : CDNSERVAcA ‘DE'ALINENTDS

2.1, MICRDBIDLDGIA DE ALINENTQS

‘2 1 1. Mlcrorganlsmos mails 1mportantes na

. wngBCﬂDlC'gla de Alimentos

2;1}2.:Fatores que regulam o crescimentao
T de mlcroorganlsmos em alimentos

f2;l;33;Curva de crec01mento de. microrganismos.

';qu1n1cus

?Deflnlgao

ViLegislaqéo ' DR
Normas e .padrdes para alimen
~"--7‘7:t9s,.. ST )

Z.B;fEMBALAGEM PARA ALINENTDS
~2{3.l.—§ua 1mportanc1a na Conservaqao de All
. ‘}mentos‘r§ '
2.3;2._T1pos de Embalagens g Materiais Empre
gadosA

UNIDADE III : INBUSTRIALIZAGAD. DE ALIMENTOS
3.1. Processamento de Produtos de .Origem Anlmal
3.1, LBltB e Dellvado
3.1.2. Gvoé ’
3,1.3. Massas

.l1.4. Carne e pfodutos o

rneos
3.1.5., Pescado e sub-produtos
\\
b .
o
L2
S
- \v‘
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PROGRAMA DE DISCIPLINA - CONTINUAGAO

3.2 Prqcessamentos de Produtos de Origem Vegetal

3.3. C’assifica;ao

<3.1. Derivados de Cereais

3.3.2. éer;vados de-Frutas

;-

3.3=.Process§mentd de Oleos e Gorduras Comestiveis
3.4. Processamento do Aglcar
| - : 3.5, Erocessamenté do Cacau e do Chocolsate

3.6. Procegsémehtb de Ehfusos e Bebidas

3. 8 1. Prucessamento do Cha

3. B v 2. Processamento do Mate _

3 S 3'Proqessaménto doibafé

: 3 8 4 Prucéssamenuo_dezﬂvbidas Alccolicas:

Fermentadsd,‘Destlladas e Fermento-desti:

3.7. E&ZIHKgif~'

'7_mportancna dgs En21mas na lndustrlall

zaéao ‘de Allmentos

’ BIBLIOGRAFIA:

© 1. BARBOSA, J.J. Introdughs 3 Tecnologis de Alimentos - R.J.KOSMOS,’
' 1876. 116p. ' R '

2. CHEFTEL, J.C. & CHEFTEL, H;>Iﬁtfbduccion a_la Eioquimica-de los

Alimentos. Espanha, Ed.Acribia, 1976.

3. DES ROSIER, N.W. Conservagadc de Alimentos. Cia.Ed. Continental
5. ed. 1978. México. i

w4, GAVA, Altghir J. Principios de Tecnologzis de Alimentos-. 27 . 8d.
de\‘ S,Pa.Nobel,;979,284 pe.
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5. .MAGRO, Frontisco. A utilizagdo do frid.

siba;yswd;/,,qufpm~

B. SIMAO,Antaonia Hattbé. Kaitivos para alimentoé sob o aspecto to

xicoldpico. Sao Paulo,Nobel,1985. 274 p.

Assinatura do Titular,
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Datas e horéarios baseados em Brasilia, Brasil
Qi NANST =N Sincronizado com o NTP.br e Observatoério Nacional (ON) em
ASSINATURA 08/12/2022 as 10:30:16

Quimica analitica
Data e Hora de Criagéo: 08/12/2022 as 10:28:43
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- Quimica analitica.pdf (Arquivo PDF) - 3 pagina(s)

- Saneamento.pdf (Arquivo PDF) - 2 pagina(s)

- Sociologia.pdf (Arquivo PDF) - 1 pagina(s)

- Técnica de Cerimonial e Servgos Especiais.pdf (Arquivo PDF) - 2 pagina(s)
- Técnica Dietética.pdf (Arquivo PDF) - 3 pagina(s)

- Tecnologia dos Alimentos.pdf (Arquivo PDF) - 4 pagina(s)

Hashs Unicas referente a esse envelope de documentos
[SHA256]: a8bd9603e9chfaad2a782a09c40f664ch96b1502a499f9234361ec889cc9164d
[SHA512]: 2db9f493bf8d7d6d623a6c49fa2799d2c456¢dc7hbd4f1089¢3183671662d7a0e0926a934ab0017f7eab63c2b5946e0b568ee7e6cab201777771007805bc0a933b

Lista de assinaturas solicitadas e associadas a esse envelope

ASSINADO - Secretaria Curso Integral (secretaria.nutintegral@unirio.br)
| I Data/Hora: 08/12/2022 - 10:30:16, IP: 200.156.27.158, Geolocalizacéo: [-22.958341, -43.165019]
[SHA256]: 3906eb0e52319ba9cde9d624f5e85646c9dacf5e5ba7cdcd43a4de4834402f6a

Histérico de eventos registrados neste envelope

08/12/2022 10:30:16 - Envelope finalizado por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158

08/12/2022 10:30:16 - Assinatura realizada por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158

08/12/2022 10:30:12 - Envelope visualizado por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158

08/12/2022 10:29:21 - Envelope registrado na Blockchain por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158
08/12/2022 10:29:15 - Envelope encaminhado para assinaturas por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158
08/12/2022 10:29:00 - Envelope criado por secretaria.nutintegral@unirio.br, IP 200.156.27.158

ICP Documento em conformidade com o padréo de assinatura digital ICP-Brasil e

7
Brasil % !s:ml:u!wm : ) } ; -
3:; Toemologi da Hormacto validado de acordo com o Instituto Nacional de Tecnologia da Informag&o

Os registros de assinatura presentes nesse documento pertencem Unica e exclusivamente a esse envelope.
Documento final gerado e certificado por Universidade Federal do Estado do Rio de Janeiro
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