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EMENTA:

Atomos, moléculas, ions e radicais. Formulas quimicas, nomenclatura e reagdes
quimicas. Solugdes. Equilibrio quimico. Acidos, bases e sais. Fungbes organicas.
Propriedades dos compostos organicos. Isomeria geométrica e dptica de compostos
organicos presentes em alimentos. Principais técnicas analiticas classicas: gravimetria,
volumetria, densimetria. Validacdo de métodos analiticos.

JUSTIFICATIVA DA DISCIPLINA PARA FORMAGAO PROFISSIONAL:

Fazer com que o aluno compreenda os principios basicos da Quimica Analitica
Quantitativa focados na anélise de alimentos e saiba utilizar de modo correto as técnicas
a eles associadas. De acordo com a Resolugdo N° 703 (20/10/2022) que aprova as
contribui¢des do Conselho Nacional de Saude a proposta de DCNs do Curso de Nutri¢ao,
consta no Art. 4 que o egresso do curso de gradugdo em Nutrigdo deve avaliar os
aspectos técnicos de alimentagcdo e nutricdo na producdo, na industrializagdo e na
comercializacdo de alimentos, bebidas e refeicdes e no desenvolvimento de novos
produtos e servigos, para a promogao da saude de individuos e coletividades. Com isso, a
importéncia da disciplina de Quimica aplicada a Nutricdo fica evidente no processo de
descobrir a composi¢ao quimica dos alimentos. Além disso, diversos métodos analiticos
sao empregados rotineiramente no controle de qualidade de alimentos.

Objetivos da disciplina Competéncias DCNs

I-Conhecer os métodos e técnicas RESOLUCAO CNS N° 703, DE 20 DE
fundamentais da analise quimica classica | OUTUBRO DE 2022:

quantitativa, sob o ponto de vista tedrico, | Art. 4°item Ill - avaliar os aspectos
aprimorando a compreens&o da ciéncia técnicos de alimentag&o e nutri¢éo na

aplicada a Nutricao. producao, na industrializagéo e na
comercializagao de alimentos, bebidas e
|I- Aplicar conhecimentos basicos de refeicdes e no desenvolvimento de novos
quimica para auxiliar no entendimento produtos e servigos, para a promogao da
sobre a composigéo, propriedades e saude de individuos e coletividades.
transformagdes dos alimentos. ltem XVI - Distinguir conceitos de

estatistica, epidemiologia e método
lll- Potencializar o desenvolvimento da cientifico no desenvolvimento e na




pesquisa e aptidao para o trabalho na interpretacdo de pesquisas, de estudos
industria. Integrar grupos de pesquisa na | dietéticos e de trabalhos experimentais,
area da ciéncia aplicada a nutri¢ao. quantitativos e qualitativos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade 1 - Nogdes de Quimica

ltem 1. Importancia da quimica para os alimentos;

ltem 2. Atomos, moléculas, ions e radicais; substancias simples e substancias
compostas; massa atdbmica e massa molécular;

ltem 3. Férmulas quimicas, nomenclatura e tipos de reagdes quimicas;

ltem 4. Funges organicas. Exercicios;

ltem 5. Propriedades dos compostos organicos;

ltem 6. Isomeria geométrica e Optica de compostos organicos presentes em alimentos;
ltem 7. Defini¢des de reacao e de equagéo quimica; estequeometria; balanceamento de
equacgdes quimicas; classificagdo das reagdes quimicas; tipos de reagdes quimicas;
equacdes idnicas. Exercicios.

Unidade 2 - Preparo de Solugoes

ltem 1. Definig&o, classificacdo e prepapro;

ltem 2. Solubilidade, efeito da temperatura sobre a solubilidade;

ltem 3. Unidades de concentracao, interconversao entre as unidades de concentragao.
Exercicios;

ltem 4. O conceito de equilibrio quimico. Relagbes entre constantes de equilibrio: efeitos
externos (concentracdo, temperatura e volume do sistema).

ltem 5. Acidos e bases de Bronsted-Lowry.

ltem 6. Acidos e bases fracos. Constantes de ionizaco de 4cidos e bases fracos. Solugéo
tampao. Exercicios.

Unidade 3 — Expressao quimica e numérica dos resultados em analises quimicas e
validacao de métodos analiticos.

ltem 1. Algarismos significativos;

ltem 2. Operagdes com algarismos significativos;

ltem 3. Arredondamento;

ltem 4.Média e mediana;

ltem 5. Expresséo final dos resultados;

ltem 6. Processo de validacdo: seletividade, linearidade, faixa de aplicagdo, preciséo,
exatidao, limite de deteccao, limite de quantificacao e robustez.

Unidade 4 - Analise volumétrica

ltem 1. Fundamentos e Classificagdo (Neutralizacdo, Precipitacdo, Oxido Redugdo e
Complexagéo);

ltem 2.Caracteristicas das reacdes fundamentais;

ltem 3. Solugéo padrao;

ltem 4.Padrao primario e secundario;

ltem 5. Curvas de titulagao;

ltem 6. Indicadores de acido-base, precipitacdo (Métodos de Méhr, Volhard e Fajans),
complexagéo e redox.




ltem 7. Calculos volumétricos;
ltem 8. Aplicacdes.

Unidade 5 - Técnicas analiticas classicas: gravimétria e densimetria
ltem 1. Introdugéo a analise gravimétrica.

ltem 2.Classificagdo dos métodos de analise gravimétrica: métodos de precipitacéo e
volatilizag&o.

ltem 3. Supersaturacéo e formagéo de precipitados.

ltem 4.Caracteristicas fisicas dos precipitados.

ltem 5. Pureza dos precipitados: co-precipitacao e pos-precipitacao.
ltem 6. Condi¢Ges de precipitagéo.

ltem 7. Precipitagdo em solug&o homogénea.

ltem 8. Influéncia do excesso de agente precipitante.

ltem 9. Envelhecimento dos precipitados.

ltem 10. Filtrag&o e lavagem dos precipitados.

Unidade 6 - Fundamentos da espectrofotometria
ltem 1. Introdugé@o aos métodos espectrométricos.
ltem2. Propriedades gerais da onda.

ltem 3. Espectrofotometria ultravioleta e visivel.
ltem 4. Técnicas que utilizam a detecgao UV-visivel.

METODOLOGIA DE ENSINO
Exposicéo teorica. Exercicios de aplicacdo em sala de aula.

AVALIACAO

A avaliagdo sera através de prova escrita e interagdo, a respeito dos conteudos, com
colegas e professor.

A nota final sera dada pela média aritmética de P1 e P2.
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