EXISTEM COMPOSTOS ANTIOXIDANTES
NA FARINHA DE TRIGO?

Rio de Janeiro, 01/06/2017



O que seao compostos
antioxidantes ?
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COMO SAO FORMADOS?
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O QUE PODEM CAUSAR EM
NOSSAS CELULAS?
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EM QUAIS CELULAS?
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QUAIS O5 RISCOS NO SISTEMA
BIOLOGICO?
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Porem eles nao sao
somente um vilao...
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E NOS ALIMENTOS?




O gue sao compostos
antioxidantes ¢
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Quais sao0?
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Compostos fenolicos




FAOSTAT, 2016; EMBRAPA, 2016; Dotto, 2013.

E por que o trigo?
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Segundo cereal
mais produzido
no mundo.
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Grande
importancia
economica e
nutricional.
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Endosperma®
(80 a 85%)

Envelope
Externo
(14%)

Surget & Barron, 2005.
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= 15 variedades de trigo brasileiro

=) Extracao sequencial

=) Analise metabolomica




=) 54 compostos fenolicos

=) )8 extratos livres
=) 3 extratos ligados
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Fig 1. Distribuicdo da abundancia total das classes de compostos

nos extratos analisados.

Sossego
Noble
Iguacu
Topazio
Guabiju
Alpaca
Jadeite
Sintonia
Ametista
Ors27
Ors1402
Ors1401
Ors25
Marfim
Campeiro

M Livre

M Ligados

1000000 2000000 3000000 4000000 5000000 6000000

o

Fig 2. Abundancia de compostos fendlicos totais nas amostras.
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O que concluimos?

m) As farinhas brasileiras possuem
uma rica composic@o fenolicas

= [ possivel diferenciar e selecionar
as diferentes variedades:

mp Associar @  utilizacao  para
manutencao do alimento e da
saudes
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