DOCENTE - DCA

Possiveis Orientacdes de TCC

Alexandre Soares

e Controle de qualidade de
produtos de origem animal e
vegetal;

e Aproveitamento de residuos
para aplicacéo tecnoldgica;

e Desenvolvimento de novos
produtos.

Alexandre Porte

e Composicao dos alimentos;

e Novos alimentos, alimentos da
‘moda” e alimentos funcionais;

e Substancias de interesse
presentes nos alimentos
(nutrientes e n&o nutrientes
naturalmente presentes ou
produzidas por processos
guimicos e tecnologicos
industriais, benéficas ou
indesejaveis);

e Substancias relacionadas aos
aromas dos alimentos;

e Técnicas de investigacao
cientifica aplicadas a
alimentos.

Anderson

e Compostos biativos, Nutricao e
Salde Quimica de Alimentos;

e Bioquimica de alimentos,
nutrientes e compostos
bioativos;

e Desenvolvimento de novos
ingredientes e alimentos;

e Controle de qualidade em
alimentos.

Edira

Controle de qualidade;
Desenvolvimento de produto;
Interacdo farmaco x nutriente;
Biodisponibilidade e
bioacessibilidade de nutriente;
e Bioquimica e quimica de
alimentos.




Juliana

Desenvolvimento e
caracterizacao de produtos
com propriedades funcionais;
Investigacdo do emprego de
tecnologias de processamento
na qualidade de alimentos;
Estudo dos acidos graxos em
alimentos e sua bioatividade.

Maria Gabriela

Producéo e analise de
peptideos bioativos;
Biotecnologia de
microrganismos - producao de
enzimas e ingredientes
funcionais; avaliacédo de
potencial probidtico e
prebiotico;

Espectrometria de massas de
alta resolucéo e de alta
sensibilidade - anélise de
compostos bioativos

Orlando

Validacdo de métodos para
determinacdo de sédio em
alimentos ultraprocessados.

Rinaldini

Vigilancia Sanitaria na area de
alimentos;

Avaliacdo e controle de
servicos de alimentacao e
alimentos;

Avaliacéo sobre as BPF e se
niveis de conformidade;
Rotulagem de Alimentos

Victor

Implementacdo de Manual de
Boas Préticas e POP em
Servicos de Alimentacéo;
Identificagcéo de
microrganismos nos alimentos;
Teste de Sensibilidade aos
Antimicrobianos;

Identificacdo de genes de
resisténcia das bactérias
presentes nos alimentos.







