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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO 017/2017
PROCESSO N°. 23102.001.203/2017-27

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO torna publico, por meio do
presente instrumento convocatério, que fara realizar licitagdo, na modalidade PREGAO ELETRONICO,
do Tipo Maior Oferta Global, que sera regido pela Lei n°. 10.520, de 17 de julho de 2002, Lei 8.078, de
11 de setembro de 1990, pelo Decreto n°. 5.450/2005, Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro
de 2006, Decreto n°. 8.538 de 06 de outubro de 2015 e posteriores alteracées bem como legislacbes
correlatas, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n°. 8.666, de 21 de junho de 1993 e a Lei n°. 9.784 de
29 de janeiro de 1999, de acordo com as condi¢Bes e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

A sess#o publica DE PREGAO ELETRONICO tera inicio com a divulgacdo das Propostas de Precos
recebidas e inicio da etapa de lances, no dia 13/06/2017 as 13 horas (Horéario de Brasilia — DF) no
endereco eletrénico www.comprasnet.gov.br, e serd coordenado por pregoeiro designado pelas
Portarias n°. 796 de 08 de setembro de 2016 e pela equipe de apoio designada pela Portaria n®.
797 de 08 de setembro de 2016.

As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, a
finalidade e a seguranc¢a da contratacdo ou da aquisicao.

1-DO OBJETO

1.1. O presente Pregdo Eletrénico tem por objetivo a Concessdo administrativa de uso de bem
publico, na forma onerosa, de duas unidades de alimentagdo desta Universidade (Restaurante
Escola e lanchonete do 4° andar do prédio do Restaurante Escola) para empresa especializada
na prestacdo de servicos de alimentacdo para fornecimento de refeicbes (almogo e jantar) e
fornecimento de lanches e artigos de cafeteria, respectivamente, a comunidade da UNIRIO.
Assegurando uma alimentacdo balanceada e condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas, conforme
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

1.1.1. No Restaurante Escola o objeto inclui além do fornecimento de alimentos e a
producdo de refeigbes, o fornecimento dos materiais de consumo (descartaveis, produtos de
higiene e limpeza, dentre outros), materiais tecnoldgicos e de escritdrio (computadores,
aparelhos de telefone, dentre outros) e dos utensilios de cozinha (panelas, talheres, pratos,
bandejas, tabuleiros, monoblocos, dentre outros) necessarios em todo o0 processo produtivo e
em quantidade adequada para a boa execuc¢do dos servicos. Inclui também a execucdo das
atividades de higienizacdo e sanitizagdo, a manutencao dos equipamentos e da estrutura fisica
oferecida pela CONCEDENTE, bem como recursos humanos (pessoal técnico, operacional e
administrativo) em numero suficiente e qualitativamente compativeis com 0s servicos
contratados.

1.1.2. Na lanchonete do 4° andar do prédio do Restaurante Escola o objeto inclui além do
fornecimento de lanches e artigos de cafeteria, o fornecimento, pela CONCESSIONARIA, dos
equipamentos, utensilios e mobiliarios necessarios em todo o processo produtivo (forno,
cafeteira, refrigeradores, chapa, liquidificador, balcbes expositores, mesas, cadeiras, dentre
outros), em quantidade adequada para a boa execucdo dos servicos, bem como materiais de
consumo, tecnoldgicos, de escritério, higienizacdo e manutencdo da estrutura fisica e recursos
humanos.
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1.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a abertura da
sessdo na data aprazada, a mesma serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horério e endereco eletronico anteriormente estabelecido, salvo comunicagéo
em contrario divulgada pelo pregoeiro.

2 — ESCLARECIMENTOS OU IMPUGNAGAO AO EDITAL

2.1. Até 2 (dois) dias Uteis antes da data fixada para abertura da sesséo publica, qualquer pessoa,
fisica ou juridica, podera impugnar o ato convocatdrio deste Pregdo mediante peticdo fundamentada a
ser enviada para o endereco eletrdnico cpl@unirio.br.

2.2. O Pregoeiro decidira sobre a impugnagéo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

2.3. Acolhida a impugnacéo contra este Edital, sera designada nova data para a realiza¢@o do certame,
exceto quando, inquestionavelmente, a alterag&o nédo afetar a formulagéo das propostas.

2.4. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este procedimento licitatério devem ser enviados ao
Pregoeiro, até 3 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica,
exclusivamente para o endereco eletronico cpl@unirio.br.

2.5. As respostas as impugnacbes e aos esclarecimentos solicitados serdo disponibilizadas no
endereco eletrobnico www.comprasnet.gov.br, por meio do link Acesso livre>Pregdes>Agendados,
para conhecimento da sociedade em geral e dos fornecedores, cabendo aos interessados em participar
do certame acessa-lo para a obtenc¢do das informacgdes prestadas.

3 - DA AQUISICAO DO EDITAL

3.1. O presente Edital encontra-se disponibilizado na Internet, no endereco eletrbnico
www.comprasnet.gov.br, para efeito de consulta e podera ser impresso de acordo com as instru¢des
contidas no referido endereco eletrénico.

3.2. O interessado em consultar e retirar este edital podera fazé-lo na sala da Comissdo Permanente de
Licitacdo, situado a Av. Pasteur, 296, Prédio da Escola de Nutricdo, sala 410, Urca, no periodo de
segunda a sexta-feira das 09:00min as 11:00min e das 14:00min as 16:00min. Aquele que optar pela
retirada do edital em nossa sede, devera disponibilizar meio de armazenamento eletrénico, tais como:
CD-R, CD-RW , Pen-Drive e etc.

4 — DA REPRESENTACAO, DO CREDENCIAMENTO E DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO
NESTE CERTAME

4.1. Para participar do Pregéo Eletronico, o licitante deverd se credenciar no Sistema de Compras
Governamental (COMPRASNET) através do site www.comprasnet.gov.br. O credenciamento dar-se-4
pela atribuicdo de chave de identificagdo e de senha, pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema
eletrénico (81°, Art. 3° do Decreto 5.450/2005), no site www.comprasnet.gov.br.

4.2. O credenciamento do licitante dependera de registro cadastral atualizado no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, que também sera requisito obrigatério para fins de
habilitacéo.
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4.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica na responsabilidade legal do licitante ou de
seu representante legal e presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transacgdes
inerentes ao pregdo eletrdénico (86°, art. 3° do Decreto 5.450/2005).

4.4, O uso da senha de acesso pelo licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo qualquer
transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do Sistema ou a
UNIRIO, promotor da licitacdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da
senha, ainda que por terceiros (§ 5°, Artigo 3° do Decreto n°. 5.450/2005).

4.5. As Microempresas (ME) e Empresas de Pequeno Porte (EPP), na forma instituida pala Lei
Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006 e Decreto 8.538 de 06/10/2015.

4.5.1. Em atendimento aos artigos 44 a 45 da Lei Complementar 123/2006 de 14/12/2006, e
do Decreto 8.538 de 06/10/2015, o Sistema de Pregao Eletrénico disponibilizara
funcionalidade, que identificara em coluna prépria as ME — Micro Empresa e EPP —
Empresa de Pequeno Porte participantes, fazendo a comparacdo entre os valores da
primeira colocada, caso esta ndo seja uma ME/EPP, e das demais ME/EPPs na ordem de
classificagéo, observando o seguinte:

4.5.2. Se a Licitante primeira classificada ndo for uma ME/EPP, o sistema automaticamente
ird procurar outra participante que seja uma ME/EPP e tiver o valor de sua proposta na
faixa de até 5% acima da proposta de menor pre¢o, e a considerara empatada com a
primeira colocada,;

4.5.3. A Licitante ME/EPP que se encontrar na faixa de até 5% acima da proposta de menor
preco, terd o direito de encaminhar uma ultima oferta, obrigatoriamente abaixo da primeira
colocada para o desempate, no prazo de 5 (cinco) minutos convocado e controlados pelo
Sistema.

45.4. O Sistema selecionara os itens com tais caracteristicas, disponibilizando-os
automaticamente nas telas do pregoeiro e da(s) licitante(s), encaminhando mensagem
também automatica, por meio do Chat, convocando a ME/EPP que se encontrar melhor
classificada, a fazer sua ultima oferta no prazo de 5 (cinco) minutos, sob pena de decair do
direito concedido.

455. Caso a ME/EPP melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, o Sistema convocara as demais ME/EPPs participantes e na mesma
condicéo, dentro da faixa de até 5% da primeira colocada, na ordem de classificagao.

4.5.6. Havendo éxito neste procedimento, o Sistema disponibilizard a nova classificacao
das licitantes para fins de aceitacéo.

4.5.7. Nao havendo éxito ou nao existindo ME/EPP participante, prevalecera a classificacao
inicial.

4.5.8. Se forem identificadas propostas de ME/EPPs empatadas em segundo lugar, ou seja,
na faixa dos 5% da primeira colocada, e permanecendo o empate até o encerramento do
item, o Sistema fard um sorteio eletrdnico entre tais licitantes, definindo e convocando
automaticamente a vencedora para o encaminhamento da oferta final do desempate.

4.6. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO - N&o poderdo participar deste Pregéo empresas que:
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4.6.1. Ndo possam cumprir todas as condi¢des deste Edital e seus Anexos;
4.6.2. N@o apresentarem a documentacéo de Habilitacdo conforme estipulado no edital;
4.6.3. Nao estejam credenciadas no SICAF;

4.6.4. Que estejam em processo de recuperacdo judicial ou de faléncia; sob concurso de
credores, em dissolucao ou em liquidacdo; que tenham sido declaradas inidéneas para licitar ou
contratar com a Administracdo Puablica, enquanto perdurarem os motivos da punicéo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade; que tenham
sido suspensas de contratar com a UNIRIO;

4.6.5. Reunidas em consércio e cooperativas e que sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si;

4.6.6. Empresa ou sociedade estrangeira;
4.6.7. Empresa cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto deste Pregao;

4.6.8. Possuam no seu quadro de pessoal, s6cio, dirigente, gerente, responsavel técnico, que
seja servidor da UNIRIO ou que o tenha sido nos ultimos 180 (cento e oitenta) dias anteriores a
data do Ato Convocatorio.

5— DA VISITA AO LOCAL DE EXECUGCAO DOS SERVICOS

5.1. Podera ser realizada vistoria, pelos licitantes, nos locais onde serdo executados 0s servigos
objeto do presente pregao, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis antes da data de abertura da Sesséo
Pudblica da Licitagdo, com o fim de identificagdo dos elementos necessérios para a formulagdo de suas
propostas.

5.2. Os licitantes ndo poderéo justificar quaisquer falhas ou omissées em suas propostas, bem como se
eximir de responsabilidade que deste fato decorra, durante a vigéncia do contrato.

5.3. A licitante devera agendar a vistoria, esta devera ser marcada previamente, em horario de
expediente normal da UNIRIO, apés leitura minuciosa do Edital, pelo telefone (21) 2542-7589, com as
nutricionistas da PRAE, que acompanhara juntamente com profissional habilitado e designado pela Pro-
Reitoria de Administragdo da UNIRIO.

5.4. Apés a realizac@o da visita, as licitantes receberdo o atestado de visita técnica devidamente
assinado, datado e carimbado, conforme modelo — ANEXO Il

6 — DO ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

6.1. O licitante sera responsavel por todas as transagfes que forem efetuadas em seu nome no Sistema
Eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiros sua proposta e lances (Artigo 13, inciso Il do Decreto
n°. 5.450/2005).

6.2. Incumbird ainda ao Licitante acompanhar as operagdes no Sistema Eletrénico durante a sessao
publica do Pregao Eletrdnico, ficando responséavel pelo énus decorrente de perda de negécios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo Sistema Eletrdnico ou de sua desconexao (Artigo
13, inciso IV do Decreto n°. 5.450/2005).
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6.3. A participacao no Pregéo Eletrénico dar-se-a por meio da digitagdo da senha privativa do licitante e
subsequente encaminhamento da proposta de precos, com o valor dos itens, até o dia da Licitacao,
exclusivamente por meio do Sistema Eletrénico (Artigo 13, incisos Il e VI, Artigo 21, caput e § 1, do
Decreto n°. 5.450/2005).

6.4. Como requisito para a participacdo no Pregado Eletrénico, o licitante devera manifestar, em campo
préprio do Sistema Eletrbnico, o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo
previstas no Edital.

6.5. Ap6s a divulgacdo do edital no endereco eletrdnico, os licitantes deverdo encaminhar proposta, no
campo proprio do sistema devera ser cadastrado o valor do lance (VL) por item, bem como, se for o
caso, o respectivo anexo, até a data e hora marcadas para abertura da sessdo, exclusivamente por
meio do sistema eletrénico e sem qualquer identificagdo da empresa, quando, entdo, encerrar-se-
a, automaticamente, a fase de recebimento de propostas (Art. 21, Decreto n°. 5.450/05).

6.5.1. A Proposta de Precos devera ser formulada e enviada através do sistema COMPRASNET
— atualizacdo de anexo — apds o encerramento da etapa de lances, atualizada em conformidade
com os lances eventualmente ofertados.

6.5.2. O Valor da Proposta (VP) corresponde ao Valor da Taxa de Concessdo Mensal,
expresso em moeda corrente nacional (R$), obtido a partir da férmula a seguir, conforme:
memorial descritivo constante EM ANEXO:

ITEM 01 - RESTAURANTE ESCOLA

VP = 100 X VR (R$ 1.500,00)
VL

Onde:

VP = VALOR DA PROPOSTA

VL = VALOR DO LANCE

VR = VALOR DE REFERENCIA (R$ 1.500,00)

ITEM 02 — LANCHONETE 4° ANDAR

VP =100 X VR (R$ 500,00)
VL

Onde:

VP = VALOR DA PROPOSTA

VL = VALOR DO LANCE

VR = VALOR DE REFERENCIA (R$ 500,00)

6.5.3. O Valor da Proposta (VP) para a Taxa de Concessédo Mensal aumenta a medida que o
Valor do Lance (VL) diminui.

6.5.4. Quando o Valor do Lance (VL) for igual a 100 (cem), o Valor da Proposta (VP) ser&a
igual ao valor minimo aceito para a Taxa de Concesséo Mensal.
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EXEMPLQOS:

ITEM 01 — RESTAURANTE ESCOLA
VL =100

VP =100 X VR (R$ 1.500,00) — 1 X 1.500,00 = R$ 1.500,00
100

VL =50

VP =100 X VR (R$ 1.500,00) — 2 X 1.500,00 = R$ 3.000,00
50

VL =25

VP = 100 X VR (R$ 1.500,00) — 4 X 1.500,00 = R$ 6.000,00
25

ITEM 02 — CANTINA 4° ANDAR

VL =100

VP =100 X VR (R$ 500,00) — 1 X 500,00 = R$ 500,00
100

VL =50

VP = 100 X VR (R$ 500,00) — 2 X 500,00 = R$ 1.000,00
50

VL =25

VP =100 X VR (R$ 500,00) — 4 X 500,00 = R$ 2.000,00
25

6.5.5. O Valor de Referéncia (VR), é o valor minimo aceito para o valor da Taxa de
Concessdo mensal (VP), que corresponde a R$ 1.500,00 para o item 01 e R$ 500,00 para o
item 02.

6.6. O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, a contar da data de abertura
deste Preqgdo Eletronico.

6.7. A proposta de Precos devera conter:

6.7.1. O valor da proposta, atualizado em conformidade com o Gltimo lance ofertado, em
algarismos e por extenso, em moeda nacional, ja consideradas na mesma todas as
despesas relativas a tributos, transporte e declaracdo expressa de que nos precos cotados
estdo incluidas as demais despesas incidentes direta ou indiretamente na execucdo dos
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servicos objeto deste PREGAO. Em caso de discordancia entre os precos unitarios e
totais, prevalecera o mais vantajoso para a administracao;

6.7.2. Os seguintes dados do licitante: Razdo Social, endereco, telefone/fax e ndmero do
CNPJ/MF; banco, agéncia, numero da conta-corrente e praca de pagamento.

6.7.3. Oferta firme e precisa, sem alternativas de precos ou qualquer outra condi¢do que induza o
julgamento a ter mais de um resultado;

6.7.4. Prazo de execucdo devera ser de 12 (doze) meses a contar da assinatura do contrato,
podendo ser prorrogado no interesse da Administracao.

6.7.5. Inicio das atividades no prazo maximo de 07 (sete) dias corridos, a contar da assinatura do
Termo de Concesséo.

6.7.6. Declaragdo de total conhecimento do teor e concordancia com os termos deste Edital de
Pregao Eletrdnico.

6.7.7. Declaracdo dando ciéncia de que cumpre plenamente todos os requisitos de habilitagéo,
conforme dispde o paragrafo 2 © do artigo 21 do Decreto n°. 5450/2005.

6.8. Nas propostas que omitirem o prazo de validade da proposta ou o de execucao, fica estabelecido
que estes prazos serdo os estipulados neste instrumento convocatério.

6.9. A apresentacdo da proposta implicara em plena aceitacdo, por parte da proponente, das condi¢cdes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

6.10. Nao serdo admitidas nem aceitas ofertas de servicos com as especificagfes diversas da
originalmente solicitada no Edital.

6.11. S6 serdo admitidas propostas acima do valor estipulado no Anexo | do Edital se, iniciada a fase de
lances, seja(m) obedecido(s) o(s) valor(es) de referéncia, considerando-se inaceitaveis aqueles que
ainda permane¢am acima desse(s) valor(es).

6.12. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que ndo estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

6.13. A desclassificacdo de proposta ser4d sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

6.14. As propostas contendo a descricdo do objeto, valor e eventuais anexos estardo disponiveis na
internet.

7 - DA FASE DE LANCES, DA DESCONEXAO DO PREGOEIRO E DA NEGOCIACAO.

7.1. A partir de 13 horas do dia 13/06/2017 data e horario previsto no preambulo deste Edital e, em
conformidade com o subitem 4.3, tera inicio a sessédo publica do Pregao Eletrénico — 017/2017
UNIRIO, com a divulgacdo das Propostas de Precos recebidas e inicio da etapa de lances, de acordo
com o disposto no Decreto n°. 5.450/2005.

7.1. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes que n&o tiveram suas propostas desclassificadas, deverdo
encaminhar lances, de acordo com o item 6.5.2 do Edital exclusivamente por meio do sistema
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eletrénico, sendo o licitante imediatamente informado do seu recebimento e respectivo horario de
registro e valor.

7.2. Aberta a etapa competitiva, os licitantes classificados poderdo encaminhar lances, de acordo com
o item 6.5.2 do Edital, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informadas
do recebimento e respectivo horario de registro e valor.

7.3. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, ndo sendo aceitos dois ou mais lances de
mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar pelo sistema.

7.4. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao Ultimo por ele ofertado e registrado no
sistema.

7.5. Durante o transcurso da sessdao, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado sendo vedada a identificagdo de quem o ofertou.

7.6. Os lances apresentados e levados em consideracédo para efeito de julgamento seréo de exclusiva e
total responsabilidade do licitante, ndo lhe cabendo o direito de pleitear qualquer alteragéo.

7.7. A etapa de lances da sesséao publica serd encerrada por decisédo do Pregoeiro.

7.8. O sistema eletrdnico encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apdés o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema,
findo o qual sera automaticamente encerrada a recepcao de lances.

7.9. Apds o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro poderd encaminhar, pelo Sistema
Eletrénico, contraproposta diretamente ao Licitante que tenha apresentado o lance de menor
valor, para que seja obtido preco melhor, através de negociacao, para assim decidir sobre sua
aceitacdo. Toda negociacdo sera realizada através do chat disponibilizado pelo sistema
Comprasnet.

7.10. No caso de desconex&o do Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do Pregdo Eletrénico, o
Sistema Eletrdnico poderd permanecer acessivel aos Licitantes para a recepg¢ao dos lances, retomando
o Pregoeiro, quando possivel, sua atuacdo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

7.11. Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregado
Eletrénico serd suspensa e tera reinicio somente apds comunicagdo expressa aos participantes por
meio de mensagem publicada no proprio sistema COMPRASNET.

8 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1. Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinara a proposta de menor Valor de Lance (VL),
correspondente ao maior Valor da Proposta (VP) e verificarda a habilitacdo do licitante conforme
disposicfes deste edital e do art. 25 do Decreto n°. 5.450/2005.

8.1.1. No julgamento e classificacdo das propostas sera adotada a excepcionalidade do
critério de maior oferta global, somatério das ofertas dos itens 01 e 02, com base no valor
da proposta (VP) apurado a partir do menor Valor do Lance (VL), atendendo a formula
constante no item 6.5.2, decidindo motivadamente a respeito da aceitabilidade desta,
sendo levados em consideragcdo também, critérios objetivos definidos no Edital, que néo
deverdo contrariar as normas e principios estabelecidos na Lei n°. 8.666/1993.

-8-
Edital de Pregao Eletronico N°. 017/2017 — UNIRIO.



S N
SERVICO PUBLICO FEDERAL §
MINISTERIO DA EDUCACAO Fl

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

8.1.1.1. A empresa que deixar de cadastrar proposta para qualquer item tera sua
proposta desclassificada, tendo em vista que o critério de julgamento é o de maior
oferta global.

8.1.2. Na andlise da proposta sera verificado o atendimento a todas as especificacdes e
condicdes estabelecidas neste Edital e nos demais Anexos que o integram.

8.1.3. O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal da
area técnica ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele, para orientar sua deciséo.

8.2. Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitdvel, ou se o licitante desatender as
exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance subsequente, verificando a sua
aceitabilidade e procedendo a sua habilitagdo, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até
a apuracgdo de uma proposta ou lance que atenda ao Edital.

8.2.1. Na situacéo a que se refere o item anterior, o Pregoeiro poderd negociar com o licitante
para que seja obtido preco melhor.

8.3. A indicacédo do lance vencedor, a classificacdo dos lances apresentados e demais informagdes
relativas a sessao publica do Pregéo Eletrénico constardo de Ata divulgada no Sistema Eletrénico, sem

prejuizo das demais formas de publicidade previstas no art. 30, Xll, alineas “a”, “b”, “c” e “d” do Anexo |
do Decreto n°. 5.450/2005.

8.4. N&o sera considerada qualquer oferta de vantagem ndo prevista no objeto deste edital e seus
anexos.

8.5. Se o licitante vencedor recusar-se a assinar o contrato, injustificadamente, e consequentemente
ndo cumprir as obrigacdes contraidas, podera ser convocado outro licitante, observada a ordem de
classificacdo, para, depois de comprovados os requisitos habilitatérios e feita a negociacdo, e assim
sucessivamente, sem prejuizo das multas previstas em edital e na ata e das demais cominacdes legais.

8.6. Ndo serdo admitidos cancelamentos, retificacbes de precos ou alteracbes nas condicdes
estabelecidas, uma vez recebidas as propostas.

8.7. Ap6s o encerramento da etapa de lances da sessdo publica, sera assegurada as
microempresas e as empresas de pequeno porte, como critério de desempate, preferéncia de
contratacdo desde que as propostas apresentadas sejam iguais ou até 5% (cinco por cento)
superiores ao melhor lance ofertado na fase de lances, observado o seguinte procedimento:

8.7.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada, podera ofertar
lance inferior ao melhor lance ofertado por empresa de grande porte, no prazo maximo de 5
(cinco) minutos apés a convocacdo feita pelo sistema Comprasnet;

8.7.2. N@o ocorrendo a contratacdo na forma do subitem 8.7.1, serdo convocadas as
microempresas ou empresas de pequeno porte remanescentes que se enquadrem na
hipétese do item 8.7, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

8.7.3. A ndo contratacdo nos termos previstos no item 8.7 ensejara a adjudicacdo do objeto
licitado em favor da proposta originalmente vencedora,;

8.7.4. O disposto no item 8.7 somente serd aplicado quando o melhor lance ofertado nao
for apresentado por microempresa ou empresa de pequeno porte.

-9-
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9 - DA HABILITACAO

9.1. Encerrada a etapa de lances da sessao publica, sera realizada consulta ao SICAF, devendo o
licitante detentor da melhor oferta estar com situacéo regular no SICAF. Caso o licitante esteja com a
documentacdo vencida no SICAF, devera apresentar a documentacdo de comprovacdo de situacéo
regular quanto & habilitacdo juridica, qualificacdo econémico-financeira e regularidade fiscal.

9.1.1. A licitante melhor colocada, caso esteja com a documentacdo vencida no SICAF, devera
apresentar a documentacdo de comprovacado de situacdo regular quanto a habilitagédo juridica,
gualificagdo econémico-financeira e regularidade fiscal, por e-mail, cpl@unirio.br, no prazo de
vinte e quatro (24) horas, e encaminhar os originais ou copias autenticadas dos documentos em
até setenta e duas (72) horas.

9.2. Os documentos e anexos exigidos neste instrumento convocatério deverdo ser enviados
pelas empresas, imediatamente, VIA ANEXO, quando solicitado pelo Pregoeiro, no prazo de 120
(cento e vinte) minutos, podendo ser estendido, a pedido da licitante classificada com o menor
preco, via chat.

9.2.1. Toda a documentagcdo exigida devera ser apresentada por uma das seguintes
formas:

a) em original;

b) por qualquer processo de cépia, exceto por fac-simile, autenticada por Servidor da
Administracdo, devidamente qualificado ou por Cartério competente;

¢) publicacdo em 6rgdo da Imprensa Oficial.

9.3. Do envelope com a documentagéo exigida na forma do subitem 10.2.1, devera constar a seguinte
documentacdo complementar ao SICAF:

9.3.1. O sistema Comprasnet disponibiliza campo préprio para emisséo, virtual, das declaracdes:
Declaragéo nos termos do inciso XXXIII, art. 7° da Constituicdo Federal de 1988 (Lei 9.854, de 27
de outubro de 1999); Declaracdo de inexisténcia de fatos impeditivos a sua habilitagéo;
Declaragéo de Elaboracédo Independente de Proposta, conforme disposto na Instru¢do Normativa
SLTI/MPOPG n°. 2, de 16.09.09, ndo sendo necesséria a remessa destas por meio fisico.

9.3.2. A licitante dever4 apresentar registro valido da empresa no Conselho Regional de
Nutricionistas.

9.3.3. A empresa prestadora de servicos devera ter experiéncia comprovada, através de
Atestado(s) de Capacidade Técnica registrado(s) no Conselho Regional de Nutricionistas,
emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, na area de alimentacao institucional
para o atendimento de no minimo 500 (quinhentas) refei¢cdes diarias (almog¢o ou jantar) pelo
periodo minimo de 12 meses, descrevendo as rotinas padronizadas de controle de todo processo
produtivo, comprovando a execuc¢do de atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas,
quantidade e prazos com o objeto desta licitagéo.

9.3.4. Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata ou, se for o caso, Certiddo de Recuperacao
Judicial, expedida pelo Cartério Distribuidor da sede da pessoa juridica, com a data de emissao
até 90 (noventa) dias da abertura da licitac&o.
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9.3.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, que sera consultada através do site
www.tst.jus.br/certidao, pelo Pregoeiro, no momento do recebimento das documentacdes, sendo
desconsiderada qualquer outra consulta a ser enviada pela empresa.

9.3.6. Comprovagdo da boa situagdo financeira do licitante, aferida com base nos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) maiores um (>1), analisada
automaticamente pelo SICAF.

9.3.6.1. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer
dos indices referidos no subitem anterior deverdo comprovar o capital minimo de 10% (dez
por cento) do valor a ser adjudicado ao préprio licitante, de acordo com os 88 2° e 3°, do
artigo 31, da Lei n°. 8.666/93.

9.3.7. Declaragdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, que detém tal condi¢do, para
que possam gozar dos beneficios outorgados pela Lei Complementar n°. 123/06.

9.3.7.1. A falsidade de declaracdo prestada objetivando os beneficios da Lei Complementar
n°. 123, de 14 de dezembro de 2006 caracterizara crime de que trata o art. 299 do Cédigo
Penal, sem prejuizo do enquadramento em outras figuras penais e da san¢do prevista
neste edital.

9.3.7.2. O sistema Comprasnet disponibiliza campo préprio para emissdo da Declaracédo
supracitada, ndo sendo necessaria a remessa desta por meio fisico.

9.4. O pregoeiro, na fase de julgamento, podera promover quaisquer diligéncias destinadas a esclarecer
ou a complementar a instrucdo do processo, bem como sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado,
atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificacdo. (Art. 43, 8 3° da Lei n°.
8.666/93 c/c Art. 26, § 3° do Dec. n°. 5.450/05).

9.5. Em atendimento aos artigos 3°, e 42 a 49 do capitulo V da Lei Complementar 123/2006 de
14/12/2004, e artigo 5° do Decreto 8.538 de 06/10/2015 que tratam do enquadramento e habilitacdo
das Microempresas (MEs) e Empresas de Pequeno Porte (EPPs), além da verificacdo automatica
junto a Receita Federal do porte da Empresa, refletida no Sistema ap6s o encerramento da fase
de lances, o fornecedor, no ato de envio de sua proposta, em campo proprio do Sistema, devera
declarar sob as penas da Lei, que atende os requisitos do artigo 3° para fazer jus ao tratamento
diferenciado previstos na referida Lei.

9.5.1. As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a
documentacéo exigida para efeito de comprovacéo da regularidade fiscal, mesmo que esta
apresente alguma restricao.

9.5.1.1. A comprovacdo de regularidade fiscal das microempresas e empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como
condicédo para participacdo no pregao.

9.5.2. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera assegurado o
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que 0O
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério
da Administracdo, para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do
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débito, e emissao de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeitos de certidao
negativa.

9.5.3. A nao regularizacao da documentacédo implicara decadéncia do direito a contratacéo,
sem prejuizo das sancdes previstas no art. 81 da Lei n. 8.666/93, sendo facultado a
Administracdo convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, ou
revogar a licitagéo.

9.6. A inobservancia das disposi¢cGes de quaisquer dos itens acima, sera motivo de inabilitagdo
do licitante.

9.7. Sendo considerado habilitado o licitante de menor lance, sera este declarado vencedor.

9.8. A sesséo publica do pregdo sé sera concluida depois de declarados os vencedores do certame e
encerrado o prazo para manifestacdo de intencdo de interposicdo de recurso, cabendo aos licitantes
permanecerem conectados ao sistema até o final desta etapa.

9.9. Caso nao sejam interpostos recursos ou apés o julgamento dos mesmos e das contrarrazoes, e
constatada a regularidade dos atos praticados, sera adjudicado o objeto do certame ao licitante
declarado vencedor, estando o resultado final da licitagdo sujeito & homologacéo pela Pré-Reitoria de
Administracdo, que ira analisar a conveniéncia e oportunidade da contratacdo e a legalidade dos atos
praticados.

9.10. A indicagdo do lance vencedor, a classificagdo dos lances apresentados e demais informacdes
relativas a sessdo publica do pregdo constardo de ATA divulgada no sistema eletrénico, sem prejuizo
dos demais meios de publicidade existentes.

9.11. Em até 03 (trés) dias Uteis, contados da data do encerramento da sessdo publica, o licitante
devera apresentar a Comissdo Permanente de Licitagdo, no endereco indicado no item 3.2 os originais
da documentacdo de habilitagdo, bem como o original da proposta devidamente assinada pelo
representante legal, com os valores correspondentes ao lance final ofertado, conforme previsto no
Termo de Referéncia — ANEXO I, consoante as exigéncias previstas em Lei.

9.12. Excetuando-se os documentos emitidos pela internet, todos os demais deverdo estar
acompanhados do original, autenticados por cartério competente ou publicados em érgédo da
Imprensa Oficial. Os documentos emitidos pela Internet serdo as certidées emitidas pelos
Orgdos da Administracdo Fiscal Tributaria, conforme art. 35, inciso |, da Lei n°. 10.522/02. No
caso do documento apresentar frente e verso, a autenticagcéo devera ser feita nos dois lados.

10 - DOS PRAZOS

10.1. O Prazo de execucao sera de 12 (doze) meses, a contar da assinatura do contrato, podendo ser
prorrogado no interesse da Administracao.

11 - DO PAGAMENTO

11.1. A empresa pagara mensalmente a UNIRIO, pela Concessao de Uso de Espago Publico, com
Onus, com os custos de energia elétrica, gas, agua e esgoto incluidos.
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11.2. A CONCESSIONARIA devera efetuar o pagamento da taxa mensal de utilizagdo, de forma
antecipada, até o quinto dia util de cada més, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), em favor da
UNIRIO.

11.3. Apos a realizagéo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar o comprovante do mesmo
para a CONCEDENTE.

11.4. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a CONCESSIONARIA multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao
dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso;

11.5. O ndo pagamento apos 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e
aceito pela fiscalizagdo do contrato e pela Administragdo Superior da Universidade, sera aplicada as
sangdes previstas na Lei 8.666/93;

11.6. Ap6s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso sera automatica e
unilateralmente cancelada pela UNIRIO, perdendo a CONCESSIONARIA em favor da CONCEDENTE,
todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial;

12 - DA ANULACAO E DA REVOGACAO

12.1. A autoridade competente para aprovagdo do procedimento somente podera revogar a licitacdo por
razBes de interesse publico decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e
suficiente para justificar tal conduta, ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou mediante provocacéo de
terceiros, devendo em ambos o0s casos a decisdo estar devidamente fundamentada no processo.

12.2. A declaracdo de nulidade da Nota de Empenho opera retroativamente impedindo os efeitos
juridicos que ela, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os ja produzidos.

12.2.1. A nulidade do procedimento licitatério induz a do contrato, ressalvado o disposto no
paragrafo Unico do art. 59 da Lei n°. 8.666/1993, e sua anulagdo e resciséo tera lugar de pleno
direito, na forma do disposto no art. 77, XVIl do mesmo diploma legal, assegurado o contraditério
e a ampla defesa.

12.2.2. A nulidade ndo exonera a Administracdo do dever de indenizar a CONCESSIONARIA
pelo que este houver executado até a data em que ela for declarada e por outros prejuizos
regularmente comprovados, contanto que ndo |he seja imputdvel, promovendo-se a
responsabilidade de quem |he deu causa.

12.3. No caso de desfazimento do processo licitatério, fica assegurado o contraditério e a ampla defesa.
13. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

13.1. Credenciar por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto iddneo, com experiéncia no ramo e
com poderes para representa-la em tudo que se refere a execucdo dos servigcos, inclusive sua
supervisdo. Em caso de eventual substituicdo do preposto, a CONCESSIONARIA devera comunicar
este fato previamente ao Fiscal de Contrato.

13.2. A CONCESSIONARIA devera apresentar Nutricionista, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas da 4% Regidao (CRN-4), que respondera pela responsabilidade técnica de
cada estabelecimento, bem como quantitativo de profissionais de acordo com o0s parametros do
Conselho Federal de Nutricionistas, atendendo as Resolugées CFN n° 419/2008 e CFN n° 380/2005.
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13.3. A CONCESSIONARIA devera apresentar anualmente o registro valido da empresa no Conselho
Regional de Nutricionistas da 42 Regido (Certiddo de Registro e Quitacao).

13.4. A comprovacdo do vinculo empregaticio do(s) Nutricionistas(s) devera ser por meio de relacao
empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante contrato de
prestacao de servicos.

13.5. A contratacdo de cooperativas é vedada nesta licitacdo, pela impossibilidade do servico ser
executado com autonomia pelos cooperados e por haver relagdo de subordinacao, na forma do Art. 4°,
inciso |, da Instrucdo Normativa n°® 02/2008 e alteragGes posteriores, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacao, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestédo, doravante denominada
IN n° 02/2008, e do Termo de Conciliagdo Judicial firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a
Uni&o.

13.6. Cabera ao Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA a elaboragéo e apresenta¢do do Manual
de Boas Préticas de Fabricacé@o e dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), estando estes
adequados a execucao dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de setembro de
2004, da ANVISA.

13.7. A CONCESSIONARIA devera apresentar comprovagido do vinculo empregaticio de todos os
funciondrios que estejam envolvidos nos servicos prestados. Devera apresentar ainda uma ficha com
todos os dados pessoais de todos os seus empregados envolvidos na execucdo do objeto, antes do
inicio da execuc¢édo dos servigos e no caso de alteracdo do quadro de pessoal, as correcdes e inclusées
deverdo ser feitas imediatamente.

13.8. A comprovacédo do vinculo empregaticio dos funcionarios no item acima devera ser por meio de
relagdo empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante
contrato de prestacdo de servicos.

13.9. A CONCESSIONARIA devera apresentar copia dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) e de Prevencao dos Riscos Ambientais (PPRA), contendo, no minimo, os itens
constantes das Normas Regulamentadoras 7 e 9, da Portaria n°® 3.214, de 08 de junho de 1978, do
Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n° 6.514, de 22 de dezembro de
1977.

13.10. Garantir que as instalagdes fisicas, equipamentos e mobilidrios cedidos pela CONCEDENTE,
sejam de uso exclusivo para executar o objeto deste contrato.

13.11. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar durante todo o periodo do almogo e do jantar no
minimo 2 (dois) computadores e operadores de caixa para funcdo de pagamento das refeicdes
na entrada do restaurante e manter em funcionamento o pagamento das refeices por meio eletrdnico
(cartdes de crédito e débito) e em dinheiro.

13.12. Controlar e fornecer, diariamente, a CONCEDENTE a quantidade das refeicGes efetivamente
fornecidas, por tipo de publico, e demais servigcos prestados, lancando diariamente no Sistema
Informatizado o numero de refei¢cdes vendidas com valor integral e aquelas com subsidio;

13.13. Em casos de falta de energia e/ou de internet o controle de acesso ao restaurante, bem
como do quantitativo de refeicbes servidas deverdo ser realizados manualmente e encaminhados
formalmente por escrito a CONCEDENTE. A Universidade nado se responsabilizara pelo subsidio a
pessoas que ndo fagcam parte do quadro de discentes de graduacéo.
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13.14. Participar durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela CONTRATANTE, de
reunies com o corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de discutir o aprimoramento no
atendimento a padrbes de qualidade, atividades de ensino, pesquisa e extensdo e ainda as
socioambientais estipulados como metas pela CONTRATANTE.

13.15. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar das atividades
pedagdgicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e académica da CONTRATANTE.

13.16. Receber alunos, estagiarios e pesquisadores da CONTRATANTE possibilitando que executem
suas atividades académicas nas dependéncias do restaurante, colaborando e participando do
atendimento integral aos mesmos.

13.17. Colaborar com as ac¢bes de Educacdo Nutricional promovidas pela Direcdo de Assuntos
Estudantis.

13.18. Viabilizar visitas a todas as dependéncias do restaurante, quando solicitado conforme Lei
Municipal n° 2.825 de 23 de junho de 1999.

13.19. Fica vedada & CONCESSIONARIA a comercializagdo e propaganda, mesmo que de cunho
educativo, de quaisquer produtos, que ndo o objeto do presente contrato, no interior do restaurante.

13.20. Tomar ciéncia e providenciar todas as medidas cabiveis para a corre¢do das ndo conformidades
contratuais em tempo habil.

13.21. Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA contratar vigilancia fisica e/ou eletrénica
para promover a seguranca do Restaurante Escola, tendo em vista que movimentara um grande
fluxo de dinheiro em espécie nas dependéncias onde serdo executados 0s servigos.

13.22. E vedada a comercializagdo, armazenamento e consumo de bebidas alcodlicas nas
dependéncias da Universidade.

13.23. E vedada a comercializag&o de cigarros e congéneres nas dependéncias da Universidade.

13.24. A CONCESSIONARIA devera obter a autorizagdo da UNIRIO, caso seja necessario efetuar
benfeitorias no restaurante.

14.25. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas da licitagdo.

13.26. As obrigacBes previstas no item 11.2 do Termo de Referéncia — ANEXO I, e outras que
constem naguele instrumento.

14. OBRIGACOES DA UNIRIO

14.1. Permitir o livre acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA ao local dos servicos, respeitadas
as normas internas de seguranca e conduta da UNIRIO;

14.2. Disponibilizar &gua e esgoto, gas e energia elétrica 8 CONCESSIONARIA;

14.3. Alterar o horario em que devam ser servidas as refeicdes, mediante simples oficio a
CONCESSIONARIA no prazo de 24 horas de antecedéncia do novo horario;
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14.4. Fiscalizar os servicos, mediante Relatério Mensal de Ocorréncias, elaborado pelas
nutricionistas da PRAE, onde serdo anotados quaisquer fatos relevantes;

14.5. Supervisionar a execugdo dos servigos por intermédio da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis,
pelo fiscal do contrato e pelo Gestor do Contrato;

14.6. Exigir da CONCESSIONARIA a comprovacdo da regularidade de sua situacdo para com o
recolhimento do INSS e FGTS, bem como, cépia das carteiras de salde de seus funcionarios; e

14.7. Prestar as informacOes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados
pelos funcionarios da CONCESSIONARIA.

15 — DA FISCALIZACAO.

15.1. A fiscalizacdo da execuc¢do dos servi¢os, objetos desta licitagdo, estard a cargo da UNIRIO, que
designara servidor para acompanhar e fiscalizar o cumprimento das condi¢des de execucgéo fixadas no
Edital, consoante o disposto no art. 67 da Lei n°. 8.666/93.

15.2. Cabera ao(s) Gestor(es) do Contrato a gestdo administrativa do contrato e a Pré-Reitoria
de Assuntos Estudantis (PRAE) a fiscaliza¢é@o técnica do contrato.

15.3. A fiscalizag&o técnica caberd aos Nutricionistas da PRAE e compreendera:

a) O acompanhamento técnico da execug¢do dos servigos, fiscalizar e verificar a
gualidade nutricional e higiénico-sanitaria das preparacBes servidas, em observancia a
vinculagdo legal, bem como o cumprimento do padrdo estabelecido no ANEXO
COMPLEMENTAR .

b) Aprovar os cardapios, assim como aprovar as eventuais altera¢gdes que ndo comprometam
a qualidade das refei¢bes, quando se fizerem necessarias.

¢) Realizar durante as fiscalizacbes periodicas, a degustacdo e aprovagdo das preparacdes
fornecidas, previamente a distribuicdo dos usuarios.

d) Aplicar os formularios de avaliacdo do servico prestado no Restaurante Escola.

15.4. Toda ocorréncia observada e registrada durante as fiscalizagBes técnicas serd encaminhada
ao(s) Gestor(es) do Contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias.

15.5. O(s) Fiscal(is) ou pessoa(s) designada(s) pela CONCEDENTE.
16 — DO CONTRATO

16.1. Para o fiel cumprimento das obrigacfes assumidas, sera lavrado contrato com a adjudicatéaria, na
forma da minuta anexa a este Edital — ANEXO II, com vigéncia de 12 (doze) meses, contado de sua
assinatura, renovavel por sucessivos periodos iguais por um prazo total de até 60 (sessenta) meses,
conforme o artigo 57 da Lei 8.666/93.

16.2. A UNIRIO convocara a licitante vencedora para assinar o contrato, a qual terd o prazo de 05
(cinco) dias uteis, contados do recebimento da notificacdo, para comparecer a Administragdo, sob pena
de decair do direito a contratacao, sem prejuizo das penalidades cabiveis previstas neste Edital.
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16.3. Na hipotese de a adjudicataria ndo atender a condi¢é@o estabelecida nos subitens anteriores, ou
recusar a assinar o contrato, nao justificando das razdes de ndo fazé-lo, a Administragdo convocara a
segunda empresa classificada e, assim, sucessivamente, na ordem de classificacdo, obedecido ao
disposto nos incisos XXII e XXIIl do art. 11 do Decreto n°. 3.555/2000, atualizado, e § 2° do art. 64 da
Lei n°. 8.666/93.

16.4. Como condicdo para celebracdo do contrato, a licitante vencedora devera manter as mesmas
condicdes de habilitacdo exigidas neste Pregao.

16.5. A execucao do contrato, nos termos do § 1° do art. 67 da Lei n°. 8.666/93, sera fiscalizada pelo
servidor, designado como Representante da Administracdo, que anotara, em registro proprio, todas as
ocorréncias relacionadas com a execucdo dos servigos, determinando o que for necessério a
regularizacéo das faltas ou defeitos observados, e atestard as notas fiscais/faturas de recebimento dos
servigos para fins de pagamento.

16.6. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdo ser
solicitadas ao seu gestor, em tempo hébil para a ado¢éo das medidas que se fizerem necessérias.

16.7. A Administracao, devidamente representada na forma dos subitens anteriores, podera rejeitar, no
todo ou em parte, os servigos prestados, sem 6nus para a UNIRIO, se executados em desacordo com
as especificacdes estabelecidas no Termo de Referéncia, neste Edital e no Contrato a ser firmado.

16.8. A adjudicataria deverd indicar um preposto, aceito pela Administracdo da UNIRIO, para
representa-la na execucao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

16.9. Para assinatura do Contrato, a CONCESSIONARIA prestara garantia no percentual 5% (cinco por
cento) do valor global do CONTRATO, em uma das modalidades definidas no 8§ 1° do Art. 56, da Lei n°.
8.666/93.

16.10. Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo contratual, a
adjudicatéaria estara obrigada a fazer a respectiva reposi¢éo do valor utilizado, no prazo méaximo de 05
(cinco) dias Uteis, contados da data em que for notificada pela Administragdo da UNIRIO.

16.11. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da concessdo onerosa e
0s precos praticados para o fornecimento das refei¢cdes fixados no Contrato, poderdo ser reajustado a
cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro
indexador oficial que vier a substitui-lo;

16.12. A solicitacdo de alteracdo no valor do pagamento mensal da Concessdo de uso e dos precos
praticados para o fornecimento das refeicbes fixados no Contrato, por parte da CONCESSIONARIA,
deverd ser feita através de calculos demonstrativos de acordo com os indices do IPGM e com a
justificativa devidamente fundamentada pela CONCESSIONARIA, a qual serda analisada pela
fiscalizag&o do contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da Universidade;

16.13. Quando da solicitacdo do reajustamento, este somente serd concedido mediante negociacao
entre as partes, considerando-se os indices do IPGM.

16.14. A UNIRIO podera realizar diligéncias para conferir a variagdo de custos alegada pela
CONCESSIONARIA.
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16.15. A CONCESSIONARIA devera assegurar-se de que os precos CONCESSIONARIOS sao
compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratagéo
mais vantajosa.

16.16. Dar-se-4, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao Contrato, a reducao da
periodicidade de reajuste, quer por ato da Administracdo Superior da Universidade ou por dispositivo
legal;

16.17. Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar inacessivel a
CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da concessdo de uso sera subtraido em 1/30
(um trinta avos) do seu valor, por dia util de privagédo de uso, incluindo-se os domingos do periodo de
inacessibilidade;

16.18. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisa¢des igual ou superior
a 10 (dez) dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da
CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da concess&o onerosa podera ser
reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econdmico-financeiro do Contrato com a execucao do servico;

16.19. O requerimento para reducdo do valor devera ser entregue a FISCALIZACAO DO CONTRATO
da UNIRIO, que o encaminhara aos responsaveis pela andlise e deferimento, se de acordo, do pedido.

16.20. A Administracdo Publica poderd, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive
retendo o pagamento, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparacéo.

17 - DA INEXECUCAO E DA RESCISAO DO CONTRATO.

17.1. A inexecucdo total ou parcial do objeto do presente pregdo enseja a sua rescisdo, com as
consequéncias contratuais e as previstas em Lei ou regulamento, de acordo com os art. 78 a 80 da Lei
n°. 8.666/1993.

17.2. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o contrato,
deixar de entregar documentacdo exigida no Edital, apresentar documentacdo falsa, ensejar o
retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do
Contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declara¢cédo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o
direito & ampla defesa, ficara impedido de licitar e de contratar com a Unido, e serd descredenciado no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos, sem prejuizo das demais comina¢des legais previstas neste Edital
e seus anexos (art. 28 do Dec. 5.450/05).

18 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

18.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n°. 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520, de 2002,
a CONCESSIONARIA que:

18.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da
Concesséo;

18.1.2. Ensejar o retardamento da execuc¢éo de seu objeto;
18.1.3. Falhar ou fraudar na execucao do contrato;

18.1.4. Comportar-se de modo iniddneo;
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18.1.5. Cometer fraude fiscal;
18.1.6. Nado mantiver a proposta.

18.2. A CONCESSIONARIA que cometer qualquer das infragcdes discriminadas no subitem acima ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

18.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos
significativos para a UNIRIO;

18.2.2. Multa moratéria de 1 % (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

18.2.3. Multa compensatéria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total da taxa de utilizagédo
anual, no caso de inexecucdao total do objeto;

18.2.3.1. Em caso de inexecuc¢éo parcial, a multa compensatdria, no mesmo percentual do
subitem acima, serd aplicada de forma proporcional a obrigacéo inadimplida;

18.2.4. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com a UNIRIO, pelo prazo de até 2 (dois)
anos;

18.2.5. Impedimento de licitar e contratar com a Unido com o consequente descredenciamento no
SICAF pelo prazo de até 5 (cinco) anos;

18.2.6. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcdo Publica,
enquanto pendurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre
que a CONCESSIONARIA ressarcir a UNIRIO pelos prejuizos causados;

18.3. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a
CONCESSIONARIA que:

18.3.1. Tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

18.3.2. Tenha praticados atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacéo;

18.3.3. Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

18.4. A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONCESSIONARIA, observando-se o procedimento
previsto na Lei n°. 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°. 9.784, de 1999.

18.5. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

18.6. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
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19 - DOS RECURSOS

19.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderd, durante a sesséo publica, de forma imediata e
motivada, em campo proprio do sistema, manifestar sua intengdo de recorrer, quando lhe sera
concedido o prazo de 03 (trés) dias para apresentar as razdes de recurso, pelo sistema eletrbnico,
ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes em
igual prazo, também pelo sistema eletrdnico, que comecara a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

19.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer importara
na decadéncia desse direito, ficando o pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante declarado
vencedor.

19.3. O recurso contra decisdo do Pregoeiro tera efeito suspensivo.

19.4. O acolhimento do recurso importard na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

20 - DOS CASOS OMISSOS.

20.1. Os casos omissos ou situagdes ndo explicitadas nas clausulas deste Instrumento serdo decididos
pela Administra¢é@o, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°. 10.520/2002, Decreto n°. 5.450/2.005,
aplicando-se, de forma subsidiaria o que dispde a Lei n°. 8.666/1993 e alteracdes posteriores, e demais
regulamentos e normas administrativas que fazem parte integrante deste Edital, independente de
transcri¢oes.

21 — DA LEGISLACAO APLICAVEL A ESPECIE

21.1. Aplicam-se a esta licitagdo denominada Pregéo Eletrénico, a Lei n° 10.520, de 17 de julho de
2002, Decretos n.° 5.450/2005, Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto n°.
6.204 de 05 de setembro de 2007 e posteriores alteracdes bem como legislacdes correlatas, aplicando-
se, subsidiariamente, a Lei 8.078, de 11 de setembro de 1990, a Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993 e
a Lein® 9.784 de 29 de janeiro de 1999, de acordo com as condi¢cdes e exigéncias estabelecidas neste
Edital e seus anexos.

22 - DO FORO

22.1. Quaisquer duvidas ou questdes oriundas da execucao do contrato e que ndo forem passiveis de
solucao amigéavel, serdo dirimidas perante a Justica Federal — Se¢&o Judicidria do Rio de Janeiro.

23 — DAS DISPOSICOES GERAIS

23.1. A Pro-Reitora de Administragdo da UNIRIO, autoridade competente para homologar a licitacéo,
somente podera revoga-la em face de razdes de interesse publico, por motivo de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-la por
ilegalidade, de oficio ou por provocacéo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, na
forma do art. 29 e 88 do Decreto n°. 5.450/2005.

23.2. A ndo ser que haja pronunciamento prévio e formal do licitante, e que 0 mesmo venha a ser aceito
pela Pro-Reitora de Administracdo da UNIRIO, sera considerada recusa formal, a ndo execucdo dos
servicos depois de decorrido o prazo estabelecido no contrato.
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23.3. A Pro-Reitora de Administragdo da UNIRIO, até a retirada da Nota de Empenho ou a qualquer
tempo, podera desclassificar o(s) Licitante(s) vencedor(es), mediante despacho devidamente
fundamentado, sem prejuizo de outras sangdes cabiveis, caso venha a ter conhecimento de quaisquer
circunstancias, anterior ou posterior ao julgamento da licitacdo, que desabone sua idoneidade
financeira, técnica, ou administrativa, quando for o caso.

23.4. Decaird do direito de impugnar, perante a administracdo, os termos deste Pregao Eletrnico,
aguele que o tendo aceitado sem objecao, venha apontar apds o julgamento, falhas ou irregularidades,
que o viciaram, hipétese em que tal comunicacao nao tera efeito de recurso.

23.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, excluir-se-a o dia de inicio e incluir-se-a o do
vencimento, em dias de expediente na UNIRIO, e considerar-se-d0 os dias consecutivos, exceto
quando for explicitamente disposto em contrério.

23.6. Antes de ser efetivada a(s) contratacdo(des), da(s) licitante(s) vencedora(s), devera ser
realizada consulta junto ao SICAF, SIAFI, CADIN, CEIS e ao Cadastro Nacional de Condenagdes
Civis por Ato de Improbidade Administrativa — CNCIA, do Conselho Nacional de Justica para
verificacdo da regularidade da licitante.

23.7. A minuta do presente Edital foi submetida & aprovagéo da Advocacia Geral da Unido, Procuradoria
Federal — UNIRIO, conforme PARECER N°. 061/2017/SEJUR/PFUNIRIO/PGF/AGU, de 04 de maio de
2017, nos termos do Paragrafo Unico do Art. 38 da Lei n°. 8.666/1993 c/c o inciso IX do art. 30 do
Decreto n°. 5.450/2005.

23.8. A Ata do Pregdo Eletrbnico estard disponivel ao término do Pregdo através do site:
www.comprasnet.gov.br.

24 — DOS ANEXOS
24.1. Fazem parte deste Edital os seguintes anexos:
24.1.1. TERMO DE REFERENCIA (ANEXO I);
24.1.2. MINUTA DE CONTRATO (ANEXO II);
24.1.3. ATESTADO DE VISITA TECNICA (ANEXO IlI);

24.1.4. ORDEM DE SERVICO GR N°. 023 DE JULHO DE 1999. (ANEXO IV).
Rio de Janeiro, 26 de maio de 2017.

NURIA MENDES SANCHEZ
ORDENADORA DE DESPESAS

ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO:
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a. Concessdo administrativa de uso de duas unidades de alimentacdo desta Universidade
(Restaurante Escola e lanchonete do 4° andar do prédio do Restaurante Escola) para empresa
especializada na prestacdo de servicos de alimentacdo para fornecimento de refeicBes (almoco e
jantar) e fornecimento de lanches e artigos de cafeteria, respectivamente, a comunidade da
UNIRIO. Assegurando uma alimentacdo balanceada e condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas,
conforme especificacfes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

b. No Restaurante Escola o objeto inclui além do fornecimento de alimentos e a produgdo de
refeicdes, o fornecimento dos materiais de consumo (descartaveis, produtos de higiene e limpeza,
dentre outros), materiais tecnolégicos e de escritério (computadores, aparelhos de telefone, dentre
outros) e dos utensilios de cozinha (panelas, talheres, pratos, bandejas, tabuleiros, monoblocos,
dentre outros) necessarios em todo o processo produtivo e em quantidade adequada para a boa
execucdo dos servicos. Inclui também a execucdo das atividades de higienizacdo e sanitizacdo, a
manutencdo dos equipamentos e da estrutura fisica oferecida pela CONCEDENTE, bem como
recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nuamero suficiente e
gualitativamente compativeis com o0s servicos contratados.

c. Nalanchonete do 4° andar do prédio do Restaurante Escola o objeto inclui além do fornecimento
de lanches e artigos de cafeteria, o fornecimento, pela CONCESSIONARIA, dos equipamentos,
utensilios e mobilidrios necessarios em todo o processo produtivo (forno, cafeteira, refrigeradores,
chapa, liquidificador, balcbes expositores, mesas, cadeiras, dentre outros), em quantidade adequada
para a boa execucdo dos servicos, bem como materiais de consumo, tecnolégicos, de escritdrio,
higienizagdo e manutencdo da estrutura fisica e recursos humanos.

d. Integram este Termo de Referéncia os seguintes anexos:

I. ANEXO COMPLEMENTAR | — Detalhamento do servico do Restaurante Escola.

II. ANEXO COMPLEMENTAR Il — Detalhamento do servigo da lanchonete do 4° andar do prédio do
Restaurante Escola

lll. ANEXO COMPLEMENTAR Il — Lista preliminar de equipamentos, mobiliarios de refeitorio e
utensilios que serdo disponibilizados pela CONCEDENTE para o Restaurante Escola.

IV. ANEXO COMPLEMENTAR IV — Formulario de avaliacdo do servigo prestado no Restaurante
Escola.

2. LOCAL:

a. Os servicos serdo prestados nos seguintes locais:

I. Restaurante Escola, localizado na Avenida Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares — Urca — Rio de
Janeiro/RJ.

Il. Lanchonete, localizada na Avenida Pasteur, 436/458 — 4° andar — Prédio Anexo ao Restaurante
Escola — Urca — Rio de Janeiro/RJ.

3. MOTIVACAO/JUSTIFICATIVA:

3.1. Restaurante Escola

22—
Edital de Pregao Eletronico N°. 017/2017 — UNIRIO.



e N
SERVICO PUBLICO FEDERAL §
MINISTERIO DA EDUCACAO Fl

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

a. O Plano Nacional de assisténcia Estudantil (PNAES), criado em 2008, oferece apoio, dentre
outras, as acdes de alimentacdo estudantil, com objetivo de viabilizar a igualdade de oportunidades
entre os estudantes e contribuir para a melhora do desempenho académico, através de medidas
que buscam combater situacfes de repeténcia e evasao.

b. A alimentacdo saudavel e nutricionalmente balanceada é parte importante do processo de
aprendizagem e de produtividade, uma vez que contribui com a saldde e bem estar de estudantes e
servidores.

c. O crescimento do nimero de alunos em vulnerabilidade social associado a localizagdo dos campi
da Universidade em areas nobres da cidade, cujo comércio de refeicdes no entorno € de alto custo,
torna necessario o oferecimento de refeicGes a custo acessivel.

d. Considerando a extingdo de cargos operacionais conforme a lei n°® 9632 de 07 de maio de 1998,
torna-se necesséria a contratacdo de prestador de servicos de alimentacéo.

3.2. Lanchonete do 4° andar

a. Considerando que o tipo de servico a ser prestado no Restaurante Escola ndo contempla o
fornecimento de lanches, que o campus 436/458 concentra maior parte dos estudantes da
Universidade e possui grande contingente de cursos noturnos, aliado ao fato de que no entorno os
servicos de lanches sdo escassos e tém precos elevados, se faz necesséria a contratacdo de
empresa para atendimento a comunidade académica, no espaco projetado para esta finalidade.

b. Adicionalmente a experiéncia do contrato do trailer de lanches do campus CLA foi exitosa e
demonstrou ser uma necessidade este tipo de servigo.

4. REQUISITOS EXIGIDOS:

a. A CONCESSIONARIA devera ter experiéncia comprovada, através de Atestado(s) de Capacidade
Técnica registrado(s) no Conselho Regional de Nutricionistas, emitido(s) por pessoa juridica de direito
publico ou privado, na éarea de alimentag&o institucional para o atendimento de no minimo 500
(quinhentas) refei¢cdes diérias (almogo ou jantar) pelo periodo minimo de 12 meses, descrevendo as
rotinas padronizadas de controle de todo processo produtivo, comprovando a execuc¢do de atividades
pertinentes e compativeis em caracteristicas, quantidade e prazos com o objeto desta licitaco.

b. A licitante devera apresentar Certiddo de Registro e Quitagdo (CRQ) que comprove seu registro e
a regularidade da empresa ou instituicdo junto ao Conselho Regional de Nutricionistas.

5. VINCULACAO LEGAL:

a. Além da legislacdo pertinente aos contratos publicos, a CONCESSIONARIA declara sua submissio
a

I. Resolucdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 - Dispbe sobre Regulamento
Técnico de boas praticas para Servicos de Alimentacao.

Il. Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013 — Aprova o regulamento técnico sobre boas praticas para
estabelecimentos comerciais de alimentos e para servicos de alimentac&o.

Ill. Portaria 1.428/MS de 26 de novembro de 993 - Aprova o "Regulamento Técnico para Inspecao
Sanitaria de Alimentos" - COD-100 a 001.0001, as "Diretrizes para o Estabelecimento de Boas
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Praticas de Producéo e de Prestacio de Servigos na Area de Alimentos" — COD - 100 a 002.0001, e
0 "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ's) para
Servicos e Produtos na Area de Alimentos"- COD- 100 a 003.0001 e COD- 100 a 004.0001.

IV. Resolugcdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002 - Dispde sobre o Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de
Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

V. Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 - Aprova o Regulamento Técnico; "Condicdes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos".

VI. Lei n°® 12.305 de 02 de agosto de 2010 - Institui a Politica Nacional de Residuos Solidos;
altera a Lei n® 9.605 de 12 de fevereiro de 1998; e dé& outras providéncias.

VII. Decreto n° 5940 de 25 de outubro de 2006 - Institui a separacdo dos residuos reciclaveis
descartados pelos 6rgéos e entidades da administracdo publica federal direta e indireta, na fonte
geradora, e a sua destinacao as associa¢des e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, e
da outras providéncias.

VIIl. Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego 6 — Equipamento de protecao
Individual.

IX. Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego 7 — Programa de Controle
Médico de Saude Ocupacional.

X. Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego 9 — Programa de Prevengao dos
Riscos Ambientais.

Xl. Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego 17 - Ergonomia.

b. A CONCESSIONARIA devera ainda adequar-se a qualquer outra lei, resolucéo, portaria, decreto,
norma ou dispositivo legal, que seja aplicAvel em unidades produtoras de refei¢cbes, sancionada
ap0ls a assinatura do contrato. Devera também submeter-se aos normativos internos da Universidade
em qualquer tempo.

6. FISCALIZACAO DOS SERVICOS:

a. Cabera ao(s) Gestor(es) do Contrato a gestdo administrativa do contrato e a Pro-Reitoria de
Assuntos Estudantis (PRAE) a fiscalizacédo técnica do contrato.

b. A fiscalizagdo técnica cabera aos Nutricionistas da PRAE e compreendera:

I. O acompanhamento técnico da execucado dos servicos, fiscalizar e verificar a qualidade nutricional
e higiénico-sanitaria das preparacdes servidas, em observancia a vinculacdo legal, bem como o
cumprimento do padrdo estabelecido no ANEXO COMPLEMENTAR .

Il. Aprovar os cardapios, assim como aprovar as eventuais alteracfes que ndo comprometam a
qualidade das refei¢bes, quando se fizerem necesséarias.
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Il. Realizar durante as fiscalizagcdes periddicas, a degustacdo e aprovacdo das preparacoes
fornecidas, previamente a distribuicdo dos usuérios.

IV. Aplicar os formularios de avaliacdo do servigco prestado no Restaurante Escola.

c. Toda ocorréncia observada e registrada durante as fiscalizagc8es técnicas serd encaminhada ao(s)
Gestor(es) do Contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias.

d. O(s) Fiscal(is) ou pessoa(s) designada(s) pela CONCEDENTE tera(ao), a qualquer tempo, acesso
a todas as dependéncias destinadas a execucao dos servicos contratados.

e. A fiscalizacdo dos servicos pela CONCEDENTE néo exclui ou diminui toda responsabilidade da
CONCESSIONARIA por qualquer descumprimento da vinculacéo legal e das clausulas contratuais.

7. DESCRICAO DOS TIPOS DE SERVICO:
7.1. Restaurante Escola

a. A demanda estimada do nimero de refei¢cdes para a prestagao de servico no Restaurante Escola é
de 1000 refeicdes diarias, sendo, 500 servidas no almogo e 500 no jantar.

b. Apesar da estimativa citada no item anterior, a capacidade de atendimento do local é de
aproximadamente 1.500 (mil e quinhentas) refeicbes por dia.

c. A CONCEDENTE disponibilizara equipamentos de cozinha, mobiliarios de refeitério e utensilios
(somente cubas gastrondmicas) para a prestacdo do servico nesta unidade.

d. Os horarios de abertura para o publico serdo exclusivamente durante os servicos de almoco e
jantar, em dias Gteis, nos horéarios de 11h as 14h e 17h as 20h, respectivamente.

e. No Restaurante Escola o servigco ndo devera ser interrompido nos meses de recesso das atividades
académicas (férias), feriados prolongados ou outras situagbes (greves, dentre outros) em que haja
diminuicdo da demanda de usuarios. Contudo, poderda ser solicitado pela CONCESSIONARIA
alteracdes no horario de funcionamento e na composicdo das refei¢bes, ficando tal solicitagéo
sujeita a aprovacgdo pelo(s) Gestor(es) do Contrato juntamente com a PRAE.

f. Os servicos obrigatérios compreendem o fornecimento de refeicdo, que tera sua composicao
minima descrita no ANEXO COMPLEMENTAR | deste termo.

g. E vedada a comercializacdo de quaisquer outros itens bem como de refeicdes a la carte.

h. As refeicdes deverdo ser distribuidas sob a modalidade de self-service para os seguintes itens:
entrada (saladas), guarnicdo, acompanhamentos (arroz branco, arroz integral e feijdo) e bebida; o
prato proteico devera ser distribuido na modalidade cafeteria fixa, ou seja, ser4 porcionado por
profissionais da CONCESSIONARIA, devidamente capacitados.

i. Nesta unidade o servico sera prestado exclusivamente para a comunidade da UNIRIOQ

(estudantes regularmente matriculados, servidores e funcionarios terceirizados), e para visitantes
previamente autorizados pela PRAE, sendo vedado o atendimento a clientela externa.

j- O pagamento da refeicdo devera ser realizado na entrada do Restaurante, antes do acesso a
distribuicdo de refeicbes, mediante identificacdo dos usuarios, através de carteira de estudante com
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foto ou cracha com foto, para servidores e terceirizados. O documento dos estudantes e servidores
deverd conter codigo de barras. No caso dos visitantes deverd haver autorizagdo prévia por
escrito encaminhada pela PRAE a CONCESSIONARIA, juntamente com a listagem nominal
contendo os dados pessoais para identificacdo dos mesmos.

7.2. Lanchonete

a. O horério de funcionamento ser4 de, no méximo 7 horas para a abertura e, no minimo 21
horas e 30 minutos para fechamento, nos dias Uteis.

b. O servico ndo devera ser interrompido nos meses de recesso das atividades académicas (férias),
feriados prolongados ou outras situacfes (greves, dentre outros) em que haja diminuicdo da demanda
de usuérios. Contudo, podera ser solicitado pela CONCESSIONARIA alteragcbes no horéario de
funcionamento ficando tal solicitagdo sujeita a aprovacao pelo(s) Gestor(es) do Contrato juntamente
com a PRAE.

c¢. O funcionamento em dias excepcionais, como por exemplo, finais de semana, devera ser acordado
entre CONCESSIONARIA e CONCEDENTE.

d. A CONCESSIONARIA devera atender prioritariamente a comunidade da UNIRIO, constituida de
discentes, docentes, técnicos administrativos e terceirizados, sendo permitido o atendimento
também ao publico externo.

e. Os servigos obrigatdérios compreendem:

I. O fornecimento de café da manha exclusivo para a comunidade académica da Unirio, no horario
de 7 as 9h, cuja composicao encontra-se descrita no ANEXO COMPLEMENTAR I;

Il. O fornecimento de lanches e artigos de cafeteria, durante todo o horario de funcionamento
estabelecido, cujo padrdo minimo encontra-se descrito no ANEXO COMPLEMENTAR |l deste termo.

f. A CONCESSIONARIA devera controlar e informar &8 CONCEDENTE o quantitativo diario de cafés
da manha servidos exclusivamente para a comunidade académica.

g. Fica vedada a comercializacdo de qualquer outro tipo de refeicdo (a la carte, empratada, self-
service) durante todo horario de funcionamento desta unidade.

8. PADRAO DOS CARDAPIOS:

8.1. Restaurante Escola

a. A composicdo das refeicbes (almogo e jantar), assim como todo detalhamento a ser seguido
sobre a frequéncia, tipos de preparagdo e porcionamento, devera atender ao padrdo estabelecido no
ANEXO COMPLEMENTAR | deste termo.

b. O cardapio do dia ser& o0 mesmo no almog¢o e no jantar.

c. A CONCESSIONARIA devera colocar a disposicéo dos usuérios na ilha de temperos, durante todo
o horario de almoco e jantar, vinagre, azeite, sal, adocante, palitos de dente embalados

individualmente e guardanapos de papel, em quantidade suficiente ao pleno atendimento da
demanda, sem custo adicional para os clientes.
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d. Os copos descartaveis poderdo ser entregues a cada usuario pela copeira que realizara o
porcionamento do prato protéico ou poderao ficar a disposigdo dos usuarios na ilha de temperos.

e. A CONCEDENTE podera solicitar alteraces na composicédo das refeicGes, objetivando adequa-la
as demandas da clientela, mediante acordo entre as partes, ficando a CONCESSIONARIA sujeita
a todas as exigéncias descritas neste termo de referéncia, no que diz respeito ao cumprimento do
padréo dos cardapios.

8.2. Lanchonete do 4° andar

a. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar, até o Gltimo minuto do horério previsto para o
atendimento, todos os lanches e demais produtos descritos no ANEXO COMPLEMENTAR Il deste
termo.

b. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar durante todo periodo de funcionamento, sachés de
catchup, mostarda, maionese, sal, acguUcar, adogante, canudos e palitos de dente embalados
individualmente, bem como guardanapos de papel, em quantidade suficiente ao pleno atendimento
da demanda, sem custo adicional para os clientes.

c. Quaisquer outros itens e/ou preparagbes que a CONCESSIONARIA deseje comercializar, além
do padrdo minimo descrito no ANEXO COMPLEMENTAR Il, bem como os pregcos pretendidos,
deverdo passar por consulta e aprovagdo do(s) Gestor(es) do Contrato e dos Nutricionistas da
PRAE.

8.3. Planejamento e execuc¢do dos cardépios do Restaurante Escola

a. A CONCESSIONARIA devera apresentar mensalmente o cardapio do Restaurante Escola com o
nome das preparagfes até o dia 15 (quinze) do més anterior ao de referéncia, para aprovacdo pelos
Nutricionistas da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis. Caso haja algum ajuste a ser realizado no
cardapio apresentado, a CONCESSIONARIA dever4d submeter o cardapio modificado & nova
aprovacgdo, de modo que a aprovacgédo final ocorra no maximo 3 (trés) dias antes do inicio do més
de referéncia.

b. Na elaboracdo dos cardapios a CONCESSIONARIA devera levar em consideracdo o
detalhamento descrito no ANEXO COMPLEMENTAR | deste termo, sendo vedada a repeticdo
exaustiva das preparacgoes.

c. Ap6s a aprovacdo final, o carddpio poderd sofrer alteracdes desde que sejam apresentadas
justificativas @ PRAE e mantidos os padrdes estabelecidos no contrato.

f. A CONCESSIONARIA devera afixar o cardapio semanal em local visivel do lado de fora do
restaurante para o conhecimento dos usuarios, esclarecendo a possibilidade de alteracdes, sem
aviso prévio, em situagcBes emergenciais. Deverd afixar também o cardapio diério no interior do
restaurante, ao lado dos caixas para pagamento.

d. A CONCESSIONARIA podera elaborar cardapios especiais em datas comemorativas, como por
exemplo, Pascoa, Festa Junina, Natal, dentre outras.

e. A CONCESSIONARIA devera prever um Plano de Contingéncia para situacbes de falta de agua,
energia elétrica e gas, de modo a evitar o desperdicio dos alimentos prontos para a distribuicdo. Para
tanto, devera ser mantida em estoque, quantidade de utensilios descartaveis para serem utilizados
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nas situacdes emergenciais nos horarios de distribuicdo: pratos de refeicdo (25 cm de diametro),
copos (300 ml) e talheres (garfo, faca e colher) em plastico resistente.

8.4. Qualidade dos géneros

a. Caberda & CONCESSIONARIA utilizar géneros alimenticios, produtos descartaveis e de limpeza, de
qualidade comprovada, e em 6timas condi¢cfes de conservacao e higiene.

b. Os géneros alimenticios deverdo apresentar caracteristicas sensorial e nutricional adequadas,
sendo utilizados preferencialmente alimentos in natura e minimamente processados, evitando- se
alimentos ultraprocessados.

c. A CONCESSIONARIA poderéa oferecer alimentos organicos, cultivados pela agricultura familiar.

d. As bebidas servidas no Restaurante Escola deverdo atender aos padrfes de identidade e
qualidade e preparadas conforme diluicdo indicada nos produtos utilizados.

e. Podera ser solicitada & CONCESSIONARIA a devolugdo da mercadoria e a substituicio da
mesma pelo fornecedor, caso esta ndo esteja dentro dos padrfes adequados.

f. A CONCESSIONARIA devera utilizar géneros alimenticios e produtos de limpeza, observando o
registro dos mesmos no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e Ministério da Saude
respectivamente, bem como prazo de validade, sendo vedada a utlizacdo de produtos com
alteracdes de suas caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade.

g. Os produtos deverdo ser adquiridos, transportados, armazenados, processados e distribuidos em
condicbes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou
bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor, devendo ser obedecida a legislacédo
vigente relativa as Boas Préticas de Fabricacao.

9. DESCRICAO DE NORMAS GERAIS PARA A EXECUCAO DOS SERVICOS:

a. A alimentacao fornecida (refeicdes e lanches) devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional,
estar em condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas, conforme legislacdo vigente, apresentar qualidade
sensorial e ser preparada dentro das exigéncias de técnica dietética e culinéria.

b. Todos os precos praticados deverdo estar afixados em local visivel e atender ao que esta previsto
no contrato.

c. A CONCESSIONARIA devera servir preparagbes confeccionadas exclusivamente nas unidades,
sendo permitida a utilizacdo de produtos pré-preparados.

d. E vedada a utilizagéo de preparacdes transportadas.

e. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar durante os horarios de funcionamento do
Restaurante Escola e da lanchonete, todos os itens descritos na composicdo minima dos ANEXOS
COMPLEMENTARES | e Il, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento. Nas
eventualidades em que ndo seja possivel manter uma mesma preparacao do inicio ao fim dos
horarios de almoco e jantar, a substituicdo devera ser feita com produtos similares, utilizando-se os
mesmos ingredientes basicos.
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f. Apds o inicio das atividades da CONCESSIONARIA, quaisquer alteracdes a serem propostas
deveréo ser aprovadas pelo(s) Gestor(es) do Contrato e pela Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis.

10. DESCRICAO DE NORMAS TECNICAS/SANITARIAS PARA EXECUCAO DOS SERVICOS:

a. Para a descricdo das normas a seguir foram utilizadas como referéncia a Resolucdo da ANVISA
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 e de forma complementar a Portaria CVS 5 de 9 de
abril de 2013.

b. Todo processo de execugéo dos servicos devera obedecer rigorosamente aos critérios de tempo e
temperatura descritos nos itens que seguem, estando a CONCESSIONARIA sujeita as penalidades
cabiveis quanto ao ndo cumprimento dos mesmos.

10.1. Entrega, recebimento, armazenamento e transporte interno de géneros alimenticios

a. Os veiculos transportadores responsaveis pela entrega dos géneros deverdo estar em boas
condicdes de limpeza e conservacdo, revestidos internamente de modo apropriado, propiciando
manutencdo da temperatura adequada, conforme especificacdo da legislacdo vigente para todos os
géneros alimenticios.

b. Fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa estranha ao servico que tenha
acesso as dependéncias das unidades, deverdo estar devidamente uniformizados e devidamente
identificados.

c. O recebimento devera sempre ser realizado por um funcionario da CONCESSIONARIA
qualificado para esta fungdo. Além disso, a CONCESSIONARIA devera programar horérios para o
recebimento de géneros e produtos alimenticios de forma a nédo interferir na rotina dos servicos.

d. A recepgdo dos géneros deverd ser realizada em area protegida e limpa, ndo sendo permitido
sob nenhuma hipotese, o fluxo cruzado destes insumos com alimentos prontos para o consumo.

e. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens deverdo ser submetidos a inspecédo e
aprovados na recepcdo. Nao sera permitido o recebimento de géneros em embalagens
comprometidas, sem rétulos, com rotulos incompletos ou ilegiveis, fora do prazo de validade e que
ndo atendam as caracteristicas sensoriais (odor, cor, aparéncia e textura) e nutricionais de acordo
com o respectivo género alimenticio.

f. No ato do recebimento dos géneros alimenticios que necessitem de condicBes especiais de
conservacdo, deverdo ser conferidas e registradas em planilha especifica, as temperaturas dos
mesmos, utilizando-se os seguintes parametros. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013).

Tipo de alimento Temperatura
Congelados -12°C ou temperatura inferior
Pescados de 2a3°C
. Carnes de4a7°C
Refrigerados :
demais de 4 a 10°C
produtos

g. Em caso de qualquer ndo conformidade no recebimento dos géneros alimenticios, os mesmos
deverdo ser devolvidos imediatamente ao fornecedor. Caso nao seja possivel, deverdo ser
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devidamente identificados e armazenados separadamente para descarte ou retirada do estoque,
sendo o motivo da recusa registrado em planilha especifica.

h. Todo género a ser estocado (perecivel e ndo perecivel) devera ser retirado de sua embalagem
original quando esta se apresentar na forma de papel, papeldo, isopor, madeira ou outros materiais
considerados improprios.

i. Os géneros deverdao ser armazenados em areas rigorosamente limpas e organizadas, protegidos
de contaminantes; deverdo ficar adequadamente acondicionados e identificados, respeitando o
respectivo prazo de validade do fabricante. Os géneros devem ser armazenados sobre paletes,
prateleiras e ou estrados, sendo obrigatério manter distédncia necessaria do forro, das paredes e do
piso, para garantir ventilacdo adequada.

j- A temperatura de armazenamento dos géneros devera ser adequada para cada tipo, monitorada
regularmente e registrada em planilha especifica.

k. Para o armazenamento dos géneros alimenticios devera ser utilizado o seguinte parametro de
tempo e temperatura: (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013)

I. CONGELADOS:
USSR Prazo de validade
recomendada

0a-5°C 10 dias

-6 a -10°C 20 dias

-11 a -18°C 30 dias

<-18°C 90 dias

Il. RESFRIADOS:
: : Tempe_ratura Prazo de
Tipo de alimento maxima :
validade
recomendada
Maionese 4°C 2 dias
Pescados e seus produtos manipulados crus 2°C 3 dias
vina, suina, aves e seus produtos manipulados crus 4°C 3 dias
Frios e embutidos, fatiados, picados ou moidos 4°C 3 dias
tas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou o .
. 5°C 3 dias
descascados; sucos de polpas de frutas
Sobremesas e outras preparacdes com laticinios 4°C 3 dias
Produtos de panificacdo e confeitaria com o .
. 5°C 5 dias
coberturas e recheios, prontos para o consumo

Leite e derivados 7°C 5 dias
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Ovos | 10°C 7 dias

|. O transporte interno de géneros devera ser efetuado através de monoblocos ou recipientes
plasticos, podendo ser utilizado carro de apoio quando necessario e mantendo sempre distancia do
piso em todo o processo de transporte.

10.2. Recebimento, armazenamento e transporte interno de produtos descartaveis, de limpeza
e congéneres.

a. A CONCESSIONARIA devera programar horérios para o recebimento de produtos de limpeza e
congéneres de forma a nao interferir na rotina do servico.

b. A recepgcdo desses produtos devera ser realizada em &rea protegida e limpa, ndo sendo
permitido sob nenhuma hipétese, o fluxo cruzado destes insumos com géneros alimenticios.

c. Os produtos de limpeza e congéneres deverdo estar com suas caracteristicas préprias
preservadas, rotulados, embalados e lacrados adequadamente. Nao sera permitido o
recebimento de quaisquer desses produtos, violados, de material reciclado e com presenca de
sujidades. Todos estes produtos deverdo possuir registro no Ministério da Saude.

d. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e/lou  venenosas  deverdo  ser
transportados interna e externamente em monoblocos de cor distinta das utlizadas para
qualquer categoria de alimentos, com identificagdo de acordo com a designagéao.

e. Os produtos de limpeza deverdo ser armazenados em local separado dos locais de armazenamento
dos alimentos.

10.3. Higienizagéao
10.3.1. Higienizag@o de géneros alimenticios

a. Deverdo ser tomadas medidas apropriadas para evitar qualquer tipo de contaminagdo dos
géneros durante o recebimento, armazenamento, processo produtivo, distribuicdo e consumo das
refeicdes.

b. Todos os géneros alimenticios a serem utilizados nas preparacfes deverdo ser selecionados, ter
retiradas partes impréprias para o consumo e ser higienizados de forma adequada para cada tipo,
conforme descricdo que se segue: (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013).

I. Géneros de hortifruti a serem consumidos crus:

1. Selecionar, retirando as folhas, partes e unidades deterioradas,

2. Lavar em agua corrente as verduras folha a folha, frutas ou legumes um a um,

3. Colocar de molho por 15 a 30 minutos em solugdo clorada:

3.1. preparada com 10ml ou 1 colher de sopa de hipoclorito de sddio na concentracdo de 2
a 2,5%, diluida em 1 litro de 4gua potavel, ou,

3.2. preparada com 20ml ou 2 colheres de sopa de hipoclorito de sédio na concentracdo de
1%, diluida em 1 litro de agua potavel,

4. Enxaguar em agua corrente as verduras folha a folha, e frutas ou legumes um a um,

5. Fazer o corte dos alimentos para a montagem dos pratos com as maos e utensilios bem
lavados,

6. Manter sob refrigeracdo até a hora de servir.
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Il. Géneros de hortifruti a serem coccionados:

1. Selecionar, retirando as folhas, partes e unidades deterioradas,

2. Lavar em 4gua corrente as verduras folha a folha, frutas ou legumes um a um,
3. Fazer o corte dos alimentos com as méos e utensilios bem lavados,

4. Manter sob refrigeracdo até o momento da cocc¢éao.

c. O fluxo de operacdes internas devera ser programado de forma a evitar o cruzamento de
alimentos higienizados prontos para serem servidos ou coccionados, com alimentos a serem
higienizados ou com alimentos ja coccionados.

10.3.2. Higienizacédo de instalacdes, equipamentos e utensilios

a. A higienizac@o de todas as dependéncias internas e externas (acesso de funcionarios e usuarios,
banheiros, entrada e saida de mercadorias e residuos sélidos) pertencentes ao restaurante e a
lanchonete, bem como dos equipamentos, mobilidrios e utensilios envolvidos na prestacdo do
servigo, sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo esta fornecer todo o material de
limpeza necessario.

b. As instalacdes, equipamentos e utensilios utilizados nas unidades, deverdo estar sempre
limpos, organizados e em boas condi¢cdes para uso.

c. A limpeza ambiental, dos equipamentos e dos utensilios devera ser realizada de forma
apropriada, utilizando-se os produtos de limpeza especificos a cada tipo, aprovados pelo
Ministério da Saude para esta finalidade, devendo ser executada no inicio e no final das
atividades de trabalho e sempre que necessério. A diluicdo, o tempo de contato e o modo de uso
de produtos saneantes deverdo obedecer as instru¢cdes recomendadas pelo fabricante.

d. Os produtos ou agentes usados nos procedimentos de limpeza e sanitizacdo deverdo ser
indcuos e adequados conforme as condi¢cdes de uso, evitando a contaminacdo dos alimentos, por
exemplo, por fragmentos de metal, residuos e substancias quimicas.

e. Para executar a higienizacdo dos equipamentos, a desmontagem dos mesmos, quando
necessdria, devera ser realizada conforme indicacéo do fabricante.

f. Os utensilios de limpeza utilizados na higienizacdo das instalacdes fisicas devem ser distintos
daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento.

g. Os utensilios de Ilimpeza em uso deverdo ser guardados separados daqueles em
armazenamento.

h. O refeitério do Restaurante Escola devera ser higienizado e organizado antes, durante e apds a
distribuicdo das refeicbes, sempre que se fizer necessario e sempre que solicitado pela
CONCEDENTE.

i. A CONCESSIONARIA deverd manter funcionarios para higienizacdo do refeitorio do
Restaurante Escola e para reabastecer o material de higiene pessoal dos banheiros dos usuarios
(sabonete liquido, produto antisséptico, papel toalha e papel higiénico) durante todos os
horéarios de distribuicdo de refeicbes.

j. Em caso de auséncia ou dano da maquina de lavar de loucas, a lavagem deverd ser
feita manualmente, no Restaurante Escola.
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k. Todos os utensilios (pratos, talheres, bandejas, dentre outros) levados para a éarea de
distribuicdo do Restaurante Escola deverdao estar sempre limpos e secos.

l. A limpeza e a manutencdo da caixa de gordura sera de responsabilidade da
CONCESSIONARIA, devera ser realizada mensalmente com apresentacdo dos comprovantes de
realizacdo do procedimento.

m.A CONCESSIONARIA devera realizar em todas as dependéncias do Restaurante Escola
e da lanchonete controle de pragas e vetores, em prazo definido em legislacdo vigente e
sempre que solicitado pela CONCEDENTE, com empresa especializada legalmente habilitada
pela Fundacdo Estadual de Engenharia do Meio Ambiente (FEEMA), que somente podera utilizar
produtos regularizados pelo Ministério da Saude. Os comprovantes de realizacdo dos servi¢os
deverdo ser encaminhados a CONCEDENTE, contendo a respectiva validade dos procedimentos.

n. O controle de pragas e vetores devera ser realizado pela CONCESSIONARIA, imediatamente
antes do inicio da prestagdo do servico e, depois periodicamente conforme descrito no item acima.

0. A limpeza dos ventiladores devera ser realizada com periodicidade adequada, de tal forma que
nédo se verifigue acumulo de sujeira nos mesmos.

p. Devera ser executada a seguinte rotina de higienizacdo estabelecida pela CONCEDENTE:

Frequéncia Local

Pisos, rodapés, ralos, todas as éareas de
lavagem e de produgcdo, macanetas,
lavatérios (pias), sanitarios, cadeiras, mesas,
Diariamente refeitério, monoblocos, recipientes de lixo,
todos os equipamentos utilizados, utensilios,
bancadas e superficies de manipulacao

utilizadas.

Paredes, portas, janelas, prateleiras,
Semanalmente armarios, ventiladores, coifa, geladeiras e

freezers.

Quinzenalmente | Estoque e estrados.

Luminarias, interruptores, tomadas, telas e

Mensalmente .
caixas de gordura.

Conforme
necessidade ou
regulamentacao

especifica

Filtro de ar condicionado.

10.4. Pré-preparo e preparo dos alimentos
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a. O preparo/manipulacdo dos alimentos em todas as suas etapas devera ser executado por
pessoal habilitado, de acordo com a legisla¢do vigente.

b. Os funcionarios que manipulam alimentos deverdo manter rigoroso controle de higiene das
maos antes de iniciar 0 manuseio de alimentos, assim como a cada troca de tarefa.

c. Os manipuladores de alimentos n&o poderdo: falar, cantar, assobiar, tossir, espirrar, cuspir,
fumar, mascar goma, chupar balas, comer, experimentar os alimentos com as mé&os, assoar 0
nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se, enxugar 0 suor com as
maos, panos ou qualquer peca da vestimenta, manipular dinheiro, dentre outras acdes que
constituam risco de contaminagdo dos alimentos.

d. O descongelamento deverd ser efetuado em condi¢Bes de refrigeracdo a temperatura inferior a
5°C, de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se mantenham em condi¢cbes

favoraveis & multiplicacdo microbiana. (Resolugdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004)

e. Para o dessalgue devera ser utilizada adgua potavel sob refrigeracdo de até 5°C ou agua sob
fervura. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013)

f. Toda matéria-prima ou ingrediente aberto e ndo utilizado na sua totalidade devera ser
acondicionado em recipiente apropriado, fechado, armazenado em condicbes adequadas e
identificado, minimamente, com as seguintes informag¢8es transcritas do rotulo ou com a rotulagem
original envolvida por embalagem plastica: designacdo, data de abertura e prazo de validade apés
abertura ou retirada da embalagem original.

g. Os alimentos a serem consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser submetidos a processo de
higienizac&o a fim de reduzir a contaminacéo superficial.

h. A exposicdo de géneros alimenticios ou alimentos pré-preparados a temperatura ambiente
devera ocorrer somente pelo tempo minimo necessario para a finalizacdo da preparagéo, a fim de
nao comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da mesma.

i. O tratamento térmico dos alimentos devera garantir que todas as partes do alimento atinjam a
temperatura de no minimo 70°C. (Resolucdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004)

j- Os Oleos e gorduras utilizados ndo deverdo ser aquecidos a temperaturas superiores a 180°C,
devendo ser substituidos sempre que houver alteracdo evidente das caracteristicas fisico-
guimicas ou sensoriais, tais como, formagdo intensa de espuma ou fumaca ou alteragdo de cor,
aroma ou sabor. (Resolugdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004)

k. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar agua filtrada para o preparo das bebidas e os
registros de validade do elemento filtrante deveréo ficar a disposicdo da CONCEDENTE.

. O gelo a ser utilizado na unidade devera ser fabricado a partir de agua filtrada, mantido em
condicdo higiénico-sanitaria que evite sua contaminacao.

m. Nao sera permitido o uso de qualquer procedimento (adicdo de farinhas, trituracdo) que
aumente o rendimento dos tipos de feijao.

10.5. Distribuic&o das refei¢des e lanches
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a. As preparagbes prontas para serem distribuidas deverdo ser acondicionadas em recipientes
higienizados, tampados e armazenadas em locais distintos dos utilizados para o
armazenamento dos alimentos crus e/ou ndo higienizados, até o momento da distribuicdo, de
forma que suas temperaturas de conservacdo se mantenham adequadas durante todo tempo.

b. Todos os alimentos prontos para consumo deverdo conter etiquetas com as seguintes
informacdes, nas cubas ou outros recipientes em que forem acondicionados: nome da
preparacao, data, horario em que ficou pronto e temperatura.

c. Para conservagdo a quente, os alimentos ja coccionados deverdo ser mantidos a temperatura
superior a 60°C por no maximo 6 horas. (Resolucdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004).

d. Para conservacdo a frio, os alimentos deverdo ser distribuidos da seguinte maneira: (Portaria
CVS 5 de 9 de abril de 2013)

Temperatura no centro
geométrico

até 10°C 4 horas
entre 10 e 21°C 2 horas

Tempo maximo de exposicao

e. Os equipamentos necesséarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados (balcGes
térmicos, pass-throughs, refrigeradores, vitrines expositoras), que precisam ser mantidos sob
temperaturas especificas e controladas, deverdo estar adequadamente higienizados e em 6timo
estado de conservacdo e funcionamento.

f. O balcdo térmico devera ser mantido a temperatura de 80 a 90°C. Se o modelo utilizado possuir
banho-maria, a agua deverd ser trocada diariamente. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013).

g. No Restaurante Escola os utensilios de distribuicdo deverdo estar devidamente higienizados e
em quantidade compativel com o numero de refeicbes a serem servidas. Os utensilios e
recipientes utilizados para a distribuicdo das preparacbes deverdo ser lavados ou trocados
antes de cada reposicao.

h. As preparacBes deverdo seguir os mesmos padrées de quantidade e qualidade do inicio ao fim
da distribuicéo.

i. No Restaurante Escola a CONCESSIONARIA devera aferir a temperatura das preparacdes
e dos equipamentos (pass-throughs e balcbes térmicos) e registrar em planilhas durante o
processo de distribuicdo. Os registros de controle de temperaturas deverdo ser arquivados e
disponibilizados sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

j- No Restaurante Escola os usuarios nado terdo direito a repeticdo da refeicdo completa ou de
gualquer item do cardédpio do dia. Quando houver mais de uma opg¢do para 0 mesmo item do
cardapio, os usuarios deverdao escolher apenas uma delas, ou seja, s6 poderdo ser servidos de 1
(um) prato proteico no almog¢o e jantar. Caso o usuario queira fazer uma nova refeicdo no
mesmo horario (almo¢o ou jantar) deverd entrar novamente na fila e efetuar o pagamento
correspondente ao valor da refeigcéo.

- 35—
Edital de Pregao Eletronico N°. 017/2017 — UNIRIO.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

k. No Restaurante Escola, para o porcionamento e a distribuicdo dos itens do cardapio, a
CONCESSIONARIA devera disponibilizar funcionarios qualificados e em quantidades adequadas
para o pleno fluxo de atendimento, evitando demora para a reposi¢cdo das preparacdes e atrasos ou
transtornos para 0s USUArios.

I. O processo produtivo devera ser planejado de modo a evitar a ocorréncia de sobras.

m. No Restaurante Escola os alimentos preparados para serem consumidos no almoco ou jantar
que nao forem distribuidos, serdo considerados sobras, e ndo poderdo ser guardados para
utilizacdo em preparacdbes do mesmo dia ou dias posteriores, devendo ser descartados
imediatamente ap6s o prazo de validade de consumo para a refeicdo a qual foram destinados. Ao
final do almogo e jantar, os alimentos que estiverem nos balc6es de distribuicdo e néo forem
consumidos serdo considerados restos, devendo ser obrigatoriamente descartados.

n. Na lanchonete os lanches preparados que ndo forem comercializados no mesmo dia, nao
poderdo ser reaproveitados para dias posteriores devendo obrigatoriamente ser descartados.

0. Todo o processo de distribuicdo das refeicdes devera ser acompanhado por pelo menos 1 (um)
nutricionista da CONCESSIONARIA, no Restaurante Escola.

p. Na lanchonete as preparacBes expostas deverdo ser identificadas com nome e sabor. Os
demais alimentos deverdo ter suas opc¢bes de sabores e recheios descritas em um cardapio, que
ficara a disposicdo da clientela.

10.6. Controle microbiolégico e potabilidade da agua

a. No Restaurante Escola a coleta de amostras de todas as preparacdes do cardapio
servido devera ser realizada diariamente em cada refeicdo (almocgo e jantar). Os alimentos devem
ser colhidos e ter sua temperatura aferida na segunda hora do tempo de distribui¢céo, utilizando-se
0os mesmo utensilios empregados na distribuicdo, e de acordo com o seguinte método de
coleta: (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013)

I. ldentificar as embalagens esterilizadas com o nome do estabelecimento, nome do alimento,
data, horéario, temperatura do alimento e nome do responsavel pela coleta;

Il. Higienizar as méos e a tesoura que sera utilizada para abertura das embalagens; lll.

Abrir a embalagem sem toca-la internamente ou sopra-la;

IV. Colocar a amostra do alimento que deve ter no minimo 100 (cem) gramas;

V. Retirar o ar e fechar a embalagem.

. . Temperatura de Tempo maximo de
Tipo de alimento
armazenamento armazenamento

Alimentos distribuidos sob 4°C 3 dias

refrigeracéo e liquidos

Alimentos distribuidos -18°C 3 dias

guentes
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b. A CONCESSIONARIA devera arcar com a andlise microbiologica dos alimentos e
preparagfes trimestralmente, e sempre que for solicitado pela CONCEDENTE, para controle de
qualidade da alimentacdo a ser servida, devendo apresentar o resultado (laudo) de laboratério
acreditado pelo INMETRO e ANVISA e fornecer uma copia a CONCEDENTE.

c. Quando houver suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos “in natura” ou
preparados, a CONCESSIONARIA devera suspender o0 consumo destes e realizar
analise microbiolégica dos mesmos.

d. No Restaurante Escola o exame microbiolégico de equipamentos, utensilios, superficies e das
maos de manipuladores devera ser realizado trimestralmente, e sempre que for solicitado pela
CONCEDENTE, sendo de responsabilidade da CONCESSIONARIA. Os registros originais
deverdo ser arquivados no local da prestacdo dos servicos e devera ser fornecida uma
copia a CONCEDENTE.

e. A CONCESSIONARIA devera apresentar laudo de potabilidade da &agua do Restaurante
Escola semestralmente e sempre que for solicitado pela CONCEDENTE.

10.7. Manejo de residuos solidos e do 6leo

a. O manejo dos residuos sélidos devera ser realizado de forma a atender ao especificado na
seguinte legislacdo: Lei 12.305 de 2/08/2012, Decreto 5.940 de 25/10/2006 e normas do
CONAMA, além de outras recomendadas pelos 6rgdos competentes e fiscalizadores quando for o
caso, e das normas internas estabelecidas pela UNIRIO.

b. A CONCESSIONARIA devera retirar diariamente o lixo resultante de suas atividades, quantas
vezes se fizer necessario, no horario adequado e de modo a evitar cruzamento com o fluxo
de alimentos e matérias-primas.

c. O lixo devera estar acondicionado em sacos plasticos reforcados, objetivando evitar a
proliferac@o de insetos, roedores, micro-organismos e propagac¢ao de odores desagradaveis.

d. Os coletores de residuos presentes nas dependéncias das unidades deverdo estar sempre
limpos, contendo sacos de lixo em tamanho compativel com 0s mesmos e deverdo possuir
tampas acionadas por pedal, funcionando adequadamente.

e. A CONCESSIONARIA sera responsavel pela contratacdo de servico especializado na coleta e
destinacdo de residuos sélidos.

f. Ficara sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA o descarte de 6leo proveniente de
frituras e outras preparacfes em local apropriado ou a reciclagem do material, ndo sendo permitido o
descarte pela tubulacdo de esgoto.

11. INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E UTENSILIOS:

11.1. Responsabilidades da CONCEDENTE

a. Para o Restaurante Escola, a CONCEDENTE colocara a disposicdo da
CONCESSIONARIA  as instalacdes fisicas, mobiliarios de refeitério e equipamentos para a

execucdo dos servicos. A lista preliminar de equipamentos e mobiliarios que serdo
disponibilizados pela CONCEDENTE encontra-se no ANEXO COMPLEMENTAR |II.
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b. Para o Restaurante Escola, os equipamentos, mobiliarios de refeitério e utensilios serao
cedidos & CONCESSIONARIA, mediante termo préprio e conforme discriminacdo do inventario, que
serd fornecido no inicio da prestacdo do servico, em possiveis renovacdes e ao término do
mesmo. O fiscal do contrato sera o responséavel pelo fornecimento do inventario.

c. No Restaurante Escola a CONCEDENTE ira fornecer agua e esgoto, gas e energia
elétrica.

d. Na lanchonete a CONCEDENTE ira fornecer energia elétrica, agua e esgoto. Nao
tera abastecimento de gas encanado no local e ndo sera permitida a utilizacdo de botijdes, de modo
gue todos os equipamentos utilizados deverdo ser elétricos.

11.2. Responsabilidades da CONCESSIONARIA

a. Restituir as instalagdes fisicas & CONCEDENTE imediatamente ap6s o término do contrato, em
pleno funcionamento e em estado de conservagdo compativel com o desgaste natural consequente
de sua utilizagdo no periodo contratual, de acordo com avaliagdo das instancias competentes da
CONCEDENTE.

b. Assinar recibo de todo material disponibilizado pela CONCEDENTE para o Restaurante
Escola, conforme discriminacdo do inventario elaborado pela mesma, no inicio da prestacdo do
servigo.

c. Restituir os equipamentos, mobiliarios de refeitério e utensilios a CONCEDENTE imediatamente
ap6s o término do contrato em estado de conservagdo e funcionamento compativeis com o
desgaste natural consequente de sua utilizagdo no periodo contratual.

d. Providenciar a contagem e verificacdo do estado de conservacdo dos equipamentos,
mobiliarios e utensilios com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término do contrato, para
possiveis reparos, reposi¢cdes ou substitui¢des.

e. Responsabilizar-se por solucionar eventuais extravios, danos ou quebras, ocorridos nas
instalagbes, equipamentos, mobiliarios e utensilios efetuando o reparo ou a substituicdo a
qualquer tempo, durante a vigéncia do contrato.

f. Responsabilizar-se pela manutencdo corretiva dos mobilidrios e das instalagBes fisicas, que
devera ser realizada por empresa(s) especializada(s).

g. Responsabilizar-se pela manutencdo corretiva de todos os equipamentos cedidos pela
CONCEDENTE para o Restaurante Escola, que deverd ser realizada pela assisténcia técnica do
fabricante, salvo se aprovada a impossibilidade de se contratar a assisténcia técnica do
fabricante do equipamento.

h. A manutencdo dos equipamentos devera respeitar a garantia do fabricante, quando for o caso, e
0 manual de uso de cada equipamento. A substituicdo do material danificado devera respeitar
a especificagdo da peca original.

i. A manutencdo corretiva dos equipamentos devera ocorrer no prazo de 10 dias corridos apés a
deteccdo da avaria, e ser realizada sem prejuizo a adequada execucdo dos servicos e a
seguranca do local.
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j. Caso a manutencdo corretiva do equipamento avariado ndo ocorra no prazo estipulado de 10
dias corridos, a CONCESSIONARIA dever4 substituir o mesmo por equipamento igual ou
similar, proprio ou alugado até o término do reparo, de forma a garantir a boa execucao dos servicos.

k. Os equipamentos que estejam sob a guarda e responsabilidade da
CONCESSIONARIA, gue apresentem defeito insanavel, ou os extraviados, deverdo ser
substituidos por equipamento igual ou similar, préprio ou alugado, em no maximo 10 dias corridos,
até a compra de um novo equipamento, de modo a ndo prejudicar a execuc¢do do servico. O novo
equipamento devera ser adquirido pela CONCESSIONARIA no prazo méaximo de 20 (vinte) dias
Uteis, sem qualquer 6nus para a UNIRIO, e passara ao patriménio da UNIRIO, de forma a manter
gualidade idéntica ou superior a do bem patrimonial substituido.

|. Efetuar a manuten¢do predial de todas as dependéncias pertencente as unidades, tanto interna
como externamente. Conservar o0 teto, as paredes e o0 piso sem rachaduras, goteiras,
infiltracdes, mofos e descascamentos. Realizar reparos como pintura, troca de ldmpadas, carrapetas,
vedacdes, limpeza da caixa de gordura e caixa d’dgua, aparelhos condicionadores de ar,
entupimentos, entre outros.

m. Efetuar o reparo imediato, em caso de danos as instala¢@es fisicas, com prazo méaximo de 3 dias
Uteis para a completa resolucdo do problema. Casos que requeiram intervengbes mais
demoradas deverdo ter o prazo acordado com a CONCEDENTE.

n. Responsabilizar-se pela colocagdo de telas de protecdo no prazo de 1 més a partir da assinatura
do contrato, bem como sua limpeza e substituicdo quando se fizer necesséario. Além de realizar
manutencdo e limpeza periddica nas portas, janelas e basculantes.

0. Manter em 6timo estado de conservacdo de todos os utensilios e substitui-los prontamente em
caso de avarias e extravios.

p. Disponibilizar no Restaurante Escola os utensilios utilizados na distribuicdo (talheres, pratos,
bandejas) na quantidade minima de 100% do numero de refeicdes estimado para o horario do
almogo. Os pratos deverdo possuir no minimo 25cm de didmetro e os copos descartaveis
deverdo ser de 300ml.

g. Adquirir para o Restaurante Escola, as suas expensas e sob sua responsabilidade, outros
equipamentos que julgar indispensaveis a boa execuc¢do dos servigos.

r. Responsabilizar-se pelo recolhimento do lixo e pelo fornecimento de linha(s) telefénica(s) e
materiais tecnoldgicos e de escritério, tais como computadores, impressoras, aparelhos de
telefone, mobiliarios de escritério, dentre outros necessarios ao bom funcionamento do
servico.

s. O controle de entrada e saida do Restaurante Escola sera responsabilidade da
CONCESSIONARIA, que devera instalar catracas na entrada e saida do refeitério.

12. RECURSOS HUMANOS:

a. A CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de treinamento a ser utilizado com sua
equipe técnica, operacional e administrativa.

b. A CONCESSIONARIA deverd promover treinamento das equipes operacional,
administrativa e técnica no inicio da realizagdo da prestacdo dos servigos e toda vez que houver
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substituicdo ou nova contratacdo de funcionario, bem como apresentar cronograma para
as demais capacitacbes ao longo da prestacdo dos servicos. No caso dos manipuladores de
alimentos o treinamento devera ser realizado no minimo trimestralmente.

c. Durante as capacitacbes a CONCESSIONARIA devera abordar no minimo os seguintes temas:
contaminantes alimentares, doencas transmitidas por alimentos, manipulacdo higiénica dos alimentos,
boas praticas de manipulacdo de alimentos, higiene pessoal e ambiental, técnicas culinarias,
manuseio de equipamentos, prevencdo de acidentes de trabalho, combate a incéndio,
relacionamento interpessoal, atendimento e acolhimento ao usuario e qualidade de vida do
trabalhador.

d. Os servi¢os nas dependéncias da CONCEDENTE dever&o contar com quadro de pessoal técnico,
operacional e administrativo qualificado e em numero suficiente para atender todas as
atividades envolvidas na producdo de refeicdes: recepcdo de géneros, controle de estoque, pré-
preparo, preparo e distribuicBo das refeigcbes, acolhimento de usuarios, higienizacdo ambiental,
higienizagdo de utensilios e equipamentos, de acordo com as rotinas de todas as areas da
unidade.

e. A CONCESSIONARIA deverd& manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da
CONCEDENTE, profissional Nutricionista, durante todo o periodo de prestacdo dos servigos,
substituindo-o em seus impedimentos por outro igualmente qualificado.

f. A escala de servico mensal dos funcionarios da CONCESSIONARIA devera ser colocada
em local visivel para a CONCEDENTE. Devera conter as seguintes informacfes: nome do
funcionario, setor de trabalho, respectivos horarios e funcéo.

g. A CONCESSIONARIA devera providenciar identificacdo funcional para seus funcionarios que
deverdo utilizad-la nas dependéncias do restaurante.

h. A CONCESSIONARIA devera promover a substituicdo de funcionarios faltosos no mesmo
dia, devendo o substituto estar apto para assumir as atividades que ira desempenhar.

i. A CONCESSIONARIA devera manter qualidade e uniformidade no padrdo do servigo,
independentemente das escalas de trabalho adotadas e do absenteismo.

j. A CONCESSIONARIA devera assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer
O6nus ou encargos relacionados com seus funcionarios na prestacdo do servico, objeto do
contrato, sejam eles decorrentes da legislacdo trabalhista, social, previdencidria e ambiental,
incluidas as indenizagcdes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou
ocupacional.

k. A CONCESSIONARIA devera possuir ainda, equipe para desempenhar atividades de apoio, tais
como: controle de acesso do refeitorio, operadores de caixa, organizacdo das filas, dentre
outras pertinentes a execucgao do objeto.

12.1. Condi¢des de Saude
a. Todos os funcionarios admitidos pela CONCESSIONARIA deverdo apresentar 0s exames

periddicos de saude exigidos por legislagdo em conformidade, devendo o0s mesmos ser
reavaliados na periodicidade prevista em lei.
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b. Os funcionarios deverdo estar em perfeitas condicdes de salde para desempenhar suas
atividades (auséncia de ferimentos ou lesdes de pele, distirbios intestinais ou respiratérios,
dentre outros). Em caso de doenca ou injaria incompativel com a funcdo desempenhada a
CONCESSIONARIA devera providenciar a substituicdo imediata do funcionario acometido.

c. Os exames periodicos de saude dos funciondrios deverdo ser custeados pela
CONCESSIONARIA e obedecer aos principios estabelecidos pelas Normas Regulamentadoras 7 e
9 do Ministério do Trabalho e Emprego. Os laudos dos exames deverdo ser arquivados no local
da prestacdo de servicos, e apresentados a CONCEDENTE sempre que solicitados.

12.2. Higiene pessoal

a. Todos os funcionarios da CONCESSIONARIA deverdo ser mantidos dentro dos padrdes de
higiene recomendados pela legislacdo vigente.

b. Todos os funcionarios deverdo receber no inicio do contrato, no minimo 2 (dois) jogos de
uniformes novos, completos e adequados com a funcdo desempenhada.

I. Os uniformes deverdo ser brancos ou de cores claras e constituidos de: prote¢do para os cabelos
(gorro, bibico ou similar, mais touca descartadvel ou rede de malha fina), camisa, calga, avental,
calcados fechados e/ou bota antiderrapantes.

Il. O uniforme dos funcionarios responsaveis pela limpeza e higienizacdo devera ser de cor
diferente dos demais.

I1l. Os uniformes deverdo ser trocados diariamente.

IV. Os uniformes deverdo ser vestidos no local de trabalho, ndo sendo permitido que os funcionarios
transitem trajando uniforme fora das dependéncias dos locais da prestacdo dos servigos.

c. A CONCESSIONARIA devera fornecer aos funcionarios todos os equipamentos de protecdo
individual (EPI) necessarios para o desempenho de cada atividade especifica, conforme a Norma
Regulamentadora 6.

d. A CONCESSIONARIA devera fornecer todos os itens necessarios a higiene de maos em
guantidade adequada, nos locais necesséarios e durante todo o expediente: suportes com sabonete
liquido neutro e produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, e suportes com toalhas
de papel nao reciclado, além de papel higiénico para os vestiarios.

e. Todos os funcionarios deverdo manter, obrigatoriamente, rigoroso asseio pessoal: cabelos
protegidos, unhas aparadas, sem esmaltes, uniformes limpos e completos, ndo sendo permitido o
uso de barba e bigode. Deverdo ser retirados todos os objetos de adorno pessoal e a
maquiagem. (Resolucdo da ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004)

f. Entende-se por adornos objetos tais como: colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos, piercings,
relégio, anéis e aliancas, dentre outros. (Portaria CVS 5 de 9 de abril de 2013)

g. N&o sera permitido & equipe operacional portar telefone moével e utilizar fones de ouvido,
durante todo o periodo de trabalho.

h. Nao sera permitido fumar nas areas internas da unidade ou no refeitério.
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13. OBRIGAGCOES DA CONCESSIONARIA:

a. Credenciar por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e
com poderes para representa-la em tudo que se refere a execucdo dos servicos, inclusive sua
supervisdo. Em caso de eventual substituicio do preposto, a CONCESSIONARIA devera
comunicar este fato previamente ao Fiscal de Contrato.

b. A CONCESSIONARIA devera apresentar Nutricionista, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas da 42 Regido (CRN-4), que respondera pela responsabilidade técnica dos
dois estabelecimentos, bem como quantitativo de profissionais de acordo com os parametros do
Conselho Federal de Nutricionistas, atendendo as Resolu¢cdes CFN n° 419/2008 e CFN n°
380/2005.

c. A CONCESSIONARIA dever4d apresentar anualmente o registro valido da empresa
(Certiddo de Registro e Quitagdo) no Conselho Regional de Nutricionistas da 42 Regiéo.

d. A comprovagdo do vinculo empregaticio do(s) Nutricionistas(s) deverd ser por meio de relacédo
empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante
contrato de prestacdo de servicos.

e. A contratacdo de cooperativas € vedada nesta licitacdo, pela impossibilidade do servico ser
executado com autonomia pelos cooperados e por haver relacdo de subordinagédo, na forma do Art.
4°, inciso |, da Instrucdo Normativa n® 02/2008 e alteracdes posteriores, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, doravante
denominada IN n° 02/2008, e do Termo de Conciliagdo Judicial firmado entre o Ministério
Publico do Trabalho e a Uniéo.

f. Cabera ao Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA a elaboracdo e apresentagdo do
Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),
estando estes adequados a execugdo dos servigcos contratados, nos termos da RDC n° 216 de
15 de setembro de 2004, da ANVISA.

g. A CONCESSIONARIA devera apresentar comprovagdo do vinculo empregaticio de
todos os funcionarios que estejam envolvidos nos servigos prestados. Devera apresentar ainda uma
ficha com todos os dados pessoais de todos os seus empregados envolvidos na execucdo do objeto,
antes do inicio da execucdo dos servicos e no caso de alteracdo do quadro de pessoal, as
corre¢Bes e inclusbes deverdo ser feitas imediatamente.

h. A comprovacdo do vinculo empregaticio dos funcionarios no item acima devera ser por meio de
relagdo empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda,
mediante contrato de prestacdo de servigos.

i. A CONCESSIONARIA devera apresentar copia dos Programas de Controle Médico de
Saulde Ocupacional (PCMSO) e de Prevencdo dos Riscos Ambientais (PPRA), contendo, no minimo,
os itens constantes das Normas Regulamentadoras 7 e 9, da Portaria n° 3.214, de 08 de junho de
1978, do Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n° 6.514, de 22 de
dezembro de 1977.

j- Garantir que as Iinstalagdes fisicas, equipamentos e mobiliarios cedidos pela
CONCEDENTE, sejam de uso exclusivo para executar o objeto deste contrato.
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k. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar durante todo o periodo do almogo e do jantar no
minimo

2 (dois) computadores e operadores de caixa para funcdo de pagamento das refeicbes na
entrada do restaurante e manter em funcionamento o pagamento das refeicées por meio eletrénico
(cartBes de crédito e débito) e em dinheiro.

|. Controlar e fornecer, diariamente, a CONCEDENTE a quantidade das refeic6es efetivamente
fornecidas, por tipo de publico, lancando diariamente no Sistema Informatizado da UNIRIO o numero
de refeicdes vendidas com valor integral e aquelas com subsidio;

m. Em casos de falta de energia e/ou de internet o controle de acesso ao restaurante, bem como
do quantitativo de refeicdes servidas deverdo ser realizados manualmente e encaminhados
formalmente por escrito a CONCEDENTE. A Universidade ndo se responsabilizard pelo subsidio a
pessoas que ndo fagcam parte do quadro de discentes de graduacéo.

n. Participar durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela CONCEDENTE, de
reunides com o0 corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de discutir o
aprimoramento no atendimento a padrbes de qualidade, atividades de ensino, pesquisa e
extensdo e ainda as socioambientais estipulados como metas pela CONCEDENTE.

0. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar das atividades
pedagégicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e académica da CONCEDENTE.

p. Receber alunos, estagiarios e pesquisadores da CONCEDENTE possibilitando que executem
suas atividades académicas nas dependéncias do restaurante, colaborando e participando do
atendimento integral aos mesmos.

g. Colaborar com as acBes de Educagdo Nutricional promovidas pela Pro-Reitoria de Assuntos
Estudantis.

r. Viabilizar visitas a todas as dependéncias do restaurante, quando solicitado conforme Lei
Municipal n° 2.825 de 23 de junho de 1999.

s. Fica vedada & CONCESSIONARIA a comercializacdo e propaganda, mesmo que de cunho
educativo, de quaisquer produtos, que ndo o objeto do presente contrato, no interior do restaurante.

t. Tomar ciéncia e providenciar todas as medidas cabiveis para a correcdo das ndo conformidades
contratuais em tempo habil.

u. Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA contratar vigilancia fisica e/ou eletrdnica
para promover a seguranca do Restaurante Escola, tendo em vista que movimentard um
grande fluxo de dinheiro em espécie nas dependéncias onde serdo executados 0S Sservigos.

v. E vedada a comercializagdo, armazenamento e consumo de bebidas alcodlicas nas
dependéncias da Universidade.

w. E vedada a comercializacdo de cigarros e congéneres nas dependéncias da Universidade.

X. A CONCESSIONARIA devera obter a autorizacdo da UNIRIO, caso seja necessario efetuar
benfeitorias no restaurante.
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y. Manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes assumidas,
todas as condi¢Bes de habilitacdo e qualificagéo exigidas da licitag&o.
14. OBRIGACOES DA UNIRIO

a. Permitir o livre acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA ao local dos servigos,
respeitadas as normas internas de seguranca e conduta da UNIRIO;

b. Fornecer agua e esgoto, gas e energia elétrica 8 CONCESSIONARIA.

c. Alterar o horario em que devam ser servidas as refeicdes, mediante simples oficio a
CONCESSIONARIA no prazo de 24 horas de antecedéncia do novo horario;

d. Fiscalizar os servicos, mediante Relatério Mensal de Ocorréncias, elaborado
pelos nutricionistas da PRAE, onde serdo anotados quaisquer fatos relevantes;

e. Supervisionar a execug¢do dos servicos por intermédio da Pr6-Reitoria de Assuntos Estudantis,
pelo(s) fiscal(ais) do contrato e pelo(s) Gestor(es) do Contrato;

f. Exigir da CONCESSIONARIA a comprovacdo da regularidade de sua situagdo para
com o recolhimento do INSS e FGTS, bem como, cépia das carteiras de salde de seus
funcionarios;

g. Prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados
pelos funcionarios da CONCESSIONARIA.

15. PRECOS MAXIMOS ACEITAVEIS:

15.1. Restaurante Escola

a. O preco para almoco e jantar serd de R$8,50 por refei¢do, para estudantes de Graduacéo.

b. O prego para almogo e jantar sera de R$6,00 por refeicdo, para estudantes de Pés-Graduacao.

c. O preco para almocgo e jantar serd de R$11,00 por refeicdo, para servidores, terceirizados da
UNIRIO e visitantes previamente autorizados pela PRAE.

d. Os precos deverdo ser mantidos pelo prazo minimo de 12 (doze) meses, sem prejuizo de sua
qualidade.

e. A solicitagdo de alteracdo no valor dos precos praticados para o fornecimento das refeicGes
fixados no Contrato, por parte da CONCESSIONARIA, devera ser feita através de calculos
demonstrativos de acordo com os indices do IGPM e com a justificativa devidamente fundamentada
pela CONCESSIONARIA, a qual sera analisada pelo(s) Gestor(res) e pela fiscalizacdo do
contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da Universidade.

f. Quando da solicitacdo do reajustamento, este somente serd concedido mediante negociagéo
entre as partes, considerando-se os indices do IGPM.

g. A CONCEDENTE podera realizar diligéncias para conferir a variagdo de custos alegada
pela CONCESSIONARIA.
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h. A CONCESSIONARIA dever4a assegurar-se de que 0S precos concessionarios sao

compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir
contratacdo mais vantajosa.

15.2. Lanchonete do 4° andar

a continuidade da

a. O preco para o café da manha exclusivo para a comunidade académica da

Unirio sera de R$2,00.

b. Os precos para lanches e artigos de cafeteria que compdem o padrdo minimo estao

estipulados na tabela a seguir:

TIPO DE LANCHE

PRECOS MAXIMOS

ACEITAVEIS
P&do na chapa R$ 2,00
P&o com ovo R$ 2,80
Pdo com requeijao R$ 2,20
P&o com queijo processado
UHT (tipo Polenguinho®) R$ 3,00
Queijo-quente R$ 3,50
Queijo-quente de queijo minas R$ 3,50
SANDUICHES Misto-quente R$ 4,00
Misto-quente de queijo minas R$ 4,00
Hamburguer R$ 4,50
Cheeseburguer R$ 5,50
Sanduiche com grelhado R$ 5,50
Ovo de galinha R$ 1,00
Queijo prato e mucarela R$ 1,00
ITENS ADICIONAIS
Presunto R$ 1,00
Hamburguer R$ 1,00
Assados e/ou fritos R$ 4,20
SALGADOS SEMI- PRONTOS
Integrais R$ 4,50
Salgadas R$ 5,50
TAPIOCAS
Doces R$ 5,50
PAO DE QUEIJO TIPO COQUETEL Porcdo com 7 unidades R$ 3,80
P1ZZA Pizza brotinho R$ 4,00
EMPADAO E QUICHE Empad&o R$ 5,50
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Quiche R$ 5,50
BOLO Bolo simples de fabricacéo propria R$ 3,20
Sanduiche natural R$ 5,50
Biscoito tipo maisena R$ 3,00
ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS Biscoito tipo cream cracker R$ 3,00
Biscoitos de polvilho R$ 3,50
Barra de cereais R$ 2,20
Café R$ 1,80
Café com leite R$ 2,50
Achocolatado industrializado R$ 3,20
Leite batido com fruta R$ 3,50
Sucos naturais de fruta R$ 4,00
Sucos de fruta industrializados comuns R$ 4,00

e dietéticos

Refrigerantes comuns e dietéticos

Lata pequena (250ml): R$
3,00

Lata (350ml): R$ 4,00

BEBIDAS 4 ; i
Guarana natural mdqs_tnahzado comum R$ 2.50
e dietético
Mate industrializado ngtu,ra}l e com limao R$ 3.50
comum e dietético
Agua mineral com e sem gas R$ 1,50
Copo de 200 ml cheio: R$
3,00
Salada de frutas Copo de 300 ml cheio: R$
FRUTAS 4,00
Fruta embalada R$ 1,50

Acai com granola

Copo de 200 ml: R$ 3,50

Copo de 300 ml: R$ 4.50

Copo de 500 ml: R$ 6.50

c. Os precos deverao ser mantidos pelo prazo minimo de 12 (doze) meses, sem prejuizo de sua

qualidade.

d. A solicitacdo de alteragdo no valor dos pregos praticados para o fornecimento dos lanches
fixados no Contrato, por parte da CONCESSIONARIA, devera ser feita através de célculos
demonstrativos de acordo com os indices do IGPM e com a justificativa devidamente fundamentada

pela CONCESSIONARIA, a qual serd analisada pelo(s) Gestor(res) e pela

contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da Universidade.

fiscalizacdo do

e. Quando da solicitagcdo do reajustamento, este somente sera concedido mediante negociacdo
entre as partes, considerando-se os indices do IGPM.
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f. A CONCEDENTE podera realizar diligencias para conferir a variacdo de custos alegada
pela CONCESSIONARIA.

g. A CONCESSIONARIA devera assegurar-se de que O0S precos CONCesSionarios s&o
compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da
contratacdo mais vantajosa.

16. DO SUBSIDIO DAS REFEICOES NO RESTAURANTE ESCOLA

a. A CONCEDENTE devera subsidiar 50 a 62,5% do valor das refeicdes servidas aos
estudantes de Graduacdo, para uma refeicdo no almoco e uma refeicdo no jantar, no mesmo
dia;

b. Os usuarios que contardo com subsidio alimenticio por parte da CONCEDENTE
efetuardo pagamento parcial das refeicdes diretamente 8 CONCESSIONARIA, sendo que esse
usuario pagara de 37,5 a 50% do valor das refeicdes, enquanto que a diferenca serd paga
pela CONCEDENTE a CONCESSIONARIA, dependendo do percentual atingido na avaliagéo
do servico prestado;

c. Os usuarios do Restaurante Escola que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio alimenticio
por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas refeicdes diretamente a
CONCESSIONARIA, ficando a empresa obrigada a dar o troco exato e em espécie;

d. Para estudantes de Pés-Graduacdo, servidores e funcionérios terceirizados ndo havera subsidio,
cabendo a estes o desembolso do valor integral contratado para a refeicdo. Serd vedado o
atendimento no Restaurante Escola a pessoas de fora da comunidade académica da UNIRIO;

e. A CONCEDENTE disponibilizara um sistema informatizado de controle para as
refeicbes servidas, discriminando os beneficiarios de subsidio, alunos de pds-graduacéo,
servidores e terceirizados;

f. O sistema informatizado ira registrar que o usudrio usufruiu da refeicdo em determinado dia e
horario, bem como o tipo de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da
CONCEDENTE a CONCESSIONARIA;

g. As medicBes para efeito de pagamento dos usuarios subsidiados serdo realizadas de acordo
com os seguintes procedimentos:

a) No primeiro dia atil subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a
CONCESSIONARIA entregara relatério contendo os quantitativos totais e mensais das refeigcfes
subsidiadas servidas e os valores apurados;

b) A CONCEDENTE tera até 10 dias Uteis para conferir o relatorio enviado pela CONCESSIONARIA
e solicitar, na hipétese de glosas e/ou incorregcbes de valores, a correspondente retificacdo
objetivando a emisséo da nota fiscal/fatura;

h. Serdo consideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte
forma:

a) O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicacdo dos pregcos unitarios contratados
as correspondentes quantidades de refeicdes efetivamente servidas, descontadas as importancias
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relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela CONCEDENTE por motivos imputaveis a
CONCESSIONARIA.

b) O valor de pagamento das refeicbes subsidiadas pela CONCEDENTE sera efetuado,

de acordo com o valor da refeicio estabelecido na proposta vencedora da Licitacdo, em
complementacdo ao valor pago pelos usuarios;

c) A realizagdo dos descontos indicados na alinea “a” nado prejudica a aplicacdo de sangdes a
CONCESSIONARIA, por conta da ndo execucao dos servicos.

i. ApoOs a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONCEDENTE atestard a
medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias uteis contados do recebimento da Nota Fiscal
junto do relatério emitido pela CONCESSIONARIA.

j. Junto com a Nota Fiscal apresentada pela CONCESSIONARIA ser4 anexada a avaliacdo dos
servigos prestados com uma nota final mensal, resultante da média aritmética das notas finais dos
formularios preenchidos ao longo do més de referéncia. A nota final mensal classificara a qualidade
da prestacdo do servico e determinard o percentual de pagamento a ser efetuado pela
CONCEDENTE relativo ao nimero de refeicbes subsidiadas servidas no més a que se refere,
conforme quadro constante na alinea “j” do item17.

k. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda, circunstédncia que impeca a
liquidacdo da despesa, o pagamento ficara pendente até que a CONCESSIONARIA providencie
as medidas saneadoras. Nesta hipétese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-4 ap0s a regularizacao
da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONCEDENTE;

I. Quando do pagamento, sera efetuado a retencéo tributaria prevista na legislacdo aplicavel,

m. Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), sera observado o disposto na
Lei Complementar n° 116/2003 e legislacdo municipal aplicavel;

n. A CONCESSIONARIA regularmente inscrita no SIMPLES NACIONAL, nos termos da LC n°
123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria do subitem anterior. No entanto o pagamento
ficara condicionado a apresentacdo de comprovagdo por meio de documento oficial de que faz jus ao
tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar;

0. O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante depdsito em
conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancéario indicado pela CONCESSIONARIA ou
por outro meio previsto na legislacdo vigente, em até 30 (trinta) dias da data do atesto da Nota
Fiscal pela CONCEDENTE;

p. Sera considerado como data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancéria para pagamento;

g. Em hipdtese alguma havera compensacdo financeira entre o valor devido pela
CONCESSIONARIA & UNIRIO pela concessdao de uso, e o valor devido pela UNIRIO a
CONCESSIONARIA como subsidio das refeicfes dos estudantes de graduacéo.

17. AVALIACAO DO SERVICO PRESTADO

- 48 -
Edital de Pregao Eletronico N°. 017/2017 — UNIRIO.



e N
SERVICO PUBLICO FEDERAL §
MINISTERIO DA EDUCACAO Fl

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

a. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizagdo diaria por parte da CONCEDENTE, tanto em
critérios técnicos quanto administrativos relacionados a prestacdo de servico, podendo ser aplicadas
as sang0Oes previstas em lei a qualquer tempo.

b. Adicionalmente, sera utilizado pela CONCEDENTE como critério para pagamento do subsidio a
CONCESSIONARIA, formulario proprio para avaliar o desempenho e a qualidade dos
servigos prestados, conforme ANEXO COMPLEMENTAR 1V, de pleno conhecimento das partes. Esta
avaliacdo sera realizada pela equipe de Nutricionistas da Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis e
também implicard na aplicacédo de sanc¢des administrativas, quando for o caso.

c. As avaliagbes com formulario poderdo ser realizadas a qualquer tempo, dentro do horario de
funcionamento da unidade, ndo sendo obrigacdo da CONCEDENTE dar ciéncia prévia a
CONCESSIONARIA. O namero minimo estabelecido sera de 6 (seis) avaliagbes por més.

d. Ao final de cada avaliagdo o Responsavel Técnico ou Nutricionista do quadro da
CONCESSIONARIA poderad se reunir com a CONCEDENTE, para apresentacdo e discussdo do
resultado.

e. O formulario € composto por 6 itens de avaliagdo que contemplam o0s principais processos
envolvidos na produgcdo de alimentos (recepcdo de géneros, higienizagdo, pré-preparo e
preparo, recursos humanos, dentre outros). Cada item de avaliagdo €é composto pelas
atividades desenvolvidas durante a execucdo do servico. Serdo atribuidos pontos a estas
atividades, conforme o desempenho das mesmas, de acordo com o quadro abaixo:

PONTOS |16 GE\IPENHO DAS ATIVIDADES
10 MUITO BOM
8 BOM
6 REGULAR
3 RUIM
0 ATIVIDADE NAO REALIZADA

f. Apés a atribuicdo de pontos as atividades que integram cada item, sera calculada a média
aritmética do item em questdo (somatdrio dos pontos de cada atividade, dividido pelo namero de
atividades).

g. Apés a avaliagdo de todos os itens sera calculada a nota final do formulério, resultante do
somatorio das médias de cada item, dividido pelo nimero total de itens (nove).

h. Quando a nota final de 1 (um) formulario for inferior a 8,0 a CONCEDENTE devera informar a
CONCESSIONARIA o motivo da avaliacdo, com objetivo de dar ciéncia e promover adequacao
aos padrdes de qualidade exigidos.

i. A CONCEDENTE podera determinar prazo para a corre¢cdo dos problemas encontrados e/ou a
CONCESSIONARIA podera solicitar prazo para a correcdo de determinado item. Estas
solicitacdes deverdo ser realizadas formalmente, por escrito e acordadas entre as partes. Até a
finalizacdo dos prazos estabelecidos o item em questdo néo sera avaliado pela CONCEDENTE.
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j- Ao final de cada més sera atribuida a prestacdo de servicos uma nota final mensal, resultante
da média aritmética das notas finais dos formularios preenchidos ao longo do més de
referéncia. A nota final mensal classificara a qualidade da prestacdo do servico e determinara o
percentual de pagamento a ser efetuado pela CONCEDENTE relativo ao nimero de refei¢cdes
subsidiadas servidas no més a que se refere, conforme quadro abaixo:

NOTA FINAL CLASSI~FICAQAO DA PERCENTUAL DE
MENSAL PRESTACAO DE SERVICO PAGAMENTO
8,0a10 Satisfatéria 100%
70a79 Parcialmente satisfatéria 90%

<7,0 Insatisfatéria 80%

k. A aplicacdo dos formuléarios de avaliacao terd inicio no segundo més da prestacao de servico.
18. DO PRAZO PARA INIiCIO DOS SERVICOS

a. A CONCESSIONARIA devera dar inicio a prestacdo dos servicos, em ambos locais, no prazo
maximo de 7 (sete) dias a contar da assinatura do contrato.

19. DA CONCESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO

a. A empresa pagara mensalmente a UNIRIO, pela Concessdo de Uso de Espago Publico do
Restaurante Escola, com 6nus, o valor ofertado pela empresa vencedora, incluindo os
custos com energia elétrica, gas, agua e esgoto.

b. A empresa pagard mensalmente & UNIRIO, pela Concessdo de Uso de Espaco Publico
da lanchonete do 4° andar, com 6nus, o valor ofertado pela empresa vencedora, incluindo os
custos com energia elétrica, 4gua e esgoto.

c. A CONCESSIONARIA devera efetuar o pagamento da taxa mensal de utilizacdo, de
forma antecipada, até o quinto dia Gtil de cada més, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU),
em favor da UNIRIO.

d. Ap6s a realizacdo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar o comprovante do mesmo
para a CONCEDENTE.

e. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretard para a CONCESSIONARIA multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por
cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso;

f. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela fiscalizacdo do contrato e pela Administracdo Superior da Universidade, sera
aplicada as sanc¢des previstas na Lei 8.666/93;

g. Apbs o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a Concessdo de uso sera automatica e
unilateralmente cancelada pela UNIRIO, perdendo a CONCESSIONARIA em favor da
CONCEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial;
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h. O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico, decorrente da concessao
onerosa, devera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no Indice Geral de Precos do
Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo;

i. A solicitacdo de alteracdo no valor do pagamento mensal da concessdo de uso, por parte
da

CONCESSIONARIA, devera ser feita através de calculos demonstrativos e justificativa
devidamente fundamentada pela CONCESSIONARIA, a qual ser4a analisada pela gestdo do
contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da Universidade;

j. Dar-se-a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao Contrato, a redugdo da
periodicidade de reajuste, quer por ato da Administracdo Superior da Universidade ou por
dispositivo legal;

k. Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar inacessivel a
CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da concessdo de uso serd subtraido
em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia Util de privacdo de uso, incluindo-se os domingos
do periodo de inacessibilidade;

I. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisa¢des igual ou superior
a 10 (dez) dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da
CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da concessdo onerosa podera
ser reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execu¢do do servico;

m. O requerimento para reducdo do valor deverd ser entregue ao(s) Gestor(es) do Contrato da
UNIRIO, que o encaminhara aos responsaveis pela andlise e deferimento, se de acordo, do
pedido.

n. A Administracdo Publica podera, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive
retendo o pagamento, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel
reparacao.

20. DA VISITA AO LOCAL DE EXECUGCAO DOS SERVICOS

a. Poderd ser realizada vistoria, pelos licitantes, nos locais onde serdo executados 0s servicos
objetos do pregdo, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis antes da data de abertura da Sessao
Publica da Licitacdo, com o fim de identificacdo dos elementos necessérios para a formulagéo de
suas propostas.

b. Os licitantes ndo poderéo justificar quaisquer falhas ou omissdes em suas propostas, bem como
se eximir de responsabilidade que deste fato decorra, durante a vigéncia do contrato.

c. A licitante devera agendar a vistoria, esta deverd ser marcada previamente, em horario de
expediente normal da UNIRIO, apés leitura minuciosa do Edital, pelo telefone (21) 2542-7589, com
as nutricionistas da PRAE, que acompanharéo a licitante.

d. Apés a realizacdo da visita, as licitantes receberdo o atestado de visita técnica devidamente
assinado, datado e carimbado.
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ANEXO COMPLEMENTAR | DETALHAMENTO DO SERVICO

DO RESTAURANTE ESCOLA

COMPOSICAO DO ALMOGO E JANTAR

Estrutura Tipo de preparacéao
Entrada Vegetal A folhoso
(2tipos) Vegetal A néo folhoso ou vegetal B ou fruta
] Aves/carne bovina/carne suina/peixe/lingiica e
Prato proteico outros
(2 tipos)
Ovo/a base de ovos ou preparacdo vegana
Preparagéo elaborada a base de vegetal A, B ou C
Guarnicao Massa
(1 tipo)
Preparac¢@es farinaceas
Arroz branco
Acompanhamentos Arroz intearal
(3tipos) 9
Feijdo preto
Bebida Guaranda natural/mate/refresco de fruta com e sem
(1 tipo) acucar
FREQUENCIA E TIPOS DE PREPARA(;AO
Estrutura Tipo de preparacéo Frequéncia
Vegetal A folhoso Diariamente
Entrada Vegetal A ndo folhoso ou vegetal B| 3 vezes na semana
Fruta 2 vezes na semana
Carnﬁvszvina 2 a 3 vezes na semana
Pescados 2 a 3 vezes na semana
. Quinzenalmente
Carne suina

Prato protéico

Lingliica ou outros (carne seca,
costela, feijoada)

Mensalmente
Mensalmente

Ovos/preparacdo a base de ovos
Preparagdo vegana

2 a 3 vezes na semana
2 a 3 vezes na semana

Preparacdo a base de vegetal A
ouB

3 vezes na semana

Guarnigéo Preparagdo & base de vegetal C| 1 a2 vezes na semana
ou preparacao farinacea
Massa (sem recheio) Quinzenalmente
Arroz branco Diariamente
Acompanhamentos Arroz integral Diariamente
Feijao preto Diariamente
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Guarana natural ou mate ou
Bebida refresco de fruta com e sem Diariamente
aclcar

. -

1. Os géneros utilizados na composicao do cardapio deverdo ser variados.

2. A entrada ndo podera conter qualquer tipo de tempero (azeite, sal, vinagre) adicionado
previamente ao servico de distribuicdo, devendo cada usuario tempera-la ao seu gosto e condigao
de salde.

3. O vegetal A folhoso devera ser servido em recipientes diferentes dos vegetais A
nao folhosos/vegetais B ou frutas.

4. Nao deve haver repeticdo da combinacdo de vegetais da salada na mesma

semana.

5. As hortalicas/temperos cebola, cebolinha, salsa, manjericdo, coentro e horteld destinam-se a
confeccdo e ornamentacdo de preparagbes e a composicdo de molhos, e ndo poderdo ser
langados como itens da composicdo de saladas.

6. Os molhos acrescentados nas guarnicdes ou pratos proteicos devem ser considerados um
elemento decorativo e complementar das preparagfes, ndo devendo interferir na porcdo de cada
um desses alimentos.

7. Nao deverdo ser utilizados produtos carneos (carne bovina, de aves, suinas, pescados, frios,
embutidos, carnes salgadas, visceras ou mildos) na elaboragcdo da opcdo proteica, saladas,
guarnicdes e acompanhamentos.

8. Poderdo ser utilizados queijos e ovos como ingredientes das guarni¢cdes e pratos proteicos.

9. As carnes deverdo ser servidas isentas de nervuras e

aparas.

10. As carnes com 0sso deverdo possuir no minimo 120 gramas de parte comestivel.

11. PreparagBGes como 0 espeto misto devera conter a seguinte proporcao: 40% de carne bovina,
40% de carne de peito de frango e 20% de linguica suina ou de frango.

12. No dia que a opgdo proteica for ovos/a base de ovos, a guarnicdo devera ser
obrigatoriamente a base de vegetais A, B ou C.

13. Nos dias em que o prato proteico tiver menor aceitacdo (carne suina, peixe, linglica, carne
seca, feijoada, dentre outros) a opcdo devera ser a base de ovos.

14. Na elaboragdo do cardapio, a frequéncia dos pratos proteicos estabelecida como 2 a 3 vezes
na semana (aves, carne bovina, ovos/preparacdo a base de ovos e preparacdo vegana), devera ser
alternada. Por exemplo, se uma semana apresentar aves 2 vezes e carne bovina 3 vezes, a
semana seguinte devera apresentar aves 3 vezes e carne bovina 2 vezes; da mesma forma
deverd ocorrer com a opgao vegetariana.

15. As bebidas ndo poderéo ser repetidas na mesma semana e deverdo ser oferecidas com e sem
acucar.
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PORCOES
Estrutura Tipo de preparacéo Quantidade
Carne bovina moida 120g
Carne bovina fracionada 120g
Carne bovina inteira 120g
Carne bovina com 0sso 200g
Filé de frango 120g
Aves com 0Sso 200g
. Filé de peixe 120g
Prato proteico Posta de peixe 160g
Carne suina sem 0sso 1209
Carne suina com 0sso 200g
Linguica 1209
Carne seca 130g
Ovos 100g
Preparagcédo Vegana 120g
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ANEXO COMPLEMENTAR Il DETALHAMENTO
DO SERVICO DA LANCHONETE

COMPOSICAO DO CAFE DA MANHA EXCLUSIVO PARA A COMUNIDADE ACADEMICA DA

UNIRIO
ESTRUTURA ESPECIFICACAO FREQUENCIA PORCAO
P&o francés Diariamente 50 gramas
Margarina ou
manteiga com sal Diariamente 10 gramas
Leite integral sem acucar Diariamente 170 ml
Café com e sem agucar Diariamente 80 ml
Observacles:
1. O pao devera ser servido recheado com a margarina ou manteiga e embalado
individualmente.
2. O café com e sem acgUcar devera ser acondicionado em recipientes térmicos.
3. O leite sem acgUcar devera ser acondicionado em recipiente térmico.

PADRAO MINIMO DE LANCHES E ARTIGOS DE CAFETERIA

TIPO DE LANCHE DESCRICAO/ PORCAO

P&o na chapa Péao francés com manteiga ou margarina

Pao francés com 1 ovo frito

P&o com ovo . . X .
Manteiga ou margarina (opcional do cliente)

= i Pao de forma branco, integral e pao francés
Pao com requeijao

Requeijédo
P&o com queijo processado Pao de forma branco, integral e pao francés
UHT (tipo Polenguinho®) Queijo processado UHT — 1 unidade
Pao de forma branco, integral e pao francés
Queijo-quente Queijo prato (2 fatias - 15 gramas cada) Manteiga ou

margarina (opcional do cliente)

Pao de forma branco, integral e pao francés
Queijo minas frescal (1 fatia grande que preencha todo péo)
Manteiga ou margarina (opcional do cliente)

Queijo-quente de queijo
minas

SANDUICHES P&o de forma branco, integral e pao francés

Queijo prato (1 fatia - 15 gramas) Presunto (1 fatia — 15
gramas)
Manteiga ou margarina (opcional do cliente)

Misto-quente

P&o de forma branco, integral e pao francés
Queijo minas frescal (1 fatia grande que preencha todo péo)
Presunto (1 fatia — 15 gramas)
Manteiga ou margarina (opcional do cliente)

Misto-quente de queijo minas

Pao préprio para hamburguer
Hamburguer Hambarguer bovino ou de frango (1 unidade) Alface, tomate
e batata palha
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Cheeseburguer

Pao préprio para hamburguer
Hamburguer bovino ou de frango (1 unidade) Queijo prato ou
mugcarela (1 fatia - 15 gramas) Alface, tomate e batata palha

Sanduiche com grelhado

Pao de forma branco, integral, péo francés e péo de
hambdrguer
Peito de frango e bife grelhado (120 gramas)

Queijo prato, mucarela (2 fatias — 15 gramas cada) e queijo
minas
(1 fatia grande)
Alface, tomate, cenoura ou beterraba ralada

ITENS ADICIONAIS

Ovo de galinha

1 unidade

Queijo prato e mucarela

Fatia com 15 gramas

Presunto

Fatia com 15 gramas

Hamburguer

1 unidade

SALGADOS SEMI-
PRONTOS

Assados e/ou fritos

Devera ser oferecido no minimo 5 sabores diferentes
diariamente,
sendo no maximo 2 fritos.
Oferecer 1 opcado vegetariana.

Integrais

Devera ser oferecido no minimo 4 sabores diferentes
diariamente,
sem frituras.
Oferecer 2 opg¢Bes vegetarianas.

TAPIOCAS

Salgadas

Deverd ser oferecido no minimo 3 opgdes de recheio
diariamente.

Doces

Devera ser oferecido no minimo 2 op¢des de recheio
diariamente.

PAO DE QUEIJO

Tipo coquetel

Porcgéo de 7 unidades (aproximadamente 100g)

PIZZA

Pizza brotinho

Deverd ser oferecido no minimo 2 sabores (mucarela e

EMPADAO E QUICHE

calabresa)
Empadio Aproximadamente 3509
P Deverd ser oferecido no minimo 1 sabor diariamente.
Aproximadamente 300g
Quiche Devera ser oferecido no minimo 1 sabor diariamente, sendo

este vegetariano.

BOLO

Bolo simples de fabricacé@o
prépria

1 fatia média
Deverd ser oferecido no minimo 1 sabor diariamente (fub4,
chocolate, coco, etc).

Sanduiche natural

Minimo de 130g
Devera ser oferecido no minimo 3 sabores diferentes
diariamente, sendo 1 sabor vegetariano.
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Biscoito tipo maisena

Embalagem de 200g

Biscoito tipo cream cracker

Embalagem de 200g

Biscoito de polvilho

Embalagem de 100g

Barra de cereais

Embalagem de 22¢g

Café 100ml
Café com leite 200ml
Achocolatado industrializado 200ml
. . 300ml

Leite batido com fruta Devera ser oferecido no minimo 2 sabores diariamente.
300ml

Sucos naturais de fruta

Devera ser oferecido no minimo 2 sabores diariamente,
sendo um deles obrigatoriamente de laranja.

Sucos de fruta
industrializados

Anvrniina A AiatAtinan

Caixinha e lata

Refrigerantes comuns e

Lata pequena (250ml) e Lata (350ml)

BEBIDAS dietéticos
Guarana natural
industrializado Copo (290ml)
comum e dietético
Mate industrializado natural e Copo/garrafa (300ml)
com limao comum e dietético
) 500ml
Agua mineral com e sem géas
Devera ser composta por, no minimo, 4 frutas distintas
Salada de frutas COpO de 200 ml Cheio
Copo de 300 ml cheio
Fruta embalada 1 unidade de fruta da época embalada em plastico
Copo de 200 ml
FRUTAS Acai com granola Copo de 300 ml
Copo de 500 ml
rvaco

1. Nos sanduiches em que ha mais de um tipo de péo, de queijo, de proteina (peito de frango e
bife) na descricdo, o cliente poderd escolher o tipo de sua preferéncia, de modo que todas as
opc¢Oes deverdo estar disponiveis.

2. Ositens adicionais poderdo ser acrescentados aos sanduiches conforme solicitacdo dos

clientes.

3. Os salgados assados, fritos e integrais ndo poderéo ter peso inferior a 120 gramas.

4. Os sanduiches naturais ndo poderdo ser preparados pela CONTRATADA,
apenas versdes industrializadas deste item.

admitindo-se

5. Sanduiches, tapiocas, leite batido com fruta e sucos naturais de fruta deverdo ser preparados
na hora de serem servidos. O pré-preparo podera ser realizado previamente.
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ANEXO COMPLEMENTAR Il
LISTA PRELIMINAR DE EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS DE REFEITORIO E UTENSILIOS DO
RESTAURANTE ESCOLA

Descricdo do material Quantitativo
CALDEIRAO A GAS 300L 02
CALDEIRAO A GAS 500L 01
FORNO DE CONVECCAO COMBINADO ELETRICO 01
FORNO DE CONVECCAO COMBINADO A GAS 02
FOGAO A GAS 8 BOCAS 01
CHAPA BIFETEIRA A GAS 01
MESAS INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 09
COIFA INOX DE CENTRO SOBRE FOGAO A GAS 8 BOCAS E CHAPA o1

BIFETEIRA A GAS
COIFA INOX DE PAREDE SOBRE 3 CALDEIROES A GAS 01
COIFA INOX DE PAREDE
Obs: localizada na cocg¢éo 01
COIFA INOX DE PAREDE SOBRE 1 FORNO COMBINADO A GAS

Obs: area de pré-preparo 01
TAMPOS COM PIA INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 08
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 15L 01
LIQUIDIFICADOR 1,5L 02
BATEDEIRA DE MASSAS 40L 01
PRATELEIRAS INOX 02
CONTAINER PARA LIXO 120L (lixeiras verdes) 11
CARRO PARA LIXO 240L (lixeiras brancas) 04
PIA DE LAVAGEM DE MAOS 04
BEBEDOUROS 03
CESTO PARA LIXO INOX COM PEDAL 30L (Tramontina) 11
ESTANTES INOX DE DIVERSOS TAMANHOS 37
ESTRADOS INOX GRADEADOS 07
BALANCA DE PLATAFORMA 300 KG 01

- 58 -
Edital de Pregao Eletronico N°. 017/2017 — UNIRIO.




: ¥
SERVICO PUBLICO FEDERAL 5

MINISTERIO DA EDUCACAO A

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

CARROS PLATAFORMA 02
REFRIGERADOR VERTICAL 2 PORTAS 01
REFRIGERADOR VERTICAL 4 PORTAS 03
REFRIGERADOR HORIZONTAL 3 PORTAS 02
REFRIGERADOR HORIZONTAL 2 PORTAS 01
BALANGA DE BANCADA 15 KG 02
MOEDOR DE CARNE 01
AMACIADOR DE BIFES 01
CARROS DE DETRITOS COM PEDAL 80L 06
CARROS DE DETRITOS SEM PEDAL 80L 04
DESCASCADOR DE LEGUMES 01
MESA PARA SELECAO DE HORTIFRUTI 01
PROCESSADOR DE ALIMENTOS 01
CARRO PARA LAVAGEM DE CEREAIS 04
MESA PARA SELECAO DE CEREAIS 02
CORTADOR DE FRIOS 01
MIXER/TRITURADOR 01
BATEDEIRA DE MASSA DE MESA 5L 01
LAVA BOTAS 01
PANELEIRO INOX 06
CARRO CUBA 01
CARRO INOX 2 PLANOS 05
MESA DE RECEBIMENTO DE LOUGA SUJA COM 2 FUROS DE DETRITOS 01
MESA INOX PRA LAVADORA DE LOUCAS DE ENTRADA COM PIA 01
MESA INOX PRA LAVADORA DE LOUCAS DE SAIDA 01
LAVADORA DE LOUGAS 203 GAVETAS/HORA 01
GUICHE DE DEVOLUCAO PARA 16 BANDEJAS 01
LIXEIRA VAI E VEM 100L 05
PASS-TROUGH AQUECIDO 4 PORTAS 02
PASS-TROUGH REFRIGERADO 2 PORTAS 02
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BALCAO DE DISTRIBUICAO 3 GN’s FRIOS E 5 GN's QUENTES 02
REFRESQUEIRA INDUSTRIAL 150L 02
ARMARIOS PARA VESTIARIOS 6 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 02
ARMARIOS PARA VESTIARIOS 4 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 04
ARMARIOS PARA VESTIARIOS 2 PORTAS, SENDO 2 PORTAS POR COLUNA 01
ESGUICHO DE PRE-LAVAGEM 05
TORNEIRA DE BANCADA EM INOX COM SENSOR INFRAVERMELHO DE
ACIONAMENTO AUTOMATICO PARA PIAS DE HIGIENIZACAO DE MAOS. 03
GASTRONORM INOX 1/1, COM ALCA, COM TAMPA Medidas: 530 x 325 x
100mm profundidade Medidas da tampa: 530 x 325mm 60
GASTRONORM INOX 1/1, COM ALCA, COM TAMPA
Medidas: 530 x 325 x 200mm profundidade
Medidas da tampa: 530 x 325mm %
MESAS PARA REFEITORIO (04 CADEIRAS) 10
MESAS PARA REFEITORIO (06 CADEIRAS) 50
CADEIRAS DE REFEITORIO 340
LEITOR OPTICO DE CODIGO DE BARRAS 02

Os equipamentos e suas quantidades exatas serdo entregues a CONCESSIONARIA no

inicio da prestagdo dos servigos, apds o inventério realizado pela CONCEDENTE.
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ANEXO COMPLEMENTAR IV
Formulario de Avaliacdo do Servigo Prestado

DATA DA AVALIAGAO: HORARIO AVALIADO:
REFEICOES AVALIADAS: ( ) ALMOGCO ( )JANTAR

ITENS PARA AVALIACAO

PONTOS

ITEM 1. Recepcéao e estoque de géneros

1.1.Horérios de recebimento nao interferem na rotina do servico.

1.2.Procedimento adequado para os géneros reprovados.

1.3.CondicOes de armazenamento (acondicionamento, higiene ambiental, temperatura, prazo de
validade adequados).

1.4.Produtos de limpeza sdo armazenados separadamente dos géneros alimenticios.

Média item 1

ITEM 2. Planejamento e execuc¢do dos cardapios

2.1.Cardapio semanal afixado em local visivel para o conhecimento dos usuarios.

2.2.As preparacdes do cardapio sdo mantidas sem alteracbes em relacdo ao que foi aprovado
do inicio ao fim da distribuicdo das refeicdes.

Média item 2

ITEM 3. Higienizagéo

3.1.Higienizacdo adequada das méos dos manipuladores de alimentos.

3.2.Hortifruti a serem consumidos crus higienizados adequadamente.

3.3.Hortifruti que serdo coccionados higienizados adequadamente.

3.4.Fluxo de operacdes internas que evite qualquer tipo de contaminagéo.

3.5.InstalagBes fisicas, equipamentos e utensilios higienizados adequadamente (produtos
especificos, diluicdo e tempo de contato corretos).

3.6.Registro em planilha especifica da periodicidade da higienizacdo de instalagdes fisicas
e equipamentos.

3.7.Acondicionamento adequado do lixo e retirada do lixo em sacos plasticos, no horario
adequado e sempre que necessario.

3.8.Controle de pragas e vetores dentro da validade (por empresa especializada, conforme a
periodicidade da legislacdo, comprovantes contendo a validade dos procedimentos).

3.9.Itens necessarios a higiene de mados em quantidade adequada e durante todo o horério de
funcionamento para funcionarios e usuéarios do restaurante (sabonete liquido neutro e
produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalhas de papel néo reciclado, papel
higiénico).

Média item 3

ITEM 4. Pré-preparo e preparo

4.1.Todos os utensilios necessarios ao processo produtivo estdo disponiveis em quantidade
suficiente.

4.2 Funcionarios nao realizam acfes que constituam risco de contaminagdo de alimentos.

4.3.Exposicdo de alimentos durante a manipulagdo a temperatura ambiente ocorre no tempo
minimo necessario para evitar contaminacao/deterioracao.
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4.4.Descongelamento executado em condi¢cdes adequadas.

4.5.Matéria-prima aberta e ndo utilizada na sua totalidade acondicionada adequadamente.

4.6.Agua filtrada para o preparo de bebidas.

Média item 4

ITEM 5. Distribuicéo

5.1.Respeita os horarios de distribuigdo.

5.2.Acondicionamento e identificacdo adequados dos alimentos prontos para consumo.

5.3.Critérios de tempo e temperatura (para alimentos e equipamentos) sdo obedecidos e
registrados em planilha especifica.

5.4.Talheres, pratos e bandejas expostos adequadamente na linha de distribuicéo.

5.5.Todos os utensilios necessérios estdo disponiveis em quantidade suficiente para evitar a
interrupcdo da distribuig&o.

5.6.0 porcionamento atende ao estabelecido.

5.7.As preparacfes encontram-se dentro dos padrbes sensoriais estabelecidos e mantém o
mesmo padréo de qualidade do inicio ao final da distribui¢o.

5.8.Disponibilidade na ilha de temperos do refeitério de todos os itens descritos no Termo de
Referéncia, durante todo o periodo de distribuigcdo do almoco e jantar.

(vinagre, azeite, sal, adocante, palitos de dente embalados individualmente, guardanapos de
papel e copos descartaveis).

5.9.A distribuicdo ocorre sem demora para a reposicdo das preparacfes e sem atrasos ou
transtornos para 0s USUArios.

5.10.E realizada adequadamente coleta diaria e 0 armazenamento por 72 horas das amostras
de todas as preparacdes.

5.11.0s balcBes térmicos e o refeitdério sdo mantidos limpos durante a distribuicdo das
refeicdes.

5.12.Descarte adequado das sobras e dos restos.

Média item 5

ITEM 6. Recursos humanos

6.1.Quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado, distribuido em
namero suficiente entre os setores da unidade para a execucdo das atividades.

6.2.Mantém obrigatoriamente Nutricionista, durante todo o periodo de prestacdo dos
servicos, supervisionando todas as atividades desenvolvidas pela equipe e acompanhando 4
distribuicdo de almoco e jantar.

6.3.Funcionarios em perfeitas condi¢cdes de salde para desempenhar suas atividades.

6.4.Funcionarios utilizam uniformes limpos e completos e EPlI em perfeito estado de
conservacdo e adequados as tarefas desempenhadas.

6.5.Funcionarios mantém rigoroso asseio pessoal (cabelos protegidos, unhas aparadas, sem
esmaltes, sem barba, sem adornos pessoais, sem perfumes, sem portar telefone movel e
utilizar fones de ouvido, sem fumar).

Média item 6

NOTA FINAL

NA —néo avaliado
Profissional responsavel pela avaliagéo:
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ANEXO I
MINUTA DO CONTRATO
CONTRATO N°. ... QUE ENTRE SI
CELEBRAM A E A EMPRESA
.............................................. , PARA A

CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE
DUAS UNIDADES DE ALIMENTACAO DESTA
UNIVERSIDADE (RESTAURANTE ESCOLA E
LANCHONETE DO 4° ANDAR DO PREDIO DO
RESTAURANTE ESCOLA) PARA EMPRESA
ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE
SERVICOS DE  ALIMENTACAO PARA
FORNECIMENTO DE REFEICOES (ALMOCO E
JANTAR) E FORNECIMENTO DE LANCHES E
ARTIGOS DE CAFETERIA,
RESPECTIVAMENTE, A COMUNIDADE DA
UNIRIO. ASSEGURANDO UMA ALIMENTACAO
BALANCEADA E CONDICOES HIGIENICO-
SANITARIAS ADEQUADAS, CONFORME
ESPECIFICACOES CONSTANTES  NESTE
TERMO DE REFERENCIA E SEUS ANEXOS.

AOS ... DO MES DE .ccocoeveveeeren, DO ANO DE DOIS MIL E DEZESSETE, A

. ( ), Fundagdo Pdublica, instituida nos
termos da Lei ,de _ de de , com sede e foro nesta Cidade do Rio de
Janeiro, Capital do Estado do mesmo nome, situada na e inscrita no
CNPJMF sob o n° , doravante denominada simplesmente
, neste ato representada pela sua , Sr (a).
, portador da Carteira de Identidade N°. , inscrito
no CPF sob n°. , encontrada no endereco, nesta cidade, designado pela
Portaria N°. /20 _,de __/ /20__, publicada no D. O. U.,, Secdo ___,de _/ /20 __, no uso
das atribuicdes que lhe confere, de outro lado, a ......ccccvveeeeenn... , inscrita no Cadastro Nacional
da Pessoa Juridica — CNPJ, sob o0 n.° .............. estabelecida a Rua ........... B o P , ha
Cidade......cccccvvvvrvrrrnrnnnns , Estado .............l , daqui por diante designada simplesmente
CONCESSIONARIA, neste ato representada por SEU DIr€LOT .........cccccveveeveieiiesy coveeiieey cevieey ceeeeens
carteira de identidade n.% ................. , CPFNn.° ........... , ho uso das atnbwgoes gue Ihe confere
................................. (indicacdo do instrumento que confere poderes para representar a
empresa na assinatura do contrato), tém entre si justo e avencado, e celebram, por for¢ca do
presente instrumento e de conformidade com o disposto na Lei 8.666/1993 e suas respectivas
alteracdes, Lei n° 9.069/95, Lei n° 10.522 de 19/07/2002, Lei Complementar n°. 123/2006,
Instru¢cdo Normativa SLTI/MPOG n°. 02 de 11/10/2010, Decreto n°. 3.722/01, Decreto n°. 4.358 de
05/09/2002 e demais Legislacdes Vigentes e conforme Processo n°.
0 presente Contrato, mediante as disposicdes expressas nas seguintes clausulas, ao Edital de
licitagdo e a proposta do licitante vencedor.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a Concessao administrativa de uso de duas unidades de
alimentacdo desta Universidade (Restaurante Escola e lanchonete do 4° andar do
prédio do Restaurante Escola) para empresa especializada na prestacao de servicos de
alimentacdo para fornecimento de refeicdes (almoco e jantar) e fornecimento de lanches

e artigos de cafeteria, respectivamente, a comunidade da UNIRIO. Assegurando uma
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alimentacdo balanceada e condicBes higiénico-sanitarias adequadas, conforme
especificacBes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos, na conformidade do
edital do PREGAO ELETRONICO, N°. _ /2017, as folhas ...... a......, do processo n°.
, cujos anexos as folhas ........ L= R , proposta de fls. n.° ... a ..., e demais
documentos integram este termo, independentemente de transcri¢do, para todos os fins e efeitos
legais.

CLAUSULA SEGUNDA - LOCAL DE EXECUGAO

|. Restaurante Escola, localizado na Avenida Pasteur, 436/458 — 1° e 2° andares — Urca — Rio
de Janeiro/RJ.

Il. Lanchonete, localizada na Avenida Pasteur, 436/458 — 4° andar — Prédio Anexo ao Restaurante
Escola — Urca — Rio de Janeiro/RJ.

CLAUSULA TERCEIRA - OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

14.1. Credenciar por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e
com poderes para representd-la em tudo que se refere & execucdo dos servigos, inclusive sua
supervisdo. Em caso de eventual substituicio do preposto, a CONCESSIONARIA devera comunicar
este fato previamente ao Fiscal de Contrato.

14.2. A CONCESSIONARIA devera apresentar Nutricionista, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas da 4% Regido (CRN-4), que respondera pela responsabilidade técnica de
cada estabelecimento, bem como quantitativo de profissionais de acordo com os parametros do
Conselho Federal de Nutricionistas, atendendo as Resolu¢cdes CFN n°® 419/2008 e CFN n° 380/2005.

14.3. A CONCESSIONARIA devera apresentar anualmente o registro valido da empresa no Conselho
Regional de Nutricionistas da 42 Regido (Certiddo de Registro e Quitacao).

14.4. A comprovacao do vinculo empregaticio do(s) Nutricionistas(s) devera ser por meio de relagao
empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante contrato de
prestacéo de servicos.

14.5. A contratacdo de cooperativas € vedada nesta licitacdo, pela impossibilidade do servigo ser
executado com autonomia pelos cooperados e por haver relacdo de subordinacéo, na forma do Art.
4°, inciso |, da Instru¢cdo Normativa n° 02/2008 e alteracdes posteriores, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, doravante
denominada IN n° 02/2008, e do Termo de Conciliagdo Judicial firmado entre o Ministério Publico do
Trabalho e a Unido.

14.6. Cabera ao Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA a elaboracdo e apresentacdo do
Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),
estando estes adequados a execugdo dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004, da ANVISA.

14.8. A CONCESSIONARIA devera apresentar comprovacdo do vinculo empregaticio de todos os
funcionérios que estejam envolvidos nos servigos prestados. Devera apresentar ainda uma ficha com
todos os dados pessoais de todos os seus empregados envolvidos na execu¢édo do objeto, antes do
inicio da execucdo dos servicos e no caso de alteragdo do quadro de pessoal, as correcbes e
inclusbes deverdo ser feitas imediatamente.
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14.9. A comprovacao do vinculo empregaticio dos funcionarios no item acima devera ser por meio de
relacdo empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante
contrato de prestacao de servicos.

14.10. A CONCESSIONARIA devera apresentar copia dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) e de Prevencdo dos Riscos Ambientais (PPRA), contendo, no minimo, os
itens constantes das Normas Regulamentadoras 7 e 9, da Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978,
do Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembro
de 1977.

14.11. Garantir que as instala¢@es fisicas, equipamentos e mobiliarios cedidos pela CONCEDENTE,
sejam de uso exclusivo para executar o objeto deste contrato.

14.11. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar durante todo o periodo do almoco e do jantar
no minimo 2 (dois) computadores e operadores de caixa para funcdo de pagamento das
refeicbes na entrada do restaurante e manter em funcionamento o pagamento das refeigcbes por
meio eletrénico (cartdes de crédito e débito) e em dinheiro.

14.13. Controlar e fornecer, diariamente, a CONCEDENTE a quantidade das refei¢cdes efetivamente
fornecidas, por tipo de publico, e demais servicos prestados, lancando diariamente no Sistema
Informatizado o niumero de refei¢cdes vendidas com valor integral e aquelas com subsidio;

14.13. Em casos de falta de energia e/ou de internet o controle de acesso ao restaurante, bem
como do quantitativo de refeices servidas deverdo ser realizados manualmente e encaminhados
formalmente por escrito a CONCEDENTE. A Universidade ndo se responsabilizara pelo subsidio a
pessoas que ndo facam parte do quadro de discentes de graduacéo.

14.14. Participar durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela CONTRATANTE, de
reunies com o corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de discutir 0 aprimoramento no
atendimento a padrbes de qualidade, atividades de ensino, pesquisa e extensdo e ainda as
socioambientais estipulados como metas pela CONTRATANTE.

14.15. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar das atividades
pedagdgicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e académica da CONTRATANTE.

14.16. Receber alunos, estagiarios e pesquisadores da CONTRATANTE possibilitando que executem
suas atividades académicas nas dependéncias do restaurante, colaborando e participando do
atendimento integral aos mesmos.

14.17. Colaborar com as ac¢des de Educacdo Nutricional promovidas pela Dire¢cdo de Assuntos
Estudantis.

14.18. Viabilizar visitas a todas as dependéncias do restaurante, quando solicitado conforme Lei
Municipal n°® 2.825 de 23 de junho de 1999.

14.19. Fica vedada & CONCESSIONARIA a comercializacio e propaganda, mesmo que de cunho
educativo, de quaisquer produtos, que ndo o objeto do presente contrato, no interior do restaurante.

14.20. Tomar ciéncia e providenciar todas as medidas cabiveis para a correcdo das nao
conformidades contratuais em tempo habil.

14.21. Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA contratar vigilancia fisica e/ou
eletrbnica para promover a seguranca do Restaurante Escola, tendo em vista que
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movimentard um grande fluxo de dinheiro em espécie nas dependéncias onde serdo executados
0S SEervicos.

14.22. E vedada a comercializacdo, armazenamento e consumo de bebidas alcodlicas nas
dependéncias da Universidade.

14.23. E vedada a comercializag&o de cigarros e congéneres nas dependéncias da Universidade.

14.24. A CONCESSIONARIA devera obter a autorizagdo da UNIRIO, caso seja necessario efetuar
benfeitorias no restaurante.

14.25. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas da licitagdo.

14.26. As obrigacdes previstas no item 11.2 do Termo de Referéncia — ANEXO I, e outras que
constem naquele instrumento.

CLAUSULA QUARTA - OBRIGAGCOES DA UNIRIO

15.1. Permitir o livre acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA ao local dos servigos,
respeitadas as normas internas de segurancga e conduta da UNIRIO;

15.2. Disponibilizar 4gua e esgoto, gas e energia elétrica 8 CONCESSIONARIA;

15.3. Alterar o horario em que devam ser servidas as refeicdes, mediante simples oficio a
CONCESSIONARIA no prazo de 24 horas de antecedéncia do novo horério;

15.4. Fiscalizar os servicos, mediante Relatério Mensal de Ocorréncias, elaborado pelas
nutricionistas da PRAE, onde serdo anotados quaisquer fatos relevantes;

15.5. Supervisionar a execuc¢do dos servicos por intermédio da Pré-Reitoria de Assuntos
Estudantis, pelo fiscal do contrato e pelo Gestor do Contrato;

15.6. Exigir da CONCESSIONARIA a comprovacido da regularidade de sua situagdo para com o
recolhimento do INSS e FGTS, bem como, cépia das carteiras de salde de seus funcionarios; e

15.7. Prestar as informaces e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados
pelos funcionérios da CONCESSIONARIA.

CLAUSULA QUINTA - DO SUBSIDIO

a. A CONCEDENTE devera subsidiar 50 a 62,5% do valor das refeicbes servidas aos
estudantes de Graduacgao, para uma refeicdo no almog¢o e uma refeicdo no jantar, no mesmo
dia;

b. Os usuarios que contardo com subsidio alimenticio por parte da CONCEDENTE
efetuardo pagamento parcial das refeicbes diretamente & CONCESSIONARIA, sendo que
esse usuério pagara de 37,5 a 50% do valor das refei¢cbes, enquanto que a diferenca sera
paga pela CONCEDENTE & CONCESSIONARIA, dependendo do percentual atingido na
avaliacdo do servico prestado;

c. Os usuéarios do Restaurante Escola que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio
alimenticio por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas refeicoes diretamente a
CONCESSIONARIA, ficando a empresa obrigada a dar o troco exato e em espécie;
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d. Para estudantes de Pés-Graduacdo, servidores e funcionarios terceirizados nao havera
subsidio, cabendo a estes o desembolso do valor integral contratado para a refeicdo. Sera
vedado o atendimento no Restaurante Escola a pessoas de fora da comunidade académica da
UNIRIO;

e. A CONCEDENTE disponibilizara um sistema informatizado de controle para as
refeicbes servidas, discriminando os beneficiarios de subsidio, alunos de pés-graduacéo,
servidores e terceirizados;

f. O sistema informatizado ir4 registrar que o usuério usufruiu da refeicdo em determinado dia e
horario, bem como o tipo de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da
CONCEDENTE a CONCESSIONARIA;

g. As medicdes para efeito de pagamento dos usuarios subsidiados serdo realizadas de
acordo com o0s seguintes procedimentos:

a) No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a
CONCESSIONARIA entregara relatério contendo os quantitativos totais e mensais das refeicdes
subsidiadas servidas e os valores apurados;

b) A CONCEDENTE tera até 10 dias uteis para conferir o relatorio enviado pela
CONCESSIONARIA e solicitar, na hipotese de glosas efou incorrecdes de valores, a
correspondente retificacdo objetivando a emissdo da nota fiscal/fatura;

h. Serdo consideradas somente as refeicbes efetivamente fornecidas e apuradas da
seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicacdo dos precos unitarios contratados
as correspondentes quantidades de refeicbes efetivamente servidas, descontadas as
importancias relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela CONCEDENTE por motivos
imputaveis 8 CONCESSIONARIA.

b) O valor de pagamento das refeicdes subsidiadas pela CONCEDENTE sera efetuado, de
acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta vencedora da Licitacdo, em
complementagdo ao valor pago pelos usuérios;

c) A realizacdo dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a aplicacao de sanc¢fes a
CONCESSIONARIA, por conta da ndo execucado dos servicos.

i. ApoOs a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONCEDENTE atestara
a medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados do recebimento da Nota Fiscal
junto do relatorio emitido pela CONCESSIONARIA.

j. Junto com a Nota Fiscal apresentada pela CONCESSIONARIA sera anexada a avaliacdo dos
servigos prestados com uma nota final mensal, resultante da média aritmética das notas
finais dos formularios preenchidos ao longo do més de referéncia. A nota final mensal classificara
a qualidade da prestacdo do servico e determinara o percentual de pagamento a ser efetuado
pela CONCEDENTE relativo ao numero de refei¢cbes subsidiadas servidas no més a que se refere,
conforme quadro constante na alinea “j” do item17.

k. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda, circunstdncia que impeca
a liquidacdo da despesa, o pagamento ficard pendente até que a CONCESSIONARIA
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apos a
regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONCEDENTE;
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|. Quando do pagamento, sera efetuado a retencéo tributaria prevista na legislacao aplicavel,

m. Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), sera observado o disposto na
Lei Complementar n° 116/2003 e legislacdo municipal aplicavel;

n. A CONCESSIONARIA regularmente inscrita no SIMPLES NACIONAL, nos termos da LC
n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria do subitem anterior. No entanto o pagamento
ficard condicionado a apresentacdo de comprovacdo por meio de documento oficial de que faz jus
ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar;

0. O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante depésito em
conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancéario indicado pela CONCESSIONARIA ou
por outro meio previsto na legislagdo vigente, em até 30 (trinta) dias da data do atesto da
Nota Fiscal pela CONCEDENTE;

p. Sera considerado como data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancéria para pagamento;

gd. Em hipotese alguma havera compensacdo financeira entre o valor devido pela
CONCESSIONARIA & UNIRIO pela concessdo de uso, e o valor devido pela UNIRIO a
CONCESSIONARIA como subsidio das refeicfes dos estudantes de graduacéo.

CLAUSULA SEXTA - AVALIACAO DO SERVICO PRESTADO

a. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizacdo diaria por parte da CONCEDENTE, tanto em
critérios técnicos quanto administrativos relacionados a prestacdo de servico, podendo ser
aplicadas as sancfes previstas em lei a qualquer tempo.

b. Adicionalmente, serd utilizado pela CONCEDENTE como critério para pagamento do subsidio a
CONCESSIONARIA, formulario proprio para avaliar o desempenho e a qualidade dos
servigos prestados, conforme ANEXO COMPLEMENTAR 1V, de pleno conhecimento das partes.
Esta avaliacdo seréa realizada pela equipe de Nutricionistas da Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis
e também implicara na aplicacdo de san¢Bes administrativas, quando for o caso.

c. As avaliagdes com formulario poderdo ser realizadas a qualquer tempo, dentro do horéario de
funcionamento da unidade, nd@o sendo obrigacdo da CONCEDENTE dar ciéncia prévia a
CONCESSIONARIA. O nimero minimo estabelecido sera de 6 (seis) avaliagbes por més.

d. Ao final de cada avaliagio o Responsavel Técnico ou Nutricionista do quadro da
CONCESSIONARIA podera se reunir com a CONCEDENTE, para apresentacdo e discussdo do
resultado.

e. O formulario € composto por 6 itens de avaliagdo que contemplam o0s principais processos
envolvidos na producdo de alimentos (recepcdo de géneros, higienizacdo, pré-preparo e
preparo, recursos humanos, dentre outros). Cada item de avaliagio €é composto pelas
atividades desenvolvidas durante a execugcdo do servico. Serdo atribuidos pontos a estas
atividades, conforme o desempenho das mesmas, de acordo com o quadro abaixo:

CLASSIFICACAO DO
PONTOS | hESEMPENHO DAS ATIVIDADES
10 MUITO BOM
8 BOM
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REGULAR
RUIM
ATIVIDADE NAO REALIZADA

f. ApOs a atribuicdo de pontos as atividades que integram cada item, sera calculada a
média aritmética do item em questdo (somatério dos pontos de cada atividade, dividido pelo
ndimero de atividades).

g. Apés a avaliacdo de todos os itens serad calculada a nota final do formulario, resultante
do somatério das médias de cada item, dividido pelo niumero total de itens (nove).

h. Quando a nota final de 1 (um) formulario for inferior a 8,0 a CONCEDENTE devera informar a
CONCESSIONARIA o motivo da avaliagdo, com objetivo de dar ciéncia e promover adequacao
aos padrdes de qualidade exigidos.

i. A CONCEDENTE podera determinar prazo para a corre¢cdo dos problemas encontrados e/ou
a CONCESSIONARIA podera solicitar prazo para a corre¢cdo de determinado item. Estas
solicitacdes deverdo ser realizadas formalmente, por escrito e acordadas entre as partes. Até a
finalizacdo dos prazos estabelecidos o item em questdo néo sera avaliado pela CONCEDENTE.

j. Ao final de cada més sera atribuida & prestagdo de servicos uma nota final mensal,
resultante da média aritmética das notas finais dos formularios preenchidos ao longo do més
de referéncia. A nota final mensal classificard a qualidade da prestacdo do servico e determinard o
percentual de pagamento a ser efetuado pela CONCEDENTE relativo ao niumero de refeigbes
subsidiadas servidas no més a que se refere, conforme quadro abaixo:

NOTA FINAL CLASSINFICA(;AO DA PERCENTUAL DE
MENSAL PRESTACAO DE SERVICO PAGAMENTO
8,0a10 Satisfatoria 100%
70a79 Parcialmente satisfatoria 90%

<7,0 Insatisfatoria 80%

k. A aplicacdo dos formularios de avaliacdo tera inicio no segundo més da prestacdo de servico.
CLAUSULA SETIMA - PRAZO DE INICIO DE EXECUCAO DOS SERVICOS

O prazo de inicio da execucgdo dos servicos objeto deste instrumento, ndo podera ser superior a 07
(sete) dias consecutivos, a contar da assinatura do instrumento contratual;

CLAUSULA OITAVA - PRECO

A empresa pagard mensalmente a UNIRIO, pela Concesséo de Uso de Espaco Publico, com &nus,
do espaco, o preco de R$ ., ( ), para o item 01 e o preco de R$
( ), para o item 02, totalizando R$ ., ( ) incluidos

0s custos de energia elétrica, gas, agua e esgoto.

8.1. Restaurante Escola
a. O preco para almoco e jantar sera de R$8,50 por refeicdo, para estudantes de Graduacéo.
b. O preco para almoco e jantar sera de R$6,00 por refeicédo, para estudantes de Pés-Graduacao.
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c. O prego para almogo e jantar serd de R$11,00 por refeigdo, para servidores, terceirizados da
UNIRIO e visitantes previamente autorizados pela PRAE.

d. Os precos deverdao ser mantidos pelo prazo minimo de 12 (doze) meses, sem prejuizo de sua
qualidade.

e. A solicitacdo de alteracdo no valor dos precos praticados para o fornecimento das refeicfes
fixados no Contrato, por parte da CONCESSIONARIA, devera ser feita através de calculos
demonstrativos de acordo com os indices do IGPM e com a justificativa devidamente
fundamentada pela CONCESSIONARIA, a qual sera analisada pelo(s) Gestor(res) e pela
fiscalizagdo do contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da Universidade.

f. Quando da solicitacdo do reajustamento, este somente serd concedido mediante negociacéo
entre as partes, considerando-se os indices do IGPM.

g. A CONCEDENTE podera realizar diligéncias para conferir a variagdo de custos alegada
pela CONCESSIONARIA.

h. A CONCESSIONARIA devera assegurar-se de qQue O0S precos concessionarios sao
compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da
contratacdo mais vantajosa.

8.2. Lanchonete do 4° andar

a. O prego para o café da manha exclusivo para a comunidade académica da
Unirio sera de R$2,00.

b. Os precos para lanches e artigos de cafeteria que compfem o padrdo minimo estdo
estipulados na tabela a seguir:

PRECOS MAXIMOS
TIPO DE LANCHE ACEITAVEIS
P&o na chapa R$ 2,00
P&o com ovo R$ 2,80
Pdo com requeijédo R$ 2,20
Pao com queijo processado
UHT (tipo Polenguinho®) R$ 3,00
Queijo-quente R$ 3,50
Queijo-quente de queijo minas R$ 3,50
SANDUICHES Misto-quente R$ 4,00
Misto-quente de queijo minas R$ 4,00
Hambdurguer R$ 4,50
Cheeseburguer R$ 5,50
Sanduiche com grelhado R$ 5,50
ITENS ADICIONAIS Ovo de galinha R$ 1,00
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Queijo prato e mucarela R$ 1,00

Presunto R$ 1,00

Hamburguer R$ 1,00

SALGADOS SEMI- Assados e/ou fritos R$ 4,20
PRONTOS Integrais R$ 4,50
TAPIOCAS Salgadas R$ 5,50
Doces R$ 5,50

'II'Dlég [C)(EnglJJEE':'JEOL Porcdo com 7 unidades R$ 3,80
PIZZA Pizza brotinho R$ 4,00
EMPADAO E QUICHE Empadao R$ 550
Quiche R$ 5,50

BOLO Bolo simpl;)arsésr?;abricagéo RS$ 3,20
Sanduiche natural R$ 5,50

Biscoito tipo maisena R$ 3,00

INDl’JAéﬁgEA’\II_-IrgASDOS Biscoito tipo cream cracker R$ 3,00
Biscoitos de polvilho R$ 3,50

Barra de cereais R$ 2,20

Café R$ 1,80

Café com leite R$ 2,50

Achocolatado industrializado R$ 3,20

Leite batido com fruta R$ 3,50

Sucos naturais de fruta R$ 4,00

Sucos de fruta industrializados R$ 4,00

comuns e dietéticos

Refrigerantes comuns e

Lata pequena (250ml): R$
3,00

dietéticos Lata (350ml): R$ 4,00

BEBIDAS

Guarana natural |ndg§tr|allzado R$ 2.50

comum e dietético

Mate _|nd~ustr|al|zado natu’rgl e R$ 3.50

com limao comum e dietético

Agua mineral com e sem gas R$ 1,50
FRUTAS Salada de frutas Copo de 20300r(r)1I cheio: R3
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Copo de 300 ml cheio: R$
4,00

Fruta embalada R$ 1,50

Copo de 200 ml: R$ 3,50

Agcai com granola Copo de 300 ml: R$ 4.50
Copo de 500 ml: R$ 6.50

c. Os precos deverdo ser mantidos pelo prazo minimo de 12 (doze) meses, sem prejuizo de sua
qualidade.

d. A solicitacdo de alteracdo no valor dos pregcos praticados para o fornecimento dos
lanches fixados no Contrato, por parte da CONCESSIONARIA, devera ser feita através de céalculos
demonstrativos de acordo com os indices do IGPM e com a justificativa devidamente
fundamentada pela CONCESSIONARIA, a qual sera analisada pelo(s) Gestor(res) e pela
fiscalizagédo do contrato, em conjunto com a Administragcdo Superior da Universidade.

e. Quando da solicitagdo do reajustamento, este somente ser4 concedido mediante negociacéo
entre as partes, considerando-se os indices do IGPM.

f. A CONCEDENTE podera realizar diligéncias para conferir a variagdo de custos alegada
pela CONCESSIONARIA.

g. A CONCESSIONARIA devera assegurar-se de que O0S precos concessionarios sao
compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da
contratacdo mais vantajosa.

CLAUSULA NONA - PAGAMENTO

A CONCESSIONARIA devera efetuar o pagamento da taxa mensal de utilizacdo, de forma
antecipada, até o quinto dia util de cada més, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), em favor da
UNIRIO.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - Ap6s a realizagéo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar
0 comprovante do mesmo para a CONCEDENTE.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretar4d para a
CONCESSIONARIA multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de
juros de mora de 1% (um por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso;

SUBCLAUSULA QUARTA - O n&o pagamento ap6s 30 (trinta) dias contados do vencimento do
prazo, sem motivo justificado e aceito pela fiscalizacdo do contrato e pela Administragdo Superior da
Universidade, serd aplicada as sancdes previstas na Lei 8.666/93;

SUBCLAUSULA QUINTA - Ap6s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concess&o de uso
ser4 automatica e unilateralmente cancelada pela UNIRIO, perdendo a CONCESSIONARIA em favor
da CONCEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial;

CLAUSULA DECIMA — DO REAJUSTAMENTO

O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da concessédo onerosa e 0s
precos praticados para o fornecimento das refei¢cfes fixados no Contrato, poderéo ser reajustado a
cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro
indexador oficial que vier a substitui-lo;
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SUBCLAUSULA PRIMEIRA - A solicitacdo de alteracdo no valor do pagamento mensal da
Concesséo de uso e dos precos praticados para o fornecimento das refeices fixados no Contrato,
por parte da CONCESSIONARIA, deveré ser feita através de célculos demonstrativos de acordo com
os indices do IPGM e com a justificativa devidamente fundamentada pela CONCESSIONARIA, a qual
sera analisada pela fiscalizacdo do contrato, em conjunto com a Administracdo Superior da
Universidade;

SUBCLAUSULA SEGUNDA - Quando da solicitacdo do reajustamento, este somente sera
concedido mediante negociacao entre as partes, considerando-se os indices do IPGM.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - A UNIRIO podera realizar diligéncias para conferir a variagdo de
custos alegada pela CONCESSIONARIA.

SUBCLAUSULA QUARTA - A CONCESSIONARIA devera assegurar-se de que 0S Precos
CONCESSIONARIOS sédo compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a
continuidade da contratacdo mais vantajosa.

SUBCLAUSULA QUINTA - Dar-se-4, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo
ao Contrato, a reducdo da periodicidade de reajuste, quer por ato da Administracdo Superior da
Universidade ou por dispositivo legal;

SUBCLAUSULA SEXTA - Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido
ficar inacessivel & CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da concess&o de uso
serd subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia Gtil de privacdo de uso, incluindo-se os
domingos do periodo de inacessibilidade;

SUBCLAUSULA SETIMA - Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de
paralisa¢cdes igual ou superior a 10 (dez) dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a
requerimento expresso da CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da
concessdo onerosa poderd ser reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de
seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execuc¢ao do servigo;

SUBCLAUSL{LA OITAVA - O requerimento para reducdo do valor devera ser entregue a
FISCALIZACAO DO CONTRATO da UNIRIO, que o encaminhara aos responsaveis pela andlise e
deferimento, se de acordo, do pedido.

SUBCLAUSULA NONA - A Administracdo Publica podera, motivadamente, adotar providéncias
acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil
ou impossivel reparacao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - PRAZO DE EXECUCAO

Os servigos deverdo ser executados no prazo de 12 (doze) meses, contado a partir da data da
assinatura do termo do respectivo contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA VIGENCIA E DA EFICACIA

O prazo de vigéncia deste contrato é de 12 (doze) meses, contados da data da assinatura do Termo
de Contrato, com eficacia apés a publicacdo de seu extrato no Diario Oficial da Unido, tendo inicio e
vencimento em dia de expediente, devendo-se excluir o primeiro e incluir o dltimo.

SUBCLAUSULA UNICA - Este contrato podera ter a sua vigéncia prorrogada por iguais e sucessivos
periodos com vistas a obtencdo de precos e condicbes mais vantajosas para a Administracao,
limitada a sessenta meses.
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA FISCALIZACAO

A fiscalizacdo da execucdo dos servicos, objetos desta licitacdo, estara a cargo da UNIRIO, que
designara servidor para acompanhar e fiscalizar o cumprimento das condicdes de execucao fixadas
no Edital, consoante o disposto no art. 67 da Lei n°. 8.666/93.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA - Cabera ao(s) Gestor(es) do Contrato a gestdo administrativa do
contrato e a Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE) a fiscalizagdo técnica do contrato.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - A fiscalizagdo técnica cabera aos Nutricionistas da PRAE e
compreendera:

a) O acompanhamento técnico da execucdo dos servigcos, fiscalizar e verificar a qualidade
nutricional e higiénico-sanitaria das preparagdes servidas, em observancia a vinculagdo legal, bem
como o cumprimento do padrdo estabelecido no ANEXO COMPLEMENTAR | do termo de
referéncia.

b) Aprovar os cardpios, assim como aprovar as eventuais alteracfes que ndo comprometam a
qualidade das refei¢bes, quando se fizerem necessérias.

¢) Realizar durante as fiscalizagbes periddicas, a degustacdo e aprovacdo das preparacdes
fornecidas, previamente a distribuicdo dos usuarios.

d) Aplicar os formularios de avaliacdo do servico prestado no Restaurante Escola.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - Toda ocorréncia observada e registrada durante as fiscalizagcfes
técnicas serd encaminhada ao(s) Gestor(es) do Contrato, para que sejam tomadas as devidas
providéncias.

SUBCLAUSULA QUARTA - O(s) Fiscal(is) ou pessoa(s) designada(s) pela CONCEDENTE.
CLAUSULA DECIMA QUARTA - SANCOES ADMINISTRATIVAS

Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n°. 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520, de 2002, a
CONCESSIONARIA que:

a) Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacbes assumidas em decorréncia da
Concesséo;

b) Ensejar o retardamento da execucgéo de seu objeto;
¢) Falhar ou fraudar na execucgao do contrato;
d) Comportar-se de modo inidéneo;
e) Cometer fraude fiscal,
f) Ndo mantiver a proposta.
SUBCLAUSULA PRIMEIRA - A CONCESSIONARIA que cometer qualquer das infracoes

discriminadas no subitem acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sancoes:
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a) Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos
significativos para a UNIRIO;

b) Multa moratéria de 1 % (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

¢) Multa compensatéria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total da taxa de Concessao
anual, no caso de inexecucao total do objeto;

cl) Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do
subitem acima, seré aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida;

d) Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com a UNIRIO, pelo prazo de até 2 (dois)
anos;

e) Impedimento de licitar e contratar com a Unido com o consequente descredenciamento no
SICAF pelo prazo de até 5 (cinco) anos;

f) Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica, enquanto
pendurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
CONCESSIONARIA ressarcir a UNIRIO pelos prejuizos causados;

SUBCLAUSULA SEGUNDA - Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n°.
8.666, de 1993, a CONCESSIONARIA que:

a) Tenha sofrido condenacgdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

b) Tenha praticados atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

c) Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar—se—gét em
processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONCESSIONARIA,
observando-se o procedimento previsto na Lei n°. 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°. 9.784,
de 1999.

SUBCLAUSULA QUARTA - A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em
consideragcdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administracéo, observado o principio da proporcionalidade.

SUBCLAUSULA QUINTA - As penalidades ser&o obrigatoriamente registradas no SICAF.
CLAUSULA DECIMA QUINTA — RESCISAO

O nao cumprimento ou o cumprimento irregular das clausulas e condigfes estabelecidas neste
Contrato, por parte da CONCESSIONARIA, assegurara a UNIRIO, sem dnus de qualquer espécie para
este e sem prejuizo do disposto na CLAUSULA DECIMA QUARTA, o direito de da-lo por rescindido,
mediante notificacdo através de oficio, entregue diretamente ou via postal, com prova de recebimento,
sem prejuizo, ainda, dos demais motivos previstos no Art. 78 da Lei n° 8.666/93 e alteracdes
posteriores.
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SUBCLAUSULA PRIMEIRA - A rescisdo do presente Contrato dar-se-a4 nas seguintes modalidades,
consoante estabelece o Art. 79 da Lei n°. 8.666/93 e alteracdes posteriores:

a) Unilateralmente, a critério exclusivo da UNIRIO, mediante formalizacédo, assegurado o contraditério
e a ampla defesa, nos casos enumerados nos incisos | a Xll e XVII do Art. 78 da mesma Lei;

b) Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzida a termo, desde que haja conveniéncia para a
UNIRIO;

c¢) Judicialmente, nos termos da legislac¢éo vigente.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de
autorizagdo escrita e fundamentada da autoridade maxima da UNIRIO.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - GARANTIAS

A UNIRIO exigir4 da licitante vencedora, para efeito da assinatura do contrato, prestagdo de garantia,
dentre as seguintes modalidades:

a) Caucédo em dinheiro, ou titulo da divida publica;
b) Seguro garantia;
¢) Fianca Bancaria.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA - A garantia é de 5% (cinco por cento) do valor correspondente a 12
(doze) meses de utilizagdo do espaco fisico, conforme preconiza o paragrafo 2°, do art. 56, da Lei n°.
8.666/93.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - A UNIRIO poderé exigir complementacdo de garantia na hip6tese de
alteracédo contratual que acarrete aumento do valor estimado do contrato, de acordo com os limites de
alteracdo previstos no art. 65, § 1° da Lei 8.666/93.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - A garantia prestada pela CONC}ESSIONARIA sera liberada ou
restituida ap6s o término do contrato, devendo a CONCESSIONARIA revalidar a garantia sempre
que houver prorrogacéo do prazo.

SUBCLAUSULA QUARTA - No caso da Licitante apresentar como garantia os titulos da divida
pubica, sO terdo validade os escriturais, registrados em sistema centralizado de liquidacdo e de
custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil — BACEN, conforme determinacéo do Ministério da
Fazenda (http://www.receita.fazenda.gov.br/imprensa/notas/2004/novembro/16112004.htm).

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA ALTERAGCAO DO CONTRATO DE CONCESSAO

Este Contrato de Concessao podera ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei 8.666/93,
desde que haja interesse da Administracdo da UNIRIO, com a apresentacdo das devidas
justificativas.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO
A UNIRIO fica ciente de que o foro para dirimir as questbes que ndo forem solucionadas na via
administrativa, sera o da Secédo Judiciaria da Justica Federal no Rio de Janeiro, por imposicdo de

ordem Constitucional.

CLAUSULA DECIMA NONA - LEGISLACAO APLICAVEL
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O presente Contrato Administrativo regula-se Lei 8.666/1993 e suas respectivas alteracdes, Leis n°.
9.069/95 e n° 10.522 de 19/07/2002, Leis Complementares n°. 123/2006 e n°. 101/2000, Instrucao
Normativa SLTI/MPOG n°. 02 de 11/10/2010, Decreto n°. 3.722/0 e Decreto n°. 4.358 de 05/09/2002 e
demais Legislacdes Vigentes e pelos preceitos de direito publico, aplicando-se, supletivamente, os
principios da teoria geral dos contratos e que a avenca é regida pelas regaras de Direito Publico.

CLAUSULA VIGESIMA — PUBLICACAO

A Publicacéo resumida do instrumento contratual sera providenciada pela Administragdo através da
Imprensa Oficial, até o quinto dia Uutil do més seguinte ao de sua assinatura, para ocorrer no prazo de
vinte dias daquela data.

SUBCLAUSULA UNICA - E, por estarem de acordo, depois de lido e achado conforme o presente

Contrato foi lavrado em quatro vias de igual teor e forma, assinado pelas partes, na presenca das
testemunhas abaixo.

Rio de Janeiro, ....... de ., de 2017.

UNIRIO

TESTEMUNHAS:

Nome: Nome:

CPF: CPF:

ANEXO Il
TERMO DE VISTORIA
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Rio de Janeiro, (RJ), , de de 2017.

Atestamos, para 0s devidos fins, nos termos do EDITAL DE Pregédo Eletrénico n°. _ /2017,

PROCESSO ADMINISTRATIVO N°. 23102, . |/ -, que a Empresa
, CNPJ visitou o local dos servicos

objeto do presente pregdo, sito a Rua n°. ,hodia__ / /2017.
Nessa visita a empresa, por meio de seu representante, o (a) Sr. (a) , CPF

tomou ciéncia das condigdes atuais das instalagdes, dos servicos a serem

realizados.

Assinatura da Empresa

Assinatura da UNIRIO

Assinatura da UNIRIO

ANEXO IV
ORDEM DE SERVICO GR N°. 023 DE JULHO DE 1999.

Estabelece normas e disciplina a aplicagéo de penalidades aos fornecedores de material, prestadores
de servicos ou executores de obras no ambito da UNIRIO.
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O Reitor da Universidade do Rio de Janeiro (UNIRIO), usando das atribuicdes que Ihe confere

o art. 21, inciso XIV, do Regime Geral;

Considerando as normas baixadas pela portaria n°® 034, de 09.09.83, do Departamento de
Administracdo do MEC e tendo em vista o que consta no processo n° 23102.006.034/1999-32,
RESOLVE:

Art. 1° - Estabelecer normas e disciplinar a aplicacdo de penalidades aos fornecedores de material,
prestadores de servico ou executores de obras do ambito da UNIRIO, nos casos a seguir
especificados.

Art. 2° - Os fornecedores de material, prestadores de servico ou executores de obras que tenham
assinado contrato ou contraido qualquer outro tipo de vinculacéo obrigacional com a UNIRIO, e que,
em decorréncia desse compromisso, incorrerem em atraso no cumprimento dos prazos pactuados ou
se tornarem, de qualquer forma, inadimplente, estardo sujeitos a sofrerem as seguintes penalidades:

a) adverténcia;

b) multa;

c) suspensao do direito de licitar;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar.

Art. 3° - A penalidade de adverténcia sera aplicada por escrito ao inadimplente que for alvo de
penalidade de multa ou inferior a 1/10 (um décimo) do valor total do contrato ou obrigacdo assumida
e tiver a condicdo de primario.

Paragrafo Unico — No caso previsto neste artigo, a conversdo da penalidade de adverténcia
em multa far-se-a ex-oficio.

Art. 4° - A penalidade de multa serd aplicada quando o inadimplente:

a) n&o observar as especificagbes constante no documento de empenho, do contrato ou do
edital de licitagdo ou, ainda, quando se tratar de material, apresente artigo ou produto
com defeito de fabricacdo ou danificado no transporte, bem como com defeito de
execucao;

b) entregar injustificadamente com atraso o objeto da contratagéo;

c) fizer injustificadamente com atraso a reposicdo de material antes entregue com
especificacdes diversas das constantes do documento de empenho, do contrato ou do
edital de licitagdo, ou, ainda, com vicios, defeito de fabricacdo ou danificado no
transporte;

d) fizer injustificadamente com atraso correcdo, reformulagéo, recuperacdo ou reparacao de
servico ou de obras executadas em desacordo com 0 compromisso assumido.

Paragrafo Unico — Os indices percentuais de multa incidirdo sobre o valor total da importancia

nao liquidada, em decorréncia do inadimplemento.

a) na hipotese prevista na alinea a do caput deste artigo, 10%;

b) nas hipoéteses previstas nas alineas “b”, “c” e “d” deste artigo, 0,5% (meio por cento) por
dia de atraso, até limite maximo de 15% (quinze por cento).

Art. 5° - A penalidade de suspensao do direito de licitar sera aplicada quando:

a) o inadimplente, uma vez multado, ndo recolher, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis da data
em que tiver ciéncia da aplicacéo da penalidade, o valor da multa;

b) for aplicada ao inadimplente uma Segunda multa antes de decorrido o prazo de um ano
da aplicacdo da primeira.

Paragrafo Unico — o prazo de suspensdo do direito de licitar sera fixado pelo Pro-Reitor

Administrativo, na Administracdo Central; e pelo Diretor do Hospital Universitario Gaffrée e

Guinle, nessa unidade, devendo ser levada em conta a atuagdo pregressa do infrator e

elementos outros que possam contribuir para atenuar ou agravar sua situacdo, ndo podendo,

porém, ser inferior a 03 (trés) meses, nem superior a 20 (vinte e quatro) meses.

.79 —
Edital de Pregdo Eletronico N°. 0___ /2017 — UNIRIO.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO - UNIRIO

Art.6° - A penalidade de declara¢éo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica sera proposta nos termos do paragrafo 3° do art. 87 da lei no 8.666/93, quando:
a) o licitante, a juizo da comissdo de licitacdo, proceder, durante o ato licitatério, com
evidente ma-fé;
b) o contratado a critério do fiscalizador do cumprimento do compromisso, igualmente
evidenciar ma-fé;
c) o licitante vencedor do processo licitatério se negar a aceitar a adjudicacdo do objeto de
licitagao;
d) o descumprimento de especificagfes técnicas resultante em prejuizo a UNI-RIO ou para o
poder Publico;
e) o contratado se negar, expressa ou tacitamente, a cumprir as obrigac6es assumidas;
f) o contratado for suspenso do direito de licitar pela terceira vez;
g) o contratado, na vigéncia do contrato, revelar falta de condi¢cdes técnicas ou morais para
0 cumprimento da obriga¢do avencada com a UNIRIO.

Art. 7° - A Declaracdo de Capacidade Técnica devera retratar toda a atuacdo da empresa solicitante
nos ultimos 24 (vinte e quatro) meses, com mengao inclusive, de puni¢des acaso sofridas.

Paragrafo Unico — Aquele que tiver sido punido por infragéo do ilicito previsto na alinea ¢ do art. 2°
desta Ordem de Servico somente poderd receber o documento de que trata este artigo 12 (doze)
meses ap0s o0 vencimento de sua suspensdo; e aquele que tiver sido punido por infringéncia do
estatuido da alinea d do Art. 2° desta Ordem de Servigco ndo podera receber o documento de que
trata este artigo.

Art. 8° - Na aplicagdo desta Ordem de Servico, serdo observados 0s seguintes principios gerais:

a) a aplicagdo de penalidade ndo exime o infrator de ressarcir a UNIRIO os prejuizos a que
der causa;

b) a multa moratéria ndo elide qualquer outra penalidade;

€) o0 nao pagamento de multa no prazo estipulado facultara a UNIRIO utilizar, para tanto, o
quantum antes recolhido a titulo de garantia contratual, devendo o faltoso, porém,
restabelecer o valor dessa garantia no prazo de 48 (quarenta e oito) horas da ciéncia do
despacho que determinar essa medida;

d) a apresentacdo da proposta implica, tacitamente, inteira submissdo as condicBes
estabelecidas por esta Ordem de Servico, bem como a legislacdo vigente
regulamentadora da matéria.

Art. 9° - Aquele que sofrer uma das puni¢Bes previstas no art. 2° desta Ordem de Servigo poderd,
dirigir, pedido de reconsideracdo ao Pré-Reitor Administrativo; e, no caso de manutencdo do
despacho inicial, ao Reitor e, em (ltima instancia ao Ministro de Estado da Educacéo, na hipotese do
paragrafo 3° da art. 87 da Lei n° 8.666/93.

Art. 10° - Esta Ordem de Servico entra em vigor nesta data, revogada a Ordem de Servi¢o n° 010, de
26 de setembro de 1995 e demais disposi¢cdes em contrario.
Hans J. F. Dohmann
Reitor
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