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Kemin Industries, Inc.

Fundada em 1961 por R.W. & Mary Nelson

Propriedade independente da familia Nelson

Aproximadamente 2.000 funcionarios no Mundo

Plantas produtivas em 10 paises
Negocios em mais de 90 paises
Faturamento anual excede USD 640 milhGes

Mais de 200 patentes e aplicacdes
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Nossa Visao

Nos empenhamos para melhorar
a qualidade de vida
tocando a metade da populacao
mundial todos os dias
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Experiéncia Global & Conexao Local

®
INSPIRED MOLECULAR SOLI
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Industrias Atendidas
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ANIMAIS PETS HUMANOS

v

© Kemin Industries, Inc. and its group of companies 2015 All rights reserved. ®™ Trademarks of Kemin Industries, Inc., U.S.A. K-Source: PRE-11-00000 REV 0 110930 For use Worldwide




Inovacoes para Humanos

Food Technologies Human Nutrition and Personal Care
Health
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Principais linhas de produtos

* Antioxidantes * Minerais
* Antimicrobianos * Fibras
* Nutrientes Funcionais * Proteinas
 Enzimas * Qutros

 Palatabilizantes

t
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Alecrim

Kemin Food Technologies

N i INSPIRED MOLECULAR SOLUTIONS™
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Cadeia Verticalizada

Espécie wmm)  Plantacido ™) Extracido ™==) Formulacdo
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Funil — Processo de 5 anos

>600 Acessos

Plantas geneticamente distintas

W, 900 Individuos Gerados

Novas linhas genéticas para avaliagao

FEREEREY ot ionas rvancaces

Maiores atividades antioxidants & acumulagéo de
biomassa

A A A 3 Linhas Pré-Comerciais

Linhas clonais mais promissoras para rendimento
antioxidante

1 Linha Comercial
*  Nova linha clonal proprietaria para substituir KI28
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Variacoes Geneticas
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Busca pela variagdo o
genética Critérios Chave

Atividade Antioxidante

Reprodugéo — Biomassa

Resisténcia ao Inverno

Otimizagao das linhas
selecionadas

Propagacao

Scale-up
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Selecao pela Atividade Antioxidante :

10 - == Apr-12
Ki28 == May-12
o == Jun-12
> 8-
i)
3)
< ;|
Q
n
o
S 4
©
@)
2 ||||||||||||||||||||||||||||||

| Rosem»ary Varieties |

« Variacao na atividade antioxidante
* Nivel de acido carnosico

« Combinacéao de centenas de variacbes geneticas de alecrim
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Selecao por biomassa

Mean biomass (dry leaf wt)/unit area
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Rosemary Varieties

* Rapido crescimento
* Acumulo de biomassa unico
» Selecao por caracteristicas fenotipicas
* Folhas de alta densidade
. * Folhas largas
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Selecdo pela Resisténcia ao Inverno s
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Rosemary Varieties

* Planta resistente

« Sobreviva ao clima severo
* Necessite de um minimo de umidade
Sobreviva sob condicdes aridas
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Linhas Aperfeicoadas

Atividade

. Antioxidante
Biomassa

Resisténcia
ao Inverno

v Linhas Otimizadas
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Testes no Campo
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Alecrim - 3 anos de idade

/
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Colheita & Secagem
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Extracao

* Diferentes Métodos

* Acetona
* Fluido Supercritico CO,

Extraction

v
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Aplicacao

Extrato de Alecrim

/
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Hamburguer
Cozido de
Frango

N

REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated chicken patties with FORTIUM R10 Dry
Natural Rosemary Flavoring
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Hamburguer Cozido de Frango

* Objetivo: Avaliar a eficacia de extratos naturais de
planta no retardo da oxidacao lipidica e na estabilizacao
sensorial de hambugueres cozidos de frango

« Extratos derivados de planta:
. Extrato de alecrim
. Extrato de alecrim & cha verde

REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated chicken patties with FORTIUM R10 Dry
Natural Rosemary Flavoring
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Materiais e Métodos

* Analises:
. Compostos secundarios de oxidacao
TBARS
Hexanal
2,4 Decadienal

. Sensorial

« Estocagem: 15 dias, refrigerado

REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated chicken patties with FORTIUM R10 Dry
Natural Rosemary Flavoring
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TBARS
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REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated chicken patties with FORTIUM R10 Dry
Natural Rosemary Flavoring
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Compostos Secundarios
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/. ®  REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated 2, 4-Decadienal Levels
chicken patties with FORTIUM R10 Dry Natural Rosemary Flavoring
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Sensorial
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Note: 1=dislike extremely, 5=neither like not dislike, 9=like extremely.

REF: TL-11-00116 Delaying the oxidative rancidity of precooked refrigerated chicken patties with FORTIUM R10 Dry
Natural Rosemary Flavoring
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Conclusao

« Oxidacéo lipidica pode impactar de maneira significativa
a qualidade de produtos carnicos

« Extrato de alecrim foi capaz de retardar o
desenvolvimento da oxidacéo lipidica no produto

« A combinacdo de extratos naturais de alecrim e cha
verde apresentou a capacidade de aprimorar a resposta
antioxidante no produto final

evim
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