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e Contextualizagao

O componente curricular Tecnologia dos Alimentos esta vinculado ao
Departamento de Ciéncia dos Alimentos, com conteludo tedrico — pratico
previsto no Projeto Politico - Pedagdgico dos cursos de Nutricdo, integral e
noturno da Escola de Nutricdo da Universidade Federal do estado do Rio de
Janeiro. Para atender a formacado integral do discente, faz-se necessario
acessar o conteudo pratico complementar a teoria, desenvolvido em ambiente
adequado segundo as normas de seguranca cabiveis e utilizando equipamento
especifico, justificando assim a implantagcédo de Laboratério para tal fim.

O Laboratorio de Tecnologia dos Alimentos tem como finalidade principal
contribuir para o desenvolvimento de atividades relacionadas ao ensino de
graduacgao prioritariamente, sendo aberto ao desenvolvimento da pesquisa e
extensdo de projetos desenvolvidos pela Escola de Nutricdo da UNIRIO,
através de seus departamentos e parcerias regularmente firmadas, propiciando
a formacdo académica mais ampla e completa ao seu alunado de graduacéo e
pés-graduacao.

e Objetivos

Propiciar uma formacgédo integral do discente através do desenvolvimento
aplicado dos contetidos do componente curricular, através de um contato direto
com a pratica.

Permitir ao discente desenvolver seus conhecimentos e percepcdes pela
materializacdo dos contetdos, permitindo uma visdo macro de conceitos
advindos da teoria de componentes curriculares anteriormente vivenciados e
funcionando como espaco de acdo complementar para a integracdo de
saberes.

Desenvolver produtos através de processos tecnolégicos basicos, que
envolvem uma série de conceitos prévios e em desenvolvimento, dando ao
discente a real dimensdo dos conteldos e permitindo sua relacdo mais direta
com a pratica.



Aplicar controles de parametros fisico-quimicos que impactam diretamente na
qualidade de produtos desenvolvidos, permitindo a observacdo direta de
diferentes transformacoes.

Apoiar projetos de pesquisa e extensdo que tenham como foco integral ou
parcial o desenvolvimento de acdes e processos que envolvam processos
tecnoldgicos, colaborando na formacéo integral de discentes de graduacao e
pés-graduacéo.

e Atividades a serem desenvolvidas:
Aulas praticas de Tecnologia dos Alimentos

Desenvolvimento de projetos de iniciacdo cientifica que requeiram
desenvolvimento de produtos insumos que envolvam a aplicacdo de materiais
e/ou métodos tecnoldgicos de producdo ou conservacdo de alimentos ou
atividades correlatas.

Desenvolvimento de projetos de extensédo que requeiram desenvolvimento de
produtos e insumos que envolvam a aplicacdo de materiais e/ou métodos
tecnologicos de producdo ou conservacdo de alimentos ou atividades
correlatas.

e Espaco fisico e recursos materiais

O Espaco atualmente destinado ao Laboratério de Tecnologia dos Alimentos
encontra-se aguardando as reformas de adequacéo para instalacdo de pontos
de &gua, gas e energia, fundamentais as acdes a serem desenvolvidas, bem
como obras béasicas de construcdo em alvenaria ou médulos pré-montados de
bancadas. Os materiais que ja se encontram disponiveis, bem como as aulas
praticas , sdo desenvolvidos, por hora, no laboratério de Técnica Dietética |l.



